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MUJ ZIVOT V CUKROVARNICKEM PRUMYSLU - DiL I.
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MY LIFE IN SUGAR INDUSTRY — PART I: CHILDHOOD AND STUDIES (1957 -1982)

Oldfich Reinbergr

Cely svilj Zivot, a nejen ten profesni, jsem proZil v cukrovarnickém priimysiu. V cukrovaru jsem se narodil a vyriistal, studoval
Jsem skoly a obory se zamérenim na potraviny a sacharidy a ndsledné v cukrovarech pracoval az do roku 2021, kdy jsem svou
pracovni kariéru ukoncil odchodem do diichodu. Myslim si, Ze cukrovarnictvi patii mezi bistoricky slavnd a tispésnd odvetvi Ceského
primysiu a jsem brdy na to, Ze patiim ke generaci, kterd v nem proZila profesné velmi bobaty Zivot. Po dobé komumnistickébo rezimu,
kdy byl cukrovarnicky obor zanedbany, zchdtraly a nekonkurencni, na rozdil od ispésného rozvoje v prechozich vice nez stu letech,
zacal byt po revoluci v roce 1989 jebo vyvoj znovu velmi zajimavy, dynamicky a opét uspesny.

Struktura ceskoslovenskébo cukrovarnickébo priimysiu se v 90. letech rozpadla. Odvetvi vstoupilo do nemilosydného liberdlnibo
prostiedi, prosio privatizaci, prezilo ostré domdci i zabranicni konkurencni boje i za cenu ukoncent provozu v mnoha tovarndch.
Se vstupem do EU v roce 2004 se odveétvi stalo soucdsti zavedeného trznibo porddku a prekonalo restrukturalizaci kvotového systému
v letech 2006— 2009. Nasledné se preneslo i pres definitivni ukonceni kvétového trzniho systému vyroby cukru v EU v roce 2017
a vstoupilo jako plnobodnotny sektor opét do liberdlnibo prostiedi. A tak bo nachdzime i v dnesni dobé, silné a konkurenceschopneé.

Cas béZi rychle, méni se podnikatelské prostiedi viivem riiznych uddlosti, at politickych, pandemickych i zpiisobenych klima-
tickymi zménami. Méni se také generace a povédomi o etapdch vyvoje oboru se miize pomalu ztrdacet. Proto bych chtél mezniky
toboto vyvoje alespori v blavnich uddlostech zaznamenat a s nékterymi svymi vzpominkami zanechat na strankdch tohoto casopisit.

Cely muj zivot byl spjaty s historicky vyznamnym oborem,
kterym je ¢eské cukrovarnictvi. Sezndmil jsem se s nim opravdu
v plenkach, nebot jsem se v roce 1957 narodil v cukrovarnické
rodiné a téméf v cukrovaru. Tatinek pracoval v nymburském
cukrovaru v dobé fepné kampané jako manipulant a v dobé
udrzby strojniho zafizeni jako zamecnik, pozdéji strojmistr.
Maminka v kampani obsluhovala nékteré vyrobni stanice, napf.
epuracni linku, odparku nebo extraktor, pozdé€ji pracovala ve
vydejnim skladu materidlu.

Cukrovar v Nymburku byl zaloZen v roce 1870 na popud
tehdejSich nymburskych méstant a rolniku. I proto, Ze v té dobé
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neexistoval ve mésté zadny primysl. Zdmér vyrazné podporil
knize Hugo Thurn-Taxis, majitel loucenského panstvi, ktery
odkoupil nékolik stovek akcii budouciho cukrovaru a ucinil tak
zasadni krok k zahdjeni jeho vystavby. KniZe Thurn-Taxis byl
v t€ dobé jiz v cukrovarnickém oboru velmi vyznamnou osobou,
nebot v roce 1831 zaloZil a vlastnil jeden z prvnich cukrovara
v Cechich, a to v cukrovar Dobrovici.

Prvni roky a kampané nymburského cukrovaru nebyly pfilis
uspeésné. Cukrovar trpél nedostatkem fepy v dusledku konku-
ren¢nich boju, hlavné s nové postavenym cukrovarem ve Vlkave.
Ten mimochodem po svém odchodu z Nymburku postavil také
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Obr. 3. Nymbursky cukrovar v roce 1969 (pohled od jihozapadu)

Hugo Thurn-Taxis. Finan¢ni vysledky byly zalostné a cukrovar
balancoval na hranici bankrotu. Situace se zcela obratila v roce
1881 po prichodu Hanuse Karlika, ktery jako feditel zdvodu
okamzité zacal jeho hospodareni zlepSovat. Vhodnymi inves-
ticemi zmodernizoval strojni i technologické zafizeni, sim se
podilel na vyvoji trojitého saturaku a odpafoviaku. Hanus§ Karlik
byl jednou z nejvyznamnéjsich osobnosti historie cukrovaru
Nymburk. Jako jeho feditel pasobil az do roku 1909.

Cukrovar pozdégji preckal obé svétové valky, potom byl
zndrodnén a v dobé totality jeho rozvoj stagnoval. Po roce
1990 probéhla ne pfili§ dobra privatizace a zavod ukoncil svuj
provoz v roce 1996, v roce 1999 byl zbourin. Na jeho misté se
uskutecnila bytovad vystavba, zistaly vSak zachovany puvodni
cukrovarské domy, mimo jinych i ten, ve kterém jsem se narodil.

V dobé mého détstvi byl nymbursky cukrovar zaclenén
do narodniho podniku Kolinské cukrovary a vyrdbél surovy,
hnédy cukr. Takovymto cukrovarim se fikalo surovarna. Vyro-
beny cukr se nebalil, ale odvazel se v Zelezni¢nich vagonech
nebo v nikladnich automobilech k rafinaci na bily cukr do tzv.
rafinerii, napf. do Dobrovice nebo Cerhenic. Vyrobni kapacita
nymburského cukrovaru byla pfiblizné 150 t surového cukru
denné a zpracovaval pfes 1000 t fepy za den. Tato vykonnost
odpovidala v této dobé primérnému zpracovini a vyrobé ces-
kych cukrovaru.

Na rozdil od slavné historie, kdy ¢eské cukrovarnictvi patfilo
v Evrop€ a i ve svété k tém nejmodernéjSim a nejvykonnéjsim,
se v totalitni dobé ¢eskym cukrovaram nedafilo dobte. Stradaly
nedostatkem finan¢nich prostiedku k investicnimu rozvoji a oproti
zapadnim zemim technicky i mordlné zaostavaly. Cukrovary,
véetné toho nymburského, vSak tehdy disponovaly domy a byty
pro své zaméstnance. Vétsinou byly postaveny pfimo v aredlu
cukrovaru nebo tvorily jeho okraj. A v takovém domé jsem se
svymi rodici a bratrem bydlel a mohl tak prozit zajimavé détstvi
pfimo v cukrovaru. Podobnych domu a bytu, kde bydleli zamést-
nanci, mél cukrovar vice, a tak na cukrovarském dvorfe vyrustala
slusnd parta cukrovarnickych potomk. Tenkrit byla jind doba
a bezpecnostni pravidla nebyla tak pfisnd a duslednd jako dnes.
Mohli jsme se pohybovat volné po tovarné, nebot jsme tam
bydleli, mohli jsme i do vyrobnich budov, protoZe tam pracovali
rodice. V dobé, kdy neprobihala fepna kampan a cukrovar byl
v tzv. udrzbé, jsme po navratu ze Skoly hrili fotbal v prizdné
ohrad€ na uhli a domu se vraceli k radosti nasich maminek
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Cerni jako hornici. Zkoumali a objevovali jsme raznd zidkouti
a v cukrovarském parku lezli po stromech a hrili na schova-
vanou. Ale v fepné kampani to byla jiné. Cukrovar ozil svou vyro-
bou, dovazela se fepa, vSechno svitilo, koufily kominy a sycela
para. Témér kazdy den jsem chodil za rodici do tovarny a kromé
sladkého sirobu a cukru se zajimal o vyrobu. Tata s mamou mne
seznamovali s jednotlivymi vyrobnimi procesy a technologickymi
stanicemi. UZ jako kluk Skolou povinny jsem byl schopen ovladat
epuraci, odparku, difuzi, dokonce jsem pod dohledem zkusSenych
pracovnikl uvafil na varostrojich svou prvni cukrovinu.

Tak jsem vlastné poznal vyrobu cukru, zafizeni i technologii.
Bylo to neodmyslitelné spojené s détstvim a s mymi prvnimi
Zivotnimi kroky, bylo to pro mne spojeni hry s poznianim vyrob-
niho oboru. To nasmérovalo muj dalsi Zivot. Pial jsem si v tomto
oboru zit a pracovat tak, jak jsem to vidél u svych rodicu.

V roce 1973 po ukonceni zdkladni skoly jsem nastoupil na
Stfedni pramyslovou skolu potravindiské technologie v Praze.

Obr. 5. Se svou prvni dcerou Olgou (Vanoce 1981)
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Obr. 6. Z mé promoce na Zofiné v roce 1982 s dékanem FPBT
prof. Ing. Jifim Davidkem, DrSc.

Kromé oboru kvasné technologie vyucovala skola i obor vyroby
cukru a cukrovinek, ktery jsem zacal studovat. V té dobé¢ pra-
covalo v Cechidch a na Moravé piiblizné 60 cukrovard, a ty
potiebovaly absolventy tohoto oboru. Studiem na této skole jsem
ziskal teoretické znalosti ve vyrobé cukru, zejména v odbornych
predmétech technologie cukrovarnictvi a strojnictvi. ProtoZze
jsem bydlel v nepfili§ vzdileném Nymburku, nedostal jsem
v Praze ubytovani a musel jsem do Prahy denné dojizdét vlakem.
Vzpomindam na svého tfidniho profesora Ing. Jaroslava Holuba,
ktery podobné jako ji dojizdél vyuovat z Ceského Brodu.

Ve vlaku jsme sedéli vétsinou spolu a povidali si o cukrovarnictvi.
Pfedtim neZ pan profesor Holub nastoupil do skoly jako ucitel,
pracoval v cukrovaru v Ceském Brodé. Debaty ve vlaku tak pro
mé byly velice pfinosné a vytvofily mezi nimi docela pratelsky
vztah. Nakonec to byl pan profesor Holub, ktery mym rodi¢tm
doporucil mé dalsi studium na Vysoké skole chemicko-techno-
logické v Praze.

Po maturité jsem tedy pokracoval ve studiich na VSCHT,
Fakulté potravindfské a biochemické technologie, obor chemie
a technologie sacharidi. Rozhodné jsem nikdy nepatfil ke stu-
dijnim premiantim a na strainkdch mého indexu jsem mél par
razitek s povolenim opravnych zkousek, napft. z fyzikilni a orga-
nické chemie. Boj o titul jsem nakonec vyhral a byl jsem tomu
rad. Ne s hotkosti, ale s urcitou vdécnosti vzpominim na propo-
cené minuty, kdy mne pan docent Valter nebo profesor Kadlec
dusili u zkousek a nakonec mne ,vyrazili“. O to vice mé pozdéji
hfilo, kdyZ uz jsem pracoval v cukrovaru Dobrovice, Ze mé oba
nazyvali kolegou a oblibenym studentem. I tato Skola mi dala
hodné, naucila mne rvit se a nevzdat se, a to pro mne bylo
vice, nez dostat ze zkousky za jedna nebo za tii, nebo ji udélat
napoprvé nebo potfeti.

Po ukonceni vysoké Skoly v roce 1982 jsem si vzdélani
v letech 1987-1989 jesté doplnil absolvovanim postgradudlniho
studia na VSCHT v Praze v oboru nové sméry v technologii cukru.

S pfehnanym sebevédomim Cerstvého inZenyra jsem navsti-
vil generdlniho feditele Cukrovarnického pramyslu v Praze se
zadosti o pracovni misto piimo na generdlnim feditelstvi nebo
alespon na podnikovém feditelstvi v Kolin€. Moje sebevédomi
bylo po nékolika minutich usmérnéno do patfi¢nych mezi,
kdy mi bylo durazné vysvétleno, ze nejlepsi zacitky pracovni
kariéry absolventa vysoké skoly nejsou v kancelafich feditelstvi,
ale pfimo v cukrovaru ve vyrobni praxi. S pocitem urcité kiivdy
jsem tedy pfijal misto chemika v laboratofi cukrovaru Litol, ktery
byl také surovarnou.



