LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

CUKROVARNICKA TECHNOLOGIE - DIiL I.

Slovo uvodem k serialu
SUGAR TECHNOLOGY — WORD OF INTRODUCTION TO OUR SERIES

Pavel Kadlec — Vysoka Skola chemicko technologicka v Praze

Seridl Cukrovarnicka technologie, ktery timto Gvodem
zahajujeme, vychazi z rukopisu inovovanych skript Technologie
cukru, vytvofenych kolektivem autorti na Ustavu sacharidi
a ceredlil na FPBT Vysoké skoly chemicko-technologické v Praze
v letech 2022-2023 (1). Autorsky se budou podilet na seridlu
Svatopluk Henke, Zden&k Bubnik, Pavel Kadlec, EvZen Sirka,
Simona Gillarova a Vladimir Pour pod editorskym vedenim
Svatopluka Henkeho.

Seridl i chystand skripta navazuji na starsi publikace o cuk-
rovarnictvi, z fady knih, které vysly v minulosti, je nutno uvést
predevsim knihy Karla Andrlika (2) a AleSe Linsbauera (3) a Ctyfi
dily kolektivu autortt Zaklady cukrovarnictvi I. az IV. (4-7). V 70.
a 80. letech minulého stoleti to byly dale knihy Rudolfa Bret-
schneidera Cukrovarnické tabulky (8) a Technologie cukru (9).
Jednalo se vzdy o vycerpavajici publikace dané doby, z nichz
se mnohé informace daji i v soucasnosti vyuzivat jak v cuk-
rovarnické praxi, tak i ve vyuce studentl. Vyznamné misto
v Ceské i evropské cukrovarnické literatufe predstavuje kniha
Sugar Technologists Manual, Chemical and Physical Data for
Sugar Manufactures and Users (10), vyuZzivand piedevsim pro
cukrovarnické vypocty. Pro technické pracovniky v cukrovarech
vyslo v letech 1992—-1997 v Cukrovarnickém kalendafi tzv. Tech-

nologické minimum (11, 12). Z novéjsich publikaci, které vznikly

TADY
(RNICTVI
1.

DOARSKY PROVYSE

Sugar Technology

S e b ¥ vemaw)

"

sugar Technalogists | YA

Manual | -
Ehemicst and Prpweal Dta for | RS \
Supe Manutscturers and Lhery L 3

LoGIE

tovARX! i s
 WEROBA REPOVEHO CHRNRL
A JISYEN THLONYDRATE

BFrA CUERGVA

ve spolupraci Vysoké skoly chemicko-technologické a spole¢nosti
VUC Praha pro potieby doskolovani cukrovarnickych technologti
a chemik, je moZno uvést publikace Nové sméry v technologii
cukru (13) a Uvod do cukrovarnické technologie (14), doplnéné
0 nové pouzivana zafizeni a moderni postupy, véetné méieni
a fizeni, aktualizovana dle trendu moderniho bezodpadového
a ekonomicky pracujictho provozu cukrovaru. Pro potfeby vyuky
dale vznikla souhrnna kapitola Technologie cukru v rimci knihy
Piehled tradi¢nich potravinarskych vyrob (15). Podklady pro
vyuku technologie cukru bylo nutné pribézné doplniovat jak
o cukrovarnickou terminologii, tak o nové poznatky v oblasti
technologie cukru, bioetanolu a bioplynu, jez se staly nedilnou
soucdsti moderniho cukrovaru, dile o vyuziti produkta a mezi-
produktti cukrovarnické vyroby k potravinaiskym a nepotra-
vindfskym téelum (16, 17).

Seridl ¢lanku, ktery bude vychézet v Listech cukrovarnickych
a fepafskych, ma za cil pokracovat v dlouhodobé tradici vyuky
cukrovarnictvi, shrnout a objasnit principy procesu i konstrukci
zafizeni pouZzivanych v technologii cukru pomoci ndzornych gra-
fickych schémat a obrazku. Tak jako nova skripta budou slouZzit
studentim predméti Technologie cukru v jednotlivych stupnich
studia na VSCHT Praha, miZe i seridl ¢link(i uvefejnénych
v tomto ¢asopisu poslouzit vSem jeho ctenafum, predevsim
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provoznim technikim a technologim jako text k doskoleni
a roz$ifeni jejich odbornych znalosti a zkuSenosti. Serial kratSich
¢lankd na pokracovani se dobfe ¢te a je dobfe dostupny SirSimu
okruhu ¢tendit z cukerniho sektoru, nez bude publikace novych
skript, které maji vyjit v letoSnim roce.

Koncepce zacinajictho seridlu Technologie vyroby cukru
vychdzi z této predbézné osnovy:
— Manipulace s fepou.
— Vyroba sladkych fizku, tézeni stavy, lisovani a sueni fizku.
— Cisténi $tiv, vyroba vipna a saturaéniho plynu.
— Vyroba pdry, zahiivani a odpafovani stiv.
— Krystalizace cukru, svafovani cukrovin a jejich zpracovani.
— SuSenti, chlazeni, tifidéni, skladovani, mleti, baleni a tvarovani

cukru.
— Cukr, jeho kvalita a trendy pouZziti.
— Vyuziti vedlejSich produktl z vyroby cukru.
— Vyroba bioetanolu.
— Vodni hospodarstvi, ¢isténi odpadnich vod a vyroba bioplynu.
— Cukrovi titina a vyroba cukru ze titiny.
— Cukrovar budoucnosti, biorafinerie, cukrovar a zivotni pro-
stiedi.

— Cukrovarnické analytické metody.
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