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Jakub Kryštof (Jacob Cristoph) Rad (1799 – 1871), německy hovořící Rakušan narozený 
ve Švýcarsku, strávil v Dačicích, kde zahájil výrobu kostkového cukru a kde se narodily 
i jeho děti, šest a půl roku (1840 – 1846). Neodešel ze zdejší – již krachující – rafinerie 
v dobrém. Přesídlil do Vídně a působil ve státních službách, mj. měl v Terstu uvést do 
provozu zařízení ve zcela odlišném oboru (tajenka). K výrobě cukru se však v roce 
1853 vrátil, působil postupně v cukrovaru Brno – Královo Pole, Zbraslav a Líbeznice. 
V roce 1863 se stal generálním tajemníkem Spolku výrobců řepného cukru ve Vídni. 

180. narozeniny 
kostky cukru

Privilegium k výrobě kostkového 
cukru získal Jakub Kryštof Rad od 
dvorské komory ve Vídni 23. ledna 
1843. V listopadu téhož roku pak 
začal v dačické rafinerii vyrábět cukr 
v kostkách pro uvedení na trh. Daný 
rok lze tedy považovat za rok vzniku 
kostkového cukru, i když první po­
kusy s jeho výrobou podnikl Rad 
již v roce 1841. Následně, 9. dubna 
1944 obdržel patent na svůj vynález 
pro celou habsburskou monarchii. 
Kostkový cukr vyráběný v Dačicích 
byl prodáván pod názvem čajový 
cukr nebo vídeňský kostkový cukr, 
kostky byly lisovány ve dvou velikos­
tech, a to 1/2 a 3/5 coulu, první od 
roku 1843, druhá o půl roku později. 
Balíček obsahující 250 menších, 
nebo 64 větších kostek cukru vážil 
jednu libru (0,56 kg) a prodával se 
za 50 krejcarů (denní mzda dělníka 
v dačické rafinerii činila 30 krejcarů). 

Jakub Kryštof Rad (olej J. Heyera, 1841)

Tajenka z minulého čísla: Stavba roku.


