LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

Hugo Jelinek jako podekovani za clanek ,, Zacdtky Jelinkovy saturace“ (pretisteny v minulém cisle), ktery mu J. V. Divis dedikoval,
na opldatku v Listech cukrovarnickych publikoval prispévek , Epizoda z predsaturacnich dob cukrovarstvi“ a vénoval jej Divisovi.

Za starych ¢asu v cukrovaru

THE OLD DAYS IN A SUGAR FACTORY

Epizoda z predsaturacnich dob cukrovarstvi

Psalo se 185* Tehdy v cukrovaru A. v Cechich, pod svym
piitelem, tenkrite na slovo vzatym feditelem P., byl jsem piiruc¢im
manipula¢nim a fidicim vyzkumné chemické stanice téze tovarny.

Dostalo se mi nabidnuti, abych vstoupil do cukrovaru H.
jakozto spravce.

Nezli jsem se rozhodl misto pfijmouti, zajel jsem si do tohoto
zavodu, ktery se mél stiti mym samostatnym pusobistém.

V cukrovaru (ilustrace Adolfa Kapara k ,Zivotopisu* J. Pflegra zobrazuje
cukrovar v poloviné 19. stoleti dle predstav autora)
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Cukrovar byl maly, pracujici s dvéma hydraulickymi lisy.
Stiva odpafovala se na Hallettské panvi, naceZ zahustovala a sva-
fovala se az na cukrovinu, ovSem po filtraci, na Pecquerskych
panvich. Viecky nddoby i filtry byly z médi, anot, dle tehdejsich
nazort mnohych manipulanta, bilé zboZi v Zeleznych nadobach
se vyrabéti nemohlo. V tovarné vyrabél se melis, jehoz homole
ve formach, stojicich na hrn¢enych barnkich, vykryvaly se bilou
hlinou.

Spodidrna v tovarné umisténa nebyla. Spodium, v karbu
vyprané, vypalovalo se v hrncich, a to pod doskovou stiechou,
as 10 minut od tovarny vzdalené boudy.

Majitel tovarny mél v imyslu tovarnu dle vzoru nékolika
tehdejsich pokrocilych zavodu, ke kterym tovarna A. svou povesti
nalezela, co do strojniho zafizeni pfeméniti.

Poohlédnuv se po téchto pomérech a zvédév, Ze fepa je
vytecnd, pfijal jsem spravcovstvi, pies to, Ze vody méla tovirna
pramalo, ba mozno fici skorem zadné.

JelikoZz tehdy nebylo mozno pomysliti na postaveni moderni
odparovaci stanice ,a la double-effet” s vyvévou, nechali jsme
Hallettskou pdnev a Pecquerky pro odparovani, zafidili jsme
si maly kondenzac¢ni rybnicek a usnesli se postaviti pro vaieni
cukroviny vakuum.

Stavni price, jak se samo sebou rozumi, méla se provadéti
bez saturace, Cefenim, dle obvyklého zpsobu, pak filtraci, odpa-
fovanim $tavy lehké, odvapniovani stavy t€zké pomoci kyseliny
oxalové a konecné odstrafiovanim srazeniny bilkem nebo krvi.

Na pudé cukerni ustanoveno vykryvati homole jiz likrem,
a bylo také shledano, Ze zbozi homolové bylo velmi hezké.

Dalsi zména zaleZela v tom, Ze spoddrnu zafidili jsme si
v tovarng, a ze rozsifili jsme kotelnu i postavili novy komin,
an stary pro rozmnozenou kotelnu nestadil; Selt svod diivejsi
kotelny do kominu kuchyné starého domu klasterntho, ve kterém
tovarna zfizena byla. K postaveni kominu dostalo se mi svoleni
od majitele, jenz vSak k obapolnému pfiteli se vyjadfil, ze Zadost
tuto vyplnil toliko mné k kvuli, jeZzto bych snad nechtél byti
spravcem tovarny bez kominu®.

Ackoli po mém nastoupeni, hned na jafe, zacalo se bourati,
stroje objednavati a stavéti, pfece bylo na podnikanou rekon-
strukci jiz trochu pozdé, ¢imz se stalo, Ze tovdrna byla jinak
Giplné hotova, tak Ze bychom byli mohli s kampani pociti, Ze vSak
chybélo nim vakuum. A kdyz konecné i toto doslo, vyzadovalo
si postaveni a zmontovani vice dni price.

I rozhodl jsem se, Ze zaCneme pracovati bez vakua, v men-
§im rozméru denntho zpracovani fepy, a ze budeme svafovati
cukrovinu jako dfive na Pecqueurskych panvich, ¢ jak se jim
v mluvé lidu fikalo na ,pikerkach®. —

Pfevzal jsem v tovdarné mezi jinymi starymi sluZzebniky také
cukrmistra S., ktery byl uren pro misto padniho, jelikoZ pro
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cukrmistrovstvi, ku vafeni na vakuu, byla pfijata
nova, mladi sila, kterd se ve vafeni vyznala.

Pudni S. mél velkou radost, ze vakuum
hotové neni, Ze bude moci nam ukdazati, kterak
pekné se vaii téz cukr na ,pikérkach®, a Ze nam,
co dulezita osoba, vypomuze z bryndy. Muz
ten byl Cech, hrdy na své mistrovstvi, le¢ jinak
dobry, rozsafny a nenaduty clovék; mél tedy
vlastnosti, jakych v tom case postradali jeho
kolegové, kteif obycejné byli cizozemci, s pfed-
béznym vzdélinim (,Vorbildung®): zimécnika,
kotlafe anebo i jiného s cukrovarnictvim nijak
ve styku stojictho zaméstnani.

Zacali jsme tedy pracovati.

Kdyz pfisla slavnd hodina a prvni tézka
Stava zacala stékati do pikérky, kterou obslu-
hoval kluk, ,pomocnik cukrmistra®, pfisel S.,
postavil se opodal pikerky a sice v ,plném
munduru®, v tom zilezejicim, Ze jedna zdstéra
pod pravym pazdim, pfes levé rameno, druha
pak pod levym pazdim, pfes pravé rameno
uvizana byla. V levé ruce drzel tabatérku,
v pravé ruce tiimal ,préblefl* (Probeldffel)
z dirkovaného médéného plechu o dievéné
rukovéti. Az do jisté hustoty vafil kluk sam;
po jisté dobé kfikl ,An,“ nacez S. vazné piistoupil k pikerce,
polozil problefl na jeji viko, vzal Sfiupec a vymeénil 1Zici na pikerce
tabatérkou a provozovati své uméni. Ziraje pozorné na bublajici
tekutinu, ponofil v ni v urc¢itém okamziku problefl, vytahl tuto
a pozoroval, jak rychle sirob odkapava.

Nelibilo se mu to.

Po chvili ponoril 1Zici opétné do zahusténé cukerné hmoty,
nechal okapati, opét pfitocil problefl zru¢né k Gstam, zatocil s ni
a konecné foukl okruhem do direk plechu. Rizem vylitlo nékolik
bublinek, mydlinkovym podobnych, zdhy vsak popraskaly.

Cukrmistr odloziv 1Zici, vzal novy $niupec, poseckal chvilku,
a opétoval predeslou proceduru, a hle: bublinek vylitlo velké
mnozstvi a tyto pukaly teprvé po dopadnuti na pikerku neb
na zem.

LAblass! fertig!“ vykiikl S., nacez kluk, priskociv jako stfela,
zaviel hbité paru a spustil var do ,kulfanu,“ kdeZ se rychlym
misenim tekutiny tvofilo zrno.

Byl jsem tomuto vykonu prfitomen od zacitku do konce.
Pozoroval jsem, kterak S. po o¢ku na mne hledél, a zdilo se
mné, jako by chtél fici: ,No, dovedou tohle, pane spravec taky?*
A kdyz var byl zdarné ukoncen, opravdu cukrmistr S. ke mné
pristoupil a na hlas dfive mnou jen myslena slova pronesl.

LZkusime to!“ odvétil jsem, pokracuje takto v feci: ,Foukat arci,
mily S., nedovedu, k tomu patii cvik, ale budeme vafit spolu. Vy
budete foukat a ja Vam povim ,bez probleflu®, kdy je var ukoncen.

Budte tak doby, piidélejte k viku teplomér tak, aby zasahoval
do tekutiny, ale nedotykal se pritom had(. Potom za¢neme vafiti,
a sice Vy provedete dva vary, ja pak s Vami var tfeti.“ —

Dobrik S. potutelné se usmal, pienesl ,parametl®, jak teplo-
méru prezdél, pridélav ho, jak jsem si pfil, a kone¢né pronesl se:
,No, rid uvidim, co ten parametl umi!“

Jak ujednano, tak provedeno. S. odvafil dva vary, a tu shledal
jsem, ze pii ,prubeé“ udaval teplomér asi 90° Réaumura.

Treti var vafili jsme spolu. KdyZ se blizila teplota k 88 °R,
pozadal jsem S., aby zacal foukat. Shledav, Ze bublinek litalo
malo a snadno popraskavajicich, prohlasil jsem, Ze var neni dosud
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Jfertig“. Kdyz pak teplota dostoupila 90 °R, fekl jsem slavnostné:
LNyni je var fertig, foukejte a pfesvédcte se!“

Udiveny pudni vynal prabu, foukal, a kdyz Cetné kolem
nas litajici bublinky teprve po dopadnuti na zem popraskavaly,
zvolal:  Ablass!®

Ale znélo to tentokrite néjak slabé stisnéné.

Zamysliv se, zastal S. hezkou chvili mlcky stati, nacez, obrativ
se ke mné, pravil: ,A to jim do opravdy ukazal ten parametl?*

,OvSem,“ byla ma odpoveéd.

LA jak to?“ tazal se zvédave.

Vylozil jsem mu potom, Ze teplota varu souvisi s hustotou
tekutiny a Ze pii stejnych Stavach jest tento bod teploty vzdy
stejny, takZe vafici jest jeho lZice totéz, co jinému teplomér. Musil
jsem mu celou véc dvakrite vyloziti; poslouchal mne bedlivé
a kdyZz pochopil, pravil spokojené: ,No, poprubuju to!*

Ctvrty var vaiil jiz S. s teplomérem a zjistiv, Ze prtiba je dobra,
kdyz parametl ukazal  fertig®, Ze totiz bublinky co do mnoZzstvi
i jakosti byly, jak se patfi, zvolal: ,Ablass! fertig!“

A hned na to vzal ,problefl“, polozil jeji médénou ¢ast na
cihlu, na podlaze leZici, dfevénou rukovét opfel o zem, zaklel,
Slapl na 1Zici plnou vahou a zlomiv tento talisman svého umeénti,
odkopl trosky do kouta.

Kdyz vakuum bylo zmontovano, osifely pikérky na dobro
a s nimi také cukrmistr S. —

Z vyjevu tohoto vidno, ze byl S. kazdé novoté pfistupny,
takze brzy také uvéfil, Ze se bez hliny homole dobfe mohou
probélovati.

Tyz zGstal mym nejvérnéjSim a nejoddanéjsim spolupra-
covnikem. —

Pudni S. odebral se jiz tam, kde ani na vakuu, ani na
pikerkiach se nevaif; ji vSak zlstavil jsem ho v milé paméti
a zveélnuji jakozto oddaného pracovnika touto vzpominkou.

Hugo Jelinek

Text je pretisten z Listii cukr., 13, 1894/1895, ¢.15, s. 274-276.
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