LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

Cukr jako stavebni material

Cukrovy Novogoticky templ na banketni tabuli jidelny zamku Jana Rudolfa
hrabéte Cernina z Chudenic v Krasném Dvore

SUGAR AS BUILDING MATERIAL
Sugar Neo-Gothic Temple on the Dining Room Banquet Table in Krasny Dvir Castle Belonging to Jan Rudolf Count of Czernin-Chudenic

Milan Svoboda — Univerzita Karlova a Narodni pamatkovy Ustav

Stul jako obraz svéta

Slechticky stiil, ba co vic — banketni lechticky stil byl vidy
obrazem svéta kolem nds. Hosté se u néj potkavali, aby spolu
stolovali a ritudlem stolovani si pfipominali znovu a znovu fadu
vice ¢i méné dilezitych momentl v jejich Zivotech — ¢asto Slo
o prostd setkani a radost z nich, ale kolem stolu se ritualizované
piipominaly svatky velikono¢ni ¢i vanocni, kitiny ¢i narozeniny,
svatby a jejich vyroci, korunovace nebo pohiby.

A tak jak nejruznéjsi socio-kulturni piileZitosti pro schizeni
se kolem stolu u spole¢ného pokrmu odrazi béh nasich Zivotu,
tak vyzdoba, usporadani a konfigurace stolu odrazi svét, ktery
nds obklopuje.

Stejné jako naSe city a emoce umistujeme pomysiné do
sttedu svého srdce, tak i stfed stolu je mistem, na které se upina
pozornost vSech hosta kolem néj. A proto je doprostied stolu,
do jeho centra a srdce umistén surtout de table — centrilni
ozdoba, ornamentilni stfedobod prostifené tabule — piedmét
¢i soubor predmeétu, aranz ¢i asamblaz, ktery hosta odkazuje
k tématu a hlavni myslence piileZitosti, u které se hosté kolem

Obr. 1. Banket ve Viadislavském sale 12. zafi 1836, kolorovana litografie Eduarda Gurcka
(1801-1841) z roku 1836
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stolu schdzi. Musi okamzité pfi vstupu do jidelny pfitahnout
pozornost piichdzejicich hostu, vzbudit jejich zvédavost, obdiv
¢i adiv.

Surtout de table mohou byt vazy s kvétinami, koSe hojnosti
plné ovoce, mnohoramenné svicny ¢i vzicné stitbrné teriny,
pozlacené ¢i postifbfené sochy a sousosi umisténé na zrcadlovych
platech. Ale v centru stolu se rovnéz muZe objevit stavba. A to ne
stavba ledasjakd, ale stavba z cukru.

Schauessen

Pozivatelné materidly se pro vytvafeni ndstolnich ozdob
Slechtickych hostin pouZzivaly od pradivna a casto. A vzdy
budily patficnou pozornost. Dodnes Celime otizkdm, jak se
peceny pav, ktery se ve své plné opefené krase tycil s roztaze-
nym ocasem barevnych per vprostfed banketniho stolu, vlastné
konzumoval. Odpovédi je, ze nebyl urcen k jidlu. Byl jen a jen
na podivanou — odtud ndzev Schauessen, tedy volné z némciny
pfeloZeno jidlo na podivanou.

Jinou variantou Schauessen mohl
byt velky kolac, ktery se pfinesl na stul
az na konci slavnostni veceie, kdyz uz
vsichni byli syti, a po jeho rozkrojeni
z n¢j zacalo zpivat Ctyfiadvacet kosu.
Kolac se totiz pekl velmi pomalu a velmi
dlouho jen na necelych Ctyficet stupit
Celsia a zpévné ptactvo tento proces
pomalého peceni ve zdravi pfezilo.
Tento zvlastni az divadelné-hudebni
trik se nim z dnesniho pohledu muze
zdat aZz za hranici vkusu, ale v dobé
konce stiedovéku a pocinajiciho novo-
véku bylo néco podobného hosty oce-
kavano a vysoce cenéno (1).

Cukr jako stavivo

Specifickou kategorii ndstolnich
ozdob, surtout de table, z pozivatelnych
materidlt jsou Schauessen vytvofend
z cukru. Cukr jako kulturni produkt
ziskava na duleZitosti od 14. stoleti a pii-
chidzi do Evropy z italskych Benitek,
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které v tomto obdobi bohatnou na

Obr. 2. Detaily banketnich stolt s cukrovymi palaci v jejich stfedu ve Viadislavském séle

obchodu s titinovym cukrem. Cukr zde 12. zafi 1836, kolorovana litografie Eduarda Gurcka z roku 1836

byl prodivian predevsim apotékami,
tehdejsimi Iékdrnami, jako luxusni 1€k.
Odtud také prameni nejen bohatstvi
lékarnika, ale i jejich vysoké spo-
leCenské postaveni ve struktufe benat-
ské aristokratické republiky. Cukr byl
ale pouzivan i k jinym tcelum — napf.
ten nejbélejsi, tedy nejcistéji rafinovany,
a nejjemnéjsi se pouzival i jako pudr.

Nistolni ozdoby vyribéné z cuk-
rové hmoty, které se také fikd cukrovd
pasta pro jeji tuzsi, ale pruznou kon-
zistenci, byvaly vyznamnou soucasti
dtlezitych slavnosti a banketd uz od
dob pozdniho stfedovéku. Jemnd
cukrovd moucka byla zpracoviaviana
do poddajné a dobfe tvarovatelné
hmoty pfidinim tragantu, viskézni
gumy, ziskdvané z raznych druhu kefe
kozince, latinsky nazvaného Astragalus. Nizev tragant se
odvozuje od feckého vyrazu tragos, znamenajici koza, a slova
akantha, vyraz pro trn.

Tato latka byla nejprve, jak se dozvidame z prvnich historic-
kych lékaiskych knih, pouZivina v mediciné jako pojivo pro léky
v prasku, a to véetné cukru, ktery se jako 1ék dlouho pouzival,
tedy pro vytvofeni tablety. Zajimavé je, ze v Cestiné se dodnes
pouziva fraze: ,Vezmi si pradek.“, kdy mdme na mysli tabletu,
nikoli praskovou substanci.

Tragant, cukrova pasta, je tedy ndzev pro stavebni materidl
pro nepieberné mnozstvi nejriznéjsich staveb, které zdobily
sladké banketni stoly Evropy. Ale cukr slouzil i rafinovanéjsim
zpusobum dekorace — vyrdbélo se cukrové, dokonce barvené ¢i
zlacené kameni a cukrovy kolorovany pisek, kterym se vysypavaly
cesticky v cukrovych parcich a zahradach s cukrovymi skulp-
turami, které obklopovaly cukrové paldce, temply a pavilony.
Ba co vic — existovaly formy pro vyrobu nddobi z cukru, které
se Casto zlatilo jedlym zlatem. Takové nidobi mohlo byt snédeno
ve chvili, kdy sladkosti z n€j jiz byly hosty zkonzumovany.

Recept na cukrovou pastu pfichdzi za Alpy z Itdlie zfejmé
prostiednictvim knihy De Secreti Del Alessio Piemontese z roku
1555. Alessio Piemontese byl pseudonym Giralama Ruscelliho
(1518-1560), italského polygrafa, spisovatele a cestovatele, ktery
vydal tuto knihu ,tajemstvi“ obsahujici recepty na alchymistické
slou¢eniny, kosmetiku, barviva a léky, a to v¢etné cukru. Byla
pretiskovana vice nez dvé stoleti a pfelozena do mnoha jazykua
(francouzstiny, anglic¢tiny, némciny, latiny, holandstiny, Spanél-
stiny, polstiny, danstiny). Ruscelli ve své knize uvadi doslova
navod, jak si s cukrovym nadobim pocinat (2): ,,... takové talite,
sklenice, sdlky a podobné ndcini, kterym miiZete prostrit stiil, az
s jidlem skoncite, prosté snézte. Bude to prijemnd zdleZitost pro
vSechny kolem stolu.

Touha stavét z cukru

Lidskd touha stavét z jedlého materidlu se odrdzi uz ve
sttedovékych mytech chudiny. Jednim z nich je i mytus o zemi
Satranské, Satranie. V italstiné ji najdeme pod jménem Cuccagna,
v anglictiné Cockaigne (Cockayne). Je to imagindrni zemé hojnosti,

LCaR 139, &. 7—8, éervenec—sipen 2023

S5

misto extrémniho luxusu a lehkosti, kde jsou fyzické pohodli
a potéseni vzdy okamzité po ruce a kde drsnost stredovékého
rolnického Zivota neexistuje. Francouzsky stiedovék vidi tuto
bajnou oblast, tento rdj na zemi jako mystické misto, kde nikdo
nikdy neni hladov, nezestirne a nemusi pracovat. Vse je tu
udélano z kase a dalsich jedlych materialt, skily ze syra, stromy
z masla. Domy jsou zastfeSeny tvarohovymi dorty a dvefe jsou
z kolaca.

Muzi zraji na stromech, padaji dolu zcela vyzrili, dobfe
obleceni a pripraveni vést liny a pohodlny Zivot plny jidla, her,
lasky. Italskd pfedstava zase lici hory pokryté zlatem a stiibrem,
pase se tu porad hojnost dobytka a stromy jsou neustile obtéz-
kany zralymi plody.

Peceni ptaci padaji lidem piimo do rukou, existuji zde
slepice, které nesou 30 vajec za den, v fekach tece vino, jsou tu
jezera mléka a medu, hory syra a dést koldcu a sladkosti. Na jedné
z hor je nadherny palic ozdobeny riznymi delikatesami. Kazdy
je kriasné oblecen a obcas se koupe ve fontiné mldi. Zivot tu
plyne snadno a lehce, bez problému a jakékoli odpovédnosti.

Obr. 3. Centralni cukrova ozdoba banketniho stolu vystavy Velere
se Shakespearem Ivana Daye v Minneapolis Institute of
Arts (2013)
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Obr. 4. Svatebni pavilon v Melford Hall v anglickém Suffolku, ktery byl pfedlohou pro
centralni cukrovou stavbu svatebniho banketu na vystavé Feast & Fast ve
Fitzwilliam Museum v Cambridge (2019), vedle niz je vidét i vyse zminéné
poZivatelné nadobi z cukru

Nejprve jsme se rozhodli provést reSersi
ikonografickych materidlQi a zjistili jsme, Ze se
sice zadnd cukrova stavba zminovand v ne-
pfeberném mnozstvi historickych prament
pochopitelné diky své kratké Zivotnosti dané
kfehkosti a pomijivosti cukru nezachovala, ale
dochovala se fada vyobrazeni ba i plan cuk-
rovych staveb od renomovanych cukrait.

Nejvice nas zaujalo vyobrazeni koruno-
vacni hostiny Marie Anny Karoliny Savojské,
manzelky cisafe Ferdinanda V., kterd byla
12. zafi 1836 korunovina ve Vladislavském
sile Prazského hradu na ceskou krilovnu.
Reprodukci kolorované litografie této kralov-
ské hostiny (obr. 1. a 2.) jsme objevili v pub-
likaci Uméni a gastronomie Karla Holuba (4),
ktery k ni dodava: ,K tabuli na vyvyseném
podiu pod baldachynem se lvem — znakem
Ceského krdlovstvi — zasedla nové koruno-
vand krdlovna s cisarskym manzelem po
levici a k podéiné prostienym stoliim usedly

Teprve Slechticky stul pozdniho stfedovéku realizuje tuto
myslenku ve svych cukrovych stavbich, jedlém nadobi a cuk-
rovém kameni (3).

Inspirace

I v nasem malém tymu, ktery tvoii PhDr. Libuse Ruizova,
Mgr. Eva Bouskovd a Mgr. Milan Svoboda, jsme nékolik let
uvazovali o tom, Ze bychom si ridi vyzkouseli cukrovou stavbu
vyrobit a zakomponovat ji jako centralni ozdobu do konfigurace
historického banketniho stolu. Tato pfileZitost se nam naskytla
na zamku v Krasném Dvofe u Podbotan, kde jsme dostali zadani
vytvofit banketni stil pro jidelnu Jan Rudolfa hrabéte Cernina
z Chudenic.

predni damy krdlovstvi spolu s prislusnicemi

krdlovnina dvora. Muzi byli odsouzeni do role
pribliZejicich. Symetrickému zaloZeni stolti dominuji paldcové
architektury, dilo cukrdre F. G. Zeyera, ktery byl také autorem
aranzmad dezertil a ovoce na tripatrovych etazérkdach. Nepochyb-
né jde o koncepci prevzatou od Antonia Caréma.“

Slavnostnim banketnim stolim dominuji svymi rozméry
skutecné rozmérné stavby z cukrové pasty v podobé realis-
tickych tiipatrovych palict a snad i katedrdly. Pozoruhodné
je, ze vSechny stavby jsou vyvySeny na specidlné pro tuto
piilezitost zhotovenych dvoupatrovych etazérech, jejichz plata
jsou naplnéna dal$imi cukrovinkami, které zjevné plni roli
Schauessen.

Soucasné se nam do ruky dostaly informace o dvou reali-
zacich Ivana Daye. Prvni uskute¢nil tento britsky historik jidla
a gastronomie v roce 2013 v americkém Minneapolis Institute
of Arts a 8lo o cukrovou centrdlni stavbu sladkého banketu

Obr. 5. Planova dokumentace Novogotického templu — jihozdpadni pohled, vychodni priceli s vypodtem méfitka cukrové stavby a pldorys
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Obr. 6. Hruba stavba Ci jadro cukrové stavby a jednotlivé dily fasady z cukrové pasty

4

(obr. 3.), kterd nesla nizev Vecere se Shakespearem (pointou
této historicky poucené instalace byla myslenka, Ze veSel-li by
Shakespeare do vystavni mistnosti, mél by poznat vecefi z doby,
ve které ZiD). A druhou byla vérnd cukrova replika Banqueting
House v Melford Hall v anglickém Suffolku (obr. 4.).

Realizace — pokus

A tak jsme se na jafe pustili do price. Rozhodli jsme se
zrealizovat co nejvérnéjsi repliku Novogotikého templu, ktery
stoji v krasnodvorském parku od 90. let 18. stoleti. Byl prvni
novogotickou stavbou na Gzemi Zemi koruny cCeské a auto-

rem ndvrhu stavby byl sim Jan Rudolf hrabé Cernin. Templ

slouzil pfedevsim jako rozhledna, kterd stila na vyvySeném
misté v parku a poskytovala pohled na panorama Krusnych
a Doupovskych hor.

Novogoticky templ je stavba, jejiz obvod je vepsin do kruhu.
Pudorys je tvofen Sesti trojpbokymi useky, mezi kterymi jsou
vysoké trojboké pilife. Spodni ¢ast stavby vynasi uzsi pievysenou
lucernu, do které jsou netradi¢né v drovni korunni fimsy opfené
puloblouky napodobujici goticky opérny systém. Stiecha je
jehlancova a vrcholi makovici s latinskym kfizem.

Jiz z tohoto slozitého popisu je ziejmé, ze prvnim krokem
k realizaci stavby bylo studium plinové dokumentace této
pamdtky, kterou jsme museli v pfesném méfitku zmensit na
rozmery, které by konvenovaly prostoru jidelny a jejimu banket-
nimu stolu (obr. 5.).

Obr. 7. Novogoticky templ na dobovém akvarelu z prelomu 19. a 20. stoleti, fotografie skutecné stavby templu v parku zamku v Krdsném
Dvore a jeji cukrova replika na banketnim stole v zamecké jidelné
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Obr. 8. Rekonstrukce slavnostniho banketu u pfileZitosti navstévy cisafe Frantiska I. a jeho dcery Marie Louisy na Krasném Dvore

v cervenci 1812

Kruhovy ptdorys stavby je rozdélen na osmnict stejnych
vyseci, které jsou jesté ve stiesni ¢asti déleny na tficet Sest dila
stanové stfechy. Zhotoveni repliky této geometricky nesmirné
slozité stavby se ujala dr. LibuSe Ruizovid. Nejdiive vytvofila
kartonovy pudorys stavby a pak zacala vyrabét jednotlivé dily
stavby, které lepila k sobé. Zde jsme se z ryze praktickych
divodu odchylili od dobové praxe a jadro stavby jsme vyrobili
z polystyrenu, ktery jsme potahli cukrovou pastou. Historicky
by zfejmé stavba vznikla skute¢né v plné hmoté z cukru, coz by
vyzadovalo i velkou ¢asovou ndrocnost, kterou tvrdnuti cukrové
hmoty v tak velké mase vyzaduje.

Kdyz byla ,hrubi stavba“ v pfesném méfitku hotova, mode-
lovali jsme z cukrové pasty jednotlivé dily stavby — stény s okny,
loment stiechy, opérné stiesni pilife, svislé opéraky i fidly, které
zakoncCuji Sest opérnych pilifu i jehlancovou stiechu zakoncenou
latinskym kfiZem (obr. 6.).

Chtéli jsme si vyzkouSet v praxi i zvyk casti cukrovych
staveb zdobit platkovym zlatem. V této véci jsme o pomoc poza-
dali dubského restaurdtora Romana Volného. Nakonec jsme se
rozhodli pozlatit jen stiechy templu a parapety opérnych pilifu.
Meéli jsme pocit, Ze vice zlata cukrova ozdoba ,neunese®. Vysledek
nasi prace je vidét na obr. 7., ktery zachycuje Novogoticky templ
na dobovém vyobrazeni z pielomu 18. a 19. stoleti, redlnou
stavbu v zameckém parku a cukrovou ozdobu na banketnim
stole (obr. 8.) jidelny zamku v Krasném Dvofe (obr. 9.).

Prekvapivd byla ¢asova naroCnost, protoZze ozdoba vznikala
po dobu nékolika mésich. Bylo zjevné, Zze podobné cukrové
stavby museli vytvaret mistii cukrafi, ktefi byli na modelovani
z cukrové pasty dostatecné vyskoleni a méli i dostatek praxe.
Domnivime se, Ze architektonické navrhy a popiipadé i planovou
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dokumentaci, bez které podobna stavba, ma-li byt vérnou kopii
redlné budovy, nemohla vzniknout, museli pfipravovat architekti,
ktefi s cukrafskou dilnou museli logicky spolupracovat.

Zavérem

Cukrovd ozdoba v podobé Novogotického templu stoji
v jidelné krasnodvorského zamku jiz tfeti sezonu a navzdory své
kifehké cukrové podstaté stile plni svou provokativni dekorativni
funkci. Za cely nds trojclenny tym mohu fict, Ze reSerSe a studium
této problematiky, dile poctiva a precizni pfiprava a hodiny jemné
a zdlouhavé prace se vyplatily. Jsme za tuto zkuSenost, kdy jsme
mohli nahlédnout za oponu priace divnych cukrifskych mistr,
vdécni. Moznd se v blizké budoucnosti rysuje moznost zopakovat
podobny projekt a vytvorit v jidelné zamku Kacina cukrovou
podobu tohoto chotkovského venkovského slechtického sidla.

Souhrn

Stavby z cukru byly populirni ozdobu Slechtickych banketnich
stoll jiz od konce pozdniho stfedovéku. Tato ukdzka luxusu a spo-
lecenského postaveni téch, jejichz stoly zdobily, byla soucasné
i uméleckym dilem navrhovanym casto i renomovanymi architekty,
které pak realizovali zru¢ni a pro tuto piileZitost Skoleni cukrafi. Tento
¢lanek si klade za cil jednak predstavit cukr jako stavivo, jeho zdkladni
ingredience a vlastnosti, a soucasné vykreslit nds pokus skute¢né
z cukru stavbu, kterd ma svou redlnou pfedlohu, postavit. Navrh
i provedeni zmensené repliky Novogotického templu, ktery skute¢né
stoji v parku zdmku v Krisném Dvofe, z cukrové pasty byl naro¢ny,
ale nesmirné zajimavy projekt, ktery je svého druhu v soucasnosti
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v Cechich zcela ojedinély. Tato prvni rozhledna
vybudovand v Zemich Koruny ¢eské na konci
18. stoleti Janem Rudolfem hrabéte Cerninem je
stile jesté k vidéni na banketnim stole v jidelné
krasnodvorského zamku.

Kli€ova slova: cukr, tragant, cukrova ozdoba, Novo-
goticky templ, zamek Krasny Dvdr.
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Svoboda M.: Sugar as Building Material (Sugar Neo-Gothic
Temple on the Dining Room Banquet Table in Krasny Dvr
Castle Belonging to Jan Rudolf Count of Czernin-Chudenic)

Buildings made from sugar belonged among popular decorations
of aristocratic banquet tables since the end of the late Middle Ages.
This demonstration of the luxury and social status of those whose
tables they adorned was also a work of art, often designed by
acclaimed architects and executed by skilled confectioners trained
for such occasions. The aim of this article is to present sugar as
a building material, its basic ingredients and properties, and at the
same time to portray our attempt to actually build a sugar structure
that exists in the real world. The design, planning and execution
of a scaled-down replica of the Neo-Gothic Temple, which actually
stands in the park of the castle in Krdsny Dvur, made of sugar paste
was a challenging but extremely interesting project, which is quite

Obr. 9. Zamek Krasny Dvar

unique in the Czech Republic. This first lookout tower built in the
Bohemian Kingdom at the end of the 18" century by Jan Rudolf
Count Czernin is still on display on the banquet table in Krisny
Dvur dining room.

Key words: sugar, tragacanth, sugar centerpiece, Neo-Gothic Temple,
Krasny Dvlr Castle.
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