OSOBNI
K zivotnimu jubileu doc. Ing. Evzena Sarky, CSc.

EvZen Sirka se narodil 2. Cervence 1953 v Praze. V roce 1977 po absol-
vovini VSCHT nastoupil do cukrovaru Modfany, kde zah4jil svou kariéru
zaméfenou na cukrovarnictvi. V cukrovaru pusobil nejprve jako provozni
technik rafinérské ¢asti zivodu, pozdéji jako energetik. V letech 1977-1983
absolvoval na Ustavu chemie a technologie sacharidt VSCHT extern{
védeckou aspiranturu a od roku
1984 pak pracoval ve Vyzkumném
ustavu cukrovarnickém (pozdéji
VUC Praha) jako vyzkumny pra-
covnik a pozdéji jako vedouci od-

déleni procesti a vedouci odboru
technologie a analytiky. Zabyval
se v té dobé celou fadou proble-
matik pfedevsim v oblasti epurace,
didle se vénoval zadinové praci ¢i
vyhodnoceni cejchovani méficich
piistroju. Vénoval se také separaci
a vyuziti vedlejsich produkta cuk-
rovarnického primyslu, konkrétné
saturacniho kalu a melasy. Podilel
se i na skoleni vedoucich vyrob
cukrovart a vedoucich laboratofi.
Prednisel v tomto obdobi pravi-
delné rovnéz na kazdoroc¢nich
cukrovarnickych konferencich.

V roce 2005 nastoupil na Ustav sacharidt a ceredlif Vysoké skoly che-
micko-technologické v Praze jako odborny asistent s hlavnim zaméfenim na
chemii a technologii Skrobu. V roce 2012 se pak po obhdjeni priace ,Vedlejsi
produkty cukrovarnického a skrobarenského pramyslu — vznik, vyuziti
a optimalizace parametra“ uspésné habilitoval a byl jmenovin docentem
pro obor technologie potravin.

Cinnost doc. Sarky v oblasti pedagogické i védecké je velice rozsihla
a trvale navdzdna na potieby jak cukrovarnického, tak i skrobarenského
oboru. Pfednasi v pfedmétech Chemie a technologie Skrobu, Advanced
Processes in Food Technology and Biotechnology, Vybrané procesy potra-
vindfskych a biochemickych vyrob, Procesni chemie potravin, Technologie
potravin, Potravinaiské a biochemické technologie, Food Technology and
Biotechnology, Food Technology. Je vzdy pfipraven pomoci a poradit
studentim a kolegim pfi pedagogické ¢i védecké prici a predat jim své
praktické zkusSenosti a znalosti.

V odborné ¢innosti se v posledni dobé vénoval piedevsim studiu potra-
vindiské extruze, vyzkumu nanocistic na bazi skrobu a stravitelnosti Skrobu.

Je autorem nebo spoluautorem vice nez 140 ¢lanka v odbornych
Casopisech, tcastnil se aktivné fady narodnich i mezinarodnich konferenci,
je téZ spoluautorem kapitol v monografiich v oblasti chemie a technologie
sacharosy a $krobu, je té% Uspésnym fesitelem grant(i. Docent Sirka je
uznavanym cClenem v fadé mezindrodnich a tuzemskych organizaci, napf.
byl ¢lenem védeckého vyboru ESST v letech 2001-2021, je clenem ICUMSA,
CSCHI, CSCH a CAZV.

Z volnocasovych aktivit je mozno vyzdvihnout jeho pési putovani do
Compostelly a do Rima. Sviij volny ¢as a pozornost viak vénuje predevsim
své rodiné — ma Ctyfi déti a ¢trndct vnoudcat.

K Zivotnimu jubileu piejeme docentu Sirkovi stilou aktivitu, pevné
zdravi i osobni spokojenost a téSime se na dalsi aspésnou spoluprici.

Pavel Kadlec



