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Melasa

Jednim z findlnich produktl cukrovaru je melasa, kone¢ny
sirob, ve kterém jsou zkoncentrovany necukerné slozky vizané na
cukr v takové mife, ze dalsi krystalizace svafovanim neni efektivni.
Aby doslo k maximilnimu vycukernéni melasy, krystalizace
pokracuje i po spusténi varu ze zrni¢e do krystalizatoru.

Konstruktér K. Lobl sestrojil v roce 1940 krystalizator , Archi-
med* s dvojitym ¢i trojitym Ctvrtvdlcovym michadlem chlazenym
vodou. Jiny typ vyribéla Skoda — s dutymi disky, které michaly
cukrovinu a soucasné jimi prochazela chladici voda. Obvykle
proudéni cukroviny z krystalizatoru do krystalizdtoru zajistovala
diive Cerpadla.

ZVU v roce 1973 zavedly stiidavé propojeni jednotlivych
zlabovych zadinovych krystalizator(i. Zadinova cukrovina se
spoustéla do 1. krystalizatoru. Prvni dva byly propojeny spodem
(u pohonu), dalsi dva horem (na opa¢ném konci, nez byl pohon),
takZe cukrovina proudila stfidavé mezi krystalizitory nahoru
a dolu a stfidavé i podél os michadel. Krystaly byly neustile
v pohybu a melasa se tak dobfe vycukerfiovala prfi klesajici
teploté. Pocet krystalizitora byl v tomto piipadé lichy, aby
cukrovina vytékala samovolné do odstfedivkového zlabu (1).
Pozdégji se preslo na vertikdlni krystalizatory podle némeckych
a danskych vzoru.

Vapenka a hasenka

Jsou jednim z tzv. vedlejSich provozu cukrovaru produkujici
vapno, resp. vipenné mléko a oxid uhli¢ity — satura¢ni plyn.
Dfive se plyn vyrdbél spalovanim dfevéného uhli a koksu v peci,
nejcastéji Kindlerove, kterd byla ve své dobé nejracionalnéjsi
a také se dlouho udrZela. Koufovym plynem se po vyprani
v lavéru saturovalo. Obsahoval 18—21 % CO,. Jiz v roce 1852
zkonstruoval Florentin Robert v Zidlochovicich vlastni vapenku.
Zidlochovicka vipenka méla tfi topenisté misto jednoho, takZe
prohiivani vsazky probihalo stejnomérnéji a vypileni bylo doko-
nalejsi. Zde ale je nutno poznamenat, Ze Slo o vipenku s vnéjsim,
nepfimym topenim, které se dnes nepouzivd — vipenky dnes
pouzivaji zdsadné piimé topeni, palivo je vmichdno do vsizky.
Cinnost prvni vipenné pece s pfimym topenim byla slavnostné
zahdjena ve Vysocanech v kvétnu 1863 za Gcasti Darika, obou
Freyu, Weilera, Urbdnka, Mikuly, Jelinka dalSich (2) Pozdé¢ji ji
vylepsil spravce cukrovaru Hugo Jelinek (1834-1901). Pec byla
Sachtova s pfimym topenim koksem a vyzdénd Samotem.

Vipno k cefeni se ziskdva pdlenim vipence s koksem
a naslednym hasenim. Pivodné se hasilo v dfevénych, pozdéji
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v zeleznych karbech. To byl vsazkovy proces, kdy se na urcité
mnozstvi paleného vipna napustilo odpovidajici mnoZstvi
vody a za ru¢niho, pozdé&ji mechanického promichavani
vzniklo vipenné mléko potiebné koncentrace. Tento postup
byl naro¢ny na pracovni sily a nevyhovujici z hlediska objemu
vyroby a stejné tak bezpecnosti price. Ve stile se zvétsujicich
provozech nemohl obstat. Roku 1885 zkonstruoval a zaved]
Arnost Mik (6) hasidlo v podobé dlouhého lezatého bubnu
4—8 m dlouhého o priméru 1-1,2 m. Souproudné pfichizelo
do hasidla vipno a voda, na druhém konci vychazelo vipenné
mléko a nerozhasené zbytky. Toto hasidlo se vSeobecné rozsifilo,
pracovalo nepfetrzit¢, bylo zprvu pohdnéno transmisi, pozdéji
samostatnym elektromotorem. Asi nejpozoruhodnéjsi na tom
je, Ze toto zafizeni se pouziva dodnes v prakticky nezménéné
podobé, pochopitelné kromé rozméri. Ze technologické zaiizeni
piezilo az do dnesnich dnu, tj. 134 let vyuZzivani bez podstatnych
zmén, je bezpochyby vzicny piipad.

Arnost Mik se narodil roku 1842 v Libéjicich u Protivina,

jebho otec byl schwarzenberskym lékarem, matka sestrou pod-

nikatele rytite Horskébo. Po vystudovdni redlky a polytechniky

Historicka vapenka s neprimym topenim
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Arnost Mik (vlevo) a Jindfich Koran

v Praze nastoupil jako praktikant v cukrovaru Dolni Beikovice,
kde se casem stal technickym privucim. Potom fungoval jako
reditel cukrovaru v Koliné, pozdéji jako vrchni feditel spojenych
zdvodii Zatec a Kryr. Zemiel v Zatci v #ijnu 1893. PFicinil se
i 0 jind technologickd zarizeni nebo jejich zlepsent, napr. lavér
na ubelku, rezacku s konickou rezaci deskou, rozptylovac peny
v saturdku a dalst, ale zndam je predevsim jako tviirce hasidla.

Na odstrariovani pisku z vapenného mléka sestrojil Jindfich
Kofan v roce 1903 separitor.

Jindiich Kovdn byl otcem vyznamného technologa z 1. po-
loviny 20. stoleti — Viktora Koidna, ktery publikoval v tomto

Dacicka rafinerie — misto zrodu kostky cukru (nahofe), pomnik kostky cukru

casopisu vice nez 30 odbornych clanku, tykajicich se sirokébo
spektra problémail od tepaistvi, pres difusi, epuraci, kvalitu Stdv,

ekonomii a statistiku, ztrdt a jejich pricin, energetiku aj. (6).

Bilé zbozi

Hlavnim vyrobkem nasich cukrovart byl a zfejmeé jesté
dlouho i pfes fadu inovaci a novych produkta zistane cukr
v raznych podobdch a tvarech, dnes oznaCovany jako bilé
zboZzi. Na prvnim mist¢ byly homole, které se vyrabély jesté za
druhé svétové vilky v 15 cukrovarech. Postupné se prechazelo
od velkych homoli 12—13kg, které i domaci trh povazoval za
nepraktické pro jejich ztritové rozvazovani, k mensim, Skg.
Pro export se vyrdbély orientilni homolicky ,perské* 1'skg
a ,marocké“ 2kg. V 80. letech minulého stoleti se vyrabély jiz jen
Lsuvenyrove® lisované homolicky (Kolinské a Prazské cukrovary).
Nejstarsi vyrobni postup homoli byl pudni (nucovacD velmi
zdlouhavy, druhy postup byl odstfedivkovy a tfeti byl lisovaci
(Kofantv). Jindfich Kofin (1868—1952), feditel cukrovaru, v Ces-
byly autorem dile zdokonaloviny, az v roce 1908 spliiovaly
veskeré pozadavky, autorem na né kladené. Tyto stroje se
rozsifily u nas i v zahranici (3).

O primitu vyroby kostek v Dacicich v roce 1841 se traduje,
ze impulzem k tomuto vyndlezu, ktery pfezil po mnoha pro-
méndch do soucasnosti, bylo zranéni manzelky feditele dacické
rafinerie cukru pfi sekdni cukru z homole. Timto feditelem byl
Jacob Christoph Rad (1799—-1871), ktery navrhl zafizeni a techno-
logicky postup vyroby lisovanych kostek. 1841 zacala vyroba,
1843 byla zileZitost patentovdna. Slo o primat
svétovy a v Dacicich stoji na pamatku této udalosti
kamenny pomnik, ktery pon€kud neobvykle
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nezpodobriuje vynadlezce, ale pfedmét vyndlezu.
BliZ8i okolnosti zranéni ruky pani Radové nejsou
znamy, takZe nevime, zda k nému napomohla
nestastnd ndhoda, nepozornost ¢i nesikovnost.
Je ale zjevné, ze vzniku vynalezu kromé zaméstnani
autora velmi napomohlo to, v jakém vztahu k vyna-
lezci byla majitelka pochroumané ruky, protoZze je
krajné nepravdépodobné, Ze by pani Radova byla
prvni osobou, kterd se zranila pfi sekdni cukru.
Kdyz je feC o tvarovaném zboZzi, nelze nepfi-
pomenout specidlni kostky ve tvaru ¢tyf obrazcu
podle bridgeovych karet, které jsou vynilezem
feditele modfanského cukrovaru Jaroslava Baura ve
30. letech minulého stoleti. A v 70. letech se na trh
dostaly ,barevné bridzky“, kde kazda z kostek méla
jiny jemny barevny odstin (modra, zlutd, razova,
bild). Tato verze skoncila zikazem pouziviani
barviv. Bridzky zustaly pouze bilé, jedinou zménou
byla drobnd modifikace tvaru, ktery lépe vyhovoval
vyrobé a automatizovanému vkladini do krabicek.

A

Zaver

Je zfejmé, Ze zasluhy o rozvoj cukrovarnic-
kého prumyslu, které méli pracovnici ,zevniti®
oboru a v navazujicim strojirenském odvétvi,
nebyly malé. Asi je vhodné upozornit také na to,
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Pocet Fepnych a titinovych cukrovar( budovanych ¢eskymi firmami v letech 1880-2005

Jaroslav BartoSek

zems dvod | M god | ZME gy | Zemé Zhvo
Ceskoslovensko' 55 Rakousko 4 Litva 2 Kanada 1
Rusko (SSSR) 55 Spanélsko 4 Finsko 2 Turkestan 1
[talie 33 Irsko 4 Turecko 2 Etiopie 1
Rumunsko 17 Syrie 4 Brazilie 2 Ghana 1
Persie (iran) 16 Madarsko 3 Pékistan 2 Kongo 1
Indie 16 Belgie 3 Barma 2 Afghénistan 1
Jugoslavie 13 Anglie 3 Svédsko 1 Nepal 1
Francie 8 Egypt 3 Maroko 1 Ceylon (Sri Lanka) 1
Polsko 7 Argentina 3 Uruquay 1 Thajsko 1
Cina 6 Bulharsko 2 Antily 1 KambodZa 1

" Diive Cechy, Morava, Slezsko a Slovensko.

Ze zjevné prevaznd vétsina vynalezi, zlepSeni ¢i novych kon-
strukci se §ifila po cukrovarech diky publikac¢ni aktivité autort
a sdilenim informaci. Ponékud odlisnym piibéhem jsou zasluhy
pracovniku vysokych skol, vyzkumnych stanic a podobnych
pracovist, coZ je ovSem materidl na samostatné pojednani.
Ponékud mezi témito pomyslnymi poly byla skupina lidi, ktefi
vysli ze zdejsiho cukrovarnického priamyslu a vysSe zminéného
navazujiciho strojirenského odvétvi, ale ktefi, a¢ byli obcany
Ceskoslovenska a nisledujicich stitnich Gtvart, nalezli uplatnéni
v ¢innosti na Gzemi jinych stath pfi vyvozu, vystavbé cukrovart
a jejich uvadéni do provozu. Na této ¢innosti se podilela fada
cukrovarnickych odbornikt, néktefi tfeba jen pfileZitostné,
jini systematicky, ,na plny Gvazek®. Tato price méla odliSnou
povahu, protoZe kromé piirodnich zakonl bylo pfi ni nutno
respektovat také mistni zvyklosti, moZnosti, politickou situaci
a podobné. Proto povazujeme za spravné jim vénovat kratkou
zminku, za v8echny bychom se zminili o Jaroslavu Bartoskovi.

Jaroslav BartoSek ml. (1922—2016) byl zndmy nejen
u nds, ale prakticky po celém svété. Jeho otec Jaroslav Bartosek st.,
(nar. 1878), ktery jej privedl do cukrovarnickébo svéta, pracoval
ve Spojenych strojirndch (Prager Maschinenbau A. G.) u barona
Ringhoffera v oboru cukrovarnickych zarizeni. Jeho syn v roce
1942 nastoupil k ,,cukrdriim “ do cukernibo oddéleni CKD Praha
v Libni, kde absolvoval proni cukrovarnickou praxi v cukrovarech
Vrbdtky, Nemcice a Dobrovice. V roce 1947 byl jmenovan
vedoucim montdZe vystavby cukrovaru Zupanija v Chorvatsku.
V roce 1955 nastoupil do Technoexportu Praba, kde pracoval
do roku 2000. Patii do galerie odbornikii, kteri se podileli na
dobrem jménu Ceskébo cukrovarnictvi, nebot se osobné ticastnil
prakticky vsech povdlecnych smiuvnich jedndni, kontraktact,
vystavbé a provoznich ndjezdil. Piisobil kromé evropskych zemi
(Chorvatsko, SSSR, Jugosidvie) prevazné v asijskych stdtech (Indie,
Cejlon— Sri Lanka, Kambodza, Indonésie, Pdkistdn, Persie— Irdn,
Syrie, Turecko, Barma— Myanmay, Thajsko aj.). Tento odbornik
vynikal svoji noblesou, Zivotni silou a vitalitou.

Dodavky zafizeni a kompletnich cukrovar(i odchizely z na-
Sich strojirenskych podnikti do vice nez 40 stath na Ctyfech
kontinentech. V letech 1830-1880 bylo v tuzemsku i zahranici
postaveno celkem 210 malych a primitivnich tovaren, vétSinou
na tzemi Cech, Moravy a Slezska, asi 5 % v zahranici, v tom
3 jednotky v zamofi. V letech 1880—2005 bylo v tuzemsku
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i zahrani¢i postaveno celkem 285 kompletnich cukrovart
a v letech 1958 -2006 bylo vyrobeno a dodano 38 titinovych
mlynic (Skoda Plzerd) (4). Nelze zapomenout ani na vyvoz
,mozkl*, nejen jako soucast exportovanych ¢eskych cukrovaru.
Podrobnosti o jednotlivych cukrovarech a persondlnim obsazeni
lze nalézt ve sborniku NTM (5). Nelze zde jmenovat vSechny,
ale sta¢i vzpomenout jen namitkou jména: V. Turek, J. S.
Chalupa, J. Hartl, B. Ptascinsky, J. Valach, J. Nedéla, J. Rohlena,
Z. Pochyly a fada dalSich. Je tfeba zduraznit, Ze ¢esti odbornici
pracovali také v mnoha zahrani¢nich cukrovarech ve vSech
historickych etapach a obdobich.

Pocet trtinovych mlynic dodanych ¢eskymi firmami samostatné
mimo cukrovary v letech 1880-2005

= Pocet “ Pocet
Zemé zavodd Zemg zévodi
Persie (irdn) 9 Pakistan 5
Thajsko 6 Kuba 5
Cina 6 Ghana 1
Egypt 5 Indonésie 1
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