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ZAKLADNIi TECHNOLOGICKE TERMINY Z OBORU CUKROVARNICTVI

Vykladovy slovnik cukrovarnickych pojmu - ¢ast 11.

BASIC TECHNOLOGY TERMS FROM SUGAR INDUSTRY: EXPLANATORY DICTIONARY — PART 11

Jaroslav Gebler, Zdenék Hotovy

Roztoky cukru &isté (clear sugar solutions) — roztoky Cisté
sacharosy ve vodé. Kvocient Cistoty je roven 100 %. V provozni
praxi Q nedosahuje této hodnoty vlivem necukru, ale obvykle
se orienta¢né pocita s hodnotou 100 %.

Roztoky cukru technické (technical sugar solutions)— roztoky
Cisté sacharosy a nékterych jinych litek (necukrt) ve vodé.
Kvocient ¢istoty téchto roztokl je vzdy nizsi nez 100 %. Diive
se oznacovaly jako roztoky necisté.

Roztoky cukru nasycené (saturated solutions) — jsou cukerné
roztoky, z nichz za dané teploty, tlaku a Cistoty nevykrystaluje
cukr, ani se v nich nerozpusti. Maji koeficient pfesyceni roven 1.

Roztoky cukru podsycené (nenasycené) (undersaturated
solutions) — jsou cukerné roztoky, v nichZz za dané teploty,
tlaku a Cistoty se sacharosa rozpousti. Maji koeficient presycent
mensi nez 1.

Roztoky cukru piesycené (supersaturated solutions) — jsou
cukerné roztoky, z nichz za dané teploty, tlaku a Cistoty mtze
sacharosa vykrystalovat. Maji koeficient presyceni vétsi nez 1.

Roztok Fehlingtiv (Febling solutions) — roztoky jsou dva, Feh-
ling 1 a Fehling 2; pouZivaji se ke stanoveni redukujicich latek
(invertu):

— Fehlingovo ¢inidlo 1: 69,28 gramt modré skalice (siran méd-
naty) v 1 litru destilované vody,

— Fehlingovo ¢inidlo 2: 346 gramt vinanu sodno-draselného a
120 gramt hydroxidu sodného v 1 litru destilované vody.

(von FEHLING HerMann (1812-1885) — némecky chemik.)

Roztok tlumivy — viz Pufr.

Roztok tstojny — viz Pufr.

Roztoky Orsatovy (Orsat solution) — roztoky, které pouziva
Orsatav piistroj pro volumetrické stanovent tif slozek saturaéniho
plynu:

— na stanoveni CO, hydroxid draselny,

— na stanoveni O, roztok pyrogalolu a hydroxidu draselného,
— na stanoveni CO amoniakalni roztok chloridu médného.
(ORSAT Lours (*¥1837) — francouzsky chemik; patent analyzitoru
roku 1873.)

RT extraktor (RT extractor) — jeden z typu mechanickych ex-
traktoru, lezaty buben s urcitym sklonem, rozdéleny uvnitf
prepdzkami z dérovaného plechu, které pfi oticeni bubnu pre-
souvaji sladké fizky jednim smérem. Opacnym smérem protéka
bubnem extrakéni voda.

Riipro (Rupro) — mechanicky vzorkovac fepy z povoza za tGce-
lem stanoveni cukernatosti dovezené fepy — soucdst surovinové
laboratore.

Rychlobézka — historicky pojem; vicevalcovy parni stroj s vilci
usporadanymi v fadé, pracujici v rozsahu otdcek v fadu stovek
1-min™ — vétSina parnich stroji v cukrovarech pracovala nej-
Cast&ji do 100 min™.
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Repa cukrova, sloZeni (beet composition) — Beta vuigaris neboli
cukrova fepa mi kolem 25 % susiny a 75 % vody. SuSina se
skldda ze 17,5 % sacharosy a 2,5 % necukr(i (dusikaté latky —ami-
nokyseliny a betain; bezdusikaté latky — invertni cukr, rafinosa;
mineralni latky) a 5 % dfené (pektin, celulosa, hemicelulosa,
protein, saponin, minerdlni litky); viz Dren.

Repa, standardni jakost (standard beet) - jde o prepocet hmot-
nosti M; libovolné fepy o cukernatosti P; na hmotnost standardni
fepy M, o cukernatosti P, = 16,00 %. Provede se podle vzorce
M, = M; - (P/P)) = M; - (P/16,00); (hmotnost standardni fepy: M;
nékdy také oznacovina jako tuny 16% cukrovky (t,e)).

Repa, &istd hmotnost (beet netto weight) — hmotnost cukrovky
vypoctend bez srazek hmotnosti. Pocitd se z hmotnosti fepy na
dopravnim prostfedku (tuny tq), zmensené o odpocty (srazky).
Ty se rozd€luji na odpocty necistot (napf. 7 %), odpocet na
nesefiznuté hlavy (u odlisténé fepy ¢ini napt 12 %). Vzorce na
odpocty se lisi v jednotlivych spole¢nostech. Diive se pocitala
z rozdilu dopravené fepy (t tq) a hmotnosti sladkych fizka na
pasové vize, resp. z Udaje hmotnosti fepy na vize ,Chronos*
pred fezackami.

Repna kase — viz Kage fepna.

Repné &erpadlo — viz Cerpadlo fepné.

Repné kolo — viz Kolo fepné.

Repny dvir — (beet yard) — venkovni ¢4st cukrovaru.

Repny splav — viz Splav fepny.

Repni vaha — viz Viha fepni.

Repnik — (beet washer; flume-water treatment) — tisek cukrovarské
technologie, pocinajici prackou a koncici fepnym vytahem.

Repny cukr — viz Cukr fepny.

Retézova difuze (chain diffusion) — historicky mechanicky
extraktor, kde je prachod fepnych fizku zajistovan sity, kterd
jsou unasena fetézy — piikladem muize byt extraktor Olier.

Rezacka (slicer, slicing machine) — strojni zafizeni na vyrobu
sladkych fizku z fepy. Vyraznym zpGsobem ovliviiuje kvalitu
sladkych fizku a tim i efekt ndsledujici extrakce. Stanici tvoii
nékolik stroju, které se stfidaji v zavislosti na opotfebovani nozu.
Zpravidla jeden nebo vice stroji pracuje na plny vykon a jeden
na proménlivy tak, aby bylo dosaZzeno stalého toku sladkych
fizk( i pres opotiebovani nozi. Existuje nékolik zakladnich pro-
vedeni. Podle konstrukce 1ze fezacky rozdélit na bubnové, kde
jsou vlozky s noZzi upevnény v obvodu bubnu, nebo deskové,
kde jsou vlozky s noZi upevnény ve vodorovné desce.

Rezacka deskova (desk slicer) — vlozky s noZi jsou usazeny
ve vodorovné kruhové desce, otacejici se kolem svislé osy.
Zastupcem je fezacka Perner. (Strojirna v Labském Tynci ,Bratii
Pernerové® patentovala fezalku roku 1869).

Rezacka bubnova (drum slicer)— zde jsou noze umistény v bub-
nu se svislou nebo vodorovnou osou. Typickym zdstupcem
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Bubnova fezacka Maguin (foto: Maguin)

druhych je fezatka Maguin. Repa je tlacena na obvod bubnu
vlastni vahou sloupce fepy. NoZe, resp. nozové vlozky jsou
rozmistény po obvodu bubnu.

Rezacka odstiediva (centrifuging slicer) — bubnova fezacka
se svislou osou bubnu; buben je staciondrni, v ném se otici
zespoda pohdnény unasec, ktery shora piichdzejici fepu roztoci
a ta se odstfedivou silou tla¢i na noze.

Rizkolis (pulp press) — strojni zafizeni na lisovani vody z vysla-
zenych fizkt z extraktoru. Vstupuji fizky o suSiné 6-8 %,
vystupuji vyslazené lisované fizky o susiné 10—35 % podle
typu lisu a ostatnich podminek. Stanici tvoii obvykle nékolik
stroju, z nichz ¢st jede na 100 % vykonu a jeden vykon méni,
aby pokryl produkei vyslazenych fizku.

Rizkolisova voda — viz Voda fizkolisova.

Rizky sladké (cossettes, beet slices) — fepa nafezani na dlouhé
strouzky stiiSkovitého prifezu, jeZ jsou ureny pro extrakei
cukru vodou. Obsah cukru se pohybuje kolem 15-20 %.

Rizky vylisované (pressed pulp) — vystupuji z fizkolisu; maji
susinu 10—35 %, obsah cukru se zvySuje se susinou. PouZitelné
jsou jako krmivo nebo surovina pro vyrobu krmiva. Polarizace
vylisovanych fizkua je 0,95-1,55 %, vlhkost 19—24 % podle typu
fizkolisu, ztraty polariza¢niho cukru ve vylisovanych fizkach
se pohybuji mezi 0,23—0,34 %. Znaky fizku definovanych jako
krmna surovina z pramyslového zpracovini cukrovky se fidi
nafizenim EU 767/2009. Maximalni obsah neZidoucich latek
u krmiva o vlhkosti 12 %:

mg-kg™ (ppm)
—ATZEIL . L 2,0
—olovo . ... 10,0
—fluor . ... 15,0
Ul 0,1
—kadmium . ... 1,0
—aflatoxin B1 . ............ ... . ... ...... 0,02
— kys. kyanovodikovd . ... oo L 50,0
—aldrin . ... 0,01
—chlordan .. ....... . ... ... 0,02
—dioxin . ... .. 0,75 ng*
—suma dioxin0a PCB ..................... 1,25 ng™

* WHO-PCDD/F TEQ/kg, ** WHO-PCDD/F PCB-TEQ/kg
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—DDT .o 0,05
—endosulfan . ....... ... ... .. ... ... .. 0,10
—endrin ... 0,01
—heptachlor ........ ... ... ... ... ... ... 0,01
— hexachlorbenzen HCB . .................. 0,01
— hexachlorcyklohexan alfa izomery .......... 0,02

beta izomery . ......... 0,01

gama izomer .......... 0,20

Podminky skladovani: zpracovat nejdéle do 48 hodin.

Rizky vylouZené (beet pulp) — fizky vystupujici z extraktoru;
maji suSinu 6—8 %, obsah cukru kolem 0,7 %.

Sacharaty (saccharates)— slouCeniny sacharosy, vznikajici reakci
s hydroxidy nékterych kova. V cukrovarnictvi se vyuzivalo této
vlastnosti sacharézy k vycukerfiovani melasy pomoci sacharatu,
vytvofenych s vipnikem, baryem a stronciem — pod ndzvem
postup Steffentiv, barytovy a stroncidnovy (viz tam). Sacharity
byly pak rozloZeny saturaci uhelkou.

Sacharin (saccharine) — umélé sladidlo bez vyzivné hodnoty,
asi 300—500x sladsi nez sacharosa.

Sacharizace (dry matter, dry substance— DS, Brix)—koncentrace
susiny, vyjadfena hmotnostnimi procenty. Znaci se S (%);
(BRIX Aporr FErDINAND WeNCESLAUS (1798—1870) — némecky mate-
matik a inZenyr; jednotka pro mérnou hustotu kapalin (ovocné
stavy, vino, cukerné roztoky aj.) ve stupnich Brix (°Bx).)

Karel N. Balling zavedl pouZzivini nejstarsiho refraktometru s jinou
historickou jednotkou, stupni Ballinga (°Bg). Ty vznikly 13 let
pred definici prof. Brixe. Obé jednotky se uzivaly doneddvna,
dnes jsou nahrazeny hmot. procenty (°Bg = °Bx = % hmot.).

(BALLING KareL Naporeon (1805—1868) — profesor a rektor praz-
ské polytechniky; ma velké zdsluhy o rozvoj cukrovarnického
vyzkumnictvi. Pro cukrovary zaved] pojem kvocient Cistoty Q.)

Sacharosa («O, D-glukopyranosyl, g,D-fruktofuranosid)
(sucrose, saccharose) — disacharid vznikajici v piirodé foto-
syntézou, ukldda se v rostlindch. Je dobfe rozpustna ve vodé.
Z vodnych roztokl krystaluje v jednoklonné soustavé.

Sacharosa amorfni (sucrose amorpbous) — vznika rychlym
ochlazenim roztavené sacharosy.

Sacharosa krystalicka (sucrose crystalize) — vznika krystalizaci
z roztoku, krystaly maji hustotu 1587 kg-m™, bod tani 182 °C,
krystalograficka soustava jednoklonna, sypna viha od 850 kg-m™.

Sacharosa ve vyZivé (sucrose for nutrition) — jako snadno
obnovitelnd latka, v pfirodé je pro svou pifjemné sladkou chut
nezastupitelnou energetickou slozkou vyzivy lidi i zvifat (1 g ma
energetickou hodnotu 16,04 kJ).

Samovzniceni uhli (coal autoignition) — jev, ktery nastane pfi
nevhodném uloZeni uhli. Usnadnuje jej pfitomnost jemnych
frakci, vyssi obsah t€kavé hoilaviny, viseni do vysokych hromad.
Sndze k nému dochazi u uhli hnédého nez ¢erného.

Sanitace (sanitation, desinfection)— proces, pouzivany k vycis-
téni a dezinfekci potrubi, technologickych aparitt a Cerpaci
techniky v potravinafském pramyslu. Podle druhu znecisténi
a druhu pfipadné kontaminace se k tomuto ucelu pouZivaji
k tomuto ucelu rizné roztoky, napi. kyselina chlorovodikova,
dusi¢na, hydroxid sodny, chlornan sodny a dalsi. Lze pouzit
i vodu o teplot¢ do bodu varu nebo paru.

Saturace 1. (first carbonatation) — technologicka etapa epurace;
spocivd v neutralizaci pfebyte¢ného vdpna z dolefené §tivy
a tim vyrobeni dostate¢ného mnoZstvi kalu s velkou adsorpcni
plochou; provadi se prohdnénim saturacniho plynu vrstvou §tavy
pii 85 °C v tzv. saturdku. V soucasné dobé¢ jde vyhradné o kon-
tinudlni proces, difve byla provadéna vsizkovym zpusobem.
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Saturace 2. (second carbonatation)—technologicka etapa epurace;
obdobny proces jako saturace 1. po strance technické; provadi
se pii teploté mezi 90-95 °C, Gcelem je zneutralizovat (vysriZet)
veskeré vipno az na mnozstvi, zarucujici potiebnou alkalitu.
Dnes vyhradné kontinudlni proces, diive vsazkovy zptsob.

Saturace pretrzita (discontinual batch carbonatation)— diskon-
tinualni — pouZzivala se do doby, kdy nebyly k dispozici spolehlivé
provozni pH metry, které umoznily proces kontinualizovat.
Saturovalo se tedy vsazkovym zptusobem, kritériem byla titracné
stanovena alkalita (Kappusuv alkalimetr), orientacni test alkality
se provadél pomoci fenolftaleinovych papirku.

Saturace simultanni (saturation simultaneous) — saturace,
provadénd za soucasného pfivadéni vipenného mléka.

Saturace sifici (saturation sulphitation) — provadi se v sificim
saturdku plynem, vzniklym spalovanim siry v pfebytku vzduchu
nebo piimo oxidem sificitym z ocelové lihve. Ugelem je sniZeni
barvy sifeného roztoku.

Saturacka (saturation pump)— také uhlicitka; ¢erpadlo, odsavajici
saturacni plyn z vapenky a Cerpajici jej do technologie. Nyni se
k tomuto Gcelu pouzivaji vyhradné vodokruzné kompresory,
v dobdch diivejsich pistové.

Saturacni kal — viz Kal saturacni.

Saturacni plyn — viz Plyn saturacni.

Saturovana $tiva — viz Stiva saturovand.

Sbornik (kondenzatu) (condensate tank) — tlakova nadoba,
ve které se shromazduji kondenzity, vzniklé kondenzaci pary
urcitého tlaku. Vzhledem k tomu, Ze v technologii se pouZivd
néekolika bryd a tedy nékolika Grovni tlak(, musi tomu odpovidat
i pocet sborniku kondenzatu.

Seed (seed) — (Cti sid) viz Zadél.

Semeno fepné (beet seed) — fepa pro vyrobu cukru se sklizi
v prvnim vegetac¢nim roce ve stadiu sazecky, ve druhém roce
vyrusta semenacka. Plod — nazka je uzaviena ve ztvrdlych
okvéti ve kterych je uzavieno vice nazek. V nazkich je fada
klubicek, ze kterych po zaseti vyrustaji za piiznivych vegetacnich
podminek kli¢ici rostlinky a posléze vlastni cukrovka. Prvni
rok je vegetativni (sazeCka), druhy rok generativni — péstovani
semenacky; viz Klubicko fepné.

Sekacka kostek Pzillas — historicky pojem; stroj ktery sekal
kostky z usuSenych tycek cukru, vyrobenych na Pzillasové lisu.
Jednalo se o kostky sekané, které zajistovala dvojice protibéz-
nych nozu; viz Lis Pzillas.

Shredder (shreder) — sekacka titiny pfed mlynskou stanici;
viz Mlynskd stanice.

Schéma (schema)— grafické znazornéni zapojeni stroju a zafizeni
ve vyrobnim celku ¢i jeho ¢asti. Nejcastéji predstavuje graficky
popis technologie vyroby cukru ¢i energeticky, vodni nebo
parni systém cukrovaru.

SilaZovani rizkd — historicky pojem; v nékterych zavodech se
vylouzené fizky konzervovaly sildiZovanim, naockovaly se kul-
turou mlé¢ného kvaseni a vznikld kyselina mlécnd fungovala
jako konzervant. SildiZované fizky se pouzivaly jako krmivo.

Silintv nomogram — viz Nomogram Silintv

Silo (silo) — zafizeni k dlouhodobému skladovani krystalového
cukru; obvykle v mnozstvi 10 000 az 50 000 t. Termin se také
uziva pro zafizeni ke kritkodobému skladovani cukru v mnoZzstvi
fadovée desitek tun. Velkoobjemova sila maji zpravidla vyrobci
cukru, mald sila spotfebitelé. Velkobjemova sila jsou ocelové
nebo betonové stavby vilcového tvaru, opatfené tepelnou izo-
laci a klimatiza¢nim systémem, ktery udrZuje teplotu a vlhkost
vzduchu, ktery silem cirkuluje. Dlouhodobé skladovani cukru
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vyzaduje stalou teplotu, urcitou vstupni vlhkost cukru, vlhkost
cirkulujiciho vzduchu a také urcité granulometrické sloZeni — tim
se zabrani zatvrdnuti obsahu sila. Do vybaveni sila také patii
dopravni cesty a aspirace na pfesypech. Typy sil podle kon-
strukce vyrobct: napf ABR, Lucks, Niro-DDS, Weibull, ZVU aj.

Simultanni saturace — viz Saturace simultinni.

Sirob (syrup, liquor) — roztok sacharosy a necukrt o sacharizaci
vy$8i neZ 65 %. Vznikne oddélenim krystalizatu z cukroviny
v odstfedivce. Pfi jeho blizsi specifikaci je tieba uvadét druh
cukroviny, ze které vznikl, jestli je nedéleny nebo déleny (zeleny,
bily), pfip. dalsi charakteristiky. Pod anglickym pojmem ,syrup*
je také myslena tézka Stava.

Sirob afinacni (affination syrup) — odtok vznikajici pfi odstie-
doviani umélé cukroviny (pii afinaci - proplachu cukru vodouw).
P1i déleni sirobti vznika 1. afina¢ni odtok (zeleny neboli mate¢ny
sirob) a po pfidavku afina¢ni vody do odstfedivky 2. afinacni
odtok (bily neboli kryci). Je-li jednotny odtok, jedna se o tzv.
nedéleny afinacni sirob; viz Afinace.

Sirob bily (druhy, kryci) (white run-off syrup, bigh syrup, wash
(A-wash) syrup)— sirob, ktery odchazi z odstfedivky jako druhy,
tzn. béhem a po vykryvani cukru horkou vodou po odmetani
zeleného sirobu. Do bilého sirobu je zahrnut i oplach sit po
vyhrnuti odstfedéného cukru. Bily sirob ma vyssi kvocient Cistoty
a niz8i barvu a sacharizaci neZ zeleny.

Sirob ¢erny (black syrup)— nedéleny odtok od meziproduktové
cukroviny pouZivany pro vafeni zadinové cukroviny.

Sirob invertovany (inverted syrup)—vyrobek doplitkové vyroby,
nevyskytuje se v cukrovarnické technologii a pokud ano, jde
o nedopatieni, protoze inverze cukru je zde nezidouci. Vyuziti
mi v ndpojifském a cukrovinkdiském pramyslu; obvykle je
charakterizovin mnozstvim invertu v % hmotnostnich v pfepoctu
na celkovy obsah cukru; viz Tekuty cukr.

Sirob majSovaci — slangovy vyraz; viz Sirob misici.

Sirob mateény (mother liquor) — sirob, ktery obsahuje jakdkoli
uvafend cukrovina; viz Nuc.

Velkoobjemova sila ke skladovani cukru v cukrovaru Ceské Mezitiei
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