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Koncept ochrany nehmotného kulturniho dédictvi se v po-
slednich letech dostava do zajmu vefejné i odborné spolec¢nosti.
Jedna se o Siroky koncept ochrany nejruznéjsich regionalnich
tradic a zvyku. Nejcasté&ji je pristup ochrany kulturniho dédictvi
spojovan s tzv. vladni socidlni odpoveédnosti (angl. Governmental
Social Responsibility, GSR Management). GSR management
je pomérné novy termin vychdzejici z jiz uzivaného fizeni
spolecenské odpovédnosti firem (angl. Corporate Social Res-
ponsibility, CSR Management), které je uplatiiovano vétSinou
v privatnim sektoru (1). GSR management je pfistup vefejnych
instituci k problematice ochrany nejen ekonomickych zajmu, ale
i environmentélnich a hlavné socidlnich. Mezi tyto zdjmy patii
i ochrana kulturniho dédictvi, jak hmotného, tak pfedevsim
nehmotného, které jsou posuzovany pomoci kritérii UNESCO,
kde v bodu ¢. VII lze za pamitku posoudit i kulturni zvyky
LDrimeébo spojenti s Zivymi tradicemi mimorddného vyznamu“(2).
Vznikl tak stile se rozsifujici se seznam Mistrovskych dél dstniho
a nehmotného dédictvi lidstva (angl. List of Intangible Cultural
Heritage). V soucasnosti seznam obsahuje 549 zaznamu z cel-
kem 127 zemi. Napfiklad Cesko je zde zastoupeno tradicemi,
jako jsou slovicky tanec (2005), masopustni pravod v Hlinsku
(2010), jizdou krala ve VI¢noveé a Kunovicich (2011) ¢i modrotisk
v Ole$nici a Strdznici na Moravé spolecné s dalsimi dilnami
v Némecku, Slovensku, Rakousku a Madarsku (2018) (3).

Ochrana kulturniho dédictvi probiha na nékolika Grovnich.
Umluva o zachovani nemateridlniho kulturniho dédictvi zaklada
nyni dva seznamy; jednd se o Reprezentativni seznam nema-
teridlntho kulturniho dédictvi lidstva (angl. Human intangible
cultural beritage representative work list) a Seznam nemate-
ridlntho kulturnitho dédictvi vyZzadujiciho naléhavou ochranu
(angl. Urgently needs to protect the intangible cultural beritage
lisH) (3). Zapis na list nehmotného dédictvi je proces, kterému
predchidzi forma narodni ochrany vybrané tradice. Proto i v pfi-
padé¢ jednotlivych stata je potfeba, aby byla tradice nejdfive
nominovana pro zapis do seznamu (4).

V piipadé Ciny se jednd o specificky pfistup, ktery spojuje
politicky zdjem na ochranu cinskych historickych tradic,
ekonomického zisku z podpory turistického ruchu a zaroven
zdjem na ¢inském zapojeni do mezinarodni sité ochrany pamatek
svétového dédictvi spravovaného organizaci UNESCO (5, 6). Cina
k Umluvé o ochrané svétového kulturniho a pfirodniho dédictvi
(angl. The Convention concerning the Protection of World Cul-
tural and Natural Heritage) z roku 1972 pfistoupila aZ v roce
1985 (3), ale o to usilovnéji v soucasnosti pracuje na ochrané
hmotnych i nehmotnych kulturnich pamatek. A tak méla Cina
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v roce 2020 nejvice pamatek svétového dédictvi (tedy 55 pamatek
zapsanych na seznamu Svétového dédictvi) (3).

Politika spravy nehmotného kulturniho dédictvi se projevuje
ive snaze o ochranu tzv. ¢inského uméleckého zpracovini cukru.
Jedna se predevsim o tii femeslné techniky: malovani cukrem
(Cinsky ¥ &, tang bua) (obr. 1.), technika tahdni cukru (&insky
$LA%, li tang) a technika foukani cukru (&insky ¥ A, tdng ren)
do podoby figurek. Pfestoze tato tradice zatim neni zapsana
na seznamu mezindrodnich nehmotnych pamaitek UNESCO,
soucasna ¢inskd politika, ktera reflektuje renesanci zdjmu o tra-
di¢ni femeslné techniky, ma zdjem i z tohoto tradi¢niho femesla
vytvorit mezinarodni ochrannou specifickou zndmku. Jedna se
o unikitni umélecka femesla, kterd vznikla pouze v oblasti Ciny
a Japonska. Umeélecké zpracovani cukru je takika zapomenutou
technikou, kterd unikdtné spojuje zpracovini cukru s umeé-
nim. Z tohoto diavodu vznikd v Ciné snaha po ochrané tohoto
umeéleckého femesla pred zdnikem. Toto uméni se vyucovalo
jen v nékolika ¢inskych provinciich a v dobé primyslového
zpracovani cukru pak téméf vymizelo z regiondlnich femeslnych
Cinskych skol.

Piispévek pojednava o GSR managementu ochrany na izemi
Ciny, kterd mi nejen nejvice vech pamitek zapsanych na
seznamu Svétového dédictvi UNESCO, ale také nejpocetnéjsi

seznam nehmotnych pamadtek. V dalsi ¢asti se piispévek vénuje

Obr. 1. Cinské kulturni dédictvi — malovani cukrem
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uméleckému zpracovani cukru a konkrétné popisuje jednotlivé
techniky a jejich vyznam v c¢inské kultufe. Vedle toho text
piiblizuje také historickou souvislost téchto historickych technik
se soucasnou ¢inskou snahou po ochrané tradi¢ni kultury. Autori
vyzdvihuji unikdtnost tohoto uméni v celém cukrovarnickém
odvétvi, na jehoz zdkladé je vhodné zanést ochranu zminovaného
femesla po splnéni kritérii do Seznamu pamatek nehmotného
dédictvi UNESCO.

Nehmotné kulturni dédictvi v Ciné

Vétsina pamitek nehmotného kulturntho dédictvi Ciny se
nachizi zejména ve vychodnich regionech a ve stfedni Ciné. Vétsi
hustota téchto pamatek je v jizni Ciné neZli severni a v okolf
velkych fek, u nichz se historicky usazovalo obyvatelstvo a které
jsou tedy bohaté na kulturu (7). Zacatky ochrany nehmotného
dédictvi lze datovat do pocatku 50. let, kdy na zdkladé prazkumu
kulturniho dédictvi mensin organizovaného ¢inskou vladou
bylo jmenovino 200 umélct, jakoZto nositelé narodnitho uméni
a mistii tradi¢nich femesel. Pfestoze postupné byla pfidana celd
fada kulturnich nehmotnych dél, az v roce 2004 byl Ministerstvem
kultury a Ministerstvem financi spole¢né vypracovan prvni plan
k vytvofeni narodniho seznamu ochrany lidové kultury. V roce
2007 pak Cina provedla prvni systematické a komplexni s¢itani
pamatek nehmotné kultury v zemi (8).

O progresivni podporte ¢inského nehmotného dédictvi sveédct
i skuteCnost, ze vznikl specidlni zikon o nehmotném kultur-
nim dédictvi Cinské lidové republiky, ktery byl pfijat roku
2011 béhem zaseddni 11. narodniho kongresu. Tento kongres
stanovil normativni pozadavky na ochranu nehmotného kul-
turntho dédictvi v zemi a polozil ziklady pro dlouhodobou
implementaci a u¢inné fungovani relevantnich politik (9).
Na seznamu nehmotného kulturniho dédictvi UNESCO je dnes
na tdzemi Ciny 40 nehmotnych pamitek, tedy nejvice na svété,
z toho 6 je oznaceno jako pamatky vyZzadujici naléhavé zachovani
(angl. Urgent Safeguarding List) (3, 5). Podle Umluvy o ochrané
nehmotného kulturntho dédictvi, pfijaté UNESCO, se nehmotné
kulturni pamatky ¢leni do péti kategorii: Gstni tradice a jazykové
vyrazy; muzickd uméni; spolecenské zvyklosti, ritudly a slavnosti;
znalosti a postupy tykajici se pfirody ¢i vesmiru a tradicni

Obr. 2. Podil jednotlivych kategorii nehmotného kulturniho dédictvi
v Ciné

D Gstni tradice

a jazykové vyrazy

. mzickd uméni
spolegenské zvyklosti,
ritudly a slavnosti

znalosti a postupy
tykajici se pfirody a vesmiru

D tradi¢ni femesIné zpracovéni

Pramen. viastni zpracovani dle (3)
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femeslné zpracovani. Podil ¢inskych pamatek ve zminovanych
kategoriich uvadi obr. 2.

Kategorie Tradi¢ni femeslné zpracovani Citd femesla jako
napf. fezba peceti, psaligrafie (vystiihovianky z papiru), techniky
zpracovani textilu aj., ktera tvofi 14 % vSech pamdtek zapsanych
na seznamu UNESCO nehmotného kulturniho dédictvi na tzemi
Ciny. Umélecké zpracovani cukru patii potencidlné rovnéZ do
této kategorie. Pamdtky byly na seznam UNESCO zafazoviny
od roku 2008, nejpocetnéjsi skupina (22 pamatek) byla zafazena
roku 2009, z toho 12 pamitek Tradi¢ni femeslné zpracovani.
Zajimavé je, Ze od roku 2013 byly na seznam pfipsiny pouze
pamitky spadajici do kategorie Znalosti a postupy tykajici se
piirody a vesmiru, pamitka Tradi¢ni femeslné zpracovani byla
naposledy uznina UNESCO v roce 2011 (3).

Zaroven plati, ze pamatky, které jsou na seznamu UNESCO,
jsou v Ciné bézné vnimany jako zptisob generovani piijma skrze
rozvoj cestovniho ruchu (10). Dalsi mezinarodni organizaci, ktera
usiluje o ochranu nejen ¢inskych pamdtek, je Institut svétového
dédictvi World Heritage Institute of Training and Research for
the Asia and the Pacific Region.

Vedle toho byla samozfejmé ziizena ochrana pamatek i na
ndrodni drovni, kde je aktudlné 1372 reprezentativnich nehmot-
nych programt kulturniho dédictvi pod stitni ochranou. V Ciné
se ji zabyva Protection Center of China Intangible Cultural
Heritage, vybor Expert Committee of China National Intangible
Cultural Heritage a ndrodni agentura National Administration
of Cultural Heritage, ktera funguje pod taméjsim Ministerstvem
kultury a cestovniho ruchu. Narodni rada vytvofila ¢tyfaroviiovy
systém ochrany nehmotnych pamatek, fungujici na principu
administrativnich jednotek (11):

— nejvyssi droven tvori Ndrodni seznam nehmotného kulturni-
ho dédictvi,

— dile existuje 31 provin¢nich seznamu,

— 334 seznamu existuje na municipdlni drovni,

— 2853 seznamu je ve spravé méstskych obvodu.

Celkové mi Cina 1 372 programii nehmotného kulturniho
dédictvi pod narodni ochranou. Ctyficet programut pak zahrnuje
vyse zminény seznam nehmotného dédictvi UNESCO. O rostou-
cim vyznamu nehmotného dédictvi a jeho nositeltl v Ciné svéddd
i skutecnost, Ze jen v roce 2018 bylo 1082 jedincii uznano za
umélce s oficidlni odpovédnosti nositell ndrodntho nehmotného
dédictvi. Dany seznam tedy celkovée ¢itd vice nez 3 000 téchto
ydédica“ (12).

Nehmotné kulturni dédictvi lze v Ciné rozclenit podle
typu pamitky do tif skupin. Dominantni skupinu nehmotnych
pamitek v Ciné tvofi tradiéni femesla a tradi¢ni opera. Druhou
skupinu tvoii tradi¢ni hudba, zvyky, tanec, uméni a literatura (9).
Nejméné pocetna skupina pak zahrnuje tradi¢ni medicinu a di-
vadlo. Umélecké zpracovdni cukru (do tvaru figurek) patii
spolu s vyfezavanim skoifdpek, médénymi vyrobky, kantonskymi
opernimi kostymy a ru¢né vyrabénymi formami na dorty mezi
pét hlavnich femesel, které se pfeddvalo po staleti a ur¢ovalo
¢inskou kulturu a spolec¢nost.

S postupujici globalizaci a neustilym socidlné-ekonomickym
vyvojem ¢eli nehmotné kulturni dédictvi vSech etnickych skupin
v Ciné, stejné jako v ostatnich rychle se rozvijejicich ekonomikich,
ohroZeni béZnou kulturou. V letech 2006—2018 ¢&inily vydaje
centrdlni vlady na ochranu nehmotného kulturniho dédictvi 195
mil. ¢inskych juant (4. cca 625 mil. K¢ dle kurzu z 26. 7. 2020).
Ke konci roku 2018 byla v Ciné zfizena celostitni sit na ochranu
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Obr. 3. Pamdtky nehmotného dédictvi tykajici se uméleckého zpracovéani cukru v Ciné

Cislo Misto Typ femesla Garantujici instituce
) Lo ' - - mésto Shijiazhuang,
1 Hebei provincie figurativni foukani cukru méstsky obvod Gaocheng
2 Henan provincie tradicni foukani cukru mésto Kaifeng, méstsky okres Hua
3 Hubei provincie feehul v;grl?lg{lkrupaveho mésto Wuxue Tianmen, muzeum
Tianmen cukrarsky plast e G TR
4 Chonggqing malovéni cukrem Mestsky institut kultury a uméni
Municipality v Chonggqing v Chonggqing
5 Jiangsu provincie Fengxian foukani cukru Fengxian kulturni centrum
: o - Chengdu Jinjiang District
6 Sichuan provincie malovéni cukrem e e

nehmotného kulturntho dédictvi zahrnujici 2467 instituci a 17308
pracovniku. Tyto instituce sponzorovaly v roce 2018 pfiblizné
65 500 piedstaveni a vice neZ 16 800 aktivit v oblasti lidové
kultury (13). Vedle toho jsou pamatky nehmotného dédictvi
a jejich ochrana i zdjmem z hlediska trhu price, pracovnich
prilezitosti a boji proti chudobé. Pod zastitou Ministerstva kultury
a cestovniho ruchu bylo v roce 2019 v Ciné organizovino vice
nez 2 000 seminaifd o nehmotném kulturnim dédictvi, které
vyskolily témér 180 000 lidi a pomohly poskytnout pracovni
pfilezitosti asi 500 000 lidi (14).

Umélecké zpracovani cukru v Ciné

Umélecké zpracovani cukru v Ciné pietrvalo dodnes, at uz
ve vytvarném smyslu nebo ,pouze“ jako cukrifské zdobeni.
Centra vyuky uméleckého zpracovani cukru nebyla vdzina na
regiony, kde se péstuje cukrova titina ¢i cukrova fepa, ale spise
na mista spojend s bohatymi centry, kde Zila ¢inska aristokracie,
ktera si tyto vyrobky mohla poridit.

Techniky zpracovani cukru jsou tradi¢né spojeny s regiony,
kde se péstovala cukrovi titina. Jedna se v podstaté o postupy,
kdy se hotovy cukr pomoci vody opét rozehiiva a karamelizuje
do tekuté podoby. Cinskd kuchyné historicky pouZivd takto
zpracovany karamelizovany cukr pro vyrobu sladkokyselych
omicek. Postupem doby se vSak samotny meziprodukt — kara-
melizovany cukr — zacal zpracovavat umélecky jako samostatny
cukrafsky vyrobek. Z této suroviny pak postupné ¢insti cukrafi
zacali ,odlévat“ umélecké cukrafské vyrobky, které byly ur¢ené
samostatné ke konzumaci jako cukrovinka. Pozdé&ji do smési
karamelizovaného cukru zacali pfidavat dalsi ingredience pro
jeho lepsi zpracovani (napf. ocet ¢i kyselé ¢inidlo pro zabranéni
dalsi krystalizace). Hotovy cukrovy vyrobek po vytvoreni pak
nechaji ztuhnout na dfivku. Karamelizovany cukr je dnes mozné
také vyrobit z isomaltu, ktery je ndhrazkou cukru, zejména pro
diabetiky. Ozdoby vyrabéné z isomaltu maji delsi trvani, navic
je 1ze rozpustit a hmotu znovu pouZzit.

Nejpodstatnéjsi na celé vyrobé cukrovinky je uméni cukrafe,
ktery z tekuté karamelizované cukrové hmoty vyrabi realistické
zmenSené objekty. Umélecké zpracovani cukru stavi na uméni
jednotlivého cukrare, které se blizi praci sochare, sklafe ¢i malite.
Zrucnost cukrafe se rovnd zruc¢nosti umélce. Toto umeni se lze
naucit jen v praktickém predani znalosti z generace na generaci.
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Pramen: viastni zpracovani dle (19)

Umeélec musi vytvoiit spravnou konzistenci karamelizovaného
cukru, mit trpélivé ruce, ale také predstavivost a schopnost
umélecké tvorby. Hodnotné umélecké vytvory byly ozdobou pii
slavnostnich udilostech (svatby, vyroci), ale umélecké vyrobky
byly i soucasti kazdodenniho Zzivota v nékterych provinciich.
Kazdy vyrobek je origindlem. Samotnd prace s cukrovou hmotou
se blizi vice uméni nez femeslné prici. Mize se také hovorit
o cukrovém sochafstvi spojeném s meditaci a koncentraci, které
povySuje zpracovani cukru na vyssi uméleckou tdroven (15).
Proto se v souvislosti se snahou po zapsani na list nehmotného
dédictvi UNESCO spojuje toto uméni s podporou tzv. udrzitelného
femesla, které je ekologicky Setrné k Zivotnimu prostiedi (16).
Podpora udritelnych femesel a kulturniho dédictvi v Ciné vyplyva
z dlouhodobéjsiho strategie regiondlni i celostitni ¢inské politiky
vyrovnat jednostranny ekonomicky rozvoj zemé, ktery s sebou nese
rizika diskontinuity kultury a odtrzeni od ¢inskych tradic a femesel
(17). V sirsich souvislostech tato snaha po ochrané tradi¢niho
femesla doklada fakt o modernich neokonfuciianskych tendencich
v soucasné cinské politice, kterd se orientuje na dlouhodobé
strategické cile vychazejici z ¢inské historie, ovSem za uplatnéni
soucasnych ekonomickych a spolecenskych strategickych nastroju
privatnich korporaci (18).

Piehled pamitek nehmotného kulturniho dédictvi v Cing,
tykajicich se uméleckého zpracovani cukru, spolu s nomina¢nimi
jednotkami, jeZ garantuji jejich zachovini a ochranu, uvadi obr. 3.
Jedna se o pamatky zapsané na regionalnich seznamech. Celkem
Sest ¢inskych provincii, které jsou v mapé na obr. 3. zvyraznény,
registruje tradici uméleckého zpracovani cukru.

Malovani cukrem

Malovani cukrem (nékdy té% cukrovd malba, ¢insky 4% &,
tang-bua) je starobyld umélecka cukrarska technika spadajici
do ¢inského lidového uméni, které ma v zemi nékolikasetletou
tradici. Nejstar$i zminky o malovani cukrem spadaji do oblasti
vyroby cukru z cukrové titiny za ¢inské vladnouci dynastie Ming
(14. az 17. stolet]). Tehdy bohaté aristokratické ¢i Gfednické
rodiny nechdvaly malovat cukrové mytologické obrazce k ritual-
nim nabozenskym ucelum. Postupné se toto uméni rozsifilo
i mezi chudsi spolecenské vrstvy. Umélci se v malovani cukrem
zdokonalovali, zaroven se tato znalost pojila s dalsim lidovym
femeslem — uménim tvorby specifickych loutek pro ¢inské

81



LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

Obr. 4. Tradicni pfirodni motivy malovani cukrem
e . & 1

stinové divadlo, ¢i s tzv. psaligrafii (uméni vystiithovat z papiru
rizné motivy, nejCastdji siluety postav).

Specifikum malovani cukrem je v tom, Ze konec¢ny vyrobek
je vyroben z ¢istého cukru bez prichuti a vzhled je stejné dulezity
jako samotnd sladka chut. Vyroba se podoba vice kaligrafii neZ
cukrafstvi a odkazuje na Sikovnost cukrife.

Obecné se jedna o Cisty karamel na dfivku vyrobeny z roz-
taveného cukru. Technologie vyroby je pomérné jednoducha.
Nejdfive se cukrova hmota roztavi aZ postupné karamelizuje na
urcitou teplotu v pfipravené nadobé, poté se karamel kaligraficky
rozlivd malou nabérackou (vyrobenou z bronzu ¢i médi) na
pfipravenou rovnou desku, kde se obrazec ochladi a ztuhne.
Pravé kaligrafickym malovanim z nabéracky na desku se vytvaii
poZadované umélecké obrazce. Casto se jednid o vyobrazeni
masek z ¢inské opery, obrazce z ¢inského zvérokruhu, ¢inské
znaky, pfirodni a mytické motivy, které jsou obvykle voleny
v souvislosti se symboly Stésti. Dnes se maluje v podstaté cokoliv,
co cukrafe napadne a bude drzet po zchladnuti pohromadé. Do
vylitého vyrobku je ,zatepla“ vloZena dlouhd Gzka bambusovi
Spejle. Poté co se cukrovinka ochladi, je pomoci spachtlicky
odloupnuta z desky a pochoutka je hotova. Duraz je kladen
nejen na kvalitu a sladkost cukru, ale pfevazné na uméleckou
hodnotu obrazku. Tato cukriiskd technika se diky rozvoji
turistického ruchu stava novou atrakci a znovu praktikovanym
cukrifskym uménim. Cinsk4 vlida v provincii Secuin nechala
umeéni cukrové malby zapsat jako provinéni nehmotné kulturni
dédictvi, nicméné podobné iniciativy probihaji také v dalSich
¢inskych provinciich (20).

Jednu z hrozeb pro uchovini této tradi¢ni lidové techniky
piedstavuje moznost pramyslové vyroby cukrovych obrazci.
V roce 2012 se na trhu objevil automaticky stroj urceny k malovani
cukrem. Jednoduchy na obsluhu a zaroven nepotiebujici k pro-
dukci umeélecké cukrové malby zadné umélecké dovednosti
znamend pro odvétvi revoluéni zménu. Jeho prednosti jsou
tisice moznych designu, které 1ze vyobrazit. Na obr. 4. je ukdzka
pfirodnich motivii malovanych tradi¢ni technikou.
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Obr. 5. Figurka zhotovena technikou foukani cukru

Foukani cukru a technika tahani cukru

Dalsi metodou uméleckého zpracovani cukru je tzv. Sugar
people (Cinsky A& A, tdng rem), kdy se jedni o vytvafeni 3D figurek
foukanim cukru. Vyroba cukrovych figurek ma vice nez 300 let
dlouhou historii. Vyrobky jsou oblibené zejména pro dekorativni
ucely, jelikoz pro konzumaci nespliuji hygienické predpisy.
Nejcastéji se jednd o klasické motivy spojené s ¢inskym zvérokru-
hem a legendami, zbarvené do Zluto-hnédého odstinu (obr. 5.).

S podobnou uméleckou metodu se dnes lze setkat také
v Japonsku, kam byla importovina z Ciny v obdobi let 794-1185
a kde se ujala pod nizvem Amezaiku. PoCet umélcu, ktefi dnes
tuto techniku v Japonsku ovladaji, se odhaduje na 50 lidi (21, 22).

Tahéni cukru (¢insky fUAE L tang) je pokrocilou metodou
zaloZenou na podobném principu jako tvarovdni cukrovych
figurek. Nejdfive se cukr rozehieje v kovové nadobé¢ a po do-
sahnuti vhodné teploty se extrahuje ¢ast hmoty, kterou umélec
ndsledné ru¢né hnéte a zpracoviva. Tenkou slamkou, ktera se
vlozi do hmoty, se pomalu foukd vzduch. Soucasné umélec
tahne, ru¢né ¢i za pomoci ndstroji jako jsou pinzeta ¢i nuzky,
¢asti hmoty tak, aby zpracoval do pozadovaného tvaru. Pied
uplnym ochlazenim vytvoru se na povrch pfidaji barvy, a na
spodni stranu se vlozi dfevéna ty¢inka. Slamka se poté extrahuje
a figurka je urcena k prodeji.

Zaveér

Tento piispevek se zabyva GSR managementem, tedy ,vladni
socidlni odpovédnosti“ pfi uméleckém zpracovini cukru v Ciné.
Uméleckému zpracovani cukru se zacind vénovat pozornost
v souvislosti s oficidlni snahou ¢inské vlady po zapsani tohoto
umeéni do listu pamatek nehmotného dédictvi UNESCO. Umélecké
zpracovani cukru je ojedinélé a netypické ¢inské umeéni se
staletou historii. Jednd se o cukrifskou technikou vyuZzivajici

zkaramelizovany cukr jako latku, z které se vytvari unikatni
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cukrifské vyrobky s vysokou pifidanou uméleckou hodnotou.
Tyto umélecké techniky byly zformovany jen v urcitych ¢inskych
regionech, kde se vyucovalo uméni v tzv. malovani, foukani
a tahdni cukru. JelikoZz nebyla tomuto tradi¢nimu c¢inskému
femeslu vénovana takova pozornost, jako napiiklad v piipadé
kaligrafie, bylo takika zapomenuto. V poslednich letech v Ciné
nastava renesance ochrany tradic a zvyka, a umélecké zpracovani
cukru tak ziskdva vétsi podporu regionalnich vlad. Snahou je
vytvofit takovou platformu podpory, kterd by vedla k budoucimu
zapisu na svétovy list pamitek nehmotného dédictvi UNESCO.
Autori predstavili historické pozadi a souvislosti tohoto uméni,
soustfedili se na soucasny stav pfipravenosti tohoto femesla na
seznam Cekatel na zdpis do UNESCO. ProtoZze se jednd o unikatni
formu umeéleckého zpracovani cukru, tak dle zavéru autort by si
tato tradice zdpis do seznamu nehmotného kulturntho dédictvi
UNESCO zaslouzila. Na zidném jiném kontinentu, kde se at
titinovy ¢i fepny cukr vyrabi, podobné umélecké femeslo ne-
vzniklo. Zatim je toto uméni zapsino na regionalnich seznamech
ochrany nehmotného dédictvi v Cing, tedy tam, kde toto uméni
ma tradici. Tento krok je logickym predstupném pro zapis do
nominacni listiny kulturniho nehmotného dédictvi UNESCO.

Souhrn

Piispévek se vénuje GSR managementu pii ochrané nehmotného
kulturniho dédictvi v soucasné Ciné. Hlavnim tématem je tzv.
umélecké zpracovani cukru, coz je femeslna technika vyucovana jen
v ur¢itych oblastech Ciny. Konkrétné se jedna o techniky: malovant,
tahdni a foukdni cukru. Autofi postupuji metodou analyzy oficidlnich
mezindrodnich a ndrodnich ¢inskych dokumentt ¢i reporti.
Remeslné techniky zpracovini cukru jsou v soucasnosti zapsiny
na Sesti Cinskych regiondlnich seznamech ochrany. Unikatnost
téchto uméleckych technik ma vyznam nejen pro ¢inskou kulturu,
kvuli cemuz usiluje o zafazeni na seznam UNESCO, ale projevuje se
také v dalsich socio-ekonomickych souvislostech. Protoze se jedna
o jedine¢né femeslo spojujici cukrovarnictvi s uménim, autofi na
zakladé vlastniho vyzkumu doporucuji zafadit ochranu uméleckého
zpracovini cukru na seznam UNESCO.

Kliéova slova: nehmotné kulturni dédictvi, Cina, umélecké zpracovani
cukru, UNESCO, GSR management.
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LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

Cuhlova R., Nesiba J.: GSR Management in Protection
of Cultural Heritage in China: Artistic Processing of Sugar

The paper deals with GSR Management in the protection of intan-
gible cultural heritage in contemporary China. The main topic is
the so-called artistic processing of sugar, a craft technique taught
only in certain areas of China. Specifically, the techniques are:
painting, pulling and blowing sugar. In their paper, the authors
analyze official international and national Chinese documents and
reports. Craft sugar processing techniques are currently listed on
six Chinese provincial conservation lists. The uniqueness of these
artistic techniques is im-portant not only for preserving Chinese
culture, which is why it seeks inclusion on the UNESCO list, but is
also reflected in other socio-economic contexts. As this is a unique

craft combining sugar industry with art, the authors recommend,
based on their own research, to include the protection of sugar art
processing on the UNESCO list.

Key words: Intangible Cultural Heritage, China, GSR Management, Sugar
Art, UNESCO.
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