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Vyznamné objevy a osobnosti
historie ceského cukrovarnictvi - cast 1.

SIGNIFICANT DISCOVERIES AND FIGURES IN HISTORY OF CZECH SUGAR INDUSTRY — PART 1

Hotovy Zdenék, Gebler Jaroslav

V tomto ¢lanku jsou uvadény pievazné postupy, zaiizeni
a jejich vyndlezci z obdobi od poloviny 19. stoleti, kdy byl ,zlaty
vek* cukrovart. Zafizeni vyvijend v cukrovarech a ve strojirenskych
zavodech budou uvadéna podle pofadi technologickych stanic.
Samozfejmé, Ze nelze uvést vSechny osoby, ndpady a zafizeni,
proto se pro ziskani celkového piehledu omezime pouze na ty,
které nam pripadly nejvyznamnéjsi z hlediska pfinosu ¢eského
pramyslu pro cukrovarnicky obor. Vzhledem k mapovanému
obdobi je dost problematické pfipisovat uvedené vyndlezy
vyhradné ceskému pramyslu, protoze az do roku 1918 byly
Cechy, Morava a Slezsko souéisti monarchie Rakousko-Uherské.
Spise jde o popis n€kterych pokrokovych postupl a zafizeni,
které byly vyvinuty na soucasném tzemi Ceska. Také stitni
piislusnost nékterych uvedenych zaslouzilych lidi nebyla ¢eska
ani rakousko-uherskd, i kdyZ pracovali v oblasti Rakousko-Uher-
ska, resp. Cech — napf. Florentin Robert byl Francouz a Jakub
Krystof Rad byl Svycar. V nadpisu uvedené , ¢eské cukrovarnictvi®
je tedy nutné vnimat v patficném kontextu.

Pokud jde o osoby, které se zaslouzily o popsani zlepseni ¢i
vyndlezy, pochazeji z fad majitelt cukrovari nebo strojirenskych
podnikd, jejich technickych pracovniku, feditelt, a dile také pra-
covniku z vyzkumu. Rychle se rozvijejici odvétvi totiz potfebovalo
pro svUj dalsi rist odborniky s patficnym vzdélanim a rozhledem,
takze postupem Casu vznikla pracovisté, kde se takovi odbornici,
podpofeni odpovidajicim vybavenim, soustfedovali. Cinnost
vyzkumnych pracovnikiu povaZujeme ale za vhodné popsat
oddélené, v jiném c¢lanku.

Tento ¢lanek si nedéld ambici podat uceleny prehled o za-
sluhach ur¢itych lidi o cukrovarnicky pramysl, jejich zasluhy mérit
a fadit do néjakych zebrickt podle technologického nebo eko-
nomického pfinosu. Vzhledem ke zna¢nému ¢asovému odstupu
a rozsahu by podobni priace byla vdécnou cinnosti pro tym
odbornikt na historii, technologii a strojni vyrobu. Cilem je upo-
zornit na nékteré piipady zlepseni a poskytnout nékteré zakladni
informace, piipadné zajimavosti o jejich autorech. Jde predevsim
o takova dila, kterd se vyuzivaji i nyni bud piimo, nebo vyuZivaji
tehdy objevené principy. Technické a technologické informace
jsou doplnény informacemi biografickymi, psanymi kurzivou.

Doprava a prani fepy

Vzhledem ke zvétSovani kapacity provozu bylo nutno fesit
dopravu a prani fepy mechanizaci, protoze ru¢ni manipulace
v kosich s pranim v neckdch za pomoci kostat prestala byt
Gnosnd. Repa se zacala ke zpracovini dopravovat plavenim
vodou v kynetdch. Znidmé jsou dodnes tzv. Riedingerovy splavy
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z roku 1880 pojmenované podle feditele uherského cukrovaru
Bruck, jez byly opatfeny kynetami (1*). Dopravni cesta fepy
byla vybavena lapaci pisku a kament raznych konstrukci: May
(1896) Hencl a Zapletal (1907), Arnost Mik (1896), PSenicka,
Stolc aj. (1"). Z téch se zvedala fepnym kolem vynalezenym
R. Bartelmusem v roce 1883 (1°). Pozdéji bylo toto fepné kolo
upraveno Fr. Rassmusem na kombinované, pro zvedini fepy
a vody, podobné postupovali Podlipsky a Machovsky (2).

Od ru¢niho prani fepy kartici se preslo v 60. letech 19. sto-
leti k mechanickym prackdm. Zde se setkdvime se jménem
Wiesner. Karel Wiesner z Kolina zkonstruoval celokovovou
hieblovou zlabovou pracku, kterd byla v roce 1889 odzkouSena
v cukrovaru Cesky Brod a kterd se zacala pro své kvality rychle
§ifit do dalSich cukrovart (3). V roce 1891 na ni Karel Wiesner
dostal patent. Tato pracka méla znaky soucasnych pracek: byla
rozdélena pficnou pfepizkou, méla zabudovand sitova dna,
umoznujici odlouceni stérku a pisku a pod nimi vypustni arma-
tury, kterymi Slo nahromadéné nedcistoty vypoustét. Lze o ni
mluvit jako o predchudkyni soucasnych pracek. I princip jeji
¢innosti byl stejny jako u soucasnych pracek: k Cisticimu efektu
dochézelo tfenim fepnych bulev o sebe pfi sou¢asném ucinku
vody, michdnim obsahu pracky pomoci hiebel, upevnénych
na hfideli v podélné ose. Na prvni pohled odlisuji tuto pracku
od soucasnych pracek rozméry, protoZe byla stavéna na vykon
600—-800 t fepy za 24 h a dile pohon plochym femenem od
transmise, protoze neméla vlastni elektromotor, coz bylo tehdy
bézné. Konstrukce Karla Wiesnera byla v té dobé tak pokrokova,
Ze se jeji zakladni prvky zachovaly do dnesni doby.

Prijmeni Wiesner neslo nekolik bratrii, z nichz pro cukro-
varnicky privmysl maji vyznam bhlavné FrantiSek (1832—1880)
a Karel (1845—- 1921). Kazdy vlastnil zprou dilnu, pozdéji
strofirnu — Frantisek v Chrudimi a Karel v Koliné. Podnikdni
Frantiska mélo Sirsi ramec, protoZe mél podil v nékterych cukro-
varech na Kolinsku, pripadné je viastnil celé. Strojirny obou
bratrii vyrabely mimo jiné i zatizeni pro cukrovary, napr. auto-
matické vahy na vepu, dvahy na dopravu saturacniho kalu,
odstredivky, kalolisy, vapenky a dalsi. VySe zminénou tispésnou
repnou pracku vyrabely obé strojirny. I Frantiskovi potomci ddle
pusobili v cukrovarnickém priimysiu.

Rezacka fepy
Rezacka byla fesena soucasné se zavadénim difusni price,
vznikla roku 1865 spolupraci Julia Roberta a brnénského kon-

struktéra Bedficha Wanniecka, majitele strojirenského podniku
,Vankovky“ v Brné (4).
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Bedyrich (Friedrich) Wannieck (1838 Brno— 1919 Me-
rano v Itdlii). Po ukonceni redlky v Brné studoval na vysoké
skole technické a pak pokracoval na polytechnice v Karisrube.
Po praxi v Rakousku, Anglii a Skotsku, kterd neméla s cukrovar-
nictvim nic spolecného, se vrdtil do Brna, kde zaloZil v letech
1864— 1865 se spolecnikem strojirenskou firmu. Strojirna zacala
vyrabeél zavizeni pro cukrovary vcetné titinovych a to rezacky
vcéetné nozu, cerpadla, vaby, vytahy, difuzni baterie, saturdky,
kalolisy, zrnice, saturacky, misidla, odstredivky, parni stroje,
prevodovky a dalsi. Protoze doddvala zarizeni i do cukrovarii
titinovych, byla také vyznamnym vyvozcem. Wannieck piisobil
i mimo strojirenstvi — v bankovnictvi, legislativé a normalizaci
(zavedeni metrickych mér a vah v Zelezdarskem priimysiu). Byl
i mecendsem, podporoval stipendia pro nemajetné studenty na
Vysokem uceni technickém v Brné. Wannieckiiv syn Friedrich
Oskar firmu neprevzal a tak , Varkovka“ zanikla v roce 1902,
kdy se stala soucdsti Proni brnénské strojirny.

Ale zpét k fezackdm: nezbytnym pfedpokladem tspésné
prace difuze byla forma fepy, podrobovana difuzi, a to ve
formé fizka rzného tvaru. Zkousely se razné typy zafizeni
na jejich vyrobu, tedy fezacek a nozu, kterymi byly fezacky
osazoviny. V pocatcich cukrovarnictvi (roku 1810-—1815) se
uzivala ruc¢ni struhacka, coZ bylo kolo na vodorovné hiideli
opatfené strouhacim plechem, na ktery se pfitlacovala vyprana
fepa. Stroj byl pohdnén klikou. Nastrouhana kaSe padala do
pytliku, ve kterém se lisovala. ,Vytlacky“ byly piebaleny a znovu
vylisovdny. Stiva se dile zpracovavala odpafovinim (5). V obdobi
prosazovani difuse prodélaly fezackové noze vyvoj v nékolika
fazich:

a) 1864-1870, Robertovy — nozové desky s ,prsty“ zbrousenymi

ke své spodni strané (1%).

b) Kolem roku 1870 Napravilovy noZe — nozové desky zbrou-
Sené tak, ze tvorily v profilu obdélnikové fizky (1°). Tyto
Napravilovy plnofezné noze zlepsily ptvodni tenké nepevné
fizky. Vyvoj noza postupoval rychle ddl (A. Stan¢k, Egerle,
Janacek, Wannieck, Dané€k).

Zasadni zména nastala v cukrovaru Kralovo Pole u Brna, kde
feditel Frantiek V. Goller (1) se strojmistrem Frantiskem
Wasgestianem zavedli polofezné noze s profilem ostii rov-
nostrannych trojuhelniku, které se osvédcily pfi zpracovani
mimofadné dfevnaté fepy (6) Témér stovku rtznych typt
nozu rychle vytlacily a uzivaji se dodnes v modernich fezac-
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kach, nejdiive v podobé frézované, pak lisované z plechu,
dnes opét v podobé frézované.

Franti$ek Vdclav Goller (1839—1911) také zastdval funkci
reditele v fadé cukrovari (Podébrady, Kiimice u Plzné, Krdlovo
Pole 1 Brna aj., provozoval rozsdhlou spolkovou ¢innost (Ceskd
spolecnost pro privmysl cukerni pii Zivnostenské bance v Praze,
Spolek cukrovarnikii vychodnich Cech, spolek pro privmysl cuk-
rovarnicky v Cechdch, Klub cukrovarnikil, Spolek pro zkouseni
a preblizeni parnich kotli, Spolek Ceskych chemikii a daisi).

S konstrukci nozu dzce souvisela i konstrukce brusnych
stroju na tyto noZe (Jindfich Kofdn, G. MoSovsky, Vondruska aj.).

Difuze

Pavodné byla surova §fiva ziskdvina z fepy, rozstrouhané
na kasi a jejim lisovanim v plachetkach, piipadné odstiedovanim.
Bunécna tkan fepy byla pii tomto postupu v maximalni mife
narudena a do $tavy prechidzel cely obsah bunék, coz bylo
na ukor jeji Cistoty. Tento postup byl také naroCny na energii
a pocet pracovnich sil. Na tyto problémy narazil Florentin Robert
(1795 -1870), francouzsky emigrant, ktery v roce 1837 ziidil
cukrovar v Zidlochovicich (7). Myslenka ziskdni surové Stavy
vyluhovanim jiz vznikla diive, kdyZ francouzsky cukrovarnik
Dombasle navrhl horkou maceraci, kterd vsak nepfinasela
dobrou kvalitu §tavy. F. Robert podnikl cestu do Boblingen ve
Virtembersku, aby se sezndmil s postupem Schiitzenbachovym,
ktery provddél vyluhovani fepné kaSe ve studeném teplotnim
rezimu (1¥). Horkou maceraci zavedl Robert v Zidlochovicich
a ziskaval tak $tavu timto zptsobem vedle klasického lisovani.
Florentin Robert se vénoval i spolkové ¢innosti, byl predsedou
Spolku rakouskych cukrovarniki. Florentin Robert mél syna Julia,
ktery se jiz narodil v Rakousko-Uhersku, ktery se problematice
ziskavani surové Stavy vyluhovanim zacal vénovat podrobné
se znalosti fyziologie fepy, coZ bylo podstatné. Soustavnym
zdokonalovanim postupu zprvu v malém méfitku se dobral
vyrazné lepsi kvality $tavy, nez Slo ziskat lisovanim a jednoduchym
vyluhovanim. Robertovou zasluhou tedy neni vyndlez principu
této metody, ale nalezeni sprivného pracovniho a teplotniho
rezimu procesu a navrh tomu odpovidajictho strojniho zafizeni,

pozdgji zndmého jako Robertova difuze. Ta se postupné rozsifila
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do okolnich cukrovart, protoZe J. Robert vysledky své price
publikoval a §ifil dalsimi formami. V té dobé se lze setkat také
se jménem Julius Wiesner, coZ byl profesor videnské techniky,
ktery se Gcastnil experimentalni ¢innosti kolem difuze a popsal
difazni proces teoreticky.

Pokud se tykd realizace strojniho zafizeni, Julius Robert se
obratil na svého bratrance F. Wanniecka, majitele strojirny v Brné,
v jehoZ tovarné vznikl prototyp prvniho difuzéru; tato spoluprace
tim neskondila, protoZe cukrovar v Zidlochovicich provadél
mnoho raznych inovaci, pro jejichZz uskute¢néni potieboval
patfi¢né strojni vybaveni.

Robertova difusni baterie byla sada nejcastéji 16 nadob
o obsahu 30-150 hl propojena $tavnim, vodnim, pfestupnikovym
a parnim potrubim s fadou ru¢nich armatur. Rok 1864 je pova-
Zovan za rok, kdy difusni stanice po fad¢ Uprav a zmén vyho-
vovala a byl vyvinut i zpasob jeji obsluhy — tzv. difusni prace.
Béhem nisledujicich let byla zavedena jiz v 27 cukrovarech
a dale se rychle rozsifovala. Tak se stala neoddélitelnou soucasti
cukrovarnické technologie. Sifeni Robertovy difuze zptisobilo,
Ze se s ni sezndmila Sirokad cukrovarnicka vefejnost a dochazelo
k dal3imu vylepsovini, tykajici se poctu, velikosti a tvaru difu-
zért, armatur, ohfevu difuze, zpusobu price, vyprazdrnovani
difuzéra atd. Na téchto pracich maji zasluhy napiiklad Jan
Vincenc Divi§ (vliv tvaru difuzért na tok v difuzni baterii), Hanus
Karlik (propocet difuzniho pochodu, stanoveni optimilniho
poctu difuzért), Josef Lexa (rychloproudé kalorizitory, tzv.
pfestupniky pro ohfev §tav mezi difuzéry), Gustav Hodek
(1832-1916), Ferdinand Urbanek (1821-1887) (prace na difuzi),
Josef Pokorny (1827 -1871) (propocet tlakovych pomért na
difuzi a potazmo spravné dimenzovani potrubi a armatur) a fada
dalsich. Robertovy difuze pracovaly v tehdy ¢eskoslovenském
cukrovarnickém pramyslu do 70. let minulého stoleti (posledni
zanikla ve Vrbatkach) a byly vystfidany difuzemi mechanickymi
(extraktory). Vyvoj Robertovy difuze byl jednim z velkych pocint
cukrovarnické fepné technologie v evropském méfitku. Zavedeni
difuze ovlivnilo i zafizeni kolem, tedy z hlediska technologického
postupu pred (piiprava fizk®) a za difuzi (filtrace surové §tavy,
odmérovini surové Stavy).

Nistup mechanickych extraktora zménil povahu prace na
této stanici, protoze u nepretrzité pracujiciho stroje nebylo tieba
tolik pracovnich sil — odpadlo plnéni, zavirini a vyprazdnovani
difuzéru, stanici obsluhoval pouze jeden pracovnik — difundant.
Nicméné princip funkce ztstal v mechanickych difuzich (pozdéji
nazyvanych extraktory, podle fyzikdlnéchemického procesu,
ktery se 1isi od difusniho pochodu vlivem pohybu fizkd) v pod-
staté zachovan tak, jak jej navrhl kdysi Julius Robert: vyluhovini
vodou za dodrzeni urcitého teplotniho rezimu.

Pokud se tyka mechanickych extraktort, tak i v této oblasti
existuje Cesky pfinos cukrovarnictvi — ¢asto uzivanymi jsou u nds
extraktory zlabové — KDP (Kontinudlni difuse Pfidal — extraktor
Ceského konstruktéra ze ZVU).

S Robertovou difusi souvisi i odmérka difusni §tavy. Zakla-
dem efektivni price difuze byl odtah spravného mnozstvi stavy
o spravné koncentraci; pfi malém odtazeném mnoZstvi bylo
vyslazeni fizk(i nedokonalé a tim padem vé&tsi ztraty cukru ve
vyslazenych Fizcich, v opaéném pfipadé byla surova §tava malo
koncentrovand, coz vyzadovalo vétsi naklady na odpafovani
vody. Spolehlivé a presné pracujici odmérka byla pro Robertovu
difuzi nezbytnd. Zde se prosadila odmérka typu Cerny Stolc kon-
struktéri Karla Cerného a Hugo Stolce zavedena roku 1897 (1),
kterou upravil F. Turek v roce 1905, pro méfeni jak hmotnosti,
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tak i hustoty (sacharizace) §tavy a obé hodnoty registrovala, takze
bylo mozné sledovat prabéh prace na difusi. Dalsi podobné
odmeérky byly vyrabény dle Paulika v roce 1906, dile pak dle
Macase, Rambouska, Hampla, Raka, nebo dle Breitfeld-Darka aj.
Zavedenim kontinudlnich extraktora pozbyly popsané odmérky
smysl, takze posledni zanikla s posledni Robertovou difuzi.

LAPACUM JEMNE DRTE ze surové (difusni) §tivy se vénovala
fada konstruktéri: Skoda—Kuffner—Mik (1891), Napravil (1893),
May (1898), Eger (1894), May—Kofin (1903) aj. Dnes jsou uZivina
k tomuto ucelu spadova sita (stirané Zlaby) nebo sitové bubny.

Zacatkem 50. let 20. stoleti zacaly byt Robertovy difuse
nahrazoviany mechanickymi extraktory vhodnymi pro nastupujici
kontinudlni a velkokapacitni provozy.
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