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Zrni (pan, vacuum pan) — zafizeni na vyrobu cukroviny z cu-
kerniho roztoku (kléra, sirobu) odpafovanim vody na snizeného
tlaku (periodické, kontinualni). Déleni zrnict:

a) podle sméru hlavni osy plasté (nejdelsiho, pfevazujiciho
sméru proudéni cukroviny): stojaté, lezaté, naklonéné;

b) podle zpusobu vyroby produktu: vsazkové, Sarzové, diskon-
tinudlni (obvykle stojaté), kontinudlni (obvykle lezaté);

¢) podle topné plochy: trubkové, deskové, prstencové;

d) podle konstrukce topné komory: zavéSené, navafené, s cen-
tralni cirkula¢ni rourou;

e) podle zptsobu cirkulace cukroviny: pfirozend, nucena (s mi-
chadly).

Zrni¢ horizontalni (horizontal vacuum pan) — zrni¢ leZaty;
zrnice tohoto typu se vyrdbéji pouze pro kontinudlni zpisob
prace; viz KNK, nebo Zrni¢ kontinudlni. MuZe také jit o historicky
pojem, v pocatcich cukrovarnictvi byly prvni zrnice lezaté, zvané
podle zpusobu vyvedeni brydového potrubi ,kufr”.

Zrni¢ kontinualni (continuous vacuum pan) — zric pracujici
s nepretrzitym piitahem ockovaci latky (zadél, magma, seed)
a svafeného roztoku. Odtah uvafené cukroviny je rovnéZz ne-
pretrzity. Strojni zafizeni mize byt stojatého typu (BMA) nebo
lezatého (KNK, Fletcher-Stewart, Fives-Cail-Babcock).

Zrnic¢ lezaty — viz Zrni¢ horizontalni.

Zrni¢ prstencovy — historicky pojem; zrni¢ s topnou komorou
ve tvaru soustiednych prstenct.

Zrni€ rafinérsky (white vacuum pan) — zic, uzpusobeny na
bilé vary, ¢ili vary s vysokou Cistotou — s rychlym prabéhem.
Jeho charakteristika: ma vétsi topnou plochou, vztazenou na
kapacitu zrnice, vétsi pramér potrubi topné pary a vystupu
brydy. I ventilovy stojan maZze mit vétsi svétlosti potrubi.

Zrni¢ s michadlem (vacuum pan with stirrer) — s michadlem
se v soucasnosti vyrabi viechny diskontinudlni zrnice. Michadlo
zrychluje proudéni cukroviny a tim pfestup tepla i hmoty,
umoziuje pouZiti topné pary o nizsich parametrech, napomaha
lepSimu granulometrickému sloZeni krystalizatu. Michadlo je
zpravidla zavéSeno na hiideli, umisténo v cirkula¢ni roufe topné
komory a ma tvar nékolikalisté vrtule. Zpravidla md ménitelné
otacky.

Zrni¢ s provzdusiovanim (vacuum pan with aeration mix-
ing) — byly provadény pokusy s michanim cukroviny v zrnici
periodickym vpousténim vzduchu do trubek topné komory,
ale systém se neujal.

Zrni¢ surovarensky (beet end vacuum pan) — resp. zrni¢ na
zluté cukroviny — konstrukce je pfizptsobena vafeni cukrovin s
delsi dobou varu (zluté), takze miZze mit ve srovnani se zrniCem
na bilé cukroviny stejné kapacity mensi plochu topné komory,
mensi svétlost parniho i brydového potrubi.

Zrno (grain) — vyraz pro krystal, resp. krystalizit.
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Zrno faleSné (afier-corn, false grain) — vysledek nezidouctho
procesu pii vyrobé cukroviny, spocivajici v samovolném, tedy
nefizeném vzniku krystalické fize v pribéhu navirfeni a vy-
souSeni cukroviny. Tento jev je ovlivnén pfedevsim zpusobem
vedeni varu a konstrukci zrnice. ProtoZze faleSné zrno je vyrazné
mensi nez regulérni krystalicka faze, prochazi sitem odstredivky
a tim snizuje efektivitu svareni cukrovin.

Ztraty cukru dychanim (respiration sugar lossses) — sklizené
bulvy cukrové fepy jsou biologickym materidlem a dile v ném
i na povrchu sfezu probihaji fyziologické (dychdni i nefy-
ziologické pochody (rozvoj mikroorganizmu a plisni), obvykle
na Ukor obsahu cukru. Tyto ztraty zpravidla rostou s teplotou
skladovani.

Ztraty cukru neznamé (unknown sugar losses) — jsou to ztraty
cukru, které nejsou nijak vycisleny (definovdny), napf. rozkla-
dem cukru apod.; jde o ztraty cukru na extrakci, plaveni a prani
fepy; viz Ztraty cukru — extrakce, Ztraty cukru pfi vyrobé, skla-
dovini a sklizni.

Ztraty cukru pfi plaveni a prani (fluming and washing sugar
losses) — béhem plaveni se ze sfezu cukrovky a z mist, kde je
porusena pokozka fepy, napf. v misté olamanych kofinku, vy-
luhuje urcité mnozstvi cukru do plavici vody.

Ztraty cukru p¥i vyrobé nebo pfi skladovani a sklizni (sugar
losses) —ztraty cukruvyrobni se déli na ztraty znamé (na extrakci,
v satura¢nim kalu, v melase) a neznamé. Kromé toho jsou jesté
ztraty skladovaci. Pii vypoctech provoznich ztrdt se pocita se
ztratami polarizacniho cukru, tj. p. c. zpracované fepy — (p. c.
ve vyrobcich + p.c. cukru v obéhu + p.c. v melase). Cukr
v obéhu znamena mnoZstvi cukru v provoznich aparitech, cukr
ve vyrobcich je uskladnény cukr. Obdobné se provadi propocet
ztrat Rd cukru. Pfi kontrole vypoctu (Rd cukru v uskladnénych
vyrobcich plus Rd vyrobené melasy o polarizaci 50 % plus
ztraty) je uvedeny soucet v % f. roven hodnoté cukernatosti
fepy vstupujici do provozu.

Skladovaci ztrdty piedstavuji ztraty cukru dychinim béhem
skladovani na polich a na ukladkidch cukrovaru. Pii delSim
skladoviani na skladkach je riziko mikrobidlni infekce (plisné,
houby, bakterie) a vyrazné omezeni kvality cukru a mnoZstvi
cukru.

Skliziiové ztrdty se tykaji ztrat fepné hmoty béhem mechanizo-
vané sklizné fepy (vétsi sefez hlavy fepy, zaorani fepy, ruzny
stupen poskozeni béhem nakladky, vykladky a dopravy fepy
do cukrovaru (drceni bulev, Glomky kofink®);

viz Ztrity cukru — extrakce.

Ztraty cukru v kalu (mud sugar losses, scum losses) — ztraty cukru
v saturacnim kalu a v pomocnych filtra¢nich materialech jsou diany
mnozstvim kalu a koncentraci cukru v ném. Je neekonomické
kal vyslazovat prilis, protoZe tim se do technologie piivadi voda,
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kterou je nutno odpafit. Hodnota obsahu cukru v kalu je tedy
kompromisem.

Ztraty cukru ve vyslazenych fizcich (pulp sugar losses) —
vyslazené fizky obsahuji urc¢ité mnozstvi cukru, které neni eko-
nomické z nich ziskavat, protoze by se do technologie pfivedla
voda, kterou by bylo nutno v dal$§im procesu odpafit, coz je
energeticky niarocné. Obsah cukru ve vyslazenych fizcich je
tedy kompromisem.

Ztraty cukru znamé (know sugar losses) — ztraty cukru v hmot-
nostnich tocich, kde znime mnoZstvi a sloZeni; jde o ztraty
v kalu, vyslazenych fizcich, melase.

Ztraty cukru — extrakce (extraktion sugar losses) — znimé
ztrity na extrakci predstavuji ztrity ve vyslazenych fizcich,
ztrity neznamé jsou zpusobeny mikrobidlni ¢innosti a inverzi
sacharosy, protoZe extrakce je jedinym tsekem cukrovarnické
technologie, kde neni mozno udrzovat zasadité pH. Mikrobialni
¢innost se omezuje pfidavkem vhodného dezinfek¢ntho pro-
sttedku do extraktoru.

Ztraty tepla do kondenzace (heat losses to condensation) —
ztraty tepla, které je pfedano brydovou parou z posledniho
podtlakového télesa odparky a ze zrnicu barometrické vodeé. Je
snaha tyto ztraty minimalizovat zafazenim tepelnych vyménik,
ve kterych brydové pary ¢ast tepla predaji, napf. parokontaktni
ohfiva¢ odpadnich vod pfed anaerobnim stupném COV.

Zubacka (volume pump, cogged pump) — slangové oznaceni
zubového cerpadla.

Zvon —vapenka (bell clossure) — uzavér Sachty vipenky ve tvaru
zvonu, ktery kratkodobym otevienim umozni doplnéni vsizky,
poté se tésné uzavie.

Zvyseni bodu varu — viz Bod varu — zvySeni.

Zlab fluidni (fluidized bed, trough bed) — ?1ab, ve kterém je ma-
teridl, napf. suSeny cukr udrzovan zespoda proudicim vzduchem
ve vznosu Cili ve stavu fluidace.

Zlab napoustéci (mixer, divide mixer)— za¥izen{ spojujici skupinu
odstedivek. Je opatfeno michadlem a slouzi k rozdélovani
proudu cukroviny do jednotlivych odstiedivek, pfip. k miseni
cukroviny ¢i jejimu ohfevu pred odstfedovanim. Nékdy je toto
zafizeni nazyvano rozdélovaci Zlab.

Zlab rozdélovaci — viz Zlab napoustéci.

Zlab spoustéci (strike mixer, low-raw mixer, horizontal crys-
tallizer for low-raw massecuite) — zpravidla na zadinové cuk-
roviny: michany zlab o objemu jednoho varu, sem se spousti
kazdy var zadinové cukroviny, zde se upravi a postupuje do
vyzravaci linky.

Zlabova difuze (slope extractor) — extraktor ve tvaru zlabu; za-
stupcem je extraktor DdS, ¢i KDP; viz Extraktor.

Zluté cukroviny (high-low (B), low-raw (C) massectiite) — ve tfi-
produktovém vyrobnim schématu cukrovina B a C, jinak vSechny
cukroviny, z nichz nevznika bily cukr, ale cukry k pfepracovani.

Podekovani: autori pri zakonceni seridlu dékuji panu redaktorovi
Markovi za spoluprdci pri vydduvdani toboto vykladového slovniku.
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Zjednodusené schéma vyroby cukru — v jednotlivych zavodech se v nékterych vyrobnich krocich odlisuje (pramen: Nordzucker)
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