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Vykladovy slovnik cukrovarnickych pojmu - ¢ast 15.
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Jaroslav Gebler, Zdenék Hotovy

Vycukernéni melasy chemické — viz Postup stronciinovy,
barytovy, Steffenuv.

Vycukernéni melasy Quentin — viz Postup Quentintv.

Vycukernéni melasy Steffen — viz Postup Steffentv.

Vyhrnovac cukru (plow-blade)— soucast automatické recyklujici
odstiedivky; slouzi k vyprazdnéni odstfedéného cukru z bubnu
odstiedivky za nizkych otacek, asi 50 1.min™.

Vyhievnost (net-caloric value) — mnozstvi tepla, které vznikne
dokonalym spilenim jednotkového mnozZstvi (mol, kg, m?) pali-
va, jestlize se spaliny ochladi na pavodni teplotu paliva a voda
po spéleni zistane v plynném stavu, oznaceni vyhfevnosti Q,
jednotky (kJ-kg™, MJ-m™ apod.).

Vykryvani cukru (sugar washing)— konecna faze afinace. Cukr
se béhem odstfedovini proplachuje vodou, parou, piipadné
cukernym roztokem.

Vykvetlice — viz Klubicko fepné, Semeno fepné, Vybéhlice.

Vylisované fizky — viz f{izky vylisované (lisované).

VylouZené ¥izky — viz Rizky vylouZené.

Vyménik tepelny (heat exchanger)— zafizeni urCené k predavani
tepla z jednoho média do druhého. Déleni tepelnych vyméniku:
a) z hlediska styku teplosménnych médii:

aa) sméSovaci — dochdzi v nich k pfenosu tepla i hmoty
piimym stykem tekutin (napf. smésovaci kondenzace),
ab) rekuperac¢ni — teplo se pfedava mezi dvéma tekutinami
oddélenymi pevnou sténou.
b) z hlediska konstrukéniho (podle tvaru teplosménné plochy):
ba) trubkovy,
bb) spirdlovy,
bc) deskovy.

Vyroba kostek lisovanim — buben lisu na bridZovy cukr
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Vynos Vi (yield per ba, bulb yield; yielding) — je hmotnost da-
ného produktu K (v, ziskaného z jednotky péstitelské plochy
A (ha). Matematicky zapis je Vi = K/ 4; (tha™). Vi = mnoZstvi
kofene fepy () z jednotky plochy A4 (ha). (Vynos byl také casto
nespravné nazyvan vytézek.)

Vynos bilého cukru V,. (raffinade yield) — (= vytézek b.c.)
obdoba vynosu p.c. s tim rozdilem, Ze misto hodnoty P dosa-
zujeme do vzorce hodnotu vytéZnosti rafinady (bilého cukru) R,
tzn. V,.=0,01-R-VK; (tha™). Vynos bilého cukru (V) je ¢iselné
mensi nez vynos polariza¢niho cukru (V,,); viz Vytéznost bilého
cukru ze fepy R.

Vynos polariza¢niho cukru V,. (polarisation sugar yield) —
(= vytézek p.c.) se pocita ze soucinu cukernatosti P (polarizace,
cukernatost) a vynosu kofene (Vi) , tj. V,, = 0,01-P- Vi

Vypalky melasové (molasses vinasses) — zbytek z vykvaSené
melasové zapary po oddestilovani t€kavych slozek. Vyuzivaly
se k vyrobé draselnych soli, hlavné potase, kyanida.

Vyparovani zrnice — viz Pafeni, parovani zrnice.

Vyroba V (production) — v cukrovarnictvi se rozumi hmotnost
m () vyrobku (napf. cukru), vztazena pfevazné€ na ¢asovou jed-
notku 1 (den, sména, kampan). V= m/1; nejcastéjsi jednotky:
(td™, % ).

Vyroba kostek lisovanim — viz Linka na kostky.

Vysilac (transmitter) — piistroj méfeni a regulace (MaR), uréeny
ke snimani néjaké fyzikalni veliciny (napf. hladina, teplota, tlak,
pratok) a vysilajici unifikovany pneumaticky nebo elektricky
signdl, imérny jeji hodnoté, nebo muze komunikovat digitalné
pres vhodné rozhrani.

Vyslady (sweet waters)— roztok, vznikly vymyvanim cukru vodou
z odfiltrovanych kald. Obsahuji kolem 5 % cukru, pouzivaji
se k haSeni vapna, misto opravné vody na zluté varné a jinde
V provozu.

Vyslazené ¥izky — viz Rizky vylouzené.

Vyslazeni (desweeting) — odfiltrované kaly, které opoustéji
cukrovarsky provoz, se vyslazeji, aby byly omezeny ztrity
cukru. Jde pfedevsim o kaly z kalolisu (1. saturovana Stiva
nebo koncentrovanéjdi cukerné roztoky). Vysldzeni je promyti
vrstvy kalu teplou vodou, napf. brydovou. Vyslazovani probihd
obvykle v daném casovém intervalu, rozhodujici ale je zbytkovy
obsah cukru. Délka casového intervalu je kompromisem mezi
ztratami cukru a ztrdtami energie na odpafeni vody, kterd se
s vyslady dostane do provozu.

Vysouseni cukroviny (boiling off) — zavéreéna fize vyroby
cukroviny, ucelem je dosazeni maximalni pfipustné sacharizace
cukroviny pro dobré vycukernéni sirobu pii dobré tekutosti
cukroviny, aby Sel var snadno, hladce spustit.

Vytaceni (centrifuging) — slangovy vyraz pro odstfedovani; viz
Odstfedovani.
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Vytah kapsovy (koreckovy) (bucket elevator)— zpravidla pou-
Zivany na dopravu cukru z tiasadla zpod odstfedivek do susarny.
Kapsy, resp. korecky jsou neseny dvéma nekonecnymi fetézy,
celek je zabudovian v kovové Sachté. Proti zpétnému pohybu
je jistén rohatkou se zidpadkou.

Vytah fepny (beet elevator) — korecky (kapsy) jsou pfipevnéné
na dvou rovnobéznych fetézech a dopravuji materidl svisle
nahoru — napf. opranou fepu do zasobnikl nad fezackami.

Vytah skipovy (vozi¢kovy) (bucket elevator) — lanovy vytah,
jehoz nadoba se pohybuje po kolejnicich. Po dosazeni horntho
konce drahy se skip preklopi a vysype. Zpét do dolni polohy se
vraci prazdny. Pouziva se k plnéni vapenky vsizkou.

VytéZek cukru (extraction) — mame zkuSenost s tim, Ze razni
autofi s terminy vytézek, vytéznost event. vynos zachiazeji ve
svych publikacich pomérné volné, a je proto bezpodminecné
nutné pii studiu urcité publikace zjistit, jaky vyznam je v ni
danému pojmu piisuzovan. Je tedy nutno se orientovat pokud
mozno podle fyzikdlniho rozméru jednotek nebo smyslu textu
nez podle nazvu veli¢iny. Proto je nutno brat v dalsim textu
uvedené informace spiSe jako orientacni.

VytéZek cukru — jde o pomér hmotnosti skutecné ziskaného
produktu k hmotnosti teoreticky ziskatelného produktu,
vyjadfeny v %. Napfiklad mnoZstvi krystali z cukroviny ziska-
nych po odstfedovani, vztazené na mnozstvi krystala v uva-
fené cukroviné. Dalsi pfiklady: vynos (viz tam) bilého cukru
ze fepy, vztazeny na vynos polarizacniho cukru z fepy.

Teoreticky vytéZek (Vt) produktu je vzdy vyssi, nebo maxi-
milné roven vytézku redlnému (Vsk) (napf. vynosu bilého
cukru, polariza¢niho cukru apod.). Z vytézka se pocitd casto
efektivnost procesu: Ef = 100 Vsk/Vt = (100 X prakticky vy-
tézek/ teoreticky vytézek); (%). Obvykle se pocita ze stechio-
metrické rovnice, kde je roven Vt = 100 %. Prakticky, redlny
skute¢ny vytézek (napf. zviZzeny produkt = Vsk).

VyitéZek ve smyslu bistorickém je nckdy také uvadény jako
vynos (viz tam) a to bud polariza¢ntho cukru (p.c.), nebo
bilého cukru (b.c.) v % . Vyjadiuje v hmotnostnich procentech
teoretické mnozstvi vztazné latky (= p.c., b.c. apod.).

Vytéinost V (yield, production) — v cukrovarnictvi se vyjadiuje
hmotnostnimi procenty vyrobeného cukru, ktery se ziskal z pola-
riza¢niho cukru uvedeného do vyroby v fepé¢, piipadné v zanosu;
viz vytézek cukru.

WitéZnost V (production , yield) — nékdy se také uziva pojem
Zi¢innost. Plati celosvétova uzance, Ze ze 100 t surového cukru
0 P=96% se vyrobi V=2P-100 = 92 t rafinddy, z toho vyplyva
prepoctovy koeficient surového cukru na bily 96/92 = 1,087.
Jsou-li jiné hodnoty P, resp. V; existuji piepoctové tabulky. Casto
se také jednd o mnozstvi cukru ziskané ze fepy o polarizaci
fepy (%). V anglickém textu lze nalézt zkratky pro vyteznost —
yield (%9); wh. s. = white sugar vztazeno na bily cukr (diive
rafinada ¢i bily cukr), nebo raw s. = raw sugar, nebo r. w. = raw
value, vztazeno na hodnotu surového cukru); viz Rendement.

VytéZnost bilébo cukru (rafinady, R) ze Fepy (sugar yield) —
podle metodiky UKZUZ se pfi hodnoceni odrid fepy pocitd
vytéznost R bilého cukru podle nasledujiciho vzorce (od cukru
obsazeného v fepé (P)se odecitd cukr, ktery se pravdépodobné
ztraci v melase): R = P — 10,343 (Na+K) + 0,094 «-N + 0,29.
Analytické hodnoty se ziskavaji z analyzatoru fepy Betatest
a pod. zafizeni. Hodnota R se uziva k vypoctu vynosu bilého
cukru Vbc = 0,01-R- VK; (%) pfi daném vynosu kofene VK.

WitéZnost cukru —Rrystalizdtu (sugar recovery)— pro vypocet
se pouzivaji razné vzorce, napi. Hulla-Suchomeltv pro Zluté
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cukroviny; konduktometricky pro bilé cukroviny. Z téchto
vzorcu lze vypodist obsah krystalického podilu v cukroviné.
Vyjadfuje se v hmotnostnich %. Napf. obsah krystalt v cuk-
roviné je 45 %, hodnota vytéznosti je 42 %. Rozdil zahrnuje
ztraty krystalizatu rozpusténim krystallh pfi vykryvani a pfi
promyvani sit v odstfedivce; viz Obsah krystalti v cukroviné.

Vyvareni odparky (boil up evaporator)— spise historicky pojem;
je chemické odstrariovani inkrustaci z teplosménnych ploch
odparky, které se provadélo pfi zesileni inkrustu natolik, Ze od-
parka nebyla schopna dobfe plnit svoji funkci. Pfi vyvareni byla
zastavena kampan a odparka se vyvirela roztoky kyselymi a pak
zasaditymi po nékolik hodin. V soucasnosti se inkrustacim Celi
protiinkrusta¢nimi pfipravky, napf. komplexonem 3 (= K3:
kyselina ethylendiaminotetraoctova), KEBO od firmy Keller
& Bohacek aj.

Vyvarka lehké $tavy — historicky pojem; pred prvnim stupném
odparky prochizela lehka $tiva topenym t€lesem, kde se pfi-
vedla k varu za atmosférického tlaku. Ucelem bylo vytvofit
lehkou srazeninu, kterd na sebe nabalovala latky, vysriZzené
pozdéji pri prachodu télesy odparky, které se pak neusazovaly
na teplosménnych plochach.

Vyvazek (negative balance = ziporna bilance) — rozdil v mnoZz-
stvi fepy, které bylo vykoupeno a které bylo zpracovano. Termin
vyvazek znamenad, Ze bylo zpracovino vice, nez bylo vykoupeno,
coz je na prvni pohled paradoxni, ale je ¢astym piipadem, zejména
pfi dlouhodobém prani fepy. Jde o zdpornou bilanci fepy.

Vyvéva (air pump, vacuum pump) — stroj odsavajici nekonden-
zujici plyny z téles barometrické kondenzace. V nasich cukro-
varech jsou vyhradné vyvévy vodokruzni.

Vzduchoprazdnota — viz Vakuum.

Vzorkovaci kohout — viz Kohout vzorkovaci.

Vzorek (sample) — reprezentativni ¢ast daného produktu, ode-
brana na ur¢eném vzorkovacim misté. Odbér vzorku musi byt
zajistén a proveden tak, aby vzorek odpovidal slozeni produktu.
Velikost vzorku je vétSinou predepsina.

Vzorkovani (sampling) — odbér a Gprava vzorku. Pro kontrolu
provozu je predepsidna Cetnost, misto odbéru, zpusob odbéru
a velikost vzorku.

Ward-Leonardovo soustroji — historicky pojem; v podstaté
usmérnovac, slozeny z asynchronnniho motoru a dynama;
pouzivalo se pro stanice recyklujicich odstfedivek, které musely
mit stejnosmérné motory kvuli spojité regulaci otacek. Pozdéji
byly motory odstiedivek nahrazeny asynchronnimi s frekvenc-
nimi ménici.

Zadina (low-grade massecuite, afterproduct massecuite) — viz
Cukrovina zadinova, Cukr zadinovy

Zadinova cukrovina — viz Cukrovina zadinova.

Zadinova prace (low-side crystallisation) — v podstaté soubor
zasad a postupt, které je nutno uplatiiovat pfi vafeni a osetfovani
zadinovych cukrovin, aby byl co nejvétsi vytézek C-krystalizatu
¢ili minimalni ztrity cukru v melase.

Zadé€l (magma, seed) — uméla cukrovina urena predevsim pro
vafeni cukroviny, kde tvofi zaklad piislusného varu, anebo pro
afinaci surového cukru. Ockovaci zadél je rovnéZz oznacovin
terminy seed, magma.

Zahtivac — viz Vyménik tepelny.

Zahiivac rychloproudy — viz Vyménik tepelny.

Zahustovaci filtr — viz Filtr zahu§tovaci.

Zahustovani (varw) (tightening, boiling down) — fize vyroby
cukroviny; jde o zvySovani pfesyceni zakladu varu pied zaoc-
kovanim.
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ZboZi bilé — krystal, kostky a bridZe (lisované) a moucka (mleté zboZzi)

PRV P

Zahustovani $tav (evaporation) — proces, pii kterém dochdzi
k odpafovani vody z vodného technického roztoku cukru v od-
pafovaci stanici. Sacharizace se zvySuje, Cistota se neméni.

ZakKlad varu (footing) — je mnozstvi zahusténého svafeného roz-
toku, pfipraveného k zaockovani ¢ili dosahujici urcité hladiny
v zrni¢i; mél by byt tak velky, aby bezpecné pokryl za varu
topnou komoru. Bylo obvyklé, Ze pokud se vafil hrubsi krystal
z ocka, tak byl zdklad co nejmensi, jemné vary mély zaklad vetsi.
Dutivodem byl dostatek prostoru pro krystaly, aby se béhem vy-
pracovani a stabilizace zrna neslepovaly.

Zanos (unrefined raw sugar, coprocessing operation) — surovy
cukr doddvany do smiSeného zdvodu k prepracovani na bilé
zboZi.

Zapisovac bodovy (point recorder) — zapisovac, indikujici mé-
fenou veli¢inu a zapisujici jeji prabéh fadou bodu v urcitych
nastavitelnych intervalech.

Zapraseny var — viz Var zapraseny.

Zauhlovaci zafizeni (coal conveyor)— soucist parniho kotle na
pevné palivo, kterd zajistuje piisun paliva a jeho urcitou vrstvu
na pasovém rostu

Zavapnéni (tvrdost) (temporary bardness)— starsi pojem; tvrdost
znamend koncentraci vipenatych a hofecnatych iontd v cuk-
rovarnickych $tavach a produktech. Vyjadiuje se v mg CaO ve
100 cm?® $tdvy, nebo dfive ve stupnich némeckych ¢i mval-dm™.
Plati pfevody: 1° némecky = 10 mgg,o-dm™ = 0,3566 mval-dm™.

Zavzdusnéni (vacuum breaking) —fize varu, kdy se po zavieni
piivodu pary a brydové armatury vpusti do zrnice vzduch az
do vyrovnani tlaku s atmosférickym.

Zboizibilé (white goods)— obchodni druhy bilého cukru; viz téz
Granulometrie, Konzumni druhy cukru, Cukr bily.

Zbotzi lisované (pressed goods) — obchodni druhy cukru, tvaro-
vané lisovanim — obvykle razné kostky, bridze atd.

Zbozilité (slab sugar)— historicky pojem; zboZi, aspon ¢aste¢né
odlévané ze specidlni cukroviny, uvarené k tomuto tcelu — lité
kostky, homole.

Zbozi mleté (milling goods) — obchodni druhy mletého cukru,
zpravidla moucka s velikosti ¢astic kolem 44 pm.

Zelena homole — historicky pojem; stadium vyroby litych ho-
moli — pfed odmetanim mate¢ného sirobu v odstfedivce.

Zepacond, Zepacord, Zeparis, Zepax — historicky pojem;
postupné: mefic elektrické vodivosti; bodovy zapisovac; indi-
kator se signalizaci mezi, pouZitelny k jednoduché dvoupolohové
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Zorné sklo

regulaci; indikator; v§e vyrobky Zavodu pramyslové automati-
zace (ZPA).

Zkouska alfa-naftolova — viz Stanoveni stop cukru.

Zmékcovani $tav (juice softening; debardening) — postup, sni-
Zujici tvrdost §tdv pomoci ionexovych filtru.

Zorné sklo (sight glass) — okénko, jimz jde sledovat dé&je v apa-
ratech, napf. zahustovani §tavy, prabéh vafeni cukroviny.

Zrani cukrovin (low-grade strike maturing) — jde o cukroviny
zadinové a zpusob zachazeni s nimi tak, aby dochdzelo k maxi-
milnimu vycukernéni mate¢ného sirobu. Jde o proces, trvajici
az 48 hodin, kdy klesa teplota cukroviny za stilého michani
podle urcitého harmonogramu.

Zrnéni varu ofkovanim (seeding)— v soucasnosti velmi rozsite-
ny zpusob, spocivd ve vneseni ocka, coz mize byt jemné roze-
mlety cukr volné sypany, nebo rozmichany v kapaliné ve formé
suspenze. Sem patii i pouziti mikroocka, coZ je velmi jemna
suspenze sacharosy s ¢asticemi velikosti 5—10 pm v etylengly-
kolu, glycerinu, polyetylenglykolu nebo podobném médiu. Ocko
se vnasi pomoci ockovadla do presyceného zikladu varu. Pokud
se pouzije spravnd davka do spravné zahusténého zakladu, neni
tieba Uprava zrna.

Zrnéni varu otfesem — historicky pojem; dnes se nepouziva,
protoze zpravidla vyzaduje Gpravu mnozstvi zrna. Princip meto-
dy spocivd v zahusténi zdkladu na vyssi pfesyceni (ve srovnani
s ockovanim) a potom se provede otfes vpusténim vzduchu
povytazenim vzorkovaciho kohoutu, coz vyvold samovolnou
nukleaci. Nasleduje Gprava a vypracovani zrna. Zrno je pomérné
ruznorodé a vyzaduje zdlouhavou Gpravu.

Zrnéni varu vy¢kavanim — historicky pojem; dnes se nepouZiva,
protoze zpravidla vyzaduje Gpravu velkého mnoZstvi zrna.
Princip metody spociva v postupném zahustovani, aZ ten zalne
samovolné nukleovat. Nidsleduje Gprava a vypracovani zrna. Var
je zdlouhavy, energeticky ndrocny.

Zrnéni varu zasypem - historicky pojem; pouZivalo se pro
vafeni hrubého krystalu F10, coz odpovidd velikosti krystal(i
mezi 1 a 2 mm. Spocivalo ve vneseni vytfidéného krystalu
zméni 0,63—0,80 mm (F32 aZ F24) v mnoZstvi 250—1000 kg
do zahusténého, lehce presyceného zikladu. Nasledovalo roz-
pusténi piipadného prachu a zacalo se rovnou navifet. Vyhodou
bylo usetfeni ¢asu s ockovianim a vypracovanim zrna. Krystal
se do zrnice nasdval hadici o svétlosti 100 mm nebo specidlnim
potrubim s ndsypkou v podlaze vedle zrniCe.
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