GEBLER, HOTOVY: Vykladovy slovnik cukrovarnickych pojmt — éast 14.
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Jaroslav Gebler, Zdenék Hotovy

Ucpavka Dautzenbergova — historicky pojem; pryzova hadice
ve tvaru prstence, plnénd tlakovou vodou. Byla pouzivina
napiiklad k tésnéni vik difuzér Robertovy difuze.

Uhelka — viz Plyn saturacni.

Uhlicitka — viz Saturacka.

Uhli aktivni — viz Karborafin.

Uhli kostni — viz Spodium.

Uhel sypny (pour angle)— tihel, ktery svird s vodorovnou rovinou
strana hromady volné€ nasypaného materialu. V cukrovarnictvi se
tykd zpravidla sypaného cukru a jeho chovani v raznych zasob-
nicich a silech pifi jejich plnéni a vyprazdnovani. Sypny thel cukru
byva obvykle 38—40°, zavisi ovSem na zrnitosti a vlhkosti cukru.

UKkladka (storage yard) — misto v cukrovaru vyhrazené k dlou-
hodobému nebo kratkodobému uloZeni fepy pred zpracovanim.

Ukladka mokra (wet unloading) — historicky pojem; ukladka,
na niz se fepa vrsila plavici vodou.

Ukladka sucha (dry unloading, late) — fepna ukladka, ktera
je vrsena mechanicky — nakladacem, pasovym dopravnikem.
Ukladka vétrana (ventilated, aerating unloading) — fepna
uklidka, kterd je nucené provétrivina vzduchem. Ucelem pro-
vétravani je ochlazovani uskladnéné fepy pii vyuziti rozdilnych
teplot vzduchu v noci a za dne. Ochlazovini je potfebné ke
zpomaleni fyziologickych procest v fepé, rozvoje mikrobidlni

¢innosti, a tim omezeni ztrat cukru.

Ultramarin (ultramarine) — modré barvivo, které se pfiddavalo
do rafinadnich vara pro zlepSeni barvy (zlepSeni dojmu bélosti
diky modrému zbarveni). V soucasné dob¢ je jeho pouzivini
(tzv. maskovani barvy) zakazino. Jednd se o sodno-hlinité
polysulfidy.

Uprava zrna (crystal conditioning) — skoro historicky pojem;
pfi rué¢nim vedeni varu a pouziti néjaké metody zazrnéni varu,
kterd davala neurcity pocet zrna (napf. zrnéni vyckavanim
nebo otfesem), nasledovala Gprava zrna, ktera bud zahusténim
zdkladu varu zrno doplnila, nebo nafedénim mnoZstvi zrna
ubrala.

Usazovak lamelovy (settling clarifier) — usazovak, vyplnény
Sikmo uloZenymi plastovymi lamelami, v cukrovarnictvi pouzi-
vany zpravidla k oddélovani anaerobniho kalu z ¢isténé vody,
je tedy soucasti biologické cistirny odpadnich vod.

Ustojny roztok — viz Pufr.

V/K metr (viscosity-consistency meter) — piistroj méfeni a re-
gulace, urCeny k nepfetrzitému snimani viskozity V nebo
konzistence K cukerného roztoku, cukroviny nebo jiného mezi-
produktu. Termin ,konzistence“ misto ,viskozita“ se zde zavadi
z dtivodu, ze cukroviny s vyssim obsahem krystalické faze nejsou
newtonské tekutiny. Difve se V/K metry Casto pouzivaly pii auto-
matizovaném svifeni cukrovin, v poslednim desetilet je zcela

nahradily pfistroje, méfici pfesyceni prostfednictvim vodivosti
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a dielektrickych vlastnosti, pracujici na mikrovinném principu.
Jejich vyraznou vyhodou oproti V/K metrim je, Ze neobsahuji
pohyblivé ¢asti, podléhajici opotiebeni.

Viha filidlni — historicky pojem; zpevnéné skladovaci misto mimo
objekt cukrovaru k delsimu skladovani fepy, vybavené mostovou
vahou. Fungovala v dobdich, kdy sklizen fepy probihala co
nejrychleji a tedy narazové. Sem se svazela sklizena fepa, kterd
nebyla odeslina piimo ke zpracovini a zde se skladovala po
dobu nékolika tydnua, nez byla pievezena do cukrovaru ke
zpracovani nebo na jeho ukladku.

Vaha Chronos - historicky pojem; vaha fepy pfed fezackami
(bilan¢ni provozni vaha), dnes se uziva pasova vaha; viz Chronos.

Vaha kolejova (train scale) — viha na materidl, naloZeny na
vagonech (Zelezni¢ni, vagonova viha).

Vaha mostova (trailers scale) — viha na materidl, naloZeny na
nakladnich autech a jejich pfivésech a navésech.

Vaha pasova (conveyor scale) — viha, méfici hmotnostni tok
sladkych fizkt na pasovém dopravniku mezi fezackami a extrak-
torem. Poskytuje tidaj o vstupu fepy do provozu. Casto se uziva
i na finalni produkt — cukr. Princip ¢innosti spocivd v méfeni
zat¢Ze pasu méfenym materidlem a soucasné snimanim rychlosti
pasu.

Vaha pomérova (proportionale scale) — vaha, slouZzici k navazeni
materidlu v urcitém poméru k materidlu jinému, jehoZ mnoZstvi
neni pfesné — neni zde tolik dulezité absolutni mnoZzstvi, ale
presny pomér mnozstvi obou materialt. Pouzivala se k navazeni
octanu olovnatého k mnozstvi fepné kase pii stanoveni digesce.

Vaha fepni (beet bridge scale) — mostova viha, vazici dopravni
prostfedky s fepou.

Vahovy odtah — viz Odtah hmotnostni.

Vakuomér Pelikan — historicky pojem; piistroj pro mistni méfeni
podtlaku v zrnic¢i, koncentratoru odparky nebo ve vétvich bry-
dového potrubi. Principem byla U-trubice, naplnéna rtuti.

Vakuovy filtr — viz Filtr vakuovy.

Vakuum - viz Podtlak.

Vapenec (limestone) — hlavni surovina pro vyrobu pdleného
vapna, té€zend v lomech, chemicky uhli¢itan vdpenaty, CaCO;.
Vapence pro cukrovary maji mit méné nez 2 % oxidu kfemici-
tého (SiO,) a seskvioxidu (R,05), obsah uhli¢itanu hofe¢natého
(MgCO;) nemi presihnout 5 %.

Vapenka (limekiln) — Sachtova pec se svislou valcovou Sach-
tou vytdpénd nejcastéji koksem, ve které se pii teplotich
900-1000 °C rozklada vapenec na palené vapno a oxid uhlicity
podle chemické rovnice: CaCO; = CaO + CO,. Pomér koksu
a viapence byva dle kvality kamene 1:10-15.

Vapenka Khernova (Kbern lime kiln) — sachtovd pec na paleni
vapna, jejiz Sachta ma tvar 2 komolych kuzelu, spojenych k sobé
zdkladnami, pficemz horni kuzel md asi Ctyf— az pétindsobnou
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LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

Védpenka — vdpenka typu Khern (vievo) a vdpenka s valcovou $achtou

vysku oproti spodnimu. Jde o klasicky tvar, ktery byl v poslednich
20 letech nahrazovan praktictéjSimi vaipenkami s valcovou Sachtou.
(KHERN - ¢esky inzenyr, v roce 1895 zprovoznil prvni Khernovu
vapenku v Cechdch; prvni vipenna pec u nds byla zprovoznéna
roku 1863 ve VysocCanech — pro saturaci Frey-Jelinek.)

Vapenka tlakova (pressed lime-kiln) — vipenka, v niz je vyssi
tlak nez atmosféricky.

Vapenné mléko — viz Mléko vipenné.

Vapno chlorové (chlor-lime) — dezinfek¢ni prostiedek, vznika
chloraci hydroxidu vapenatého, Gc¢inna slozka je chlornan
vapenaty Ca(ClO),.

Vapno mékce palené (softly burnt lime) — vipno palené pri
nizsi teploté — kolem 900 °C.

Vapno palené (calk, burnt lime, quicklime) — hlavni produkt
vapenky, chemicky oxid viapenaty CaO. Pfi smiseni s vodou se
uvolnuje teplo a vznika hydroxid vapenaty: CaO + H,O = Ca(OH),.
Teplota pdleni se pohybuje v rozmezi 900—1000 °C.

Vapno ostie palené (sharply burnt lime) — vipno palené pri
vysSsi teploté: 1000—1100 °C.

Vapno piepalené (overburnt lime, burnt lime) — vapno palené
nad 1100 °C; pfepaleni se projevuje Spatnou hasitelnosti, Cili
omezovanim vyroby.

Var (strike) — mnoZstvi cukroviny, vyrobené za 1 pracovni cyklus
diskontinudlniho zrnice.

Var mrtvy (heavy boiling, dead strike) — var, ktery lezi bez po-
hybu v zrnici.

Var zapraseny (dusting strike)— var, ve kterém mimo regulérniho
zrna je drobné nezidouci zrno (prach). K zapraSeni maze dojit
pfi piekroceni vhodného presyceni.

Varna (boiling house, pan station, pan floor) — Cast cukrovaru
vybavena zafizenim pro vyrobu a oSetieni cukrovin, v uzsim
smyslu provoz vybaveny zrnici.

Varna bila (white sugar house) — varna, resp. jeji ¢ast, kde se
vyrabi bily cukr.

Varna zluta (beet end boiling) — varna, resp. jeji ¢ast, kde se
vyrabi zluty (surovy) cukr.

Varostroj (vacuum pan) — jeden z mnoha nazva pro zrnic.
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Vareni cukrovin (massecuite boiling) — techno-
logicky proces vyroby cukrovin v zrnicich, ktery
probihd v téchto etapich: pfipravné prace, od-
pafovani do piesyceni, ockovani, Gprava zrna,
naviafeni, vysouseni — dovareni, spousténi a oset-
fovani varu.

Vaieni cukrovin automatizované (automated
boiling) — jde o svareni cukrovin, kde zpravidla
prubéh piesycenti, ockovini a vyvoj varu, ale ¢asto
i pomocné operace md na starosti automatizo-
vany systém, a obsluha (dfive vafi¢, nyni obvykle
operitor varny) dohlizi na prabéh varu, pfipadné
koriguje nastaveni fidictho systému, dava povel
ke spusténi nebo pferuseni ¢innosti.

Vaieni kontinualni (continuous boiling) — svateni
cukrovin nepretrzité; od obvyklejsiho vsazkového
se lis{ hlavné uspofadanim zrnice, ktery se vyrazné
lisi od klasického. Do tohoto zrni¢e nepfetrzité
pritékd uméla cukrovina s jemnym zrnem a jak
postupuje jednotlivymi sekcemi, do kterych se
pritahuje svafeny roztok, zrno nartstd a cukrovina
se zahus$tuje az do findlni podoby a ze zrniCe
vytéka; viz téz KNK. Zpravidla se pouzivd na
Zluté cukroviny.

Vaii€ (sugar-boiler worker, pan man) — kvalifikovany specialista
v cukrovaru, ovladajici vyrobu a odetfovani cukrovin.

Vazkova analyza (gravimetry) — historicky pojem; gravimetrie,
odvétvi chemické kvantitativni analyzy, kde byl stanovovany
prvek nebo sloucenina prevedeny do nerozpustné, chemicky
presné definované a stabilni formy, ta byla odfiltrovana a po
vyzihdni zvaZena. Z této hmotnosti byl vypocten obsah stano-
vované latky.

Velox (bagging scale; industrial size packs) — pytlovaci linka,
linka od némecké firmy Velox, umoznujici pfesné plnéni pytla
cukrem a jejich zasiti.

Ventil regulacni (regulating-control-valve) — ventil urceny k re-
gulaci pratoku néjakého média. Od ventilu uzaviraciho se lisi
pratokovou charakteristikou, coZ je zavislost pratoku na zdvihu
ventilu. Pratokové charakteristiky se dosahuje specidlné tvaro-
vanou kuzelkou. Regula¢ni ventil je charakterizovan prabéhem
prutokové charakteristiky a pratokovym soucinitelem Kv (nékdy
Kvs), coZ je prutok vody v m>h™ pii teploté 4 °C a tlakovém
spadu 1 bar zcela otevienym ventilem.

Ventil solenoidovy — viz Elektroventil.

Vétrani hromad — viz Ukladka vétrana.

VéZova difuze BMA — viz Extraktor BMA.

Vibrator (vibrator, shaker)— zafizeni, vyuzivané v cukrovarnictvi
k montdzi na bunkry se sypkym materidlem, aby se zabrinilo
vytvafeni kleneb a zjednodusilo vyprazdnovani pfi ¢aste¢ném
slepeni obsahu nebo piilnuti ke sténdm. Vibrator je elektromotor
s hiidelem vyvedenym na obou koncich, na nichZ jsou stavitelné
excentry, jimiz se nastavuje intenzita (amplituda) vibraci. Ve spo-
luprici s frekvenénim ménicem lze regulovat i frekvenci vibraci.
Vzhledem ke kritkodobému provozu nebyva motor vybaven
chladicim ventilatorem. Dalsi uziti vibratort je pohon tiidicich
sit (Rotex, Sweco, Rhewum aj.)

Viskozimetr (viscosity meter) — piistroj k méfeni viskozity (viz
V/K metr). MuZe jit o pfistroj provozni nebo laboratorni.

Viskozita (viscosity) — fyzikdlni velic¢ina, charakterizujici
tokové vlastnosti newtonskych kapalin. RozliSuje se viskozita
dynamickd, zakladni jednotka pascalsekunda (Pa-s), znacka v,
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stard jednotka poise (P), s fyzikdlnim rozmérem kg-m™.s™,
a viskozita kinematicka s fyzikdlnim rozmérem jednotky m*s™,
znacka v, stard jednotka stoke, (St). Vztah mezi kinematickou
a dynamickou viskozitou v = n/g; kde ¢ znaci hustotu.
Dynamicka viskozita n: 1 P = 1 poise = 0,1 Pa-s;

kinematick4 viskozita v: 1 Stoke = 107 m*s™.

Vihkomér (hygrometer) — piistroj na méfeni vlhkosti vzduchu.
Jsou provedeni laboratorni, jako napf. vlasovy nebo psychrometr,
pak provedeni provozni, kterd funguji na principu méfeni
elektrické vodivosti specidlniho elektrolytu. U tohoto pfistroje,
ktery meéfi zdroven teplotu, odpovidd vystup piimo procentu
relativni vlhkosti. V cukrovarnictvi se relativni vlhkost vzduchu
méif a upravuje u susaren cukru a v prostorech na skladovani
cukru — skladech a silech.

Vlhkost (moisture, pro vzduch humidity, relative bumidity) —
v cukrovarnické technologii znamend mnoZzstvi vody v hmot-
nostnich procentech v daném médiu (surovy, bily cukr, susené
fizky, uhli apod.). Vyjadfuje se obvykle v hmotnostnich %. Pokud
jde o vzduch, jeho vlhkost se vyjadfuje nejcastéji v % relativni
vlhkosti. 0 % r.v. odpovida zcela suchy vzduch, 100 % r.v.
odpovida vzduch zcela nasyceny vodni parou za dané teploty.

Vlhkost krystalu (crystal moisture) — 1ze ji rozlisit na vlhkost na
povrchu krystalu a vlhkost inkludovanou v nepravidelnostech
krystalové mfizky. Vlhkost na povrchu krystalu maze mit dvé
formy: jedna je ulpély sirob, tato forma je obvykld u surového
cukru. Tato vlhkost kolisd v zavislosti na relativni vlhkosti
okolniho vzduchu. U bilého cukru maze byt povrchova vlihkost
ukryta pod tenkou vrstvou tuhé sacharosy, krustou, vzniklou
piilis rychlym suSenim. Tento typ vlhkosti lze odvést tzv. kon-
dicionovanim, uskladnénim na 2-3 dny v atmosféie s kontro-
lovanou vlhkosti. Vieobecné je snaha z cukru, ur¢ené¢ho pro
dlouhodobé ulozeni dostat co nejvetsi procento vlhkosti; viz
téZ Hygroskopicita.

VlhKost relativni (relative bumidity) — viz Vlhkost.

Vlhkost rovnovazna — viz Hygroskopicita.

VloZka filtra¢ni (filtrate holder) — jeden filtra¢ni element napf.
zahustovaciho nebo svickového filtru.

Vlozka noZova (knife box, knife bolder) — drzik noze (noz)
na fezani fepy, ktery se vklada do desky nebo bubnu fezacky.

Voda brydova (condensate water) — voda, vytékajici z baromet-
rické kondenzace; jeji slozeni zdvisi na typu kondenzitoru —
pokud je tento parokontaktni, brydova voda je smési kondenzitu
brydové pary a chladici vody, pokud je typu napf. deskového
tepelného vymeéniku, obsahuje pouze kondenzit brydové pary.

Voda difuzni (diffusion water) — historicky pojem; vytékajici
z vyslazenych fizkt z Robertovy difuze.

Voda dopliitkova (make-up water) — voda, dopliujici fizkoliso-
vou vodu, vstupujici do extraktoru.

Voda napijeci (feed water) — voda, ur¢end k napdjeni parnich
kotl; musi byt upravena podle pracovniho tlaku kotle tak, aby
nezpusobovala inkrustace na teplosménnych plochidch, nesmi
obsahovat cukr.

Vody odpadni (waste water)— voda odpadni z cukrovaru je zati-
Zena nerozpustnymi ldtkami z prani a plaveni fepy, dile cukrem
z téhoz, ale také z provozu, odkud odchidzeji razné splachy.
Piimési mensiho objemu jsou i vody ze socidlnich zafizeni
cukrovaru. Téchto pfimési se zbavuje v Cistirné odpadnich vod,
kterou je kazdy zdvod vybaven.

Vody odpadni— &iténi — viz ANCOV, BICOV, Aerobni pochody.

Voda opravna (make-up water) — pouzivani k fedéni varu pri
vypracovani zrna nebo rozplaveni faleSného zrna.
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Voda plavici (fluming water)— voda, pouZivana k plaveni fepy.

Voda praci (washing water) — voda, pouzivana k prani fepy.

Voda probélovaci (wash water) — voda, pouZzivana v odstfediv-
kach k vykryvani cukru.

Voda fizkolisova (pulp-press water) — vznika lisovanim vysla-
zenych fizk(l, ma nizké pH (kolem 5), urcity obsah cukru a drti,
vraci se po piipadnych Gpravach (dezinfekei) do extraktoru.

Voda fizkova (water pulp) — voda, samovolné vytékajici z vysla-
zenych fizku.

Vodikovy exponent — historicky nazev pro pH; viz pH.

Vodivost elektricka (electric conductivity) — je schopnost
latky vodit elektricky proud. Zikladni jednotka této fyzikdlni
veliciny je Siemens (S), v pfipadé cukrovarskych meziprodukt
se pouziva spiSe milisiemens (mS = S/1000) a mikrosiemens
(pS = S$/1000000). Vodivost elektrickd mérna pak ma fyzikalni
rozmér jednotky S-m™ nebo tieba pS-cm™. Dfive byla elek-
trickd vodivost cukrovarnickych meziproduktt vyuZzivina
k orienta¢nimu stanoveni koncentrace cukru, resp. pfesyceni,
byl rovnéz na podobném principu vyvijen pfistroj na rychlé
orientacni stanoveni Q Cistoty. Pro dosti volnou zivislost mezi
elektrickou vodivosti a zminénymi veli¢inami bylo od tohoto
vyuZziti upusténo.

Vodivostni kifivka — historicky pojem; zavislost elektrické vodi-
vosti na koeficientu presyceni, pouzivala se pro urceni bodu
oc¢kovani v automatizovaném systému svareni cukrovin, zalo-
zeném na méfeni elektrické vodivosti.

Vodni kolo - historicky pojem; zafizeni, ur¢ené ke zdvihani vody,
obvykle dopliovalo kolo fepné; viz Kolo fepné, kombinované.

Vretenové rizkolisy (spindle pulp presses) — fizkolisy, jejichz
lisovaci ustroji je tvofeno Sneky na postupné se rozsifujicich
vietenech; sem patii tfeba fizkolisy Stord nebo GH2.

Vybéhlice, vykvetlice (seeds sugar beet plant) — cukrova fepa
je dvouleta rostlina, kterd je v prvnim roce péstovana jako fepa
na cukr, ve druhém roce vytvaii lodyhy s kvéty a semena. Obje-
vi-li se jiz v prvnim vegetacnim roce kvétni lodyhy (vybéhlice
¢i vykvetlice) jsou pro cukrovar nevhodné (nizkd cukernatost,
plovouci balast apod.). S ohledem na obtizné rozliSovani a skod-
livost v porostech technické cukrovky lze zaménit vybéhlice
a plevelné fepy; viz Klubicko, Semeno fepné.

Vybéhlice cukrové fepy

231



