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ZAKLADNIi TECHNOLOGICKE TERMINY Z OBORU CUKROVARNICTVI

Vykladovy slovnik cukrovarnickych pojmu - ¢ast 13.

BASIC TECHNOLOGY TERMS FROM SUGAR INDUSTRY: EXPLANATORY DICTIONARY — PART 13

Jaroslav Gebler, Zdenék Hotovy

Surovy cukr — viz Cukr surovy.

Surovy cukr fepny, titinovy — viz Cukr surovy.

Suspenze (suspension)— disperzni soustava pevné latky v kapa-
liné — v cukrovarnictvi napf. saturované §tivy, vipenné mléko.

Susarna bubnova (drum dryer) — suSirna na vylisované fizky
nebo cukr ve tvaru lezatého, mirné sklonéného bubnu, ktery
ma vnitfek usporfddany prepazkami tak, aby se pfi jeho otdceni
suSena latka pozvolna piesypala a sméfovala k nizsimu konci.
Susici médium je v pfipadé cukru temperovany vzduch, v pii-
padé vylisovanych fizk( spaliny. Ve druhé poloviné susarny je
vstup chladictho vzduchu.

Susarna s fluidnim loZem (fluidized-bed dryer) — susirna pouZzi-
vand na cukr, cukr je ve stavu vznosu (fluidace), kdy jednotlivé
krystaly jsou nadnaSeny proudem vzduchu. Ma nékolik vstupt
susictho vzduchu pod suseny cukr.

Susarna ¥izka (pulp dryer) — viz Susarna bubnova, SuSirna
s fluidnim loZzem (napf. Niro).

Susarny cukru (dryers sugar) — strojné a technologicky se déli
susdrny cukru na: rotaéni bubnové, susirny s fluidnim lozem
a chladic¢em, rota¢ni diskové (talifové).

Suseni cukroviny (boiling-off, Brixing) — findlni operace vyroby
cukroviny v zrnidi, jejimz cilem je zajistit maximalni obsah
krystalické fiaze pfi zachovani dostate¢né miry tekutosti, ktera
umozni spusténi varu bez nebezpedi ulpéni na topné komore
nebo dné zrnice. Nartst krystalické faze pfitom nesmi byt
zpusoben vznikem falesného zrna.

Suseni cukru (sugar drying)— proces, pii kterém je odstrafiovana
voda z povrchu susené latky, v tomto pfipadé krystalu cukru.
V tomto konkrétnim piipadé jde o pomérné slozity proces,
protoZe cukr s vodou tvoii dosti koncentrované, presycené
a velmi visk6zni roztoky, z nichz se krystalickd fize a tim i v roz-
toku obsazena voda uvolnuje dosti dlouho, protoze maji tendenci
se pokryvat krustou, zabranujici dalsimu odparovani. UloZeni
cukru v sile, dnes naprosto bézné, md dosti piisné ndroky na
obsah vlhkosti, takZe suSeni je dulezity usek technologie; viz
téZ Kondicionace.

Susicka napajeciho vzduchu (air dryer for automatisation) —
vzduch, pouzivany v regula¢nim systému tzv. nizkotlaké pneu-
matiky nesmél mimo jiné obsahovat kapalnou vodu a byly
vysoké naroky i na jeho relativni vlhkost. Proto se kompresorové
stanice pro tcely MaR dopliiovaly susickou vzduchu, kde vzduch
prochizel vrstvou silikagelu.

Svareni cukrovin (massecuite boiling)— vyroba cukrovin v zrni-
¢ich odparovanim vody za snizeného tlaku.

Svétlo polarizované (polarized light) — svétlo, jehoz kmity,
kolmé na smér Sifeni probihaji pouze stile v jedné roviné, coz
se vyuziva pfi polarimetrickém stanoveni sacharosy; viz Hranol
polariza¢ni (NicoD).
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Svicka filtra¢ni (filtering candle) — téleso ve tvaru stihlého
vilce, pouzivané jako nosic filtracni prepazky (plachetky, nebo
naplaveného materidlu). Vyrobena zpravidla z nerezavéjici oceli,
muze byt i z porovité keramiky.

Sypny thel — viz Uhel sypny.

Smolka (ultramarine) — lidovy, slangovy nidzev pro modfici
barvivo; viz Ultramarin.

Snek (spiral conveyor)— suchy dopravnik; viz Dopravnik $nekovy.

Spindle (arecometer;shank of valve) — slangovy nizev. Mize mit
dva vyznamy:

1. Viz Areometr.

2. Prodlouzeny dfik ventilu — aby Sel pohodIné ovladat ventil,
napf. umistény pod podlahou.

Stava (juice) — obecny pojem pro technické cukerné roztoky
(sacharosa a necukry) s koncentraci sacharézy kolem 10-15 %
(s vyjimkou t&zké Stavy).

Stava difusni — viz Stiva surova.

Stava lehka (thin juice) — technicky roztok cukru ziskany ze
surové Stavy epuraci. Jeji sacharizace je asi 15 %, Cistota 92—94 %.

Stava saturovana (saturated juice) — kalna $tiva, vytékajici
z télesa 1. nebo 2. saturace.

$tava surova (raw juice) — technicky roztok cukru, ziskany ex-
trakei sladkych fizku; sacharizace se pohybuje mezi 15—18 %,
Cistota 88—92 %.

Stava t&€7ka (thick juice) — vodny technicky roztok sacharosy
ziskany zahusténim lehké stivy v odparce. Mivd sacharizaci
65-70 %, Cistotu kolem 92-94 %.

$tavni prostor — viz Prostor $tavni.

Stavoznak (juice-level) — zafizeni na indikaci hladiny v télese
odparky, sklenénd trubice, fungujici na principu spojenych
nadob. Nyni se nepouziva, je nahrazen technikou MaR.

Tara (tarre) — hmotnost obalu (brutto — s obalem; netto — bez
obalu; tarra — vaha obalu).

TC 90 (liquid sugar 90) — cukerny roztok, TC = tekuty cukr,
v némz 90 % obsahu cukri tvoii invertni cukr.

TEC (boiler and electro house) — zkratka ,tepelné energeticka
centrila“ — v cukrovarnictvi pouZivana pro kotelnu.

Technicko bezpec¢nostni paramery hoflavych prachi, cukru
(technical safety parameters of combustible dusts , sugar dust) —
do této kategorie patii:

a) spodni mez vybusnosti (SMV — schopnost dispersni smési
(horlavy prach — vzduch) explozivné hotet po vzniceni silnym
vysokd; jednotky v g-m™);

b) minimalni teplota vzniceni usazeného prachu (nejnizsi teplota
horkého prostiedi, pii které nastane Zhnuti nebo hofeni vrstvy
usazeného prachu za predepsanych zkuSebnich podminek
po uplynuti indukéni doby);
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¢) minimalni teplota vzniceni rozvifeného prachu (nejnizsi
teplota horkého prostfedi, pii které se vzniti rozvifeny prach
za predepsanych podminek po uplynuti indukéni doby);

d) relativni rychlost Sifeni plamene (RO — relativni rychlost
oxidace je doba pfenosu poziru v usazené vrstvé prachu
dané délky a tvaru za pfedepsanych zkuSebnich podminek,
relativni rychlost §ifeni plamene ve vrstvé charakterizuje
schopnost prachu §ifit pozar na dalsi usazené vrstvy);
pro zapaleni prachovzdusné smési, je uzivana pfevazné pro
ochranu zafizeni pred elektrostickymi vyboji. Pro pracho-
vzdusné smési se pohybuje fadove v jednotkach joule).

Tekuty cukr (TC) (liquid sugar)— vodny roztok cukru (sacharosa
a invertni cukr), findlni vyrobek urceny k expedici.

Tekuta rafinada (TR) (liquid raffinade) — vodny roztok sacha-
rosy, ureny k expedici.

Tel quel (tel quel) — (4. tak, jak je hmotnost na vaze) mnozstvi
cukrovarského meziproduktu ¢i produktu bez ohledu na slozeni
(. nepfepocitivana na néjakou standardni jednotku), pouziva
se napf. u mnozstvi fepy, vyroby melasy za kampan apod.

Tenzometr (MaR) (tenzometer) — tenzometricky snima¢ hmot-
nosti, pouzivany obvykle k pfesnému méfeni obsahu zasobnik
sypkych materidlt, kde neni k dispozici metoda jednodussi.

Tepelna ochrana (safety lock) — slangové oznaceni pro nad-
proudové jistici relé, zafizeni, chranici elektromotory pred dlou-
hodobym pfetizenim.

Teplo (heat)— forma energie; dodavanim tepla se zvétsuje kine-
tickd energie pohybu c¢astic hmoty, dodini tepla je piicinou
stoupnuti teploty. Vyjadfuje se nejcastéji v nasobcich J (kJ, GJ
apod.).

Teplo kondenzacni (condensation heat) — viz Teplo vyparné,
jde o Ciselné stejnou hodnotu.

Teplo mérné (specific heat) — mnozstvi tepla potfebného ke
zvyseni teploty o 1 K pro jednotkové mnozstvi (mol, kg) latky.

Teplo piehfati (superbeater temperature) — mnoZzstvi tepla
dodaného vyparené litce na teplotu piehfati.

Teplo skupenské (latent heat)— teplo spotiebované nebo uvol-
nované pri zméné skupenstvi néjaké latky. Vyjadiuje se napf.
v kJ-kg™. Skupenskym teplem je i vyparné teplo vody.

Cukrova trtina, rucni slizen
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Teplo spalné (gross calorific value) — mnoZstvi tepla vzniklého
pfi dokonalém spileni jednotkového mnozstvi (mol, kg, m?®)
paliva, jestlize se spaliny ochladi na puvodni teplotu paliva
a voda po spileni zistane v kapalném stavu.

Teplo vyparné (evaporation heat) — mnoZstvi tepla potfebné
k odpareni jednotkového mnozstvi kapaliny pfi bodu varu.

Teplomér kapalinovy (liquid thermometer)— teplomér, pracujici
na principu objemové roztaznosti kapalin.

Teplomér odporovy (resistance thermometer) — teplomér, pra-
cujici na principu zavislosti elektrického odporu na teploté
vodice. Pro linearitu zdvislosti a chemickou odolnost a stabilitu je
oblibenym vodi¢em platinovy drat, ale pouZivaji se napf. i méd
a nikl. Obvykle je vlastni odporové ¢idlo doplnéno pievodnikem,
ktery teplotu pfevadi na unifikovany signdl, ¢asto 4—20 mA.

Teplomér termistorovy (termistor thermometer) — teplomér,
jehoz ¢idlem je termistor ¢ili polovodicovy prvek, jehoZz elektricky
odpor se s rostouci teplotou zpravidla snizuje.

Teplota (temperature) — veli¢ina, kterd vyjadiuje teplotni stav
hmoty. Jednotkou je stuperi Celsia (°C), jednotkou teplotniho
rozdilu je teplotni stupen nazvany Kelvin (K); 1 °C = 1 K; 0 °C od-
povida 273,15 K.

(CELSIUS Anpers (1701-1744) — Svédsky astronom a fyzik);
(KELVIN Wiiam (1824—-1907) — britsky fyzik ob¢anskym jménem
Thomson Wiliam, od 1892 lord Kelvin of Largs).

Teplotni spad — viz Spad teplotni.

Termoclanek (thermocouple) — systém na méfeni teploty, vyuZi-
vajici termoelektrického jevu. Vytvoii-li se obvod ze dvou za
sebou do kruhu zafazenych vodicu z raznych kovu, tak pii
rozdilné teploté jejich spoju se zacne generovat napéti, tmeérné
rozdilu teplot. PouZivaji se obvykle na méfeni teplot, na které
nestaci odporové teploméry, tedy nad 600 °C. Oblibené dvojice
kovu jsou napf. Fe/Co, NiCr/Ni, PtRh/Pt.

Termokomprese (thermocompression)— stlacovani pary za Gce-
lem zvysent jejiho energetického potencialu; viz Injektor parni,
Komprese pary, Kompresor.

Test Silinav (Silin test) —stanoveni Cistoty ,normalni melasy*, tj.
nasycend melasa pfi 40 °C ma sacharizaci 84,5 %, (stanovenou
pfi fedéni vodou v poméru 1:1). Dulezity je rozdil mezi Cistotou
provozni a normilni melasy. Stanoveni normalni melasy pro-
bihd zahusténim melasy na S = 86-86,5 % (stanovenou pifimo
refraktometricky bez fedéni 1:1). Do kazdé ze 4—5 hermeticky
uzaviratelnych 500 ml nidob se navazi 350 g zahusténé melasy.
Odstupnovanymi piidavky vody se upravi sacharizace, aby pra-
videlné stoupala od 80 do 86 %. Pfed krystalizatnim pokusem
se melasy v nddobkach zahfeji a do kazdé se pfida 180 g cukru.
Po uzavieni se vSe promichd, necha se 4 dny za pohybu krysta-
lovat pfi 40 °C. Po uplynuti 98 hod krystalizace se matecné siroby
odnucuji a stanovi se sacharizace (1:1) a polarizace. V grafu
vyneseme Q a S mate¢nych sirobu, odecteme Cistotu normalni
melasy odpovidajici S = 84,5 %; viz Test polsky.

Nomogram Siliniiv pro melasy se tyka zadinové prace. Predsta-
vuje zdvislost dynamické viskozity na sacharizaci a teploté zadi-
nové cukroviny. Normdlni melasa (S = 84,5 %, ¢ = 40 °C), miva
viskozitu 4400 cP. Hodnoty se mohou lisit dle kampané. Pfi
sledovani zadinové prace je dulezita hodnota Q melasy zjisténého
krystalizacnim pokusem, tj. pii § = 84,5 %; viz Test Silinuv.
Nomogram Siliniiv pro extrakci se tyka srovnani technologické
ucinnosti extraktort. Nahrazuje logaritmickou rovnici, kde jsou
uvedeny ztraty cukru ve vyslazenych fizcich, Silinova ¢isla a koe-
ficietu, zahrnujici délku fizka, dobu extrakce, teplotni faktor
a odtah.
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Test polsky (Polish test) — rychld metoda pro stanoveni vycu-
kernéni melasy. Principem je nasyceni technickych roztoku
sachar6zy (melasy) pii daném poméru necukrt k vodé (No/W),
ktery se pohybuje v mezich cca 1,9-2,8. Stanoveni: do 4 raznych
vzorkd melasy se pfidd krystalickad sacharosa, tato cukrovina se
nechd pii 70 °C a za michdni ustalit v uzavfenych nddobdch.
Po 16 hodin4ch nasycovani se mate¢né siroby odnucuji, stanovi
Sa P, vypocte u nich pomér N/Wa koeficient nasyceni K, ktery
pii stejném poméru No/Wnezavisi na teploté. Vysledky se zpra-
cujf graficky. Kn= P/ (H* - (100 — $). V cukrovarnickych tabul-
kach najdeme rozpustnost sacharosy pfi 70 °C (H*). Test trva
pouze 16 hodin, narozdil od Silinova testu, ktery trva Ctyfi dny.

Télesa odparovaci, typy (evaporator body)— odpafovaci télesa
lze podle zpusobu proudéni zahustujici se Stavy rozdélit na
télesa cirkulacni (napf. Robertiv odpaiovak) a na télesa filmova
(téleso se splyvajicim ¢i stoupajicim filmem) nebo télesa deskova.

Téleso nulové (odparky) (evaporator body zero)— nékdy zvané
parni transformator — ¢len odparky, v némz se odparuje cista
voda, nikoli lehka §tiva. Parou v ném vzniklou se vytapi hlavné
1. ¢len odparky.

Téleso odpaiovaci (evaporator)— aparit slouZici k zahustovani
cukernych roztokd, soucast odpafovaci stanice.

T&%ka $tava — viz Stava €7kd.

Timer — ¢asovad (timer) — termin prevzaty z angliCtiny. Jde
o prvek MaR, ktery odméfuje nastaveny ¢as a po jeho uplynuti
provede né&jaky zdsah (napf. vypne/zapne zafizeni). Ma obdob-
nou funkci jako ¢asové relé. Muze to byt zaifzeni mechanické,
nebo virtudlni (soucast fidictho programu).

Tlak absolutni (absolute pressure) — tlak, jehoz nulovd hodnota
odpovida absolutnimu vakuu (viz Podtlak). Pojem je tieba
odlisovat od pojmu podtlak (nespravné vakuum ¢&i vzducho-
prazdnota) ¢i pretlak.

Topna komora zrnice (calandria) — komora, vytipénd parou,
konstruovnd tak, aby kladla maly odpor proudéni cukroviny,
a pfitom méla velkou sty¢nou plochu s cukrovinou (pro zrni¢
o kapacité 50 t asi 220—270 m?®). Nejcast&ji byva trubkova (prs-
tencova, hadova aj.), podle uchyceni pak zavésend ¢i pevnd.

Transmise — historicky pojem, mechanicky rozvod energie
prostfednictvim hiidele, femenu a femenic, umoznujici jednim
zdrojem (parni stroj, elektromotor) pohanét vice spotfebic.

Triboluminiscence (triboluminiscention)— svételny efekt, vzni-
kajici pfi mechanické destrukci krystalt sacharosy; viz Lumi-
niscence.

Trubice polarimetricka (polarimeter sample tube) — kyveta
presnych rozméru, do které se naléva vzorek méfeny polari-
metrem. Muze byt plnéna jednorazoveé (spise historie) nebo byt
prato¢na (soucasnost).

Tryskova pracka — viz Pracka tryskova.

Trasadlo dopravni (vibratory conveyor) — zafizeni na dopravu
tuhého materialu (fepy, krystalického cukru aj.) kyvavym pohy-
bem zpusobenym klikovym mechanismem. U cukru slouZzi
Castecné jako chladici zafizeni.

Trasadlo tiidici (screening machine) — zafizeni na tfidéni
krystalického cukru, konstrukéné i rozmérové mize byt velmi
podobné tfasadlu dopravnimu.

Titina cukrova (sugar cane) — trava Saccharrum officinarum,
puvodem z oblasti Indie, nékolik metrt vysoka, obsahujici ve
stéblech 15—17 % sacharosy. Je to sedmileta rostlina — travina,
na rozdil od dvouleté fepy. Pfedstavuje zdroj pro 75 % svétové
vyroby cukru.

Titinova mlynice — viz Mlynska stanice, Mlynska stolice.
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Tridéni cukru (grading, screening) — déleni krystalového cukru
podle velikosti ok sit na tiidicim zafizeni: valcové — kuzelové
(historické), vodorovné (tfidici tfasadla, rovinné vysévace); naklo-
néné vibra¢ni (Rhewum, Mogensen, HumMer); kruhové vibra¢ni
(Sweco, Blazej). Jednotlivé vytridéné frakce se pak expeduji
z jednotlivych zasobnika k dalsimu zpracovani (DSB, kostky,
moucka aj.), pfip. se vraceji zpét do vyroby (okrajové frakce).

Tuk odpénovaci (antifoam)— tuhy nebo kapalny tuk, slouZzici ke
snizeni pénivosti technickych cukernych roztoku pii odpafovani.

Turbina parni (steam turbine) — lopatkovy stroj, v némz se
tepelnd a tlakova energie pary méni v energii pohybovou, jeZ se
lopatkami na obéznych kolech méni v tocivy pohyb. Turbina se
nejcastéji spojuje s alternatorem a vznikd turboalternitor — stroj
na vyrobu elektrické energie.

Turbiny (turbine) — obecné déleni:

a) podle média, jeZ je nositelem energie vstupujici do turbiny:
aa) vodni,
ab) parni,
ac) plynové;
b) parni turbiny lze podle tlaku vystupujici pary délit:
ba) protitlakové (p = 0,1-0,3 MPa),
bb) vyfukové (p = 0,1 MPa),
be) kondenzacéni (p = 0,05-0,1 MPa).
Kombinaci kondenzacnich a protitlakovych turbin vznika turbina
odbérova. V cukrovarnickém primyslu se pouzivaji prakticky
pouze turbiny protitlakové.

Turboalternator (turbo-generator)— stroj vznikly spojenim tur-
biny a alternatoru, slouZzi k vyrobé¢ elektrické energie.

Turbidimetr (turbidimeter) — viz Nefelometr.

Tvrdost — viz Zavipnéni.

Typa (typa) — standard pro stanoveni barvy krystali daného
granulometrického slozeni. Vzorek zkoumaného bilého cukru
se porovndval v monochromatickém svétle se standardy. Po-
stup je v ICUMSA Metoda GS2-11. Hodnoty se pohybovaly mezi
1 (nejlepsD a 6 (nejtmavsi). Novéji se provadi stanoveni typy
naplnénim misky vzorkem cukru, zarovnanim s okraji a promé-
fenim reflektance pfi vinovych délkach 495 a 620 nm piistrojem,
napf. Sucroflex, Sacharoflex aj. které udavaji pfimo ¢islo typy
(reflexometry). Popis stanoveni je v ICUMSA Metoda GS2-13.

| Podnikova typa

r_ 1949 50

Typa — podnikova typa exportniho krystalového cukru (1949)
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