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ZAKLADNIi TECHNOLOGICKE TERMINY Z OBORU CUKROVARNICTVI

Vykladovy slovnik cukrovarnickych pojmu - ¢ast 2.

BASIC TECHNOLOGY TERMS FROM SUGAR INDUSTRY: EXPLANATORY DICTIONARY — PART 2

Jaroslav Gebler, Zdenék Hotovy

Cukr bily (white sugar) — trzni druhy cukru zahrnujici cukr jehoz
kvalita, resp. analytické pozadavky jsou uvedeny ve vyhldsce
¢. 76/2003 Sb. Jsou zde uvedeny: zakladni znaky, senzorické
pozadavky, mikrobiologické poZadavky, chemické pozadavky,
baleni vyrobku, zptisob distribuce vyrobku, skladovaci podmin-
ky, minimalni trvanlivost, alergeny, obalovy material.
Konzumni druhy cukru bilého se déli podle Cistoty cukru (ob-
sahu sacharosy, obsahu anorganickych soli — popela a barviv):
a) Cukr bily —jde o nejbéznéjsi druh cukru pouZzivany v Evropé
i Cesku. Piiblizné lze fici, Ze se jednd o cukr s témito parametry:
obsah sacharosy min. 99,7 %, obsah reduk. latek max. 0,04 %,
vlhkost max. 0,06 %, obsah popela 0,027 % (max. 15 bodw),
barva v roztoku je v rozmezi 22,5-45 jednotek ICUMSA (IU),
typa max. 4,5 (9 bodw).

b) Cukr extra bily: obsah sacharosy min. 99,7 %, obsah reduk.
latek max. 0,04 %, vlhkost max. 0,06 %, obsah popela 0,0108
% (max. 6 bodw), barva v roztoku je max. 22,5 5 jednotek
ICUMSA, typa max. 2,0 (4 body). Je to cukr pfevazné pro
pramysl, kde je zapotiebi, aby cukr nezpusobil prakticky
zadné zabarveni. Nékdy je téZ nazyvany rafinada.

¢) Cukr polobily: obsah sacharosy min. 99,5 %, obsah reduk.
latek max. 0,1 %, vlhkost max. 0,1 %, obsah popela neni
specifikovan, barva v roztoku je veétsi 45 IU. Tento cukr se
jiz jevi vzhledové jako mirné Zluty.

Cukyr bily krystal — zde je uveden vytah z kapitoly Fyzikadlni
a chemické pozadavky vyhl. 76/2003 Sb. pro pfirodni sladidla:
— sacharosa polarimetricky nejméné . .. ..... 99,7 % hm.,

— ztrdta suSenim nejvyse ... .......... ... 0,06 % hm.,
— barva v roztoku pfi 420 nm nejvyse . ......... 451U,
—invertni cukr nejvyse . ... ... oL 0,04 % hm.,
— obsah nerozpustnych latek nejvyse . ... ... 50 mg-kg™,
— bodové hodnoceni bilych cukrt nejvyse ... .. 22 bod;
z toho: popel — body nejvyse . ............ 15 bodu,
barva v roztoku — body nejvyse . . ... .. 6 bodu,

typova fada — body nejvyse . .. .... ... 9 bod.

Obsahuje neméné 70 % cukru o velikosti krystalta 0,4—2,0 mm.
Cukr krystal se bali v si¢cich po 1 kg, papirovych pytlich
po 25 kg, v papirovych nebo polypropylenovych pytlich
s PE vlozkou po 50 kg, v big-bacich podle pfani zdkaznika
(500-1000 kg), piip. se dodava volné lozeny.

Cukr bily Rrupice — coZ je smés mensich nebo rozdrcenych
krystalt stejnomérného zrnéni, volné sypka. Zde je uveden
vytah z vyhl. 76/2003 Sb. pro piirodni sladidla — fyzikalni
a chemické pozadavky:

— sacharosa polarimetricky nejméné . . ...... 99,7 % hm.,
— ztrita suSenim nejvyse ... ... .. ... ... 0,06 % hm.,
— barva v roztoku pfi 420 nm nejvyse . ......... 45 10,

LCaR 136, ¢. 2, tinor 2020

— invertni cukr nejvySe . . ... ...l 0,04 % hm.,
— obsah nerozpustnych latek nejvyse . ... ... 50 mg-kg™,
— bodové hodnoceni bilych cukru nejvyse . . . .. 22 bod;
z toho: popel — body nejvyse . ............ 15 bod,
barva v roztoku — body nejvyse . . ... .. 6 bodu,

typova fada — body nejvyse . . ... ... .. 9 bodu.

Obsahuje nejméné 70 % krystalt o velikosti 0,16-0,80 mm
a maximalné 5 % krystali s velikosti nad 1 mm.

Cukr krupice je baleny v drobném spotfebitelském baleni
po 1 kg v saccich, po 25 kg v papirovych pytlich, po 50 kg
v pytlich papirovych nebo polypropylenovych s PE vlozkou,
v big-bacich podle pfani zikaznika (500—1 000 kg) ¢i volné
lozeny. Cukr krupice (lidové zvany téZ piskovy cukr nebo cukr
pisek) je smés jemnych krystali, je vhodny na béZné peceni.

Dalsi podrobnosti 1ze nalézt v uvedené vyhlasce 76/2003 Sb.

Cukr cizi (stringent sugar) — viz Zanos.

Cukr hroznovy — viz Glukosa.

Cukr invertni (invert) (invert sugar) — smés glukosy a fruktosy
v poméru 1:1, vznikla pfi kyselé hydrolyze sacharosy, patii do
latek redukujicich (viz Latky redukujicD). Jeho vyskyt v cukrovar-
ském provozu je nezddouci, protoZe jednak vznika na dkor sacha-
rosy, tim padem predstavuje ztratu cukru, jednak jeho pfimés méni
vlastnosti cukru, zhorsuje napf. jeho skladovatelnost. Vznik invertu
se potlacuje udrzovanim zasaditého pH téméf v celé technologii.
Ve titinovém cukrovarnictvi je vyznam invertu vyrazné vetsi.

Cukr moucka (pudr) (powdered sugar) — cukr krystalovy
rozemlety valcovym mlynem nebo kladivovym desintergritorem
na castice kolem 0,05 mm. Moucka je diky svému velkému
specifickému povrchu velmi hygroskopicka, proto se nékdy do
ni piidavaji protihrudkujici latky v mnoZzstvi 3—5 % (Skrob aj.).
Beéhem mleti se teplota mletého zboZi zvySuje az na 50 °C, coz
zvySuje riziko vybuchu. Proti omezeni tohoto nebezpedi se
udrZuje relativni vlhkost vzduchu mezi 55-65 %. Nezbytnym
vybavenim mlynice jsou G¢inné lapace prachu.

Zde je uveden vytah z kapitoly Fyzikalni a chemické pozadavky
dle vyhlasky 76/2003 Sb. pro piirodni sladidla:

— sacharosa polarimetricky nejméné . ......... 96,7 % hm.,
— ztrdta suSenim nejvyse . .. ... ... 0,20 % hm.,
—invertni cukrnejvySe .. ... 0,10 % hm.

Vyrabi se mletim krystalti cukru na velikost mensi nez 0,4 mm
(min. 95 % castic cukru). Dalsi podrobnosti lze nalézt v uvedené
vyhldsce 76/2003 Sb. pro pfirodni sladidla.
Cukr moucka s obsabem protibrudkujicich ldtek jc volné
sypkd smés jemné mletych drcenych krystalu s protihrudkujici
latkou E 551 (oxid kfemicity max 0,5 %).

Cukr polarizacni (polarisation sugar) — bilan¢ni jednotka
v urcitych produktech, ur¢enych jako soucin hmotnosti a pola-
rizace déleny 100. Zkratka p.c.
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Cukr piirodni (natural sugar)— cukr s vétsim ¢i mensim obsa-
hem vlastniho nebo ciztho mate¢ného sirobu na povrchu krys-
tali, pfevazné tmavsi (Zluté, hnédé barvy). SloZenim zpravidla

odpovidd surovému cukru. Jde o obchodni nidzev, tento cukr

je stejné jako cukr rafinovany/bily piirodniho puvodu (tftina,
fepa), takze v tomto ohledu se nelisi, nebot k jejich vyrobé
vedou tytéZ technologické postupy a pouziva se totéZ zafizeni.
Cukr fepny (beet sugar)— sacharosa, ziskana pfi extrakci a dal-
§im zpracovani z bulev fepy cukrové.
Cukr surovy (raw sugar) — jako oznaceni produktu expedova-
ného z cukrovaru je v Cesku v podstaté historickym pojmem,

protoze zde nejsou zddné surovarny. Surovy cukr je technicky

Cistd sacharosa, zabarvena do hnédého odstinu ulpélym a v krys-
talu zarostlym mate¢nym sirobem. Vznika svarenim sirobt, rozli-
Suje se podle druhu cukroviny, ze které vznika (napf. zadinovy,

meziproduktovy apod.). Zpravidla plati, Ze ¢im niZ3i je kvocient

Cistoty cukroviny, tim vyssi je zabarveni. Nizsi Cistota piedstavuje
také jemnéjsi granulometrické slozeni surového cukru.

Ve titinovém cukrovarnictvi se vyrabi a expeduje surovy cukr
v mnoha zidvodech, od fepného se lis slozenim necukru, vySsim

obsahem invertu a pfijemnou ovocnou vini.

Cukr tekuty, TC (liquid sugar)— vodny roztok cukru (sacharosy)
nebo roztok cukru a invertniho cukru o definované koncentraci.

Cukr titinovy (cane sugar)— sacharosa, ziskana lisovinim stvola
cukrové titiny a dal$im zpracovanim ziskané titinové §tavy.

Cukr zadinovy (C-sugar) — krystalizat posledni zluté, C-cukro-
viny, jejimZ mate¢nym sirobem je melasa.

Cukromér — viz Areometr.

Cukroskop - viz Krystaloskop.

Cukrovar — rafinerie sucha (dry refinery, refinery) — zavod,
ktery zpracova pouze surovy cukr z jinych zdvodu (surovaren),
74dnou fepu. Such4 rafinerie fepného cukru jiz v Cesku dlouhou

dobu neexistuje, jako suchd rafinerie titinového cukru dnes pra-

cuje cukrovar Zvolenéves. (V 60. aZ 80. letech fungovaly timto

zpusobem zivody Cakovice, Kostelec n. L., Mélnik a Modfany,

které na jafe zpracovavaly titinovy surovy cukr z Kuby. V nor-

malni kampani vSak fungovaly jako zinosové smiSenky.)

Cukrovar —smiSenka (sugar factory) — tzv. smiSené cukrovary,

ke kterym patii:

— bezzanosova smiSenka (straight refinery) — typ zavodu,
ktery zpracovaval fepu a z ni vyrabél bily rafinovany cukr,
nezpracovaval surovy cukr z jiného zavodu;

Cukrovar ve Zvolenévsi— dnes se zde rafinuje surovy titinovy cukr a vyrabéji
dalsi produkty, posledni provozovana surovarna v Cesku (do roku 2001)
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— zanosova smiSenka (coprocessing factory) — ktera k suro-
vému cukru z vlastni fepy pfidavala surovy cukr z jinych
zavodui a rafinovala tuto smés. V dnesni dobé stavajici cukro-
vary v Cesku pracuji jako bezzinosové smisenky.

Cukrovar —surovarna (raw sugar factory) — zavod, ktery zpra-
covava cukrovou fepu vyhradné na surovy cukr. Tento typ
zavodu jiz v Cesku dlouhou dobu neexistuje.

Cukrovar tfinovy (cane sugar factory) — cukrovar zpracovavajici
sladkou travinu (titinu) na rozdil od fepného, ktery zpracovava
kofenovou rostlinu (fepu). Zdsadni rozdil je v ziskdvani surové
stavy, v fepném cukrovaru se ziskava extrakci (viz Extrakce),
ve titinovém lisovanim nékolika valcovymi stolicemi uspofada-
nymi za sebou. Dalsi postup je v principu obdobny. Finalnim
produktem titinového cukrovaru byva nejcastéji surovy cukr
majici pifjemnéjsi chut i vini nez fepny. Surovy titinovy cukr
Ize také rafinovat, obdobné jako surovy cukr fepny.

Cukrovina (massecuite) — smés krystali sacharosy a sirobu.
Vznik4 v zrnicich odpafovanim vody z cukernych roztoku. Pocty
cukrovin v jednotlivych typech cukrovar(, fepnych i titinovych,
jsou (kurzivou jsou uvedeny pocty v diivéjsich dobdch):

Surovarny SmiSenky Zanosové smiSenky Rafinerie
3 3 3
4 4 4
5 5 5
6 6
7

Hmotnostni obsah krystalické fize (uvarené) spousténé cukro-
viny do krystalizdtoru byvd max. do 55 %, s klesajici Cistotou
cukroviny (B, C) klesd i pod 40 %. Jeji sloZeni je:

cukrovina
susina voda
cukr necukry voda
vykrystalovany cukr rozpustény cukr necukry voda
vykrystalovany cukr matecny sirob

Cukrovinauméla (affination massecuite) — smés krystala sacha-
rosy (krystalizatu) a sirobu, vznikla smisenim surového cukru se
sirobem ¢i klérem. Uziva se pfi prekladini ¢i afinaci surového
cukru.

Cukrovina zadinova (C-massecuite, low-raw massecuite) — cuk-
rovina posledniho stupné krystalizace, tedy s nejnizsi Cistotou,
ze které vznika zadinovy cukr a melasa. M4 také nejintenzivnéjsi
barvu, nejdelsi dobu varu a nejnizsi obsah krystalické fize —
kolem 40 %. Jeji krystalizace nekondi v zrnici, ale pokracuje ve
vyzravaci lince za pohybu a sniZené teploty.

Cukroviny bilé (A-massecuite, white massecuite) — cukroviny
pro vyrobu bilého zboZzi (§tavni krystal, rafinida). V soucasnych
tiiproduktovych vyrobnich schématech to je cukrovina A.

Cukroviny rafinadni (refinery massecuite) — cukroviny pro
vyrobu rafinady. RozliSuji se podle kvality a Cistoty na bilé cuk-
roviny 1., 2., 3. rafinddni. Tyto cukroviny se vyskytovaly ve smi-
Senych zavodech nebo rafineriich s péti — ¢i Sestiproduktovym
vyrobnim schématem. V soucasnych vyrobnich schématech
cukrovart v Cesku se tyto cukroviny jiz nevyskytuji.

Cukroviny Zluté (surovarenské) (yellow massecuite) — cuk-
roviny vzniklé pii vyrobé surového cukru. Podle kvality se
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rozlisuji 1. zlutd = A (yellow), 2. Zlutd (meziproduktova) = B
(high-raw) a 3. Zlutd (zadinova) = C (low-raw). Vzhledem k tomu,
Ze surovarny na ¢eském dzemi jiZ neexistuji, patfi toto rozdéleni
minulosti. V soucasnych zavodech se uZziva tfiproduktové vyrobni
schéma, kde A cukrovina je bila a dalsi dvé (B, C) jsou Zzluté.

Cyklon (cyclone) — odstiedivy proudovy odlucova¢ tuhych
castic z plynného nebo kapalného média nebo kapalnych ¢astic
z plynného média. Rotace média se dosahuje tangencidlnim
vstupem do horni vilcové ¢asti cyklonu. V cukrovarnickém
pramyslu se pouziva nejcastéji k odlucovani cukerného prachu
ze vzduchu na vystupech ze susdren, u raznych systému odsiva-
jicich prach z pfesypu pii tiidéni a dopravée cukru, pii odlu¢ovani
kapek cukerného roztoku na vystupu z pénovych odlucovacu.
Pokud se pouzivaji s kapalnym médiem, nazyvaji se hydrocyk-
lony — napf. pfi odstranovani pisku z vipenného mléka.

Cerpadlo kala (scum pump) — Cerpadlo pro suspenzi kalu
a Stavy, pfipadné kalu a vody.

Cerpadlo objemové (volume pump)— Eerpadlo, které precerpd
za kazdou oticku nebo pracovni zdvih urcité mnozstvi kapaliny,
nezdvisle na dopravni vySce samoziejmé pii dobré tésnosti
pracovnich ploch. Patii sem napf. Cerpadla pistova, vietenova
¢i zubova.

Cerpadlo fepné (beet pump, centrifugal pump) — odstiedivé
Cerpadlo, slouZzici k dopravé smési voda —fepa. Od bézného
odstfedivého Cerpadla v cukrovarském provozu se lisi velikosti,
ale hlavné poctem 2 az 3 lopatek obéZného kola —lopatky nesmi
branit v prichodu fepnym bulvim. PouZiva oteviené obézné kolo.

Cerpadlo vietenové (spindle pump) — objemové cerpadlo,
v cukrovarnictvi pouzivané k ¢erpani médii s vy3sim obsahem
pevné fize jemné rozptylené, napf. k regulovanému odtahu
kalného podilu ze zahustovacich filtra.

Cerpadlo zubové (cogged pump)— objemové Cerpadlo, v cukro-
varnictvi pouzivané k ¢erpani médii s vyssi susinou (sacharizaci),
napf. odtoku od odstiedivek.

Cefeni (clarification) — etapa epurace, spocivajici v celkovém
piidavku vipenného mléka do surové §tivy v mnoZstvi pfi-
blizné 1,2—2 % f. podle mnozstvi necukrt. Déli se obvykle
na predcefeni a docefeni. Smyslem piedieceni je pfedevsim
reakce organickych kyselin s hydroxidem vdpenatym k vytvofeni
nerozpustnych vipenatych soli. Ucelem docefeni je vytvoreni
jemné srazeniny CaCO;, na jejimz povrchu dochézi k adsorpci
nékterych necukrt, obsazenych ve Stave.

Cefeni suché (dry clarification) — jedna z metod Cefeni, dnes
nepouzivand, spocivajici v pfidavku nikoli vipenného mléka,
ale praskového CaO nebo Ca(OH), do Cefené §tavy.

Ce¥i¢ (defecator, clarifier) — technologické zaiizeni, ve kterém
probiha Cefeni. Zpravidla michand nidoba tvaru svislého vilce,
tepelné izolovana, konstrukéné odlisna podle toho, zda v ni ma
probihat pfedcefeni ¢i docefent.

Ceftidlo (clarifying agent)— laboratorni termin, jde o ¢inidlo, pou-
Zivané k vycefeni, tedy vysrazeni rusivych latek a k odstranéni
zakalu z roztoku, ktery md byt méfen v polarimetru.

Cetidlo Herlesovo (Herles agent)— Cefidlo pouZzivané pro vyce-
feni roztokli melasy pfed stanovenim polarizace. Herlesovo
¢inidlo I (340 g dusi¢nanu olovnatého rozpusténého ve vodé
a doplnéného na 1 1), Herlesovo ¢inidlo II (32 g hydroxidu sod-
ného rozpusténého ve vodé a doplnéného na 1 D.

(HERLES Frantisek (1861-1938) — ¢esky chemik.)

Cetidlo zine¢naté (zincum agent) — Cefidlo pro vycefeni roz-
tokt z vyluhu ze satura¢niho kalu pfed stanovenim polarizace;
pouZziva se pfi stanoveni obsahu cukru v satura¢nim kalu.
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Baterie cyklont u susarny cukru

Cidlo (sensing device, sensor) — zafizeni, které snimi né&jakou
fyzikalni veli¢inu a pfimo ji zobrazuje, ale také ji mize pievadet
na tzv. unifikovany signdl, nebo digitalné prostfednictvim napft.
protokolu HART (Highway Addresable Remote Transducer,
digitalni pfenos po proudové smycce), prostfednictvim kterého
se muze zobrazovat na vzdaleném misté, vyuzivat k regulaci
nebo signalizaci prekroceni danych mezi.

Cinidlo flokula¢ni — viz Flokulant.

Cisti¢ satura¢niho plynu — viz Lavér.

Cisténi $tavy — viz Epurace.

Cislo dvojchromanové (dichroman number) — pii stanoveni
CHSK lze jako oxidac¢ni ¢inidlo pouzit dvojchroman draselny
K,Cr,O, nebo manganistan draselny KMnO,. Vysledek se lisi
podle pouzitého oxidac¢niho ¢inidla, je tedy nutné stanoveni
rozliSovat a uvést, které ¢inidlo bylo pouzito. Odtud &islo dvoj-
chromanové nebo manganistanové.

Cislo Grutovo, Gr (Grut number)— vyjadfuje hmotnostni pomér
necukra (N) k vodé (W) v daném cukrovarnickém produktu
obvykle formou zlomku, Gr = N/W. Pfi pievodu obsahu necukrt
a vody na laboratorné méfené hodnoty dostivime vztah pro
Gr = (S -=P)/(100 — S). Jednotka Gr je bezrozmérna, obdobné
jako u H disla.

(GRUT E. W. — Cesky cukrovarnik (VUC Brno), hlavni price: hod-
noty a méfeni rozpustnosti sacharosy ve vodé (1936), v letech
1937-1939 sestavil tabulky.)

Cislo Herzfeldovo, H (Herzfeld number) — rozpustnost; H

obecné vyjadiuje pii dané teploté pomér hmotnosti rozpusténého
cukru (P) k hmotnosti vody (W) v daném roztoku: H = P/W.
Konkrétné plati H pro cukerny roztok blize neurceny, H, pro
nasyceny Cisty (Q = 100 %) cukerny roztok, H, pro nasyceny
technicky (Q < 100 %) cukerny roztok.
Rozpustnost cukru v Cistych cukernych roztocich je pouze funkci
teploty, v necistych roztocich jde o velmi sloZzitou problematiku.
Obecné s rostoucim obsahem necukri rozpustnost cukru ve
vodé stoupd, zdvisi nejen na mnozstvi necukra celkové, ale
také na zastoupeni jednotlivych litek. Rada autort se v riiznych
mistech a obdobich zabyvala touto problematikou a je pfiznacné,
ze dosli k rozdilnym vysledkam. Dasledkem toho je, Ze v litera-
tufe tabelované rozpustnosti cukru v necistych roztocich je nutné
brit pouze jako orienta¢ni, coZ plati pro cukr fepny i titinovy.
Viz Koeficient nasyceni (K, = H/H,) a piesyceni (K, = H/HP).
(HERZFELD Arexanper (1854—1928) — némecky chemik.)
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