LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

ZAKLADNIi TECHNOLOGICKE TERMINY Z OBORU CUKROVARNICTVi
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Vykladovy slovnik cukrovarnickych pojmu - ¢cast 1.
BASIC TECHNOLOGY TERMS FROM SUGAR INDUSTRY: EXPLANATORY DICTIONARY — PART 1

Jaroslav Gebler, Zdenék Hotovy

Ceské cukrovarnictvi ma dloubou a rozsdblou bistorii. Soucdsti této historie, ale i soucasnosti je vzdéldvani v oboru. Jedna
z vyznamnych skol, vyucujici zdklady cukrovarnictvi pro budouct techniky a chemiky, byla SPSPTv Praze, v Podskalské ulici. Vyuka
cukrovarnictvi zde byla neddvno pozastavena. Situace ve vysokoskolském studiu cukrovarnictvi je obdobnd, nebot na VSCHT, Fakulté
potravindiské a biochemické technologie, kde byla chemie a technologie sacharidii soucasti dlouboleté standardni specializacni
vyuky, jsou zdakladni predndsky z cukrovarnictvi docasné omezeny na disertacni semindre.

ProtoZe v cukrovarnickém priimyslu dnes dochdzi k obmeéné generaci, predkidddame predevsim nové nastupujicim technikiim
bez odpovidajici teoretické priipravy slovnik nejcastéjsich pojmai, se kterymi se mohou v praxi setkat. Slovnik je soucasné prispévkem
k neddavnému 150. vyroci (2018) existence SPSPT.

Jednim z blavnich problémai, které bylo nutno pri sestavovdani slovniku vyresit, byl vybér besel. Vychdzeli jsme ze zkusenosti, které
Jsme ziskali pri pripraveé a realizaci riiznych skoleni v cukrovarnickém priimysiu. V poslednich asi péti, moznd deseti letech zacal
byt poZadouvdn novy typ skolent, urceny casto pro pracovniky, kteri nastoupili do cukrovarnického priimysiu, aniz by obor studovali.
Vyber besel tedy byl ovlivnén tématy téchto skoleni. Bylo ziejmé, Ze je potiebné poskytnout vyklad predevsim technologickych pojmut,
pouzivanych dnes v oboru. To se tykd jak viasini technologie vyroby cukru, tak i daiSich postupii, které na ni navazuji, tedy napr.
Cisténi odpadnich vod apod. Nemobli jsme opominout terminy i mimo cukrovarnickou technologii, ale v cukrovarnictvi majict

V pripade tuzemské cukrovarnické literatury lze tézko vybnout se publikacim starsibo data vydani, které obsabuji i pojmy dnes
méné pouzivané, al se tykaji technologickych postupti nebo strojnibo ci laboratornibo zatizeni. To bylo diivodem pro zarazeni
bistorickych pojmii (tato besla jsou také tak oznacena). Veétsina literatury zahranicni pak je publikovina v anglictiné, proto je
u hesel uveden obvykly anglicky preklad. Zde jsme si védomi urcitého rizika nepresnosti, protoZe terminologie v zemich pouzivajicich
anglictinu je dost rozmanild a presny preklad, platici v zemi jedné, nemusi byt tim pravym v zemi jiné. Také jsme zaradili nékteré
Castéji se vyskytujici vyrazy slangové a vyrazy z cukrovarnictvi titinového.

Pokud se tykd tazeni hesel abecedné tazenych, dali jsme prednost uspordddni: podstatné jmeéeno, pak pridavné jméno, tedy
napr. skiinka kondenzacni pred kondenzacni skiinka. Mnoho vyrazii se ale v této formé pouziva zridka, proto jsou u téchto hesel
zpravidla odkazy. U vybranych besel jsou také Rrdtce uvedeny Zivotopisné iidaje autorii.

Jsme si védomi, Ze tento slovnik miize mit i slabé stranky a Ze nemusi prinést pozadované informace kazdému ctendri. Uvitdme
tedy pripominky a ndvrby k jebo vylepseni.

Autori

Adsorpce (adsorption) — fyzikalné-chemicky proces, spocivajici
ve vazani néjaké latky na pevné médium, které ma velky mérny
povrch (adsorbent). V cukrovarnickém pramyslu se vyuzival
piedevsim k odbarvovani cukernych roztoki pomoci spodia
nebo karborafinu. Rovnéz funguje v ramci epurace, kdy se
na velky povrch satura¢niho kalu vazi necukry rizné povahy.

Acidita (acidity) — viz Alkalita.

Aerator (aerator)— zafizeni, slouzici ke zvyseni obsahu rozpusté-
ného kysliku ve vodé prostiednictvim zvySeni povrchu fazového
rozhrani vzduch/kapalina a zrychlenim proudéni v oblasti fazo-
vého rozhrani. PouZiva se k urychleni aerobnich procest v ramci
¢isténi odpadnich vod. Zpravidla jde o elektromotorem hnané
obézné kolo, umisténé na hladiné vody pomoci plovaku.

Aerobni pochody (aerobic process)— pochody mikrobiologické
povahy, probihajici pouze za piitomnosti vzdusného kysliku.
V cukrovarnickém pramyslu se tyto pochody vyuZivaji napf.
v aerobnim stupni u Cistiren odpadnich vod.

Afinace (affination) — Gsek technologického postupu relativné
jednoduchého ¢isténi surového cukru, spocivajici v odstranéni

Budova SPSPT v Podskalské ulici v Praze mate¢ného sirobu, ulpélého na povrchu krystalii. Spociva
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v piipravé umélé cukroviny (afina¢niho zad¢lu, tj. miseni suro-
vého cukru se zelenym sirobem, nebo B ¢i C cukru s bilym
sirobem), odstiedovani a vykryvani (proplach) afinovaného
cukru v odstfedivce vodou. Cilem je zlepSeni barvy surového
(afinovaného) cukru odchizejictho k dals$imu zpracovini.

Afinada (affinade) — afinovany cukr neboli produkt afinace. Od
surového cukru, ze kterého vznikla, se lisi niZsi barvou a men-
§im obsahem necukrt i vody. V nékterych provozech byla
dfive kone¢nym produktem a byla po ususeni distribuovana
spotiebitelim, ktefi neméli vysoké naroky na kvalitu. Nyni je
prevazné meziproduktem, ktery je podroben dalsim etapam
rafinace — obvykle rozpousténi na klér.

AITK, allylisothiokyanat (allylisothiokyanate) — organicka ka-
palna latka, v pfirodé€ se vyskytujici tfeba v kfenu. V minulosti
byla testovana ve formé vodni emulze pro své fungicidni a bakte-
ricidni vlastnosti jako pfipravek pro oSetfeni dlouhodobé uloZené
fepy. Pro nejednoznacné vysledky a drazdivost (litka je slzotvorna
i ve zna¢ném ziedéni) bylo upusténo od pramyslového nasazeni.

Akéni prvek (action element) — slozka regula¢niho obvodu,
kterd vykonava pifimé ovliviiovani néjaké fyzikdlni veli¢iny
v technologickém procesu. Zpravidla to byva pohon regulacni
nebo uzaviraci armatury, frekvencni ménic, elektricky stykac
apod.

Aktivita opticka (optical activity) — vlastnost nékterych organic-
kych litek stacet rovinu polarizovaného svétla. Toto stoceni je
umeérné koncentraci opticky aktivni latky. Tohoto jevu je vyuZito
pii polarimetrickém stanoveni obsahu cukru (sacharosy).

Alfa-aminodusik (harmful nitrogen, alpha-aminonitrogen) —
Skodlivy dusik, jeho obsah byl dfive nazyvan modré ¢islo. Dusik
v této formé je ¢ast dusikatych latek, které prichdzeji do surové
stavy z fepy. Prochidzi celou technologii az do melasy a podili
se na jeji tvorbé. Jeho kvantitativni stanoveni spocivalo v piidani
meédnatého Cinidla, po kterém se vzorek zabarvil modfe — odtud
modré ¢islo. Porovnanim s fadou etalonu se urcily mg N ve
100 g fepy. Dnes se stanovuje fotometricky. Plati prepoctovy
vztah: 14 mg N = 1 mval N.

Alfa-naftolova zkouska — viz Stanoveni stop cukru.

Alkalimetr Kappusuv (historicky pojem) —byreta s nepravidelnym
délenim, slouzici k pohodlnému stanoveni alkality saturovanych
Stav titra¢ni metodou (1 dilek na stupnici odpovidal 1 mg CaO,
resp. 1 dilek 0,1N HCI neutralizuje 0,01 % CaO).

(KAPPUS - chemik, sestrojil a popsal Listech cukrovarnickych
tento piistroj v roce 1895.)

AlKkalita (alkalinity) — je koncentrace latek, které v produktech

cukrovarnické technologie reaguji alkalicky, zde jde pfevazné
o kationty K*, Na*, Ca*. Kvantitativné se stanovuje titraci na
fenolftalein a vyjadfuje v g CaO na 100 ml Stavy. Alkalitu lze
rovnéz vyjadiit jako pH (pH 7-14), ale je nutno poznamenat,
Ze zavislost alkalita/pH neni pevnd, ale jde o relativné volnou
korelaci, jejiz prabéh zavisi na sloZeni fepy, epura¢nim postupu
atd. a muZe se ménit v prabéhu kampané (ménici se se sloZenim
fepy). Alkalita byla na stanici saturace nahrazena tdajem pH pfi
prechodu ze vsdzkové operace na kontinudlni proces z davodu
rychlosti stanoveni.
Zapornd hodnota alkality se nazyva acidita — vyskytuje se
u surové §tavy pfed pfidavkem vapenného mléka b&hem
epurace. Alkalita se vyjadiuje bud v mg CaO nebo v mval CaO.
Plati: 1 mval CaO = 28 mg CaO.

Alkalita kvalitativné (kvalitative alkalinity)— pro rychlou infor-
maci v provozu se zji$tuje u riznych produktu jejich reakce na
fenolftalein v bilé porcelanové misce. Do destilované neutrdlni
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vody se pfida par kapek fenolftaleinu, k tomuto bezbarvému
roztoku se pfidd vzorek. Zfialovéni roztoku znamena alkalickou
reakci. Bod barevného presmyku fenolftaleinu je 8,3. Pod hranici
pH 8 je roztok bezbarvy.

Alkalita optimalni (optimal alkalinity) - je takova alkalita (miné-
no konkrétné pfi 2. saturaci), kdy je obsah vipenatych a hotec-
natych soli v saturované §tavé minimalni. Stanovuje se nékolikrat
v prubéhu kampané, protoze patii mezi proménlivé hodnoty,
zavisici hlavné na sloZeni fepy a epura¢nim postupu. Pfi dosazeni
této alkality by méla byt 2. saturace ukoncena. Smyslem stanoveni
optimilni alkality je zajistit pro ndsledujici technologické kroky
2. saturovanou §tavu s minimem vapenatych a hofecnatych
soli, které pak budou minimidlné zanaset teplosménné plochy.

Alkalizace (alkalisation)— pfi prachodu technickych cukernych
roztoku technologickymi stanicemi je nutno udrzovat jejich
urcitou alkalitu, resp. pH, aby nedochizelo pfi niz§im pH
k inverzi sacharosy nebo v opa¢ném piipadé ke tvorbé sacharatu.
Tyka se to lehké a tézké stivy a vSech sirobu vcetné melasy.
V piipadé fepnych roztokl je zidouci udrzovat pH v rozmezi
8-9. Alkalizace se provadi piidavkem vipenného mléka do
roztokll v mistech, kde je zdruka rychlého rozmiseni, napf. do
potrubi pred ¢erpadly, do michanych nadrzi. Pfidavek vipen-
ného mléka muZze probihat automaticky na zakladé ddaje pro-
vozniho pH metru. Alkalizace jinymi prostiedky (KOH, NaOH)
je také moznd, ale nevyhodou je vyssi melasotvornost sodného
a draselného kationtu.

Amoniaky (incondensable gases) — viz Plyny nekondenzujici.

Aminokyselina (amino-acid)— organicka kyselina, majici v uhli-
kovém fetézci obsazenu asponi jednu aminoskupinu — NH,".
Aminokyseliny jsou stavebnimi kameny peptidii a bilkovin,
a jako takové jsou obsaZeny i v cukrové fepé. Pii zpracovini fepy
se Castecné rozkladaji, ¢astecné prechizi az do melasy, odkud
byla snaha je ziskdvat jako vedlejsi produkt — napf. betain. Pii
nevhodném skladovani melasy nebo jinych technickych cuker-
nych roztokti mohou zpusobit v pfitomnosti hexos tzv. Maillar-
dovu reakci (invert + aminokyseliny + teplo), ktera zpusobi
znehodnoceni daného roztoku (spaleni, vypénéni melasy, pos-
kozeni nadrze apod.).

Anaerobni pochody (anaerobic process) — pochody mikrobio-
logické povahy, probihajici pouze za nepfitomnosti vzdusného
kysliku — napf. pro striktné anaerobni mikroorganismy je kyslik
jedovaty. V cukrovarnickém pramyslu se tyto pochody vyuZzivaji
napf. v anaerobnim stupni ¢isténi odpadnich vod — zde probihd
methanové kvaSeni, jehoZ plynné produkty jsou hlavné methan
a oxid uhlicity.

ANCOV (anaerobic wastewater treatment) — anaerobni Cistir-
na odpadnich vod neboli anaerobni stupeni — sou¢ist BICOV
(biological w-w-treatment), neboli biologické Cistirny odpad-
nich vod. Zde se za Gcasti aktivniho kalu, coZ jsou shluky mikro-
organismu, rozklddaji sacharidy a dalsi organické znecisténi
odpadnich vod bez piitomnosti kysliku za produkce bioplynu,
jehoz hlavnimi slozkami jsou methan (CH,) a oxid uhlicity
(COy.

Anex (anion resin) — organicka pryskyfice ze skupiny tzv.
ionext, majici schopnost nahrazovat ve vodném roztoku anionty
né&jakym urcitym aniontem — napf. SO,*” aniontem OH™. Podobné
tak katex nahrazuje kationty (napf. kation K* za H;O") a smés
anexu a katexu, oznac¢ovana mixbed, je smési, schopnou vodu
demineralizovat. Této vlastnosti se v cukrovarnickém pramyslu
vyuziva k dpraveé napdjecich vod pro kotle, dfive se pouzivaly

ionexy ke zmékcovani §tdv nebo odbarvovani kléra.
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Antracit (anthracite) — vysoce kvalitni ¢erné uhli s obsahem
uhliku az 96 %, a tim padem s malym obsahem tzv. tékavé hofla-
viny a popela. V cukrovarnickém primyslu se po urcitou dobu
nékde vyuzival misto koksu k vytapéni vipenek. Po poklesu
ceny koksu pramysl piestal antracit pouZivat. Nevyhodou byla
neochota nebo neschopnost dodavatelt poskytnout urcéitou
granulometrickou skladbu antracitu, ktera je pro dobry vysledek
pileni vipna nezbytna.

Areometr, areometr Baumé (areometer) — laboratorni pfistroj
méfici hustotu a nékdy také teplotu roztoku na principu Archi-
medova zdkona a na zdkladé téchto hodnot stanovujici obsah
urcité latky. V cukrovarnickém pramyslu se dfive pouzival ke
stanoveni sacharizace surové §tivy a jinych cukernych roz-
toku, napf. vysladu, lehké i t€zké Stavy a vapenného mléka.
Areometry pro cukerné roztoky byly zpravidla cejchovany ve
stupnicich Balling nebo Brix nebo hmotnostnich procentech,
které jsou identické (1 °Bg = 1 °Bx = 1 % hmotnostni). Nékdy
byly areometry vybaveny teplomérem, ktery umoznoval teplotni
korekci, pokud se neméfilo pfi teploté, na kterou byl piistroj
cejchovan. Piistroje na viapenné mléko byly cejchoviny ve
stupnich Baumé (°Bé); pro orientaci uvadime pfepocet hustoty
o (kg'm™) pii 20 °C na tuto stupnici (plati pouze pro kapaliny
hustsi nez voda): °Bé = 145 — (145 000/0).

(BAUME ANTOINE (1728-1804) — francouzsky lékarnik a chemik.)

ARO (ARO)—automaticka recyklujici odstiedivka; viz Odstiedivka
recyklujici.

Bagasa (bagasse)— termin ze titinového cukrovarnictvi; zbytek ze
titinovych stvoltl po mleti, lisovani a extrakci, obvykle slouZi jako
palivo pro kotelnu cukrovaru, obsahuje zhruba az 45—50 % vody.
Primérmé slozeni susiny (%): celulosa 58,4—56,8; a-celulosa
36,8-34,9; hemicelulosa (pentosan, araban, galaktan, xylan aj.)
29,4-31,8; lignin 21,3—-22,3; popel 2,9-2,3; slozeni zavisi na
oblasti pésovani titiny. Popel ze spilené bagasy obsahuje (%):
SiO, 60,44; Al,O; 3,78; CaO 3,99; MgO 1,42; Fe,O; 1,406; kyselina
fosfore¢na stanovend jako P,Os 3,20; K,O (potas) 6,21; MnO 4,16;
popel se uzivd k hnojeni titinovych pozemkl. Vysoky obsah
vlakniny (85-98 %) v bagase je rovnéz vhodny pro vyrobu
papiru. Jemna drt z bagasy se nazyvd bagacillo a uziva se jako
pomocny filtraéni prostfedek pfi vyrobé cukru.

BICOV stanice na zpracovani vypalkt z lihovaru Dobrovice
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Baktericidni prostiedky (baktericides means) — prostredky
chemické povahy, slouzici k dezinfekci fizkolisovych vod a také
extraktoru, kde jsou pfiznivé podminky (teplota, ziviny, pH)
pro rozvoj mikroorganismu majicich za nasledek ztrity cukru.
Tyto chemikdlie se obvykle pouZivaji v soucinnosti s teplotnim
rezimem daného zafizeni. Také je lze pouzit v pfipadé nouze
v roztocich, které vznikaji v pénovych odlucovacich ¢i jinych
mokrych lapacich cukerného prachu.

Baiika diges¢ni (digestion flask) — nidoba stanovenych rozméru,
tésné a snadno uzaviratelnd, slouzici k ziskani roztoku pro
stanoveni cukru ve sladkych fizcich (tzv. digesci), ale také se
pouZziva pro rozpousténi zkrystalizovanych a Spatné rozpustnych
cukrovarskych meziprodukta pfi stanoveni polarizace. Vzhledem
k tomu, Ze jde o proces spojeny s ohfevem jejiho obsahu, je z te-
pelné dobfe vodivého materidlu (méd, mosaz, nerezova ocel).

Barva (colour)— koncentrace barevnych litek v cukrovarnickych
produktech, vyjadiuje se jako mérny absorp¢ni koeficient,
jednotkou je cm*g™. U bilého cukru se barva v roztoku mé&fi
monochromatickym svétlem pii vinové délce 420 nm a vyjadiuje
se v jednotkdch ICUMSA (IU = ICUMSA UNIT = cm®kg™, je to
jednotka Ciselné 1000x vyssi nez absorpcni koeficient). Barevné
latky pochizi jednak ze fepy, jednak vznikaji ptisobenim tep-
loty béhem vyroby (karamelizaci). Obecné lze konstatovat,
Ze ¢Iim vyssi teploté jsou cukrovarnické meziprodukty vystaveny
a ¢im delsi dobu, tim vice vzrastd obsah barevnych latek; napf.
22,5 IU (= 22,5 em®kg™ odpovidd absorpénimu koeficientu
0,0225 cm*.g™'; viz téZ Fotokolorimetrie.

Bilance latkova (mass balances)— propocet hmotnostniho pra-
toku né&jaké latky (cukru, susiny, necukra, vody) jednotlivymi
stanicemi a délicimi uzly.

Biocukr — viz Cukr bio.

Bioetanol (bioethanol) — tento vyraz vybocuje z obvyklého naz-
voslovi, kde pfedponou ,bio“ jsou oznacovany potraviny vypés-
tované nebo vyrobené tak, aby obsahovaly co nejmén¢ zdravi
ohroZzujicich litek. Bioetanol neni urcen k potraviniiskému
vyuziti, a tudiz obsah zdravi ohrozujicich litek zde neni dalezitym
kritériem. Bioetanol je ethanol vyrobeny z biomasy a tedy kvas-
ného puvodu, ur¢eny bud piimo jako piisada k paliviim ropného
puvodu, nebo jako surovina pro vyrobu takovych piisad (napf.
ETBE), tfeba prostfednictvim esterifikace. Vzhledem k tomuto
poslani je zpravidla vyrabén jako bezvody.

BICOV (biology wastewater treatment) — biologicka Cistirna od-
padnich vod. SlouZi k vy¢isténi odpadnich vod z provozu zavodu
i z jeho socidlnich zafizeni na takovou miru, Ze ji lze znovu
pouzit nebo vypustit do vodniho toku. Kritériem vycisténi je
hodnota BSK5 a CHSK. BICOV se obvykle sestiva z odlu¢ovace
pevnych cdstic, anaerobniho stupné, odlucovace aktivniho
kalu, aerobni ¢asti, dekantace a plynového hospodarstvi. Vyro-
beny bioplyn lze pouzit k ohfevu v kotelné nebo k pohonu
kogeneracni jednotky.

Blankit — viz Hydrosulfit.

Bod varu (boiling point)—je teplota, pii niZ je tlak nasycené pary
(nad kapalinou i uvnitf kapaliny) roven vnéjsimu tlaku, jemuz
je kapalina vystavena (napf. atmosférickému tlaku vzduchu).
Za varu probiha vypafovani z celého objemu kapaliny. Hodnota
bodu varu stoupd s rostoucim tlakem a obsahem rozpusténych
latek. V cukrovarnické praxi se vari Casto velké objemy a tim
i vysoké sloupce materidlu (Stdva v odparce, cukrovina v zrni-
¢ich), takze bod varu je ovlivnén také hydrostatickym tlakem
svafeného materidlu. Vliv hydrostatického tlaku v uvedenych
zafizenich na zvyseni bodu varu se pohybuje v fddu jednotek °C.
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Bod varu; zvySeni (boiling point rise — BPR) — u roztoku je
teplota varu vys$si, neZ je bod varu &istého rozpoustédla. Cim
je vyssi koncentrace tuhé latky, tim je zvySeni bodu varu vyssi;
tohoto jevu vyuziva ebuliskopie, coZ je metoda fyzikalni chemie,
kterd ze zvySeni bodu varu umoziuje stanovit koncentraci
rozpusténé latky.

Brieghel-Miiller — viz Piedcefic.

Bryda — viz Para brydova.

Brydova voda — viz Voda brydova.

Brydovy prostor — viz Prostor brydovy.

BSKS5 (biochemical oxygen demand — five days) — biologicka
spotfeba kysliku za 5 dni. Jde o laboratorni test vody, ktery
charakterizuje Cistotu vody podle intenzity spotieby kysliku jako
dtisledku mikrobidln ¢innosti v ni. Cim je &islo nizf, tim je voda
Cistsi. Pouzivad se spolu s kritériem CHSK (chemickd spotieba
kysliku) hlavné pro hodnoceni G¢innosti Cistirny odpadnich vod.

Cedak (mechanical filter) — nyni jiz nepouZzivané filtracni
zafizeni riznych konstrukci (Mares, Prokes aj.) obvykle na
dofiltraci technickych cukernych roztoki nizké koncentrace.
Jako filtra¢ni médium se pouzivala nejcastéji plachetka, kterd
byla napnuta na ramu. Filtrovand kapalina tekla pfes plachetku
do rimu podobné, jak tomu je u dnesnich zahustovacich filtra
a vytékala dutou horni ¢asti rimu. Pracovaly s hydrostatickym
tlakem, nékteré byly tlakové. Po zaneseni byl cedik odstaven
a plachetkové pytliky byly vypriny nebo vyménény.

Centrovka (centrifuge)— slangové obecné oznaceni pro odstre-
divku, odvozené od slova centrifuga.

Clona méfici (measuring screen, orifice gauge) — zafizeni pro
méfeni pratoku tekutiny v potrubi prostiednictvim tlakové ztraty,
resp. tlakové diference pred a za clonou. Princip méfeni spo-
¢iva v poznatku, Ze tlakova diference je mérnd druhé mocniné
pratoku. Technické provedeni tvoii obvykle kruhovd kovovi
deska s kruhovym otvorem v ose potrubi, vsazena do kotouce
umoznujiciho snimat tlak pfed a za clonou, neovlivnény turbu-
lencemi. Tento celek je vmontovian do potrubi mezi pfiruby.
Soucasti zafizeni je ventilova souprava, umoziujici odpojit clonu
od vyhodnocovactho snimace, coZ je vysila¢ tlakové diference.
Systém se pouzival s oblibou na méfeni prutoku pary. Nyni se
k tomuto ucelu pouZzivaji snimace pracujici na jiném principu —
tieba virové pratokoméry.

Cukernatost standardni (standard digestion) — pro porovnani
kvality fepy o rizném obsahu cukru (razné polarizaci) se redlna
polarizace prepolitiva na standardni polarizaci P = 16 %. UZiva
se pii vykupu fepy nebo pii statistickém porovnavani parametra
fepy (vynos apod.).

Cukerni puda (sugar end) — Cast provozu cukrovaru, kde se
pracuje s bilym zbozim (suSeni, tfidéni, baleni apod.). Zadni
¢dst provozu cukrovaru.

Cukr (sugar):

a) z hlediska chemického cukry (sacharidy, glycidy, starsi ndzev
uhlohydrity, uhlovodany) jsou cyklické slouceniny, odvozené
od alifatickych hydroxyaldehyd nebo hydroxyketont — déli
se na monosacharidy (napf. glukosa, fruktosa); oligosacharidy
(napf. sacharosa, maltosa) a polysacharidy (napf. celulosa,
amylosa, amylopektin);

b) v cukrovarnické technologii oznaceni cukr plati vyhradné pro
sacharosu vyribénou v cukrovaru, piipadné s blizsi specifi-
kaci (cukr meziproduktovy, zadinovy, zanosovy cukr aj.).

Cukr 100 Rd (700 rendement sugar)— (¢ti 100 randmdn) mnoZz-
stvi bilého cukru, které bude mozné ziskat pfi optimilnim
zpracovani daného produktu danym technologickym postupem.
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Vyjadfuje se v hmotnostnich procentech; slouzi k teoretickym
pfepoctum produktii razné kvality na jednotny zaklad. Uziva
se i v obchodé s cukrem.

Cukr Aztéka — priirodni sladidlo z rostliny lipie sladké (Zipia
dulcis). Previsld rostlina s nafialovélymi listy a bilymi kvitky
obsahuje litku hernandulcin, diky niZ je jeji sladkost tisickrat
vy$si nez u bézného bilého cukru (sacharosy). Nejsladsi ¢asti
rostliny jsou jeji listy, lze je uZzivat Cerstvé, mraZené i suSené na
slazeni Caje a kdvy, hodi se i do peceni. Aztécky cukr patii mezi
pfirodni nahradni sladidla, stejné jako napf. u nds popularnéjsi
stévie (Stevia rebaudiana). Je vhodny pro diabetiky i ty, kdo
chtéji omezit mnozstvi cukru v potraveé. Rostlinu lze péstovat
celoro¢né v byté, v 1été i v truhliku na balkoné nebo na zahradé.
M4 rada svétlo, propustnou zeminu a bohatou zilivku. Na rozdil
od stévie nema zadné zvlastni naroky na teplotu kromé toho,
Ze nesnasi mrazy.

Cukr bio (bio-sugar) — cukr vyrobeny z ekologicky péstované
cukrové fepy, tzv. biofepy. Ta musi byt zpracovaviana samostatné
a oddélené od ,obycejné* fepy za piisné stanovenych pravidel,
kterd se tykaji pfedevsim pouZzivanych pomocnych latek. Prvni
zpracovini biofepy v Cesku probéhlo jiZ v roce 2001 v cukrovaru
Vrbiatky. V soucasnosti se biocukr vyrdbi v HruSovanech nad
JeviSovkou (Moravskoslezské cukrovary, a. s.), nese oznaceni
EU BIO. Pfinos konzumace biocukru je v3ak sporny ze dvou
divodu:

a) jednak rafinovany cukr s Cistotou 99,8 % muZe pii normalni
konzumaci t€zko obsahovat skodliviny v mnozstvi zivazném
pro lidské zdravi;

b) vétSina cukru z mnoZstvi asi 36 kg, které pfipadd na 1 oby-
vatele CR za rok, pochizi z riznych potravin, ve kterych byl
vyrobcem pouzit normdlni rafinovany cukr; jinymi slovy:
pouzivanim biocukru spotiebitel ziskd kontrolu jen nad mensi
¢asti své konzumace.

Jako hlavni davod pro produkci biocukru se tak jevi jeho vyuziti

pii vyrobé biopotravin, které, maji-li nést piislusnd bio-oznaceni,

musi byt vyrobeny z produktu ekologického zemédélstvi. V Hru-

Sovanech se oviem vyrabi biocukr také v 500g maloobchodnim

baleni ur¢eném pro zikazniky preferujici bioprodukty.
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