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Zdrahal l., Chmelikova G., Bec¢varo-
va V.: Profitability of Sugar Industry in
European Union

This paper investigates the profitability of
sugar industry in the European Union over
the period between 2006 and 2015. For this
purpose, the level and change in the return
on assets was analysed using a set of sugar
processing companies. AMADEUS, the trans-
European database compiled by Bureau van
Dijk Electronic Publishing, was used as the
main data source of the company data. Out
of a total number of 183 companies belonging
to the NACE 1081 classification, a sample of
50 companies was selected to appropriately
represent the sugar processing companies in
the European Union. The results of the analysis
point to the ability of the European sugar
industry to effectively generate profit from
the invested capital (at EU level). However,
there are differences in the profitability of
total assets among the companies, including
their ability to respond to price changes on
the European and world markets.

Key worlds: European Union, sugar, sugar sec-
tor, ROA, return on assets.

Kontaktni adresa — Contact address:

Ing. Ivo Zdrahal, Ph. D., Mendelova univerzita,
Fakulta regionalniho rozvoje a mezinarodnich
studii, Ustav regionalni a podnikové ekonomiky,
tfida Generala Piky 2005/7, 613 00 Brno, Ceska
republika, e-mail: ivo.zdrahal@mendelu.cz

LCaR 136, . 1, leden 2020

NOVE KNIHY

Karel Kadlec, Milo§ Kminek, Pavel Kadlec a kolektiv

Measurement and Control of Chemical, Food and Biotechnolo-
gical Processes

(Volume | Process Measurement a Volume Il Process Control)

Praha: Vydavatelstvi VSCHT, 2019, 1. vydani, format B5, vazba V2, 610 a 656 stran, ISBN
978-80-7418-306-5 a 978-80-7418-307-2; ISBN 978-80-7418-305-8 (soubor).

Kniha navazuje na Gspésné Ceské vydani a je nyni pfedkladana v anglické verzi.
Pokryva témata oboru méfeni a regulace v technologickych odvétvich che-
mického, potravinaiského a zpracovatelského pramyslu. Publikace poskytne
Ctenafim zakladni znalosti z oboru automatického fizeni a technologického
méfeni. Vychdzi se ze zdsady, Ze fidit je mozné pouze ty veli¢iny, které lze
spolehlivé a s dostate¢nou piesnosti méfit. Souc¢asna praxe vyzaduje, aby
technolog ve vyrobé ovlidal nejnutnéjsi zaklady oboru automatického fizeni,
protoze automatizacni prostiedky jsou dnes nedilnou soucisti provoznich tech-
nologickych zafizeni i laboratornich aparatur a stile ve veétsi mife se v praxi
uplatiiuje i fizeni procesti pocitacem.

Kniha je urcena vSem zdjemcim o odborné znalosti souvisejici s méfenim

a fizenim procestu v chemickém, petrochemickém, potravindfském, biotech-

nologickém, farmaceutickém pramyslu a dalsich vyrobach a méla by slouzit

jako zdroj zakladnich informaci pro odbornou vefejnost v uvedenych oborech.

Publikace obsahuje fadu barevnych obrazku.

Svazek I. Process Measurement je rozdélen do dvou ¢asti:

— kapitoly 1-2 popisuji zakladni pojmy a zpusoby kresleni a oznacovani
méficich a fidicich obvodu, obecné vlastnosti provoznich méficich piistroji,
véetné nejistot méfeni, dile méfeni a sbér dat pomoci pocitace, internet véci
a Pramysl 4.0,

— kapitoly 3—11 jsou vénovany principim a metoddm méfeni technologickych
veli¢in a popisu pfistrojového vybaveni pro méfeni teploty, tlaku, hladiny,
pratoku, mnozstvi tepla, hmotnosti (prumyslové vazeni), vlhkosti, slozeni
kapalnych a plynnych smési a méfeni velikosti ¢astic.

Svazek II. Process Control ma také dvé Cisti:

—kapitoly 12—-14 uvadéji postupy pfi vytvdafeni matematickych modelu
regulovanych soustav a pfi simulaci jejich chovini, kap. 15—20 popisuji
tématiku fizeni vyrobnich procesu, logického fizeni, fizeni davkovych pro-
cesu, pocitacovych fidicich a informacnich systému, modernich metod fizeni
a pocitacovych simulaci technologickych provozu,

— kapitoly 21-23 uvadéji praktické ukazky fizeni modelovych a laboratornich
stanic a pramyslovych aplikaci fizeni pokryvajicich prafezove potravinafstvi,
biotechnologie, chemické a ostatni vyroby, véetné cukrovarnictvi.

Knihu v mekké lamino vazbé Ize objednat na obchod@keypublishing.cz nebo
pres e-shop www.keypublishing.cz ¢i v Univerzitnim knihkupectvi v Narodni
technické knihovné.
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