GEBLER, HOTOVY: Vykladovy slovnik cukrovarnickych pojmil — éast 5.

ZAKLADNIi TECHNOLOGICKE TERMINY Z OBORU CUKROVARNICTVi

Vykladovy slovnik cukrovarnickych pojmu - ¢ast 5.

BASIC TECHNOLOGY TERMS FROM SUGAR INDUSTRY: EXPLANATORY DICTIONARY — PART 5

Jaroslav Gebler, Zdenék Hotovy

Kal satura¢ni (8dma) (carbonation scum) — kal, vznikly pii
Cefeni a saturaci Stav (klért), odlouceny ze Stavy na filtracnim
zaffzeni (kalolis, vakuovy filtr aj.). Obsahuje hlavné uhlic¢itan
vapenaty, dile fadu organickych i anorganickych latek. Obsah
cukru ma byt méné nez 1 %, susiny 40—65 % (podle typu filtru)
a produkce se pohybuje kolem 6-8 % .

Kalolis (filter press) — tlakovy filtr rimovy nebo komorovy
pouZivany pro filtraci 1. saturované §tivy a kléru (viz Filtr
komorovy). Kalolisy rimové obsahovaly litinové ramy a desky.
Kalolisy komorové maji pouze (kromé desky prvni a posledni)
desky dvou zdkladnich typa: vodni a $tavni, vyrobené obvykle
z plastu. Kalolis némecké firmy Hoesch byl v Cesku prvnim
zastupcem komorovych kalolisi s automatizovanym fidicim
systémem a rozfazovanim desek pomoci 2 nekonecnych fetézi.
Kalolisy rimové z litiny (Cizek, Cizek-Janic¢ek, Kroog) jsou
v cukrovarnickém pramyslu minulosti.

Kalomelova elektroda — viz Elektroda kalomelova.

Kalorifer (steam exchanger of air) — v cukrovarnictvi tepelny
vyménik, zpravidla ohfiva¢ vzduchu, vytapény parou, doplnény
ventilitorem pro zvySeni vykonu.

Kalorimetr (calorimeter)— v cukrovarnictvi piistroj pro méfeni
tepla uvolnéného pfi spileni hoflavého materidlu. Pouziva se
k méfeni vyhievnosti pevného paliva — uhli, koksu.

Kalové pole — viz Pole kalové.

Kalovka (scum pump) — slangové oznaceni pro ¢erpadlo stavéné
na Cerpani vody s vyS$Sim obsahem necistot, nerozpusténych
latek; viz Cerpadlo kalu.

Kamen kotelni (incrustation; water stone) — minerdlni Gsady
(inkrustace) na teplosménnych plochiach parniho kotle, pocha-
zejici z napdjeci vody. Jde o nezadouci jev, snizujici pfestup tepla
a pfi zanedbani Gprav vody muze vést nahromadéni kotelniho
kamene a7 k havirii kotle. Celi se mu chemickymi Gpravami
napdjeci vody.

Kamenac — viz Lapa¢ kamene

Kandys (candys) — konzumni forma cukru ve formé velkych
krystal (v jednotkdch mm), vyrobenych pozvolnou krystalizaci.
MuZe mit i barvu cukru surového.

Kappusuv alkalimetr — viz Alkalimetr Kappusuyv.

Karamel, karamelin, karamelan, karamelen (caramel)—jsou
latky, vzniklé vystavenim roztoku sacharosy vyssim teplotam,
v tomto pfipadé kolem 185 °C. Za téchto teplot molekula sacha-
rosy odstépuje molekuly vody a méni se postupné ve vyjme-
nované produkty, ¢imz méni barvu az do tmavohnédych odstina.

Karborafin (active carbon) — obchodni ndzev pro aktivni dre-
véné uhli, které je diky velkému mérnému povrchu velmi
dobrym adsorbentem a jako takové se pouzivalo ve formé
prasku v cukrovarské technologii ke snizovani barevnosti kléra —
k jejich odbarvovani.
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Kase fepna (beet mash, beet from food processor) — pii stanoveni
digesce (cukernatosti) nakupované fepy se postupuje studenou
cestou, vzorky fep se zpracuji na fepné pile, coZ je okruzni
pila s nékolika kotouci s jemnymi zuby na jednom htideli. Tzv.
profez pfeméni pila v fepnou kasi, kterd je vychozim materidlem
pro stanoveni digesce. Diive se uzival pro piipravu fepné kase
kuchynisky mixer.

Katex — viz Anex; Deionizace; Stanice ionexova.

Kavitace (cavitation)—v cukrovarském provozu se Casto Cerpaji
roztoky, teplotou blizké bodu varu. Pfi rotaci obézného kola
vznikaji na jeho povrchu mista se snizenym tlakem, kde kapalina
prechazi kritkodobé do plynného skupenstvi a zpét, coz je
spojeno se vznikem rdzovych vin, které jsou schopny narusit
povrch obézného kola. Jde o nezadouci jev, ktery nutno nalezité
zohlednit pfi ndvrhu Cerpadla (charakteristiky CerpadeD.

KDP (KDP diffusion)— oznaceni pro mechanicky extraktor tuzem-
ské vyroby ze ZVU Hradec Krilové; viz Extrakce mechanicka.

Khernova vipenka — viz Vipenka Khernova.

Klér (clair, liquor) — cukerny roztok vznikly rozpousténim afi-
nady ve vodé (Cisty klér), piipadné za piidavku rafinidniho
sirobu (smiSeny klér), nebo v jinych podsycenych roztocich
(lehka stava). Klér také vznikd pouhym fedénim sirobu od bilé
cukroviny (sirobovy klér). Uziva se k vafeni rafinddnich a bilych
cukrovin, miva sacharizaci kolem 60—65 %.

Kli¢ivost (germination, germinator power)— schopnost fepného
semene vyklicit, udava se v %. Zavisi na vnitinich a vné&jsich
podminkach. Mezi nejdulezitéjsi vnéjsi faktory patii teplota,
srazky, dostatek kysliku, svétla a vnitini podminky (hluboké,
stfedné t&ézké a tézsi pudy). Je nutno odlisit laboratorni hodnoty
vysledkt od polnich pokusu.

Klimact — (pojem MaR) jeden z typu tuzemskych elektrickych
servopohonu pro razné armatury.

Klimatizace sil (silo conditioning, silo ventilation system) — pfi
skladovini vétSich mnozstvi cukru je nutno dbat na teplotu,
vlhkost a pohyb atmosféry ve skladovacim prostoru, zvlasté
v silech. To zajistuje klimatizacni zafizeni, udrzujici takové pod-
minky, aby z uskladnéného cukru mohla uniknout zbytkova
vlhkost, aby byla pfiblizné stejna teplota v celém objemu
prostoru, aby nedochdzelo k zatvrdnuti obsahu.

Klubicko fepné (growth beet, ball of beet) — ztvrdlé souplodi
cukrové fepy, obsahujici nékolik (2-7) plodu, kterymi jsou
kulovité nazky. Ztvrdlé oplodi jednotlivych semen spojuje do
klubicka srostlé ztvrdlé okvéti. Takové viceklickové osivo vedlo
k nutnosti vzeslou fepu pracné ru¢né jednotit, vzchizel az 1 mil.
rostlin na hektar. Pracnost vedla ke snaze vysévat jednoklickové
osivo, nejprve ze zkouSelo mechanicky klubicka segmentovat,
nasledné se prosadilo (80. 1éta 20. stol.) geneticky jednoklickové
osivo seté na konecnou vzdilenost. Viz Semeno fepy cukrové.
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Kontinualni krystalizator KNK 32 (cukrovar Dobrovice)

KNK, kontinualni navaieci krystalizator (continuous vacuum
pan)—kontinudlné pracujici zrni¢, do néhoZ nepfetrzité vstupuje
ockovaci cukrovina s jemnym zrnem (zadé¢l, seed, magma),
a sirob. Zadél se v KNK naviii sirobem na velikost krystalu,
obvyklou pro piislusny druh cukroviny. Rovnéz odtah uvatfené
cukroviny je nepfetrzity.

Koeficient alkalitni (alkalinity coefficient) — hodnota poméru
alkalii (K*, Na") k obsahu alfa-aminoN v fepé vyjadiené v mmol
v hmotnostni jednotce fepy. Tento pomér ma obvykle hodnotu
kolem 1,8. Nebo podle Dédka pomér mnozstvi cukru v melase
k obsahu alkdlii (K", Na") v melase nabyva hodnot kolem 1,0.
Ob¢ hodnoty jsou vyjaddiené v mmol v hmotnostni jednotce
melasy. Na zakladé alkalitniho koeficientu obou téchto hodnot
se da vypocitat z hodnot alfa-aminodusiku predpoklidané mnoz-
stvi cukru v melase.

(DEDEK Jarostav (1890—1962) — Cesky chemik.)

Koeficient bezpecnostni, Bk (safety koefficient)— pii skladovani
volné lozeného surového cukru je nebezpec¢i mikrobidlnitho
rozkladu cukru pii pfebytku vlhkosti W. Pocitd se z obsahu
vlhkosti (W) a polarizace (P) cukru. Hodnota Bk= W/(100—P)
musi byt nizsi nez 0,33, aby cukr byl bezpecné skladovan bez
rizika rozkladu mikrobidlni kontaminaci. Obdobou Bkje dilution
indicator DI= Nc/ W, 4. indikétor ,fedéni“, kde Ncjsou necukry
(= S—P) a Wije obsah vody ve skladovaném surovém cukru.

Koeficient Ky latky X (indicator matter, substance) — obecné
vyjadfuje hmotnostni pomér zvolené veli¢iny (X) vztazeny
k cukru (P) nasobeny 100, je vyjadien v hmotnostnich %. Sym-
bol X muze byt hmotnostni koncentrace barviv, popela, alkalita
apod. K, = 100X/ P; (%).

Koeficient melasotvornosti necukri, K,, (melassigenic coeffi-
cient) — urCuje se u necukra a vyjadiuje mnozstvi cukru, které
jednotka hmotnosti necukru je schopna zadrzet v melase. Napf.
hodnota my,,co, = 2,88 znadi, ze 1 kg tohoto necukru (zde soda)
zadrzuje v melase 2,88 kg cukru. Hodnoty jsou tabelované.
K, = S/Nc= P/(100-P); (1.

Je definovan jako mnozstvi (kg) cukru piitomného v melase
vztazeného na 1 kg necukr.

Koeficient nasyceni (saturation coefficient) — pomér rozpust-
nosti cukru v technickém (F,) a Cistém (H,; Q = 100 %) roztoku.
Udavi, kolikrat vice cukru je rozpusténo v jednom hmotnostnim
dilu vody v nasyceném technickém roztoku neZ v nasyceném
gistém roztoku za stejnych podminek; viz Cislo Herzfeldovo.
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Kohlrauschovy bariky

Koeficient pfesyceni (supersaturation coefficient) — pomér
hmotnosti cukru rozpusténého v jednom dilu vody v daném
roztoku (A) a hmotnosti cukru rozpusténého v jednom dilu vody
v nasyceném roztoku téze Cistoty a teploty (/). Udava, kolikrat
vice cukru je rozpusténo v daném roztoku neZ v nasyceném
roztoku stejné teploty a Cistoty. Jde o hlavni hnacf silu krystalizace.

Koeficient stability (faktor stability), F, (stabillity coefficient)—
F, charakterizuje u cukrové fepy piirozenou alkalitu Stav a jeji std-
lost béhem vyrobniho procesu, hlavné pii odpafovini a svafeni.
F, = (alkalita uhli¢itanového popela v % K,O) /(0,001 «-N).
Pi.: F, = 0,24/(0,001 x 40) = 0,24 /0,040 = 6. Kritickd hodnota
je kolem F, = 4.

Kohlrauschova bafika (Kohlrausch flask; sugar flask) — typ
odmérné barky, pouzivané v cukrovarské laboratofi, jejiz vrchni
¢ast hrdla je rozsifena do tvaru ndlevky.

(KOHLRAUSCH Orro (1842-1887) — rakousko-uhersky chemik.)

Kohout vzorkovaci (cock, proof cock)—kohout, umozriujici odbér
vzorku pro rozbor z potrubi nebo nddrze. Zvlastnim druhem tohoto
kohoutu je typ, montovany na zrni¢ich. Ten musi umoznit odbér
vzorku za podtlaku — jeho jadro neni prachozi, jak je u kohoutt
obvyklé, v jadru ma pouze prohluben na vzorek cukroviny.

Kolac filtracni (press cake, sludge cake) — vrstva odfiltrované
pevné faze, usazena na filtracni prepdzce provozniho filtru
(kalolisu, ceddku apod.).

Kolo fepné, kombinované (historicky pojem) — difve se
pouzivalo ke zvedani fepy z plavici kynety do pracky a k od-
déleni plavici vody tzv. fepné kolo. Pokud kolo slouzilo také
oddélené ke zdvihdni vody (mélo 2 druhy korec¢k), slo o kolo
kombinované. Bylo nahrazeno fepnym cerpadlem.

Kolona cefici — viz Predcefic.

Kolorimetrie — viz Fotokolorimetrie.

Komora pevna (fixed calandria) — topnda komora zrnice. Exis-
tovaly komory zavésené, nedotykajici se plasté zrnice, nyni je
davana pfednost komordm pevnym, tzv. vevafenym, kdy vnéjsi
plast topné komory je soucasné plastém zrnicCe.

Komora prstencova (historicky pojem) — topnd komora, tvofena
soustfednymi prstenci, zvand i Protok (proudova topna komora).

Komora topna (zrni¢e) (calandria) — parou vytipéné topné
téleso zrnice. Béhem vyvoje zrni¢t se ménily tvary a umisténi
topnych komor z raznych divodu: zvétseni topné plochy, zlepseni
cirkulace cukroviny, vyuZiti topné pary nizsich parametri. Ménily
se i materidly, topné komory byly postupné z médi, mosazi, oceli
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a z nerezové oceli. Podle konstrukce $lo odlisit komory s topnym
hadem, prstencové, trubkové. Byly i komory dvojité, umisténé
nad sebou, horni se uvedla do provozu az pii vyssi hladiné
cukroviny (typ Grantzdorffer). V soucasné dobé prevazuji
komory trubkové o svétlosti svislych trub asi 100 mm, pevné,
Casto z nerezu. Ve svislé ose komory je zpravidla umisténa
cirkula¢ni roura s vestavénym michadlem. Jednim z predstavitela
tohoto typu jsou komory Noton (Polsko), které maji topné trubky
na koncich roztazené do Sestithelniku a na jeho stranach k sobé
svafené. Vyhodou je velkd topnd plocha a mald vodorovna
plocha, na které se pfi spousténi varu neusazuje cukrovina.

Komora zavéSena (suspended calandria) — topnd komora,
obvykle trubkova, kterd byla v zrni¢i zavésena, nedotykala se
plasté zrnice. Mezi komorou a plastém zrnice byla po celém
obvodu mezera 130—150 mm. Jeji nevyhoda oproti pevné komore
byla mensi topnd plocha a v nékterych pfipadech dosti nejedno-
zna¢né proudéni v prostoru mezi ni a plastém zrnice. Postupné
byla nahrazena komorami pevnymi, coz bylo vynuceno pouzi-
vanim topné pary o nizsich parametrech z divodu dspor energie.

Komprese pary (vapour compression)— stlacovani pary na vyssi
parametry, komprese se veétSinou provadi u brydové a vratné
pary, viz Kompresor.

Kompresor (compressor) — zafizeni, ve kterém je plyn (pira,
vzduch apod.) stlacovdn na vyssi tlak; v cukrovarech uZzivané
kompresory lze podle ucelu rozdélit na nékolik druhu: kom-
presory parni na vylepSovani parametru bryd se dé€li na prou-
dové (na principu Venturiho trubice) a mechanické, pohianéné
elektromotorem. Kompresory na uhelku pracuji na vodokruzném
principu, v ddvnéjsi historii byly pohdnény parnim strojem a byly
pistové. Kompresory na vzduch pro rizné servopohony mohou
byt pistové nebo novédji Sroubové, které lze dile rozdélit na
mazané olejem a bezmazé (vzduch pro Gcely MaR). Stlaceny
vzduch se pouziva také v Cistirndch odpadnich vod k provzdus-
novani aerobniho stupné, ale zde pouzita technika patii podle
stupné komprese spis do kategorie dmychadel nez kompresort.

Kompresor paroproudy — viz Injektor parni.

Koncentrace: mol (concentration: mol) — udava, kolik gram-
molekul litky je obsaZeno v jednom litru roztoku. PouZivd se
k oznacovini koncentrace roztoku v laboratofi i v jednotkdch
nasobnych, napf. mmol.

Koncentrace: % (concentration: %) — udava, kolik procent,
zpravidla hmotnostnich (% hm.), n&jaké litky obsahuje roztok
nebo pevna litka. Sem patii prfedevsim tdaje sacharizace a pola-
rizace, také Q Cistoty a fada dalSich. Objemova procenta (% obj.)
udavaji, kolik procent objemu tvoii dana slozka. Tak se uvadi
napt. sloZeni saturaéniho plynu nebo bioplynu z COV. Objemova
i hmotnostni procenta se pouZivaji Casto i v lihovarnictvi pro
vyjadieni obsahu ethanolu ve vodnych roztocich.

Koncentrace: val (concentration: val) — udava, kolik gram-
ekvivalentu latky je obsaZeno v jednom litru (event. v mililitru)
roztoku. Pouzivd se k oznacoviani koncentrace roztoku v labo-
ratofi i v jednotkdch nasobnych, napt. mval (milival).

Koncentrace vodikovych ionti — viz pH, Vodikovy exponent.

Koncentrator (concentrator)— obvykle se tak nazyva posledni
¢len tlakové odparky, pracujici za nizsiho tlaku, nez je atmo-
sféricky. MuZze tak byt oznatovano i odpatovaci téleso, ve kterém
probiha zahusténi svafenych roztokt pfed natazenim do zrnice.

Kondenzace barometricka (barometric condenser) — zafizeni
varny slouzici k tvorbé podtlaku v zrnicich a v poslednim ¢lenu
odparky ochlazenim brydové pary vodou. Po ochlazeni dochazi
ke kondenzaci pary, zmensSeni jejiho objemu a nekondenzujici
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plyny se odsdvaji vyvévou. Stanice sestiva obvykle z n¢kolika
kondenzatoru. Zpravidla na kondenzaci bryd ze zrnic¢t pro-
duktu A (vétsi podtlak) se pouzivd jind kondenzace neZ na
kondenzaci bryd ze zrni¢u produktu B, C a posledniho ¢lenu
odparky. Kondenzit se odvadi pfes hydraulicky uzavér — potru-
bim, které musi mit barometrickou vysku (cca 10 m), koncicim
v nadrzi barometrické vody; viz téZ Kondenzitor barometricky.
Kondenza¢ni skiinka, (kondenza¢ni hrnec) — viz Skiinka
kondenzacni.
Kondenzat (condensate) — zpravidla vznika v topnych komorich
raznych parnich spotfebict ochlazenim topné pary pod bod varu.
Protoze ke vétsiné ohievu se v technologii pouzivd brydova para,
obsahuje kondenzat zpravidla i ldtky, které obsahovaly cukerné
roztoky, ze kterych bryda vznikla: amoniak, CO, a tfeba i stopy cukru
a necukrl ze strzenych kapek vrouci kapaliny. Podle mnoZstvi
a povahy pifimési se urcuje dalsi uziti kondenzata v provozu.
Kondenzator (condenser)— kondenzatorova baterie — vzhledem
k tomu, ze vétSina elektrickych spotiebict cukrovarského
provozu piedstavuje induktivni zdtéz, elektrickd soustava se
dopliiuje kapacitou pro omezeni jalového proudu. Tato kapacita
je vytvofena baterii kondenzatort.
Kondenzaitor barometricky — povrchovy, sméSovaci (baro-
metric condenser)— soucast barometrické kondenzace, zafizeni
uréené ke kondenzaci brydovych par. Déleni kondenzator(:
a) smeéSovaci neboli parokontaktni (piimy styk brydové pary
a chladici kapaliny, stékajici protiproudné v kaskad¢;

b) povrchovy (brydovd para kondenzuje na povrchu teplo-
sménné plochy, za niZ proudi chladici kapalina);

o) vstiikovaci—tryskovy (do brydové pary se vstiikuje chladici
voda), ¢ili jde o variantu kondenzitoru smésovaciho.

Kondicionace (condicioning)— postup, kterym by mél projit cukr
ze susdrny pro dlouhodobé skladovani v sile — spociva v ulozeni
na 48 hodin v prostoru, provétravaném upravenym vzduchem.
Slouzi k odstranéni vlhkosti, uzavfené krustou na povrchu krystalt
cukru. Kondicioner je soucast linky na stabilizaci cukru.

Konduktometr (conductometer)— piistroj pro méfeni elektrické
vodivosti roztokll. Laboratorni slouZi pro stanoveni popela pro-
stiednictvim elektrické vodivosti. Provozni pfistroje byvaly pouzi-
vany pro méfeni pfesyceni a koncentrace cukroviny v zrnicich.

Konduktometr Sandertv — laboratorni pfistroj, ktery byl vyvinut
specidlné pro potfeby cukrovarnické laboratofe k méfeni obsahu
popela v produktech.

(SANDERA KareL (1903-1959) — Cesky chemik a cukrovarnik.)

Sandertv konduktometr
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