LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

ZAKLADNIi TECHNOLOGICKE TERMINY Z OBORU CUKROVARNICTVi

Vykladovy slovnik cukrovarnickych pojmu - éast 4.
BASIC TECHNOLOGY TERMS FROM SUGAR INDUSTRY: EXPLANATORY DICTIONARY — PART 4

Jaroslav Gebler, Zdenék Hotovy

Faze vaieni cukroviny (phase of massecuite boiling) — piiprava
k vafeni, evakuace, napousténi — natahovani §tavy &i sirobu,
odparovini, zrnéni—ockovani, Uprava zrna, navafeni, vysousent,
spousténi, oSetfovani cukroviny v misidle ¢i krystalizdtoru,
¢isténi zrnice (oplach).

Figura (pile, prisma) — zpasob ukladani pytla s cukrem po 50 kg
a 100 kg nebo big-bagli do vysky pfi skladovani v halovych
skladech, resp. ve velkém mnozZstvi. Vyska figur se pohybuje
kolem 10—15 m. Pfi vétsich vyskdch hrozi drceni zrna ve spod-
nich vrstvach. Prostory mezi figurou a sténami skladu musi byt
min. 0,75 m Siroké pro udrzovini optimalni vlhkosti a teploty
ve skladu, resp. proudéni vzduchu. Figury se skladaji pravidelné,
vazané jako zdivo, aby se daly pocty pytla (uskladnéné mnozstvi
cukru) snadno spocitat.

Filidlka — viz Vaha filidlni.

Filtr bubnovy — viz Filtr vakuovy.

Historicky litinovy kalolis Kroog
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Filtr ionexovy (ionex filter) — nidoba s naplni ionexové prys-
kyfice, zpravidla soucast ipravny vody pro napdjeni kotl nebo
zmé&kCovaci stanice na lehkou $tavu. Vyskytuje se zpravidla
v bateriich, kde nékteré filtry pracuji a jiné se regeneruji. Nejde
tedy o filtraci v klasickém slova smyslu, ve které jde o odstranéni
pevnych Castic z tekuté faze.

Filtr komorovy (chamber filter press)— obvykle nazyvany kalo-
lis; filtr obvykle pouZivany k filtraci 1. saturované $tivy nebo
jejtho zahusténého podilu, ale i roztoku o sacharizaci nad 55 %
(kléra, tézké stavy). Pracuje pod tlakem, diskontinudlné. Oproti
jinym filtram dosahuje vy3si susiny kalu, obvykle kolem 60 %.
Zpravidla je vybaven autonomnim fidicim systémem, takze
obsluha prevazné dohliZi jen na jeho vyklepavini, aby zbytky
kalu neulpély na tésnicich plochich desek.

Filtr naplavovaci (precoat filter) — filtr, kde je vlastni filtracni
prepiazka tvofena vrstvou jemnozrnného pevného média, napf.
kfemeliny, rozmichané ve filtrovaném roztoku. Pfed filtraci je
nutno naplavit filtra¢ni vrstvu tieba vodou, pak teprve lze G¢inné
filtrovat. Nosnou strukturou filtraéni vrstvy muze byt ,svicka“
z keramiky nebo s navinutym dratem nebo textilni rukdv ¢i
plachetka na patficném ramu.

Filtr spodiovy — historicky pojem, filtry, dfive pouzivané v rafi-
neriich cukru k odbarvovani kléra pomoci spodia ¢ili kostntho
uhli. Stihlé svislé vilcovité nidoby, naplnéné spodiem, pres které
protékal klér. Byly instaloviny v bateriich, ¢ast filtra pracovala,
Cast byla regenerovina vyménou spodia. Od spodiové filtrace
se ustoupilo koncem 70. let minulého stoleti.

Filtr vakuovy (rotary vacuum filter) — rotatni bubnovy filtr, diive
pouzivany obvykle k filtraci 1. saturované stivy; k dosazeni
tlakového rozdilu na textilni filtra¢ni pfepdZce se pouziva snize-
ného tlaku — podtlaku — (vakua). Pracuje kontinudlné. Jde
o buben, otacejici se kolem vodorovné osy a brodici se cca
1/3 plasté ve vané s kalnym filtrovanym médiem. Po stoupnuti
nad hladinu se kal vakuem vysusuje, vyslazuje vodou z trysek
a opét vysuSuje. Vrchni vrstva kalu se odiezava nozovou listou
z plaste bubnu a odpadava do snekového dopravniku ven
Z Provozu.

Filtr zahustovaci (thickening filter) — filtr, pouZivany obvykle
k filtraci 2. saturované $tavy. Pracuje pod tlakem, kontinudlné,
filtra¢ni médium je plachetka na ramu. Pomoci zvlastni otocné
hlavy, fidici smér toku, se postupné jednotlivé plachetky zbavuji
nahromadéného filtra¢niho kolace zpétnym proplachem cirym
filtraitem. Vysledkem filtrace je Ciry roztok a tzv. zahustény
podil, obsahujici nékolikandsobné vice pevné fize nez ptivodni
filtrované médium; (typy filtrd: KZF, Putsch, Grand-pont,
BMA aj.).

Filtrace spodiova (historicky pojem) — jednak tak muze byt
oznacen postup pii odbarvovani kléru pomoci spodia, jednak
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vlastni stanice, kde byl tento postup provozovan (spodarna,
spoddrenska véz). Tato filtrace vyuZivala adsorpci barevnych
latek na velkém povrchu jemné rozptyleném uhliku spodia.
Spodiovi filtrace zahrnovala i proces regenerace spodia, které
se pouzivalo opakované€. Regenerace spocivala v proplachovani
zfedénou kyselinou chlorovodikovou, roztokem sody, vodou
a opétném vypalovani spodia v retortdch za nepfitomnosti
vzduchu; viz Filtr spodiovy, Spodium.

Filtra¢ni kolac¢ — viz Kolac filtracni.

Filtra¢ni plachetka — viz Plachetka filtra¢ni.

Flokulac¢ni ¢inidlo — viz Flokulant.

Flokulant (floculant) — organicka latka, kterd v roztoku o nizké
koncentraci v fadu jednotek promile je pfidivana do 1. satu-
rované Stavy tak, aby davka piipravku byla 1 az 3 g na tunu
zpracované fepy. Ve stavé zpusobi shlukovani ¢dstic kalu a tim
jejich snazsi oddéleni od ¢irého roztoku v dekantéru. Flokulanty
se vyrabi pod raznymi obchodnimi ndzvy; viz napf. Magnafloc.
Flokulanty lze také pouZit pfi ¢isténi odpadnich vod.

Folsche stfik (Foelsche-spray nozzie) — ru¢né ¢i dilkové ovla-
dand pohybliva tryska, slouZici ke splachovani fepy ze splavu
do kynety.

Fotokolorimetrie (photocolorimetry) — kvantitativni metoda
instrumentalni analyzy, kde se stanovuje bud pfimo obsah
barviv nebo také meéfené latky na zdkladé intenzity zabarveni
roztoku, vyvolaného chemickou reakci. V cukrovarnictvi dosti
rozsifend metoda jiz od historickych dob. Lze provadét pomoci
fotokolorimetru, ale také subjektivnim porovndnim (viz napf.
stanoveni alfa-aminodusiku nebo hodnoceni barvy roztoku
Stammerovym kolorimetrem (historicky pojem), nebo barvy
bilého cukru, tzv. typa). V piipad¢é spektrofotokolorimetru
se provadi zpravidla méfeni pfi urcité vinové délce svétla.
Do této kategorie patii i automatizovany systém méfeni barvy
krystalického cukru on-line Neltec-ColourQ, Colorserver nebo
alfa-naftolovy tester kotelnich vod.

Fruktosa (fructose) — (monosacharid, levulosa, cukr ovocny,
kukufi¢ny) — v cukrovarnické technologii vznika spolu s glukosou
kyselou hydrolyzou sacharosy nebo bakteridlni ¢innosti. V malém
mnoZzstvi je pfitomna i v cukrovcee, je provizena glukosou, je
soucasti invertntho cukru. Pfitomnost v cukernych roztocich
ztézuje krystalizaci. Sladivosti odpovida priiblizné dvojndsobku
sladivosti sacharosy.

Fungicidni prostiedky, fungicidy (fungicides) — chemické
prostiedky k likvidaci hub nebo zabranéni kontaminace hou-
bami. V cukrovarnictvi byly testovany jako ochranné prostfedky
pro dlouhodobé skladovanou fepu (AITK, Faltan). Pro nejed-
noznacné vysledky bylo testovani zastaveno.

Funkce pfenosova (transmission function)— termin z automa-
tizace, méfeni a regulace; popisuje zpisob a rychlost reakce
regulatoru, pfipadné regula¢niho obvodu na skokovou zménu
poruchové veliciny. Blizsi popis je mimo ramec této publikace.

GEA (General Anzeiger)— spolecnost pro vyrobu potravindiskych,
cukrovarnickych, energetickych, chemickych a chladicich stroju
a zafizeni.

Glukosa (glucose) — (monosacharid, dextrosa, cukr hroznovy,
skrobovy), — v cukrovarnické technologii vznika spolu s fruk-
tosou ve formé invertniho cukru. Sladivost ve srovnini se sacha-
rosou je asi polovicni; viz téZ Fruktosa.

Granulometrie (grain-size, granulometry) — metoda méfeni
velikosti zrnitych (krystalickych) materiald. Vyhodnocuje se
kvantitativné nebo metodou MA/CV (Mean apperture/Coefficient
of variation).
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Granulometricka analyza (grain-size distribution) — zjistovani
procentického zastoupeni velikosti zrn v cukru sitovym rozbo-
rem. V cukrovarech se pouzivaji sita o velikosti ok 3,15; 2,0; 1,0;
0,8; 0,63; 0,40; 0,315; 0,16 mm s drity o ruznych pramérech.
Siln€jsi draty u dané velikosti oka jsou pevnéjsi, ale tiidéni je
méné ostré. Podle velikosti zrna je historické nazvoslovi cukra
tuzemskych a exportnich:
hruby 3,15 mm, exportni zboZi
normdlni 2,00 mm,

Coarse Grain (CG);
Crystals (C);
polojemny 1,0 mm, Granulated (G);
jemny 0,8 mm, Fine granulated (FG);
velejemny 0,63 mm, Extra Fine Granulated (EFG);
nejjemnéjsi 0,4 mm, Finest Castor (FC);
viz t€z Cukr bily.

Hasidlo vapna (siaker)— strojni zafizeni, provadéjici haseni péle-
ného vipna cili prevadéjici palené vapno do formy pouzitelné
v technologickém procesu — vipenného mléka. V cukrovar-
nickém pramyslu je zavedeno Mikovo hasidlo, lezaty rotujici
buben, do néhoz je sypano pilené vipno a v urcitém pomeéru
pfividéna voda a na druhém konci z n&j vytéka surové vipenné
mléko a vypadava nedopal.

(MIK ArNOST (1842-1893) — Cesky chemik.)

Hasenka (slaking) — soubor zafizeni navazujici na vipenku,
slouzici k vyrob¢ vipenného mléka z paleného vapna. Zahrnuje
hasidlo, rozdruzovadlo, nadrze, hydrocyklony a cerpadla.

Hexosy (bhexose) — monosacharidy s fet€zcem o Sesti atomech
uhliku; patii k nim napf. glukosa a fruktosa.

Hlava fepy (root crown) — vrchni Cast fepné bulvy, ze které
vyrustaji fapiky. Sefezava se pii sklizni pii klasické vysce sefezu.
Hlava fepy md niZzsi cukernatost a obsahuje vysoky podil necukru.

Hlinka infuzoriova (diatomaceae) — rozsivkova hlinka — kfe-
melina; je tvofena schrinkami rozsivek, usazenych na dné
prehistorickych jezer ¢i mofi, jde o hydratovany oxid kiemicity
SiO,. Pouziva se k filtraci v laboratofi i provozu cukrovaru jako
pomocny filtracni prostiedek.

Hltnost (turbiny) (flowing steam turbine) — oznacuje se tak
pratok hnaciho média, (zde pary) turbinou za jmenovitého
vykonu.

Hmotnost mérna — viz Hustota.

Hmotnost molova (molar mass) — hmotnost jednotkového
latkového mnozstvi ¢ili 1 molu prvku, vyjidiend v gramech.
1 mol obsahuje 6,023 - 10% ¢astic, tedy atomt nebo molekul
(Avogadrova konstanta). Jeden mol plynné latky zaujima za
normdlnich podminek (0 °C, 1033 hPa) objem 22,4 1.

Hmotnost sypna (pour mass) — hmotnost objemové jednotky
sypkého materidlu; ma tedy fyzikalni rozmér stejny jako hustota
(kg-m™). Neni pro dany materidl konstantni; do urcité miry
zavisi na tlaku, protoZe jeho piisobenim maji ¢astice sklon se
poskladat, usporadat tak, aby byla mensi mezerovitost. Napf. pro
krystalovy cukr plati, Ze vychozi hodnota asi 800 kg-m™, maze
v hloubce 3—4 m dosiahnout 1000 kg-m™. Hustota krystalické
sacharézy je pfitom 1587 kg-m™.

Hmotnost specificka — viz Hustota.

Homole (cone sugar, loaf sugar) — historicky pojem; forma
predevsim rafinovaného cukru. Byla v rozsahu hmotnosti 0,25;
2,0; 5,0; a 12,5 kg, ve které se dostavala do obchodu. Vyroba
litych homoli byla ndro¢nd na ruc¢ni praci, prostor, ¢as i strojni
zafizeni. Pro ¢eského uZzivatele byla homole nepraktickd, protoze
homoli bylo nutno délit na mensi dily odsekdavanim specidlni
sekerkou. Vyroba homoli v Cesku byla ukoncena v 60. letech
20. stoleti, a jesté tehdy se homole vyrabély pouze pro nékteré
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asijské a africké zemé. Vyhodou byla pro tyto stity s vysokou
teplotou a vlhkosti byla tvrdost a kompaktni forma. V soucasné
dobé se v EU obcas vyrabi postupem lisovdni v malém méfitku,
obvykle pouze pro reklamni a suvenyrové ucely.

Hoflavina celkova, t€kava (flammable substance, volatile) —
hotlavina je latka, ktera za urcitych podminek hofi a uvolruje
pfi tom energii, nejcastéji svétlo a teplo. Béhem procest hofeni
méni svij chemicky charakter a maZze produkovat pfi tom
i toxické latky. Hoflavina celkovi: jednd se o spalitelny podil
paliva: u plynt nutno pro jeji stanoveni odecist inertni slozky,
napf. oxid uhli¢ity, u kapalnych a pevnych paliv popel a vodu.
Tékava hoflavina je podil, ktery se z pevného paliva oddéli
pii zahfivani za nepfitomnosti vzduchu ve formé plynua a par.
Vyjadfuje se obvykle v % hmotnostnich.

Hraditko pulzacni (pulse restricting) — strojni zaiizeni, umoz-
nujici do jisté miry regulovat piivod fepy plavicim kanilem do
provozu; propousti plavici vodu, fepu brzdi. Pulzaci (opakova-
nym zdvihanim a spousténim) hraditkové miize se zabranuje
ucpdni plavici kynety fepou.

Hranol polariza¢ni (Nicoliv hranol) (Nicol prisma)—k ziskani
polarizovaného svétla, tj. svétla tvofeného zdfenim s rovnobézné
orientovanymi elektromagnetickymi vlnami, se pouzivd Nikolav
hranol, coz je dvojity hranol z kalcitu, resp. slepené vybrusy
z krystalu islandského dvojlomého vdpence. Tento hranol je
zakladni soucdsti polarimetru. K polarizaci také dochazi pii
odrazu na nekovovych pfedmétech. Dnes jsou stile vice pouZi-
vany na tomto principu pracujici polarizované filtry.

Hrudky (lumps of sugar) — shluky krystalizatu bilého cukru pre-
padajici pfes nejhrubsi tiidici (separacni) sito. Obvykle se vraci
do vyroby k pfepracovini, piip. k vyrobé mletych druht cukru.
Od srostlic, coz jsou také shluky krystalu, se 1isSi mistem vzniku
(odstfedivky, dopravni cesty, susirna) a mensi mechanickou
odolnosti.

Hustomér (densimeter) — pfistroj k méfeni hustoty; podle prin-
cipu ¢innosti a zpasobu pouziti 1ze rozlisit hustoméry:

a) laboratorni — pracuji na principu:
aa) Archimedova zikona (hustoméry na surovou §tavu, kléry,
tézkou $tavu, vipenné mléko), tzv. areometry;

T

Registracni sklopna fepna vaha Chronos (model)
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b) provozni pristroje (meii nepretrzité protékajici médium);
pracuji obvykle na téchto principech:
ba) méfeni hydrostatického tlaku,
bb) pohlcovini gama zifeni,
bc) Coriolisové principu,
bd) méieni dielektrickych vlastnosti.

Hustota (density) — hmotnost objemové jednotky litky, v jed-
notkach SI se obvykle vyjadiuje v kg-m™.

Hustota pomérna, (relativni) (relative density) — hustota, vzta-
Zenad na né&jakou hodnotu hustoty obecné znamou, zpravidla
hustotu vody pfi minimalnim objemu, tj. pfi 4 °C.

Hydrocyklon — viz Cyklon.

Hydrolyza sacharosy kysela (acid hydrolysis sucrose) — v ky-

selém vodném prostiedi se disacharid sacharosa rozklida na
své dvé slozky — hexosy — glukosu a fruktosu:
CoH,04; + HO « CgH ;04 + CoH 506 .
Jedna se, pokud jde o cukrovarnicky provoz, o nezidouci
proces, protoze zvySuje ztraty sacharosy, kterou pfeménuje na
invertni cukr, ktery brzdi krystalizaci a kondi v melase. To je
divodem k udrzovani pH ve vSech technickych cukernych
roztocich, lehkou §tavou pocinaje, v mirné alkalické oblasti.

Hydrosulfit — (historicky pojem) technicka sl hydrosulfitu sod-
ného Na,S,0; - 2H,O (dithionicitan sodny) je nazyvana blankit.
Spole¢né s dalsimi slouceninami siry — hydrosifi¢itan sodny —
NaHSO;, pyrosificitan sodny — Na,S,0s, a oxid sificity — SO, jsou
latky patfici mezi redukéni ¢inidla, resp. bélici latky uzivané
dfive v surovarnich pro snizeni barvy $tav (cukru) redukci na
méné barevné ¢i bezbarvé leukobdze. Barevné litky se G¢inkem
hydrosulfitu neodstranily (na rozdil od odbarvovacich procest),
takZe pfi delSim skladovani cukru se oxidaci mohly vracet zpét
na barevné latky — barva cukru se mohla zhorSovat. V EU je
jeho uZivani zakdzano — jde o E 223.

Hygrometr — viz Vlhkomér.

Hygroskopicita, b (hygroscopy)—je schopnost pohlcovat vzdus-
nou vlhkost. U sacharosy se vyraznéji projevuje az od 80%
relativni vlhkosti vzduchu vyse. Zilezi na relativni vlhkosti vzdu-
chu, zrnéni materidlu (¢im jemnéjsi, tim je b vétsi), na teploté
a obsahu popela — s obsahem popela také b roste. Hygroskopi-
citu h charakterizuje kfivka, zvand sorp¢ni izoterma. Znizorriuje
rovnovaznou vlhkost cukru v zavislosti na relativni vlhkosti
vzduchu pii dané teploté a zrnitosti. Jeji zakonitosti je nutno znat
pro bezpecné skladovani cukru; viz Koeficient bezpec¢nostni.

Hystereze (hysteresis)— vlastnost regulovaného obvodu reagovat
na zménu méfené veliciny pii jiné jeji hodnoté, pokud stoupa
a pri jiné, kdyZ tato hodnota klesa. Zvlast¢ zadouci (a proto
nastavitelnd) je tato vlastnost napiiklad pfi dvoupolohové regulaci
teploty — topeni zapne pii teploté 50 °C a vypne pii 52 °C.

Charakteristika cerpadla (pump charakterisation) — kiivka,
popisujici zavislost mezi dopravni vySkou b a okamzitym pru-
tokem cerpadlem Q. Zvlasté dulezita u cerpadel odstiedivych,
v cukrovarech nejrozsifendjSich. Charakteristika zavisi hlavné
na otickdch, praméru obéZného kola a piikonu Cerpadla. Pro
efektivni navrh Cerpadla do danych podminek (parametry
C¢erpaného média, hydrodynamicky odpor potrubi, pruatok,
dopravni vyska a dal3) je velmi vhodné charakteristiku Cerpadla
zndt, zvlast pokud se za provozu Cerpadla méni jeho otacky.

Charakteristika pienosova — viz Funkce pfenosova.

Chemicka ochrana fepy (skladované) (beet storage chemical
protection) — byly zkouSeny chemické piipravky, pusobici
proti bakteridlni ¢innosti a zpomalujici metabolické procesy
dlouhodobé skladované fepy s cilem omezit ztraty cukru; pro
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nejednoznacné vysledky doslo k zastaveni testt; viz téZ AITK
nebo Fungicidni prostiedky.

Chemicka spotieba kysliku, CHSK (chemical oxygen de-
mand) — kritérium pro miru znecisténi vody, princip stanoveni
spociva v oxidaci organickych a anorganickych latek pomoci
silnych oxida¢nich ¢inidel — dvojchromanu draselného (K,Cr,O,)
nebo manganistanu draselného (KMnO,). Protoze vysledek
se lisT podle pouzitého cinidla, je nutno pii udini Ciselné
hodnoty CHSK dodat, kterym ¢inidlem byla stanovena — odtud
dvojchromanové nebo manganistanové ¢islo.

Chladi¢ cukroviny — krystalizator — viz Krystalizator.

Chronos (historicky pojem) — viha slouZici ke kontrole hmotnosti
fepy vstupujici do provozu, umisténa byla obvykle nad zasobniky
fezacek. Po naplnéni, resp. dosazeni poZzadované hmotnosti se
nadoba vahy preklopila a vyprazdnila obsah do zasobniku, vratila
se do puvodni polohy a nastal dalsi cyklus. Pozdgji, Casto s na-
stupem mechanickych extraktort, byla nahrazena vihami paso-
vymi, méficimi pratok, resp. proteklé mnozstvi sladkych fizku.

CHSK - viz Chemicka spotieba kysliku.

Imhoffav kuZel — viz KuZzel Imhoffuv.

Imbibice (imbibition) — moderni zptsob protiproudé extrakce
cukru ze titiny v sadé mlynu; viz Mlynska stanice, viz Macerace.

Index glykemicky (glykemic index) — udava rychlost vyuziti
glukosy z urcité potraviny. Sladidla s velkym mnozstvim jedno-
duchych cukrti (bily cukr, pfirodni tmavy cukr) zvedaji velmi
rychle hladinu cukru v krvi, maji proto vysoky glykemicky
index. Sladidla obsahujici slozité cukry, (ryZovy slad, sirup
z agave apod.) jsou Setrn&jsi. Potraviny s nizkym glykemickym
indexem zvedaji hladinu cukru pomalu a postupné, jsou proto
vhodné pro diabetiky.

Index lomu svétla (query light index) — mira odchylky sméru
Sifeni svétla pii prachodu rozhranim dvou prostiedi, ve kterych
se svétlo pohybuje riznou rychlosti. V cukrovarnictvi je vyu-
zivano méfeni indexu lomu v refraktometrech, piistrojich stano-
vujicich sacharizaci cukernych roztoku, a to jak v laboratofi, tak
i on-line v provozu.

Indikace signalu (indication signal) — (v MaR) v konven¢ni

technice MaR se indikaci rozumi pouZiti piistroju, které zobrazuji

unifikovany signal v konkrétnich fyzikalnich jednotkich, tedy
napf. teplotu ve °C, tlak v barech atd. Pfistroje byvaly dfive ana
logové, nyni prevazuji digitalni. Digitdlni indikatory byvaji vyba-
veny dals$imi funkcemi, tfeba grafickym zndazornénim méfené
hodnoty, jejtho prabéhu, nebo signalizaci prekroceni urcité meze.

Infuzoriova hlinka — viz Hlinka infuzoriova.

Injektor parni (steam compressor) — proudové Cerpadlo, které
vyuziva ke své ¢innosti tlakovou ostrou paru, proudici vysokou
rychlosti z trysky do tzkého hrdla Venturiho trubice a strhava
s sebou paru o nizsich parametrech. Toto je princip tzv. paro-
proudého kompresoru, zafizeni ke zvySoviani energetického
potencidlu pary.

(VENTURI Giovannt Batrista (1746—1822) — italsky fyzik.)

Inkrustace (incrustations)— forma zaneseni topnych ploch nej-
Castéji tvrdymi vapenatymi slouceninami, pfevazné uhli¢itany.
Vedou ke sniZeni tepelného vykonu daného zafizeni snizovinim
koeficientu prostupu tepla, ¢asto vyrazné zmensuji svétlost
potrubi. Inkrustace mimo topné plochy se vyskytuji také na
vnitinich plochach saturdka a jejich propojovacich tivnich
potrubi, kde mohou dosahovat tloustky i nékolika cm.

Invert — viz Cukr invertni, Latky redukujici.

Inverze sacharosy — viz Hydrolyza sacharézy kysela.

Ionexova stanice — viz Stanice ionexovi.

Iontoménic€ — viz Anex, Deionizace, Ionexova stanice.

IU (Icumsa Unit) — viz Barva.

Izotopy (chemického prvku) (isotope) — maji stejné atomové
Cislo, tedy stejny pocet protonu a elektront, ale protoze se
vzdjemné lisi poCtem neutront v jadie, maji vEtsi atomovou
hmotnost. Lisi se i stabilitou, mohou byt radioaktivni. V cukro-
a hustoty, konkrétné kobalt 60 a cesium 137. Viz Radioizotopy.

Jaggery (gur, gud, panela) — je koncentrovany, manufakturni
produkt ze titinové $tavy vyrabény odpafovianim na velkych
panvich. Krystalizace probiha bez separace melasy, takze vyro-
bek ma barvu od svétle az po tmavohnédou. Obsahuje az 50 %
sacharosy, az 20 % invertniho cukru a az 20 % vlhkosti, zbytek
tvoii nerozpustné latky jako popel , bilkoviny a bagasa. Obvykle
miva tvar komolé homolky (cca 10 x 10 cm).

Inkrustace z teplomérného Cidla v prvni saturaci
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Kvadry titinové jaggery (guru)
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