LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

ZAKLADNIi TECHNOLOGICKE TERMINY Z OBORU CUKROVARNICTVi

Vykladovy slovnik cukrovarnickych pojmu - ¢ast 3.

BASIC TECHNOLOGY TERMS FROM SUGAR INDUSTRY: EXPLANATORY DICTIONARY — PART 3

Jaroslav Gebler, Zdenék Hotovy

Cislo manganistanové (manganistan number) — pii stanoven{
CHSK lze jako oxidac¢ni ¢inidlo pouZzit dvojchroman draselny
K,Cr,0; nebo manganistan draselny KMnO,. Vysledek se lisi
podle pouzitého oxida¢niho ¢inidla, nutno tedy stanoveni
rozliSovat a uvést, které cinidlo bylo pouzito. Odtud ¢islo
dvojchromanové nebo manganistanové.

Cislo modré — viz Alfa-aminodusik.

Cislo pievarky (reboiling number) — pomér hmotnosti vSech
uvafenych cukrovin ke hmotnosti vyrobeného polariza¢niho
cukru vcetné melasy. Je méfitkem energetické naro¢nosti vyrob-
niho schématu, byva v rozsahu 1,8-3,5.

Cislo Silinovo (Silin number) — charakteristika kvality ¥izk;
udava délku 100 g fepnych fizka (m) bez drté, . fizku kratsich
nez 10 mm a tencich nez 5 mm; viz Délka fizku.

(SILIN Paver Michajrovic (1887-1967) — rusky chemik a cukro-
varnik.)

Cislo Sykorovo (Sykora number) — konstanta pro vypocet pii-
davku vody pfi zrdni zadinové cukroviny ke sniZeni viskozity

podminky pro krystalizaci, vypocitiva se z rozboru zadinové
cukroviny (indexy F) a melasy necukrti (Nc,,) a obsahu vody (w,,)
Sykorovo Cislo se pocitd z necukri melasy a obsahu vody:
k = Nc,,/ w,, (%). Pfesn&jsi hodnota se stanovi z obsahu necukri
a obsahu vody nasycené melasy (index m,) pfi laboratorni
krystalizaci — obvykle na zac¢atku kampané (viz Polsky test). Jedna

Pdsovy dopravnik cukrové repy v dobrovickém cukrovaru

132

se o velmi hruby, ale jednoduchy odhad, ktery nerespektuje
rozdily jednotlivych zadinovych varg, ale je provozné prijatelny.
Hodnota Sykorovy konstanty obvykle miva hodnotu mezi 2,0
az 2,4 podle ro¢niku kampané. Pfidavek vody do cukroviny
se vypolte podle vzorce: W, = ((Sy— P/ k) — (100 = S;) =
(New/ R)—(100—-Sp); (% hmot.), kde Ney jsou necukry v cukroving,
Ncy = (§;— Pp); Sy je sacharizace cukroviny; Py je polarizace
cukroviny.

(SYKORA J. (1853—1923) — Cesky chemik, cukrovarnik.)

Cislo $védské (Swedish number) — charakteristika kvality Fizku,
udavajici pomér hmotnosti fizkt delsich nez 50 mm ku hmotnosti
drté (fizkt kratSich nez 10 mm) ve 100 g fizku.

Cistota (purity)— vyjadiuje obsah cukru v susiné. Je to hmotnostni
pomér sacharézy (P) k susiné (S) v libovolném cukerném
roztoku nebo cukroviné, oznacuje se g. Cast&ji se pouZiva
tohoto ¢isla nasobeného stem pod nazvem kvocient Cistoty (Q).
Q= 100-(P/8); (%). Kvocient Cistoty je jednim ze zdkladnich
parametrQ, charakterizujicich kvalitu jakéhokoli meziproduktu
v cukrovarnické technologii.

Cistota normalni melasy (normal purity of molasses) — Cistota
vycukernéné melasy nasycené sacharosou pii 40 °C a obsahu
susiny 82 %. Cistota normilni melasy se méni v pribéhu kam-
pané¢ dle obsahu a sloZeni necukri v fepé. Stanovuje se ,Sili-
novym testem* jako pomér necukri k vodé (Ctyfdenni test
s nasycenou melasou) nebo ,polskym testem®. Kromé této
Cistoty se stanovuje také Cistota praktické-provozni (satisfactory)
melasy, kterd byvd o 1-3 jednotky Qvyssi neZ normalni melasa.

Clen potitaci (counting member) — pneumaticky nebo elektricky
prvek konven¢ni techniky MaR, provadéjici jednoduché mate-
matické operace s unifikovanym signdlem, napf. s¢itani, ode-
¢itani, nasobeni, odmocrnovani. Napf. signal tlakové diference
z méfici clony je nutno odmocnit, abychom dostali hodnotu
pratoku. Podle funkce se ¢len nazyval. Nyni se tyto prvky
nepouZzivaji, resp. jejich funkce se provadi v fidicim pocitaci.

DdS (De danske Suiker) — nazev danské strojirenské spolecnosti,
kterd vyrabi riizna zaiizeni a systémy pro cukrovarnicky pramysl,
mimo jiné filtry, extraktory, susarny vyslazenych fizku, systémy
pro svafeni cukrovin aj.

Deionizace (deionisation) — odstranéni iontu, tedy aniontu
a kationtll z roztoku; provadi se vhodnymi anexy a katexy.
Pokud se napf. veskeré puvodni ionty nahradi ionty H;O"
a OH", vznikne deionizovana neboli demineralizovana voda.
Tento proces se Caste¢né vyuziva v Upravnach kotelnich vod.
Zmékcovani spociva v odstranéni vdpenatych a hofec¢natych
iont. Nakonec zdména draselného a sodného kationtu horec-
natym je zakladnim principem vycukernovani melasy Quen-
tinovou metodou — jde o zaménu siln€ melasotvornych kationta
za kationt méné (slabé) melasotvorny.
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Dekantér (clarifier)— zaiizeni, slouzici k oddéleni pevné, jemné
rozptylené slozky od kapalné pomoci dekantace ¢ili usazovani.
Tento proces se v cukrovarnickém pramyslu pouziva k odde-
lovani saturacniho kalu z 1. saturované $tavy, dile v Cistirnach
plavicich a odpadnich vod. Vysledkem procesu by méla byt
¢ird kapalina a zahustény podil (kapalina se zvySenym obsahem
tuhé faze). Dekantéry se svoji konstrukei 1isi podle média, které
zpracovivaji. Také je 1ze rozlisit podle autora konstrukce: Door
(Ctyfpatrovy), Lepeskin, Passos, Graver, Vostokov, Enviro-clear
(jednopatrovy, stirany) aj. Vykon zafizeni lze zvysit pfimisenim
flokulantu do zpracoviavaného roztoku, coz ma za nidsledek
shlukovani ¢astic pevné fize a tim zrychleni sedimentace.

DELi¢ na odstiedivce (syrup separator, syrup separator device) —
zafizeni, které umoznuje oddélit od sebe sirob, pochazejici
z raznych fizi odstfedovani — napiiklad sirob mate¢ny a sirob
kryci. Davodem déleni je rozdilnd Cistota sirobu. V pfipadé
recyklujici odstiedivky jde o mechanické zafizeni, ovladané
fidicim systémem odstfedivky.

Délka ¥izka (pulp length) — parametr, charakterizujici v podstaté
vhodnost fizku k extrakci a ziroven jejich mechanickou odol-
nost. Konkrétné jde o laboratorni stanoveni, kde se navazi 100 g
sladkych fizka a sefadi se za sebou do drazek speciilné upra-
veného prkna délky 1 m s tim, Ze se vyfadi fizky délky pod 30 mm
a tloustky pod 3 mm. Cim je délka vétsi, tim je vétsi mérny povrch
fizku a extrakce probihd lépe, ale na druhé strané fizek je méné
mechanicky odolny, nichylny k destrukci, coZ ma za nasledek
snizeni Cistoty surové Stavy. Jde tedy o kompromis. Obecné se
zavedenim mechanickych extraktor( misto Robertovy difuze bylo
nutno z davodu vétstho mechanického namdhani snizit délku
fizk(l z 10 na asi 6—7 m; viz Cislo Silinovo nebo Cislo $védské.

Denzimetr — viz Hustomér.

Deska kiemenna — (Pol-etalon, quartz control tube) — etalon
pro ovéfeni pfesnosti méfeni (cejchovdni) polarimetru. Jde
o desku, vzniklou vybrusem z monokrystalu kiemene (SiO,),
zasazenou do pouzdra s rozméry odpovidajicimi rozmérim
polariza¢ni trubice.

Dextran (dextran) — polysacharid, vyskytujici se hlavné ve titi-
novych technickych cukernych roztocich. Jeho piitomnost se
projevuje rosolovitymi usazeninami v Grovni hladin v nddrzich
s roztoky; také ve vysSich koncentracich muze pii svafeni
cukrovin ovlivnit tvar krystala cukru do jehlickovitého tvaru.

Diagram i-x (Mollier diagram) — vyjadfuje vztah mezi vlhkosti,
teplotou, entalpii, relativni vlhkosti u vlhkého vzduchu. V cuk-
rovarnickém primyslu se vyuZziva pii vypoctech susdren cukru,
pfi upravich vzduchu v silech a ve skladech cukru.

(MOLLIER RicHarp (1863—1935) — némecky fyzik.)

Diagram Mollieruv — viz Diagram i-x

Diagram Sankeyuav (Sankey diagram, flow diagram) — vétevnaty
graf, pouzivany pro znizornéni hmotnostniho ¢i energetického
proudu jednotlivymi stanicemi v provozu. Siiky vétvi v grafu
odpovidaji predpokladanému pratoku hmoty ¢i energie.
(SANKEY Marraew H. (1853-1925) — irsky inZenyr.)

Difundant (diffusion worker)— historicky pojem, staré oznaceni
pro predaka, organizujictho praci na extrakci (dfive nazyvané
difuze), po nihradé Robertovy difuze mechanickymi extraktory
pak byl oznacovin jako ,operitor extrakce®.

Digesce (digestion, beet polarisation)— obsah cukru ve sladkych
fizkdch ¢i fepé vyjadfeny ve hmotnostnich %. Stanovuje se
predepsanym postupem podle Jednotnych vyrobnich predpist
(JVP), ICUMSA, nebo dle Piilohy ¢. 9 k vyhlasce ¢. 124/2001 Sb;
viz Horka digesce, Studena digesce.
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Digesce horka/studena (digestion hot/ cold) — analytické
postupy laboratorniho stanoveni obsahu cukru ve sladkych
fizcich ¢i fepé.

Disociace tepelna (beat dissociation) — rozklad latky na slozky
pusobenim zvySené teploty. V cukrovarském provozu se vyuziva
pii vyrobé pileného vidpna z vapence. Uhli¢itan vapenaty
disociuje vlivem teploty kolem 900 °C na oxid vapenaty a oxid
uhlic¢ity: CaCO; <> CO, + CaO.

Docereni (hlavni ¢efeni) (post defecation, main liming)—jedna
z pocitecnich etap epurace; spociva v piidavku vipenného
mléka (= 1 % f. CaO). do predCefené §tivy. Je podminkou
k vytvoreni dostate¢ného mnozstvi saturaéniho kalu spravné
velikosti pfi saturaci a nizké barevnosti §tav. Probihd obvykle
béhem 5-8 min. v tzv. docefici pfi teploté pres 80 °C.

Docefic€ (liming body)— obvykle svisla vilcova nadoba s pomalu-
béZznym michadlem, vybavend pfepadem pro docefenou $tavu
a s konickym dnem, kde se shromazduje pisek z vipenného
mléka.

Dopravnik (transporter) — zafizeni pro dopravu ve sméru vodo-
rovném, svislém a Sikmém; viz téZ Vytah...

Dopravnik hrabicovy (rake conveyor) — fetézovy dopravnik,
kde mezi dvéma fetézy jsou pficky, nesouci zavésené hrabice.
Hrabice posouvaji dopravovany materidl v hladkém Zzlabu.
V cukrovarnickém pramyslu se pouziva na dopravu vyslazenych
fizkl k fizkolisim.

Dopravnik koreckovy (bucket conveyor)—viz Vytah koreckovy.

Dopravnik Sikmy, skip (bucket elevator) — nejCastéji se uziva
u vapenek, kde se dopravuje vsizka do horni ¢sti vapenky;
viz Vytah skipovy.

Dopravnik pasovy (belt conveyor) — rozd€luji se dle materidlu,
ze kterého jsou tvofeny dopravni pasy a tim padem i podle
dopravovaného materidlu; gumovy (napf. organicky balast),
pogumovany PVC (fepa), ocelovy (pytle s cukrem), ocelogumovy
a z draténého pletiva (kostky, DSB). VSechny tyto dopravniky
maji buben hnaci (na konci dopravovaného materidlu) a na
druhém konci — vratném — je buben napinaci.

Dopravnik hrablovy, Redler (flight conveyor) — fetézovy dop-
ravnik, kde mezi dvéma fetézy jsou pficky, nesouci zavésena
hrabla. Hrabla posouvaji dopravovany material v hladkém Zlabu.
V cukrovarnictvi se pouziva se na dopravu satura¢niho kalu
zpod kalolisu.

Dopravnik Snekovy (spiral conveyor) — dopravnik je tvofen
otiCejicim se $nekem, uloZenym ve Zlabu nebo v trubce. Sne-
kovice muZze byt nesena hiideli, nebo byt bezosd. Zpravidla se
pouZziva na dopravu zlutého (surového, afinovaného) cukru od
odstfedivek, pfipadné na dopravu bilého cukru tam, kde nevadi
jeho ¢astecné drceni.

Dopravnik valeckovy (roller conveyor) — dopravnik je tvofen
fadou vileckt mezi dvéma pevnymi liStami. UZivaji se obvykle pii
vyrobé¢ a pfed konec¢nou expedici DSB pro balené, krabicované
zbozi. Obdobny je i destickovy dopravnik.

Dréak (contact-steam beater) — slangovy vyraz, parokontaktni
zahfiva¢ k ohfevu kapaliny pfimym vhianénim pary. Vyhodou
je jednoduchost, nevyhodou hluk a fedéni ohfivaného roztoku
kondenzatem z pary.

Drti¢ hrudek (lump crusher, cload breaker) — zafizeni, namon-
tované na konci dopravniho tfasadla pod odstfedivkami, slouZici
k rozmélnéni hrudek, vzniklych pfi odstfedovani cukru.

Driefi v fepé (beet marc) — jde o celulosovou kostru tkani
fepné bulvy. Dfen tvoii piiblizné 5 % hmotnosti celé bulvy.
Cerstva fepa ma 75 % vody a 25 % susiny, z toho 20 % fepné
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stivy a 5 % dfené, kterd se sklada z pektinu (2,4 %) celulosy
(1,2 %), hemicelulosy (1,1 %) proteinu (0,1 %), saponinu (0,1 %)
a mineralnich latek (0,1 %). Pfiblizné 20 % fepné stavy je slozeno
ze 17,5 % sacharosy a 2,5 % necukrt, tzn. 1,1 % dusikatych (ami-
nokyseliny, betain aj.), 0,9 % bezdusikatych (invert, rafinosa aj.)
a 0,3 % minerdlnich latek (K*, Na*, Ca®, Mg*, SO/, PO,” aj.)
a 0,2 % jinych latek, viz schéma slozeni fepné bulvy:

Voda 76,5 %
Sacharosa 16,5 % $tava
Rozpust. latky 2,5 %

v v v
"

celulosa 0,95 bilkoviny 0,42 pektiny 0,25 0,20

Repa cukrova 100 %

Susina 23,5 %

Necukry 7,0 %

Nerozp. latky 4,5 %

hemicelulosa 1,28  aminokyseliny 0,27 org. kyseliny 0,48 Na* 0,02
pektin(Ca®,Mg™) 0,89 betain 0,25  saponiny 0,10 Mg 0,04
pektinové latky 0,?? amidy, NH, soli 0,02 glukosa 0,10 Ca* 0,04
bilkoviny 0,36 dusitany 0,04 fruktosa 0,05 fosforeénany 0,08
lipidy 0,07 cholin 0,0? rafinosa 0,08 sirany 0,02
ligniny 0,15 nukleotidy 0,01 celkem 1,06  chloridy 0,03
saponiny 0,05  gelkem 1,01 stopové prvky 0,07
celkem 4,50 celkem 0,43

DSB (tiny bagged sugar) — zkratka pro Drobné spotiebitelské
baleni. Obvykle se jednd o 5g az 1kg baleni cukru (krystal,
moucka, kostky, bridz, event. kavirenské baleni apod.).

Dusik amidicky — viz Alfa-aminodusik.

Dusik $kodlivy — viz Alfa-aminodusik.

Drefi (marc) — nerozpustné latky v kofeni fepy ¢i stvolu titiny
(pektin a celulosa), tvorici strukturu uvedenych rostlin.

Ebuliskopie (ebullioscopy) — je fyzikalné-chemickd metoda
stanoveni mnozstvi rozpusténé latky v roztoku porovninim
bodu varu tohoto roztoku a bodu varu cistého rozpoustédla
za stejného tlaku. Vychazi z principu, Ze piitomnost pevné
rozpusténé latky v roztoku zvysuje jeho bod varu. Tato metoda
byla v zahrani¢i v praxi pouZzivana pfi fizeni svafeni cukrovin,
kde ze zvySeni bodu varu se urovalo piesyceni mate¢ného
roztoku. V Cesku v osmdesitych letech probéhly pokusy, které
ovetily, Ze v naSich tehdejsich podminkach neni tato metoda
k takovému ucelu vhodna.

Efekt epuracni (purification effect) — vyjadiuje GCinnost Cistictho
procesu §tavy. Ze 100 dila necukru, které do procesu vstoupily
se stanovi pocet dilli necukr, které byly odstranény pfi Cisticim
procesu. Za normalnich podminek se pohybuje mezi 35-40 %.
Vypocet se provadi z Cistoty difusni (surové) stavy Qu a z lehké
§tavy Q. S rostoucim rozdilem Qg a Qg vzrusta i EE.

EE = [104 (Qs— Qu)]/ [Qr (100~ Q)] (%).

Efekt vafeni, E, (boiling effect) — je rozdil mezi kvocientem cis-
toty uvarené cukroviny a jejtho mate¢ného sirobu. Jde o orien-
tacni ukazatel, pomoci né&jz lze efektivitu ¢i kvalitu procesu
svafeni cukrovin srovnavat jen u cukrovin zhruba stejné Cistoty.

Cim je kvocient ¢istoty cukroviny vyssi, tim je hodnota tohoto
ukazatele nizsi, takze v Cisté teoretickém piipadé svareni cukro-
viny o Q =100 % je tento ukazatel prakticky nulovy E,= 0 (%).
Efekt zrani, E. (ripen effect) — je rozdil mezi kvocientem cistoty
matecného sirobu cukroviny pii spusténi a kvocientem cistoty
matecného sirobu na konci zrdni. Uvadi se v %. Nejcastéji se
sleduje u zadinovych cukrovin. Hodnota byva cca 12,5 %.
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Efekt celkovy, E, (total effect) — je soucet efektu vafeni a efektu
zrani. E, = E, + E, (%).

Egalizace (egalisation) — jde o miseni nékolika technickych cu-
kernych roztokl za Gcelem ziskani jednotného roztoku daného
slozeni.

Ekonomizér (economizer)— sekce parniho kotle, umisténd v ko-
minovém tahu, urcend k prfedehiivini napdjeci vody.

Elba kostkarna (Elba cube line) — linka na vyrobu lisovaného
kostkového cukru od firmy Elba ze smési krystalického cukru
ruznych frakci, zvlhéené vodou. Vykon se pohybuje kolem
12500 kg-d™'; viz Linka na kostky.

Elektroda do zrnic¢a (vacuum pan electrode) — elektroda na
méfeni mérné elektrické vodivosti obsahu zrni¢e z dob, kdy
se elektrickd vodivost pouzivala pro provozni méfeni hustoty
a presyceni. Tato metoda byla v 80. letech minulého stoleti
nahrazena jinymi.

Elektroda kalomelova (calomel electrode) — druh vztazné cili
referen¢ni elektrody pH metru. Obsahuje kovovou rtut, kalomel
(chlorid rtutny, Hg,Cl,) a roztok chloridu draselného (KCD
definované koncentrace.

Elektroda mérna — viz Elektroda pH.

Elektroda pH (pH electrode) — elektroda pro provozni méfeni pH.
Princip méfeni pH spocivd v méfeni napéti mezi vztaznou (tfeba
kalomelovou) a mérnou (obvykle chloridostiibrnou) elektrodou.
Toto napéti je umérné hodnoté pH. Spojenim téchto elektrod
do jednoho montazniho celku vznikne elektroda kombinovana.

Elektroda vztaZna (referentni) — viz Elektroda pH.

Elektroventil (electrovalve) — ventil, ovladany elektromagnetic-
kou civkou (tzv. elektromagneticky ventil nebo solenoid), nebo
elektrickym, nebo elektrohydraulickym servopohonem. Sole-
noidy funguji dvoupolohové (otevieno/zavieno) ostatni ventily
pracuji spojité, tedy mohou zustat ve kterékoli poloze.

Elfa (truck or coach spray nozzle) — zafizeni pro vyprazdnovani
dopravnich prostiedk, nejcastéji Zelezni¢nich vagonu s fepou
proudem vody. Mélo tvar portdlu s pojizdnou tryskou, ktera
byla oto¢nd kolem vlastni osy.

Epurace (clarification, purification):

a) technologicky blok strojniho zafizeni pro ¢isténi §tavy, zahr-
nujici obvykle tepelné vymeéniky, precefic¢, docefi¢, saturaky,
filtry a odmérku vipenného mléka.

b) technologicky proces, jehoZz cilem je odstranéni zna¢ného
mnozstvi vSech necukra (EE = 30—40 %) ze surové Stavy.
Zahrnuje pfedCefeni, doCefenti, 1. saturaci, filtraci, 2. saturaci
a op¢t filtraci. Vstupuje surova stava, vipenné mléko, satu-
racni plyn a dalsi pomocné chemické prostredky, vystupuje
lehkd stava, saturacni kal, vyslady; viz Epuraéni efekt.

Evakuace (zrnice) (evacuation) — sniZeni tlaku v zrni¢i na pro-
vozni hodnotu, potfebnou pro svifeni cukroviny.

Explozni klapka (explosion flap) — zafizeni montované na
technologické nadoby, kde hrozi exploze cukerného prachu —
napf. na pneumaticky plnéné zasobniky cukru. Explozni klapka
zabrani pii piipadné explozi prachu, aby tlak v chrinéné nidobé¢
presahl nebezpecnou mez, coz zajisti odvedenim tlaku do
vnéjsitho prostoru. Jde o tenkosténnou kovovou membranu
v rdmu nddoby. Pfi narustu tlaku nad bezpecnou mez se
membrana protrhne.

Extrakce (extraction):

a) strojni zafizeni — extraktor — slouZi k vyluhovani sladkych fizk;
pracuje kontinudlné a v urc¢itém teplotnim rezimu. Kontinualni
extraktory jsou vézové, bubnové a zlabové. U nds obvyklé
typy jsou: KDP (zlab), DdS (Zlab), BMA (v&€7), RT (buben).
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Typy extraktor: 1 - baterie 8 difuzérd z 16&lenné Robertovy difuze v mélnickém cukrovaru, 2 — Zlabovy extraktor DAS v cukrovaru Méinik, 3 — bubnovy
extraktor RT v cukrovaru Dobrovice, 4 — véZovy extraktor BMA v cukrovaru Dobrovice

b) technologicky proces, pii kterém cukr a dalsi latky prechazeji
difdznimi pochody ze sladkych fizka do protiproudné se
pohybujici vody. Vstupuji sladké fizky, Cerstva a fizkolisova
voda, vystupuje surova §tiva a vyslazené fizky. Probiha za
teplotniho rezimu (75-80 °C), zdvisejictho na kvalité fepy
a typu strojniho zafizeni.

Extrakce mechanicka (mechanical extraction) — puvodné
byla extrakce provddéna na tzv. Robertové difuzi se 14—16 na-
dobami — difuséry, kde byly fepné fizky vyluhovany postupné
tekutinou se stile niz§im obsahem cukru. Rizky se nepohy-
bovaly. Tento proces byl tedy vsazkovy. Byla snaha extrakci
kontinualizovat, aby tok surové 3tivy byl nepfetrzity, a proto
byla k tomuto tcelu konstruovdna razna zafizeni, do kterych
nepfetrZité tekly fepné fizky a extrakéni a fizkolisova voda. Rizky
byly zvolna posouvany zafizenim protiproudné k extrakéni
vodé. Tato zafizeni dostala souhrnny nazev ,mechanicka difuze*
¢ili mechanicky extraktor, z nich se postupem casu vyvinuly
extraktory typu KDP (Kontinudlni Difuze Pfidalova), DdS
(De danske Suiker), RT (Raffinery Tirlemont), BMA (Braun-
schweigische Maschinenbauanstalt AG) aj.

Extraktor BMA (BMA diffusion) — jediny extraktor vézového
uspofadini, provozovany v Ceskych cukrovarech. Vyrobcem
je BMA, Braunschweigische Maschinenbauanstalt AG v SRN.
Nedilnou, ale oddélenou soucisti extraktoru je spafovik, kde
se vstupujici sladké fizky spafuji horkou surovou stivou. Teprve
pak jsou Cerpidny do extraktoru, svislé vilcové nidoby, ve které
postupuji ode dna vzhulru, tok extrakéni vody s fizkolisovou
vodou je opacny. Pohybu fizk pomdhd Snekové michadlo,
umisténé ve svislé ose extraktoru — hiidel ma radialni lopatky.

Faktor MB (MB factor) — faktor uddvajici jakost cukrovky vypo-
¢itané z digesce a popela fepy. Jde o pomér predpoklidané
vyroby melasy M = 8a = 11(a-0,12); (% t.), k vyrobé bilého
cukru B= Dg—1,2—4a; (% 1.), kde a = popel konduktometricky
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a MB=100M/B = (800a)/(Dg—1,2—4a); (1). Cim vyssi je hodnota
MB, tim je kvalita fepy horsi (kofinky maji hodnotu MBaz 120).
Faktor stability, F, (factor stabilite) — hodnota F, charakterizuje
u cukrové fepy pfirozenou alkalitu $tav a jeji stilost béhem
vyrobniho procesu, hlavné pfi odpafovani a svafeni.
F, = (alkalita uhli¢itanového popela jako % K,O)/(a-N-0,001).
Napt.: F, = 0,24/(40-0,00D)= 0,24/0,040 = 6. Kritickd hodnota
je kolem F, = 4.

F 10 — diivéjsi oznacend sita na tiidéni cukru — Cislice znamend
pocet ok v situ na jeden videnisky palec (26,3 mm). Od tohoto
sita byl odvozen stejnojmenny nazev frakce krystalového cukru
(,desitka®). Té v soucasnosti odpovida frakce s velikosti krystalt
mezi 1 a 2 mm; viz téZ Granulometrickd analyza.

F 18 — diivejsi oznaceni sita na tfidéni cukru — Cislice znamena
pocet ok v situ na jeden videnisky palec (26,3 mm). Od tohoto
sita byl odvozen stejnojmenny nazev frakce krystalového cukru
(,osmndctka“) Té v soucasnosti odpovidd frakce s velikosti
krystalt mezi 0,8 a 1 mm; viz téZ Granulometrickad analyza.

F 24 — dfivéjsi oznadeni sita na tiidéni cukru — &islice znamend
pocet ok v situ na jeden videnisky palec (26,3 mm). Od tohoto
sita byl odvozen stejnojmenny ndzev frakce krystalového cukru
(Ctyfiadvacitka“) Té v soucasnosti odpovida frakce s velikosti
krystaltt mezi 0,8 a 0,63 mm; viz téZ Granulometrickd analyza.

F32 — diivéjsi oznaceni sita na tfidéni cukru — Cislice znamena
pocet ok v situ na jeden videnisky palec (26,3 mm). Od tohoto
sita byl odvozen stejnojmenny nazev frakce krystalového cukru
(,dvaatficitka“) Té v soucasnosti odpovida frakce s velikosti
krystalt mezi 0,40 a 0,315 mm; viz téZ Granulometrickd analyza.

Faze aktivni (active phase)— termin pouZivany pro oznaceni Casti
cyklu pretrzit€ pracujictho zrnice nebo kalolisu. V piipadé zrice
jde o sled fazi od napousténi zikladu po vysuSeni cukroviny;
ostatni faze jsou zahrnuty do tzv. pomocnych nebo piipravnych
operaci. V piipadé kalolisu jde pouze o fazi, ve které se filtruje.
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