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6™ ESST/VDZ CONFERENCE IN POZNAN

Ve dnech 26. a7z 29. kvétna se konala v Poznani 6. Konfe-
rence ESST (Evropské cukrovarnické spolecnosti). Konference
byla zorganizovina jako spolecnd akce ESST a VDZ (Spolecnosti
némeckych cukrovarnickych technik).

Obr. 1. Pred kongresovym centrem v Poznani (foto S.Henke)
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Pfed zahajenim odborného programu konference probéhlo
zasedani Védeckého vyboru ESST, ve kterém v soucasné dobé
pracuji prof. Z. Bubnik a doc. E. Sirka a kde byl mnoho let
aktivnim Clenem i prof. P. Kadlec. Na zaseddni byli pfijati do
vyboru dva novi ¢lenové, prof. Ch. Hoffmann, Institute of Sugar
Beet Research, Gottingen a Dr. R. Kiigler, Nordzucker AG. Na této
schtizi se rovnéz predstavil jako kandidat ¢lenstvi ve védeckém
vyboru dr. S. Henke z Ustavu sacharid( a cerealii VSCHT Praha.

J. Jensen (Nordic Sugar A/S) pfednesl navrh nového projektu
ESST: Vliv zmén textury fepy na zpracovani fepy. Dr. Frenzel
(Sudzucker AG) shrnul vysledky skonc¢eného projektu o roli
dusitant a dusi¢nant v fepé a ve stavich.

Odborné jednani 6. ESST/VDZ Konference v Poznani ve
dnech 26.-29.5.2019 bylo rozdéleno do nékolika sekci.

V Gvodni sekci Repa a titina byly pfedneseny dvé piehledné
prednasky: P. Rein: Vyvoj ve zpracovani titiny v poslednich
15 letech a T. de Witte, S. Baliero, A. Lehnberger: Mezindrodni
porovnani vyroby fepného a titinového cukru, stanoveni vyrob-
nich nakladt v Brazilii a v Némecku.

V sekci Repa byly prezentoviny prednasky: Ch. Hoffmann:
Budouci pozadavky na kvalitu cukrovky; T. Grootscholten,
J. L. M. Struijs: Vliv zlepSené kvality cukrovky v posledni dekadé
na Cisténi $tav; B. Langebeck, Ch. Pipper, J. Jeppesen: Skrojky
a kofinky jako suroviny pro vyrobu bioplynu.
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Nejvice pfispevkl obsahovala sekce Obecna technologie
cukru. Zde se v tvodu predstavili pfedevsim domaci cukro-
varnici z Polska, ktefi prezentovali vysledky ze spole¢ného
projektu ESST: M. Wojtczak, R. Gruska, A. Antczak-Chrobot:
Vliv exopolysacharidt na viskozitu §tav; M. Wojtczak, R. Gruska,
A. Antczak-Chrobot: Vliv exopolysacharidd na filtraci a sediman-
taci pii Cisténi §tav; P. Bak, I. Blaszczyk, A. Antczak-Chrobot,
M. Wojtczak: Vliv teploty pii extrakci a puvodu fepy na pfeménu
dusitant a dusi¢nant pfi extrakci cukru; K. Hulak, J. Iciek,
R. Gruska: Inovovana energeticka a litkova bilance kontinudlniho
odpafovaciho krystalizatoru. Vyznamné pfispévky se tykaly
mikrobiologie v cukrovarnictvi: C. K. Kohout, C. Ukowitz,
F. Emerstorfer, W. Hein, W. Kneifel, K. J. Domig: Moderni mole-
kularni biologické metody k charakteristice mikroflory v fepnych
cukrovarech; F. Emerstorfer, A. Kogler, M. Omann, W. Hein:
UV zafeni pfi fizeni mikrobiologické ¢innosti v cukrovarech —
posledni vyvoj ve spolecnosti Agrana; Ch. Bergwall: Legionella
v cukrovarskych vodach —jak ji do budoucna regulovat. Z dalsich
pfednasek byla velmi dobfe pfijata price B. M. Muir, Stefan D.
Schopf, C. Meade, V. Chaignon: Filtrace skladované tézké stavy
pfi sirupové kampani. Pfedndska Ceskych autort Z. Bubnik,
P. Kadlec, E. Sdrka, V. Pour, A. Hinkov4, S. Henke: Vyvoj vyzku-
mu fyzikdlné-chemickych vlastnosti cukri a krystalizace cukru
na VSCHT v Praze byla rozdélena na dvé& &isti: Gvodni histo-
ricky pfehled vysledkt vyzkumu prednesl prof. Bubnik a vyhled
do budoucna v oblasti aplikaci chromatografickych separaci,
membrinové filtrace a simulace procest pfednesl dr. S. Henke.
Zaujaly téz prace T. Koehorst: Optimalizacni studie o proti-
inkrustacnich prostfedcich. F. Geisendorfer, E. Floter: Vliv bublin
pary na vyskyt nehomogenit pii odparovaci krystalizaci; A. G.
Degenhardt, Th. HiRler, T. J. Koch: Biotechnologickd pfeména
sacharosy na allulosu; M. Adjari Rad, R. Dandar: Prakticka aplikace
SZ/RT systému Cisténi $tav v moldavském cukrovaru Drochia;
E. Floter, K. Abraham: Komplexni analyza aplikaci dextrandzy
v cukrovarnictvi; M. Hiinerlage, O. Arndt, M. Piplies: Vypalovani
vapence koksem a zemnim plynem — srovnavaci studie.

Nové byla zafazena sekce Digitalizace s piispévky: I. Graes-
sler, A. Poehler: MoZnosti digitalizace v cukrovarnictvi; A. K.
Mabhlein: Inovace v zemédélstvi — jak mohou senzory a robotizace
podporit péstovani cukrovky; U. Schwanke, A. Lehnberger:
Digitalizace a cukrovarnictvi — Vliv globdlnich uZivatelskych
zkusenosti na vyvoj automatizace a digitalizace; G. Striinkmann:
Alternativy pro vyuziti 3D skenovani jako soucdst virtualniho
fizeni provozu;

V posterové sekci bylo predstaveno celkem 11 postert.
Velmi dobrym organiza¢nim pocinem byla kratkd pétiminu-
tovad prezentace autoru posterti prfed plénem vsech ucastniku.
Odbornd diskuse s autory postert se pak konala o prestavkach.
Bohata diskuse a jednani rovnéZ probihala o pfestivkich ve
vystavni hale u stinku celkem 53 vystavovatelu.

Spole¢né konference ESST a VDZ se zicastnilo 398 zastupct
19 evropskych zemi a Japonska, Kanady, Thajska a USA. Akce
byla organizitory velmi dobfe pfipravena a fizena programo-
vym vyborem v Cele s prezidentem Védeckého vyboru ESST dr.
P. Wawro, organizacné pak sekretaifem ESST dr. J. Bruhnsem.

Dékujeme nakladatelstvi Verlag Dr. Albert Bartens KG,
Berlin a dr. R .Dandarovi (Stidzucker AG, Némecko) za souhlas
s uvefejnénim jejich fotodokumentace z konference.

Pavel Kadlec, Zdenék Bubnik, Svatopluk Henke
VSCHT Praha
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Obr. 3. Zleva prof. Kadlec, J. M.de Bruin, (do roku 2018 prezident
Védeckého vyboru ESST), prof. Bubnik (foto R. Dandar)

Obr. 4. Udastnici konference — 1. fada delegéti z Polska, zleva
M. Wojtczak, A. Antczak-Chrobot, R. Gruska, I. Blaszczyk;
3. fada delegati z Ceska, zleva P. Kadlec, Z. Bubnik,
S. Henke (foto Bartens)
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