LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

NOVE KNIHY

Karel Kadlec, Milo§ Kminek, Pavel Kadlec a kol.
Méreni a fizeni chemickych, potravinarskych
a biotechnologickych procest

Dil I. Provozni méreni

Dil I. Rizeni technologickych procesti

Ostrava: KEY Publishing, s.r. 0, 1. vydani, format B5; dil I. —
zavér roku 2017, 584 s., ISBN 978-80-7418-284-6; dil Il. —2018,
620 s., ISBN 978-80-7418-285-3; soubor dili I. a Il. — ISBN
978-80-7418-283-9.

V predmluvé knihy se uvadi: ,Kniha Méfeni a fizeni
chemickych, potravinaiskych a biotechnologic-
kych procesu vychizi v pomérné kratkém casovém
sledu za titulem Méfeni a fizeni v potravinaiskych
a biotechnologickych vyrobach, ktery vysel v nakla-
datelstvi KEY Publishing (www.keypublishing.cz) v edici
monografii Technologie potravin v prosinci 2015. Kladné
ohlasy a pozadavky z praxe byly stimulem pfipravit
dalsi vydani rozsitené o aplikace fizeni v chemickém
prumyslu a dalSich vyrobach. Vzhledem k rozsahu textu
vychdzi kniha ve dvou dilech: Dil I. Provozni méfeni
a Dil II. Rizeni technologickych procesu.

V dnesni dobé je nepfedstavitelné, aby moderni
technologicky proces nebyl vybaven potiebnou auto-
matizacni technikou, kterd zabezpecuje automatické
fizeni jeho pribéhu. Ukolem publikace je poskytnout
Ctendfi zakladni znalosti z oboru méfeni a automatického
fizeni technologickych procest. Kniha by méla slouzit
nejen jako text pro studenty bakalarského, magisterského
a doktorského studia, ale soucasné i jako vSeobecné
uzivana pfirucka pro odborniky v praxi a obecné pro
celou odbornou vefejnost.

Soucasnd automatizacni technika zahrnuje po-
znatky z celé fady védnich a technickych obort. Pri
feSeni Ukolu z oblasti méfeni a fizeni se setkdvame
s rozmanitymi teoretickymi i technickymi problémy,
které jsou pro jednotlivce prakticky nefeSitelné. Tyto
ukoly fesi obvykle tym slozeny z rznych specialista.
Aby spoluprace v takovém tymu byla efektivni, musi
jednotlivi specialisté zvladnout do urcité hloubky i od-
bornosti dalsich spolupracovnik(. Jednim z cila této
knihy je pfipravit technologa v chemické, potravinarské,
biotechnologické a dalSich vyrobach pro takovou
ucelnou spoluprici s odborniky pro méfeni a regulaci.

Kniha poskytne Ctenafi zdkladni znalosti z obora
automatického fizeni a technologického méfeni. Vycha-
zime zde ze zasady, ze fidit je mozno jen ty veliciny
a procesy, které lze spolehlivé a s dostatecnou pfes-
nosti méfit. Soucasnd praxe vyzaduje, aby technolog ve
vyrob¢ ovladal nejnutnéjsi zaklady oboru automatického
fizeni, protoZe automatizacni prostiedky jsou dnes
nedilnou soucdsti provoznich technologickych zafizeni
i laboratornich aparatur a stile ve vetsi mife se v praxi
uplatriuje i fizeni procest pocitacem. Moderni senzorova
technika a moderni metody fizeni procesu s vyuzitim
digitalnich technologii ve vSech Grovnich vyroby jsou
dnes nedilnou soucdsti koncepce oznacované jako
Pramysl 4.0 (Industry 4.0).
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Meéreni technologickych veli¢in ma nezastupitelnou dlohu
v fizeni technologického procesu. Méfeni v raznych oborech
(elektronice, strojirenstvi, energetice, chemii, potravinarstvi,
biotechnologiich a jinde) ma své specifické zvlastnosti, které
se tykaji nejen vybéru metod a piistroji, ale i podminek
meéreni. Tak napf. v chemickych oborech je nutno pfi méfeni
respektovat agresivni prostiedi s nebezpecim vybuchu, v potra-
vindfstvi a biotechnologiich se méfi fada zakladnich veli¢in
za podminek, se kterymi se v jinych oborech nesetkdvime
(nutnost respektovani hygienickych predpist, zachovani
sterilniho prostfedi a zdravotni nezdvadnosti potravin) apod.
Obecneé se pii inzenyrskych procesech setkdvime s méfenim
specifickych veli¢in, jako jsou hustota, viskozita, pH, vodivost
a fada dalSich koncentracnich velicin.

Mezi nejdilezitéjsi tkoly provozniho méfeni patii zajisténi
spravného prubéhu technologického procesu, kontrola kvality
surovin, produkta ¢i meziprodukt, provozni bilanéni méfent,
kontrola spolehlivé funkce vyrobnich zafizeni s ohledem na
bezpecnost provozu, shromazdovani informaci za ucelem
analyzy procesu, pfipadné analyzy pficin havarie apod.

Pri fizeni procesu plni méfici technika dvoji Glohu. Jednak
ziskdava informace o chovani fizeného procesu (bez téchto
informaci nemuze fizeni vibec probihat), jednak ziskava
informace o vlastnostech jednotlivych ¢lent fidictho systému
(bez téchto informaci by nebylo mozno regula¢ni obvod
navrhnout, realizovat a sefizovat).

Dil 1. Provozni méfeni je rozdélen do dvou casti.
V Gvodni ¢asti I, se Ctendf sezndmi se zdkladnimi pojmy
a zpusoby kresleni a oznacovani méficich a fidicich obvodu,
s obecnymi vlastnostmi provoznich méricich pfistroju, véetné
podkapitoly o nejistotich méfeni (kap. 1). Po vysvétleni
pojmt Internet véci a Pramysl 4.0 ndsleduje problematika
meéreni a sbéru dat pomoci pocitace, ziklady komunikace
v informacnich a primyslovych sitich, charakteristika sbérnic
a softwaru pro sbér a zpracovani dat (kap. 2).
této Cdsti I spocivd ve vysvétleni principti a metod mérent
technologickych veli¢in a v popisu piislusného piistrojového
vybaveni: méfeni teploty (kap. 3), tlaku (kap. 4), prutoku
(kap. 5), hladiny (kap. 6), mnozstvi tepla (kap. 7), hmotnosti —
pramyslova vazici technika (kap. 8), vlhkosti (kap. 9), slozeni
kapalnych a plynnych smési (kap. 10) a méfeni velikosti ¢astic,
port a porovitosti materialu (kap. 11). Vedle popisu funkce
snimact technologickych veli¢in zde najde ¢tenarf kritéria pro
vybér vhodného typu snimace, doporuceni k jejich spravné
instalaci, porovndni pfednosti a omezeni jednotlivych typu
a moznosti vyuZziti v provozni praxi.

Dil II. Rizeni technologickych procest je rovnéZ
rozdélen do dvou c¢asti a navazuje i Cislovanim kapitol na
predchozi Dil 1. Provozni méfeni. Cist 11T podrobné a bez
slozité teorie popisuje tématiku fizeni vyrobnich procesu.
V kap. 12 jsou stru¢né zopakovany zakladni pojmy (systém,
veliciny, zakladni vztahy), kap. 13 pojedndvad o matematickych
modelech a kap. 14 se zabyva simulaci feSeni rovnic
matematickych modelt. V kap. 15, vénované fizeni procesu,
jsou analyzovdny vlastnosti regulovanych soustav jejich
dynamické chovani, véetné akcnich ¢lenu a jejich vlastnost,
popisu vlastnosti a funkce reguldtort a sestaveni regula¢niho
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obvodu. Dile jsou v této kap. popsana zdkladni regulacni
schémata, kterd se v chemické a potravinaiské technologii
béZné pouzivaji. Kap. 16 je vénovidna logickému fizeni,
které se velice Casto v praxi uplatriuje, zejména pfi fizeni
davkovych procesu, které jsou podrobné uvedeny v kap. 17.
Kap. 18 az 20 seznamuji s modernimi pocitacovymi fidicimi
a informacnimi systémy, s jejich soucasnymi moznostmi
a perspektivami dalsiho rozvoje, véetné pocitacové simulace
technologickych provozu.

Cist TV je vénovana praktickym ukdzkim laboratornich
a prumyslovych aplikaci fizeni chemickych, potravinafskych
a biotechnologickych procesu. Kap. 21 se zabyva fizenim
modelovych a laboratornich stanic, kap. 22 fizenim pramys-
lovych procest v potravinarstvi a biotechnologiich a kap. 23
pojednava o aplikacich fizeni v chemickych a ostatnich vyro-
bach. Aplikace v kap. 22 a 23 pokryvaji prafezové oblast che-
mického pramyslu, potravindistvi a biotechnologickych vyrob.

Hlavnimi autory knihy jsou pedagogové z Fakulty che-
micko-inZenyrské VSCHT v Praze, kteii dlouhodobé udili
a udi predmét Méfici a fidici technika. DalSimi autory jsou
pedagogové ze viech fakult VSCHT a spolupracujici odbornici
z praxe. Kniha by samozfejmé nemohla byt vydina nebyt
finan¢ni podpory sponzort z fady firem, které dodavaji
piistroje, zafizeni a fidici systémy do pramyslovych podnika
a laboratori a vyznamnym zpusobem se tak podileji na vlastnim
fizeni a kontrole vyroby a jejich inovacich. Vyznamnym
zpusobem rovnéz prispély priumyslové podniky, které nam
vedle sponzorstvi umoznily navstévy vybranych provozi
s moznosti porfidit zde fotodokumentaci, a dalsi instituce,
které vyuzily nasi nabidku a podpofily vydani knihy. Z cukro-
varnického oboru to byla predevsim spolec¢nost Tereos
TTD, a.s., jeden z hlavnich sponzoru knihy, které bychom
chtéli i touto cestou podekovat za podporu vzdélavani a Sitent
odbornych informaci.

Knihu, kterd vychdzi v mékké lamino vazbé s fadou
barevnych obrazkl v textu, je mozno zakoupit pfes e-shop
www.keypublishing.cz nebo v Univerzitnim knihkupectvi
v Narodni technické knihovné v Praze 6.
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