Obr. 5. Vlyvoj dodavek nespravné sefezanych rep jednoho péstitele v obdobi 15. 9. az 25. 9. — na zakladé kooperace mezi agronomickou
sluzbou a péstitelem se pocet nespravné sefezanych rep sniZil tak, Ze nebylo nutné uplatriovat sankce,; dodavana byla repa

véetné nesefiznuté koruny, ale bez rapikd
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Dodavky cukrové fepy
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Vzhledem k fotodokumentaci kazdého vzorku cukrové
fepy, kterd je provdadéna pod kontrolou zdstupce Svazu pés-
titeld cukrovky, byly vzdy piipadné pochybnosti rozptyleny
a systém vykupu tak ziskaval velmi rychle duvéru dodavatelt

fepy. Lze shrnout, Ze se jednd o transparentni a bezkonfliktni
systém vykupu cukrové fepy, ktery vyrazné pfispél k posileni
davéry v dodavatelsko-odbératelskych vztazich mezi péstiteli
a cukrovarnickou spole¢nosti.

SESVanderHave zve¥ejnila informaci
o vlastnim patentu tykajicim se
zlepsSeni skladovatelnosti sklizené cukrové repy

TISKOVA ZPRAVA

Patent™ se tykda metody urcovani skladovatelnosti cukrové
7epy a metod selekce cukrové repy, kterd md predpoklady pro
zlepsenou skladovatelnost.

Pro zvysovani konkurenceschopnosti péstitelt cukrové fepy
a cukrovarti narustd potieba skladovat sklizenou cukrovou
fepu po delsi obdobi. Mezi hlavni problémy delsiho skladovani
cukrové fepy patii ztrata cukernatosti. S tim souvisi metabolickd
aktivita, ktera casto vede ke zvySovani obsahu nezddoucich
organickych litek a invertniho cukru. Ty nasledné negativné
ovliviiuji technologické vlastnosti cukrové fepy a zpracovatelnost
v cukrovarech.

Byla uskute¢néna fada pokust s cilem nalézt cukrovou
fepu uzpusobenou pro delsi skladovatelnost. Vétsina z nich vSak
byla nedspésna a produkovala nepresné vysledky. Naptiklad
proces zlepsovani odrad cukrové fepy vyzaduje fizené podminky
péstovani, sklizné a skladovani spole¢né s fadou rozbort. Tento

zpusob je pfilis§ komplexni, drahy a c¢asové ndro¢ny. Proto
vyvstala potieba inovovat dosavadni pfistupy.

Patent popisuje zpusob, jak odhadovat odolnost cukrové
fepy k faktorim zpusobujicim poskozeni bulev nebo pokles
cukernatosti béhem skladovani. Metoda je zalozena na kvan-
tifikaci mechanické odolnosti bulev cukrové fepy, kterd muze
byt providéna pomoci penetrometrie.

,Véfime, Ze pletiva s vySsi hustotou a zejména vyskyt pletiv
s vysokym obsahem cukru jsou nasledné odolnéjsi k degradaci,”
vysvétlil Hendrik Tschoep, ktery je za tento projekt v SES-
VanderHave odpovédny. ,Sledujeme korelaci mezi vysledky
penetrometrickych méfeni a odolnosti ke ztratdim cukernatosti
a k ostatnim faktoram zptsobujicim poskozeni bulev cukrové
fepy. Tato metoda nam pomuze zrychlit tempo ve Slechténi
odrud se zlepSenou skladovatelnosti a pomuze cukrovarnickému
pramyslu optimalizovat zpracovani sklizené cukrové fepy,“ dodal
Hendrik Tschoep.

* Zddost o mezindrodni patent #W0/2017/157612 a belgicky patent #BE 1023960.
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