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Nakupovani cukrovky v Ceském MeziFi
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akciovy v okrajové fepafské oblasti, podhuii Orlickych hor,
s dodavatelskym rajonem prevazné z tézkych pud . Promitalo se
to do piijmu fepy a nakupu az do konce 20. stoleti. Od zaloZeni
cukrovaru do 60. let minulého stoleti byla péstitelskd technologie
postavena od zacatku do konce na poctivé ruéni praci.

Nakupoviani cukrové fepy probihalo na vize cukrovaru
nebo filidlni vize. Z vihy netto fepy bylo zpocitku odecitino
8 %, pozddji 5 % hmotnosti. Pii vykladce povozu jesté probihala
kontrola jakosti — obsah zeminy, rostlinnych piimési, Spatny ofez,
namrzlé bulvy — s pfipadnou dalsi srdizkou. Cukernatost se pro
ucely nakupu nezjistovala. Tento zpusob ndkupu vyhovoval az
do 60. let, kdy zacala nastupovat strojni sklizeni a soucasné se
pomalu ménila technologickd droven péstovani, zvysovaly se
davky hnojiv, klesala cukernatost. Pro dodavatele casto byla
vyznamnéjsi krmiva — chrdst a fizky — nez produkce cukru,
piestoze byl vzity slogan ,cukr naSe bilé zlato*.

Dusledkem tohoto vyvoje byla tvorba nové normy (Cukrov-
ka), ktera nové stanovila kvalitativni pozadavky na cukrovou
fepu a postupy zjistovani jakosti.

Koncem 70. let doslo k vybudovini laboratorni ¢asti sachar-
testu bez odbérné sondy. Laboratof umoznovala pfipravu vzork
a jejich zamrazeni, vzorky se odvazely do centrdlni laboratofe,
zustavalo stanoveni necistot odhadem. Zahdjeni nakupu podle
nové normy v roce 1981 bez vzorkovani sondou bylo smolnym

krokem, protoze fijen a listopad byly srizkové mimorddné
bohaté. Cukrovi fepa se vozila z poli piimo do cukrovaru, srizky
byly vysoké a konflikty mezi zastupci dodavatelti a ,srazkafi*
(agronomem cukrovaru) na dennim poradku. Vysledkem téchto
sportt byl kompromis nazvany ,Bezkonfliktni nikup fepy*.
Agronom cukrovaru jako zlepsovaci navrh zapracoval do Normy
na nakup cukrovky vyuziti ,Automatické pasové vahy fepnych
fizkt“. Srazky se stanovovaly jako rozdil mezi vihou netto na
piijmu a vahou sladkych fizk( na pasové vaze cukrovaru snizené
0 1 % na ulpélou vodu a 0,5 % na zbytkové minerdlni necistoty.

Bezkonfliktni nakup fepy z hlediska nakupu celkem vy-
hovoval, dokud byly dil¢i dodavky vyssi nez 500 t. Na druhou
stranu pro technologii cukrovaru byly dil¢i partie problémem,
zejména z t€zkych pud. Béhem 90. let rostla kapacita zpraco-
vani a prekroceni 1800 t denniho zpracovani fepy si vyzadalo
zménu nakupu, a to navratem do stavu roku 1981: srazky odha-
dem — dohadem, cukernatost stanovena v laboratofi cukrovaru.
vybudovana nova laboratof v hodnoté investice 30 mil. K¢
(obr. 1.), v niz se soucasné uplatnily nové dohodnuté podminky
nikupu s mikrosefezem. To odpovidd obecnému trendu ve
vsech vyspélych cukrovarnickych stitech v Evropé, ve kterych
se prechazi z klasického provddéni sefezu koruny fepy vyko-
navaného prfi vykupu na systém vykupu s pausdlni sraizkou za
sefez pri uplatiiovani minimdlniho sefezu sklizené fepy.

Obr. 3. Laborator vykupu cukrové fepy v ceskomeziricském cukrovaru

334

LCaR 133, é. 11, listopad 2017



Zjednodus$eni a objektivizace vykupu — novy systém

Hlavni cile nového systému vykupu byly jasné:
— optimalizace kvality sklizné a navySeni celkového vynosu,
— odstranéni sportt mezi cukrovarem a péstiteli pii vykupu (bez-
konfliktnost),

—nizsi cukernatost, ale vice hmoty (“a tedy i vice fizkl pro
zemédélce).

Doposud pouzivany systém vedl ¢asto k piilis hlubokému
sefezu a zbytecnym ztritim na poli pfi sklizni. Novy systém pfi
spravném sefizeni sklizeC pfinasi minimalizaci téchto ztrat. Pro
péstitele je dulezité, aby systému vykupu vérili a méli urcéitou
garanci, ze zde bude nastavena urcitd tolerance pro fepy se
zbytky fapikQl. Ze zahrani¢nich prament vyplyvalo, Ze uplat-
néni mikrosefezu pii sklizni znamend narGst vynosu o 6-8 %.
Na druhou stranu surovina pii vétsim podilu chrastu, a tedy nizsi
kvalité, pfinese rizika technologickych problému a tim i zvySeni
ztrat a zdroven nakladd na strané cukrovaru. Pfi uplatnéni
vykupu bez sefezu skrojkt pfi vykupu jde do cukrovaru vétsi
mnozstvi suroviny, kterd tedy vykazuje mirné horsi kvalitativni
parametry. Dojde k zvySeni obsahu K a Na, organickych kyselin,
aminodusiku a invertniho cukru i k mirnému sniZeni cukerna-
tosti. Z technologického hlediska pak hrozi zhorSeni vytéznosti
cukru, zhorSeni Cistoty a barvy sirobu a vétsi ztrity do melasy.
Nisledkem je vyssi spotieba pary, vipence a sody a zvySend
spotfeba vody. DalSim negativhim faktorem je mirné zvySeni
rozpustnych minerdlnich a organickych latek v odkalovacich
rybnicich a zvyseni obsahu nitrata v plavicich vodach.

Z vyse uvedenych duvodu bylo nejdulezitéjsi dohodnout
s péstiteli vysi tzv. pausilni srazky na sefez, ktera by méla
pokryt tyto vicendklady pfi toleranci urcitého podilu nedos-
tateCné sefiznutych fep se zbytky fapiki. Dulezité bylo udrzet
kvalitu suroviny na jesté pfijatelné Grovni. Na zakladé testovani
a provedenych méfeni, ktera se interné realizovala v pfedchozich
dvou kampanich, byly pfedstavy o vysi pausilu na strané
cukrovaru nékde mezi 3,5 az 4,0 % pausilni srizky. Po velmi
dlouhych jedndnich a argumentacich se zastupci péstitelt se
nakonec nasel kompromis, ktery je mirné¢ pod puvodné uva-
zovanou spodni hranici 3,5 %. Dle dostupnych informaci jde
o jednu z viibec nejnizsich pausilnich srizek
na microsefez v Evropé.

Popis systému vykupu

1. Prvni etapa — odbér vzorku cukrové fepy
hydraulickou sondou:

— v podélné ose povozu se na hranici
prvni a druhé, nebo tfeti a Ctvité Ctvrtiny
povozu odebere vzorek fepy, zvazi se
a stanovi hruba hmotnost vzorku,

— vzorek je odebirin jednou sondou, stfi-
dani mist odbéru v piicné ose povozu
probihd v pofadi — stfed, leva boc¢nice. ..

— Cetnost odbéru vzorkl je z kazdé treti
dil¢i dodavky péstitele, piicemz hodnota
stanovenych celkovych srizek urcené
dil¢i dodavky je platnd i pro nasledujici
nevzorkované dil¢i dodavky.

Obr. 3. Fotografie roztfidéného vzorku dodavky na tfidicim stole pro archivaci

Obr. 2. Odebirani vzorku fepy sondou z nakladového prostoru
vozidla

2. Druha etapa — odstranéni minerdlnich necistot a rostlinnych

primest:

— vyprani odebraného vzorku cukrové fepy a jeho osuseni,

— odstranéni kamend, hliny, rostlinnych piimési a shnilych
fep a jejich casti.

3. Treti etapa — posouzeni kvality dodavky na tiidicim stole:

— spoditdni a zapsani poctu nedostatecné sefezanych fep se
zbytky rapiku,

— poiizeni fotografie roztiidéného vzorku dodavky a jeji
archivace (obr. 3.).

4. Ctvrta etapa — stanoveni &isté hmotnosti vzorku:

— rozdil mezi zjisténou hrubou a cistou hmotnosti vzorku
predstavuje zakladni srazku z dodavky cukrové fepy.

5. Patd etapa — stanoveni cukernatosti standardni polarimetrickou
metodou.

6. Sestd etapa — vyhodnoceni dodavky:

— ke stanovené zdkladni srazce bude prictena hodnota pau-
§alntho sefezu a jejich soucet pak cini celkovou srdzku
z dodané cukrovky,

— aby se pramérnd kvalita doddvek vyrazné nezhorsila, je sta-
noveno, ze pocet fep se zbytky fapik(t musi byt nizsi, nez
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Obr. 4. Dodédvana cukrova fepa vcetné nesefezané koruny, ale bez pfebyte¢ného mnoZstvi
fapikd a chrastu

je hranice stanovend na pramérny denni pocet fep s fapiky na
jeden vzorek, a to zvlast pro kazdy cukrovar. Dtvodem jsou
odlisné velikosti odbérnych sond a tedy poctu fep v odebraném

vzorku. Pokud je denni pramérny
pocet fep s fapiky vyssi, nez je
stanoveno, je uplatnén postih, a to
na celou hmotnost denni dodavky
Cisté hmotnosti.

Pfes urcité pocitecni obavy na
strané cukrovaru i péstitell jsou
zkusenosti z lonské kampané v pod-
staté jen pozitivni. Vyrazné horsi
nesefezané dodavky cukrové fepy se
objevily pouze na zacitku kampané
(obr. 4.). Systém postiht, ale zejména
zpétna vazba mezi agronomickymi
pracovniky cukrovaru a péstiteli
fungovaly (obr. 5.). Na dobrém vy-
sledku meély velkou roli i posadky
sklizecich stroju, takze dodavky byly
vyladény a doddvana fepa pficha-
zela do cukrovar( véetné nesefezané
koruny, ale bez prebyte¢ného mnoz-
stvi fapiku a chrastu.

Nejvétsim problémem byly ne-
vyrovnané porosty fepy, kdy sefez

v nékterych piipadech nefungoval optimdlné a zejména mensi
fepy nebyly sefiznuty spravné. Piesto pramérné pocty fep se
zbytky fapiku bézné nepiekracovaly dohodnuté limity.
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Obr. 5. Vlyvoj dodavek nespravné sefezanych rep jednoho péstitele v obdobi 15. 9. az 25. 9. — na zakladé kooperace mezi agronomickou
sluzbou a péstitelem se pocet nespravné sefezanych rep sniZil tak, Ze nebylo nutné uplatriovat sankce,; dodavana byla repa

véetné nesefiznuté koruny, ale bez rapikd
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Vzhledem k fotodokumentaci kazdého vzorku cukrové
fepy, kterd je provdadéna pod kontrolou zdstupce Svazu pés-
titeld cukrovky, byly vzdy piipadné pochybnosti rozptyleny
a systém vykupu tak ziskaval velmi rychle duvéru dodavatelt

fepy. Lze shrnout, Ze se jednd o transparentni a bezkonfliktni
systém vykupu cukrové fepy, ktery vyrazné pfispél k posileni
davéry v dodavatelsko-odbératelskych vztazich mezi péstiteli
a cukrovarnickou spole¢nosti.

SESVanderHave zve¥ejnila informaci
o vlastnim patentu tykajicim se
zlepsSeni skladovatelnosti sklizené cukrové repy

TISKOVA ZPRAVA

Patent™ se tykda metody urcovani skladovatelnosti cukrové
7epy a metod selekce cukrové repy, kterd md predpoklady pro
zlepsenou skladovatelnost.

Pro zvysovani konkurenceschopnosti péstitelt cukrové fepy
a cukrovarti narustd potieba skladovat sklizenou cukrovou
fepu po delsi obdobi. Mezi hlavni problémy delsiho skladovani
cukrové fepy patii ztrata cukernatosti. S tim souvisi metabolickd
aktivita, ktera casto vede ke zvySovani obsahu nezddoucich
organickych litek a invertniho cukru. Ty nasledné negativné
ovliviiuji technologické vlastnosti cukrové fepy a zpracovatelnost
v cukrovarech.

Byla uskute¢néna fada pokust s cilem nalézt cukrovou
fepu uzpusobenou pro delsi skladovatelnost. Vétsina z nich vSak
byla nedspésna a produkovala nepresné vysledky. Naptiklad
proces zlepsovani odrad cukrové fepy vyzaduje fizené podminky
péstovani, sklizné a skladovani spole¢né s fadou rozbort. Tento

zpusob je pfilis§ komplexni, drahy a c¢asové ndro¢ny. Proto
vyvstala potieba inovovat dosavadni pfistupy.

Patent popisuje zpusob, jak odhadovat odolnost cukrové
fepy k faktorim zpusobujicim poskozeni bulev nebo pokles
cukernatosti béhem skladovani. Metoda je zalozena na kvan-
tifikaci mechanické odolnosti bulev cukrové fepy, kterd muze
byt providéna pomoci penetrometrie.

,Véfime, Ze pletiva s vySsi hustotou a zejména vyskyt pletiv
s vysokym obsahem cukru jsou nasledné odolnéjsi k degradaci,”
vysvétlil Hendrik Tschoep, ktery je za tento projekt v SES-
VanderHave odpovédny. ,Sledujeme korelaci mezi vysledky
penetrometrickych méfeni a odolnosti ke ztratdim cukernatosti
a k ostatnim faktoram zptsobujicim poskozeni bulev cukrové
fepy. Tato metoda nam pomuze zrychlit tempo ve Slechténi
odrud se zlepSenou skladovatelnosti a pomuze cukrovarnickému
pramyslu optimalizovat zpracovani sklizené cukrové fepy,“ dodal
Hendrik Tschoep.

* Zddost o mezindrodni patent #W0/2017/157612 a belgicky patent #BE 1023960.
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