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Prof. Jean Genotelle zemfel

Mimotradna osobnost svétového cukrovarnictvi, prof. Jean
Genotelle, zemfel v lednu t.r. ve svych 102 letech. Narodil se
2.8.1914 v Cambrai na severu Francie. V roce 1938 absolvoval
proslulou Ecole Centrale v Pafizi. Poté nastoupil jako vedouci
laboratofe v cukrovaru Cambrai.

V roce 1947 vznikla Skupina francouzskych cukrovar-
nickych technikt (Groupe Technique de Sucreries), a jiz o rok
pozdéiji se Jean Genotelle stal jejim feditelem. V této funkci
zustal az do roku 1982. Na zacitku této nové kariéry absolvoval
studijni pobyty ve Svédsku a Dansku, které po 2. sv. vilce
nemély tak zniceny cukrovarnicky pramysl jako Francie.

Mezi nejvyznamnéjsi Genotellovy Gspéchy patii mini-
cukrovar v Montrouge, nedaleko Pafize, ktery zalozil pan
Jimenez. Jean Genotelle se ucastnil celé fady védeckych
projektu, jejichz vysledky byly ndsledné publikovany v radé
odbornych ¢lankt. I po odchodu do duchodu az do svych
sta let se zajimal o cukrovarnickou problematiku, zvlasté ho
zajimala interakce sacharosy a vody v cukernych roztocich
a pfi krystalizaci. Jeho konickem byla malba.

Tato vyjimecnd osobnost neunikla pozornosti ani ceské
cukrovarnické odborné verejnosti, zvlast¢ pokud jde o za-
dinovou praci. Prof. Genotelle navrhoval predodstiedéni ¢sti
rozmisené zadinové cukroviny a vraceni matecného sirobu do
spoustéciho krystalizdtoru — tak aby se obsah krystalizdtu ve
vyti¢ené cukroviné pohyboval mezi asi 4042 %, jde o tzv.
,genotellovani® (tento postup vyzaduje navic odstredivku,
nadrz, zahfati a odpénéni sirobu). Metoda piindsi efekt
tehdy, hrozi-li, Ze by obsah krystalizdtu ve vyzralé cukroviné
prekrocil 45 % v piipadé krystalizatora s pasovymi michadly
anebo 48 % u krystalizdtor s diskovymi vestavbami, a Ze by
vysokd konsistence cukroviny ztézovala provoz a zhorsovala
vysledky zadinové price. Cistota uvafené C-cukroviny tak
muze byt vyssi a nafedénim mate¢nym sirobem klesne na
76-78 %. K predbéznému odstiedéni se bere az 35 % spusténé
cukroviny, a to podle jeji Cistoty.
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