LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

XXIIl. symposium
Asociace Andrewa van Hooka

Ve dnech 6. a 7. dubna 2016 se v Remesi konalo dalsi symposium cukro-
varnické Asociace Andrewa van Hooka, které bylo letos zaméfeno na cuker-
né speciality, jejich historii, spotfebu a technické aspekty. Zahajujici den jsme
méli moznost se zicastnit semindfe: ,,Cukry ve vyZziveé“ se dvéma predndskami:
— M. B. Assoumani: Cukry v lidské vyzive,

— M.-H. Sanier: Dietetické vlakniny: nasi nejlepsi pratelé.

Poté nasledovala exkurze do vyvojového centra firmy ARD (obr. 1.),
vyvijejici inovované vyrobni procesy, prototypy potravinaiskych zaiizeni a che-
mikdlie odvozené z biomasy a vedlejSich produkt potravinaiského pramyslu.

Vlastni symposium zahrnovalo tyto predndsky:
1. sekce Historie a vyvoj spotfeby cukernych specialit (fidil P. Reiser, CE-
DUS, Paif?):
— E. Birlouez: Historie spotfeby sladkych produktu,
— P. Reiser: Piehled spotieby cukru,
—G. S. C. Rao, S. P. Tripathi, A. K. Srivasta: Cukerné speciality v Indii.

2. sekce Analytické aspekty a zpracovidni (fidil J. M. de Bruijn, Siidzucker,
Obrigheim):

— A. G. Degenhardt: Autenticita cukru a cukerné speciality,

— P. Bausier: Modernizace zafizeni a vyvoj spotfeby cukru v zdpadni Africe.

3. sekce Technologické aspekty (fidil M. Bruhns):

— F. Rousset: RozliSovani barviv s vyuzitim membrin a chromatografie pro
produkci cukernych specialit pfi prestupu barviv pfi krystalizaci,

— F. Pron: SuSeni cukernych specialit,

— M. Mathlouthi: Aktivita vody a stabilita cukernych specialit,

— E. M. Sarir, B. R. Pabon, F. A. Kolling, C. A. Donado: Vysoce tc¢inné adsor-
benty (HPA), technologie Setrné k Zivotnimu prostiedi pro odbarvovini.

Profesor Mathlouti si zcela jisté zaslouzi podékovini a pochvalu za tra-
di¢né kvalitni organizaci tohoto cukrovarnického setkani.
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