LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

4. konference ESST v RemesSi

Ve dnech 10. az 13. 5. 2015 se v Remesi konala konference
evropskych cukrovarnikti. Odborné akce se zicastnilo asi 350 od-
bornika z fad ESST (European Society of Sugar Technologists),
¢lent Sdruzeni némeckych cukrovarnickych technikt VDZ (Ve-
rein Deutscher Zuckertechniker), Narodniho svazu vyrobcut cukru
Francie (Syndicat National des Fabricants de Sucre) i dalsich hostu.

Pfed zahdjenim vlastni konference probihala schiize vyboru
ESST, na které byl prezidentem ESST zvolen Paul J. H. Mesters
ze spolec¢nosti Suiker Unie. Dopoledne 11. 5. byl na programu
védecky vybor ESST, jehoZ ¢leny jsou za Ceskou republiku
v soucasnosti prof. Z. Bubnik a doc. E. Sirka (prof. Kadlec
rezignoval ze zdravotnich duavod(), prezidentem védeckého
vyboru ESST je nadile dr. Jan Maarten de Bruijn, tajemnikem
dr. Jurgen Bruhns.

Program konference zahrnoval tfi dny odbornych predni-
Sek, prohlidku vystavenych posteri a spolecensky program.

Vlastni program konference zahdjil prezident Narodniho
svazu vyrobcl cukru Francie B. Hot, ktery popsal stav fran-
couzského fepafstvi a cukrovarnictvi, véetné jeho postaveni
v ramci Evropské unie. Nasledujici pfednaska S. Frenzela byla
souhrnem c¢innosti védeckého vyboru ESST za pfedchozi obdobi,
které bylo vénovino obsahu dusitani v melase, konkrétné jejich
tvorbé v cukrovarnické technologii. Téma souvisi se zménénou
legislativou EU v oblasti krmiv, pficemz jsou v soucasnosti
pozadovany vyznamné nizsi koncentrace dusitantt v melase
oproti stavajicimu stavu.

Odborny program prvého dne zahrnoval sekci 1. Obecna
cukrovarnicka technologie (pfedsedal Arend Wittenberg),
pfedneseny byly referaty:

— V. Kochergin, R. Howe, O. Tzchditzsch: Analyza recirkulacnich
proudt v fepném cukrovarnictvi: konstruktivni piistup k tvorbé
novych projektu.

Obr. 1. Prednédska o zadinové praci (F. J. Aguilocho et al.)
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— A. Bagherzadeb, U. Freisslich, Q. Smejkal, T. Frankenfeld: Op-
timalizace tepelného hospodarstvi vyroby cukru v cukrovaru
Aarberg.

— T. Schulze, A. Lebnberger, J. Pfauntsch, T. Frankenfeld: Pohled
na technologické a technické trendy véZovych extraktoru.

— F. Majchrzak: Krystalizace s natahovanym sirobem o vysokém
obsahu susiny.

Druhy den byla na programu sekce 2. Environmental-
ni technologie (sekci predsedala Anne Jacob Waterlander).
Sekce byla vénovina celému vyrobnimu fetézci pii zachovani
udrzitelnosti (emise CO,), pfedevsim vSak optimalizaci vodniho
hospodafstvi. Byly prezentovany piispévky:

— A. Wittenberg, M. Roukema, J. Struijs, O. v. Baal: Hlavni plan
Suiker Unie: Udrzitelny piistup vaci novému trhu EU.

— T. Grootscholten, J. Raap, V. Hoffmann, R. Heringa, P. Gulden:
Perspektivy Suiker Unie tykajici se snizeni pachovych emisi
vodnich okruht cukrovaru.

— H.-J. Jordening, R.-M. Schoth, Ch. Pipper, R. Egholm: Nova meto-
da pro zefektivnéni reaktivacnich procest anaerobniho zafizeni.

— P. Hamon: Voda: strategicka role v cukrovarnictvi a zaokru-
hovaném hospodarstvi.

Sekce 3. Obecna cukrovarnicka technologie (sekci pied-
sedal Florian Emerstorfer), byla také na programu druhého dne
jednani. Prvni ¢ast sekce se tykala suseni fepnych fizk, resp.
snizovani spotfeby energie na tomto energeticky naro¢ném
useku cukrovarnické technologie:

— O. Deur, Y. Chryat: Navrh susiciho procesu s vyuzitim piehiité
nizkotlaké pary.

— A. S. Jensen, B. Morin: Energie a zivotni prostiedi pfi vyrobé
cukru.

— S. Staufer. Vyrobni zkusenost s novou generaci nizkoteplotnich
pasovych susaren pro fepné fizky.

— G. Caspers, K. Nammert, H. Fersterra, H. Hafemann: Environ-
mentalni technologie: parni susarny s fluidnim lozem — nej-
novejsi vyvoj a praktické zkusenosti.

Druhd ¢ast byla zaméfena kromé jednotlivych technologic-
kych dsekt vyroby i na autenticitu cukru:

— M. Wojtczak, A. Antczak-Chrobot, R. Gruska, P. Mikos: Vliv
molarni hmotnosti dextrinu na distribuci velikosti ¢astic 2. sa-
turace.

— A. Degenbardt: Autenticita cukru — identifikace zdroje a sta-
noveni geografického puvodu cukru.

— R. Aubry, L. Gasnot. Osud formaldehydu v cukrovarnickych
procesech a produktech.

— J. Foucart: Inovace prani fepy v Etrépagny.

Treti den konference mél na programu dvé sekce, 4 a 5.
Na programu sekce 4. Krystalizace (sekci predsedal John Jen-
sen) byla zvand prednaska prof. T. Bergfors se tykala krystalizace
proteinu. Dalsi vystupujici prezentovali dvé prednasky tykajici
se vafeni cukru:
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— F.J. Aguilocho, M. Garcia de Quevedo, J. Gabande, H. Castario,
L. Diego: Vliv teploty a pH na zadinovou praci.

— K. Schlumbach, M. Scharfe, A. Pautov, E. Fléter. Pfenos barviv
do cukru krystalizovaného ze smésnych $tav.

Sekce 5. Obecna cukrovarnicka technologie (sekci pred-
sedal John Jensen) byla vénovana urceni kvality fepy a piijmu
cukrovky do zavodu. Byly pfedneseny dva piispévky:

— J. Folm-Berg: Geokodovani pro fizeni dodavek cukrové fepy.

— W. Hein, F. Emerstorfer: Technologicka kvalita fepy. Alterna-
tivni prediktivni modely s vyuzitim suSiny fepného digestatu.

Je nutno ocenit velmi dobfe pfipravené mezinarodni setkdni
cukrovarnikt a podékovat vSem organizatorum za odborny pro-
gram i doprovodné akce. Pozadu ovsem nezlstala ani vyhlasend
francouzska kuchyné.

Evzen Sdrka, Zdenék Bubnik, Viadimir Pour



