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Cukrovarnictvi v Ciné

SUGAR INDUSTRY IN CHINA

Vit Hincica — Vysoka 8kola ekonomicka v Praze

Cina se dlouhodobé fadi mezi nejvétsi svétové vyrobce
cukru, nicméné mnozstvi produkce putujici za jeji hranice je
margindlni. Tamni cukrovarnické odvétvi tedy zasobuje témer
vyhradné domdci trh, jehoZz potencial jesté stile neni vycerpan.
Nisledujici text pfedstavi ¢inské cukrovarnictvi v celé jeho
komplexnosti a pokusi se odpoveédét na otdzku, jaky bude jeho

vyvoj v nejblizsich letech.

Pocatky

Péstovini cukrové titiny je v Ciné doloZeno nejméné do
castech Ciny (2), kam byla importovana (3). Poté ovSem nastala
dlouhd pfestivka, na kterou navizala az expanze registrovana
v 6. a 7. stoleti n. 1., jeZ kulminovala v dal$ich dvou staletich. Tato
expanze byla pfimo spjata s pfenosem umeéni a znalosti vyroby
cukru ze sousedni Indie, diky kterym se Cifiané naudili titinu
lépe péstovat a zpracovavat (4, 5). Nastaly stfedovék se nesl ve
znameni rozvoje v oblastech rafinace a krystalizace, diky ¢emuz
se na trhu prosadil krystalovy cukr (2). Vyuzivani cukrové titiny
a z ni vzeslych produktd pro razné Gcely se pfitom postupné
rozsifovalo (1).

Okolo 12. stoleti registrujeme zvyseny zdjem o vyrobu cukru,
ktery reflektoval na poptivku ve méstech, a pfiblizné ve stejné
dobé¢ byly vypracovany extrakéni metody podobné tém, které
byly uplatiiovany pfi vyrobé oleje. Dalsi Ctyii stoleti pfinesla
zlepSeni jak mleciho procesu, tak rafinace (2).

Obr. 1. Sklizriova plocha cukrové trtiny a fepy v letech 1961-2012; zdroj (18)

Nutno podotknout, 7e Cifiané byli pfi rafinaci pokrokovi,
protoZe k tzv. ,myti“ cukru vyuzivali uz od 15. stoleti jilovitou
kasi, zatimco ve zbytku Asie se jesté v 19. stoleti cukr mnohdy
¢istil slozité a zdlouhaveé tim, Ze se opakované omyval nepa-
trnym mnozstvim vody (pro tento ucel poslouzily napiiklad
mokré mofiské fasy, navlhcené hadry, odvodnovaci nidoby aj.),
¢imzZ z n&j odchazely necistoty, jeZ byly rychleji rozpustné nez
krystalické jadro cukru (2).

Na konci 16. a pocitku 17. stoleti se zacaly objevovat
dalsi modernéjsi technologie a nastroje, pfedevSim je nutno
zminit dvouvilcovy vertikdlni mlyn, ktery byl v dalsich stoletich
neustile vylepSovan. Pies vynalézavost Citianti ale byla vyroba
cukru nadile nedokonala a napfiklad mnoZzstvi pfi ni uplatnéné
pracovni sily bylo v porovnani s jihoamerickymi staty, kde se
ve velkém nasazovali nejen otroci, ale i dobytek, zanedbatelné.
Vyroba cukru v Cin& navic vykazovala silnou decentralizaci,
ktera se negativné podepisovala na ndkladovych polozkiach
a schopnosti provadét kontroly kvality (2).

Tato silnd decentralizace byla dina tim, e v Ciné& se aZ
do 19. stoleti, na rozdil od vétsiny cukrovarnickych velmoci,
nerozvinulo péstovani titiny na plantazich. Titinu naopak na
tisicich malych soukromych pozemkua obdélavali vyrobci cukru,
kterym také mnohé (pokud ne vsechny) z téchto pozemku
patiily. Tento systém, ktery nakonec zlstal neotifesen az do
50. let 20. stoleti, vykazoval ve své dobé i pfes vyse uvadéné
deficity vysoké produkéni vystupy, coz doklada i nasleduji-
cf srovndni: jenom pro export se v Ciné¢ dle konzervativniho
odhadu v 30. letech 17. stoleti vyrabélo 10-15 mil. liber cukru
(j. cca 4,5-6,8 tis. ©), zatimco v Brazilii, kterd uz
tou dobou diky portugalskym dobyvatelim zdsobila
pomalu celou Evropu, dosahovala celkova vyroba cca
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45 mil. liber cukru (4. cca 20,3 tis. t) (2).
Mezinirodni obchod cukrem zacal v Ciné

vzrastat od pocitku novoveéku a velky impulz nabral

cukrovd titina

v 17. stoleti zejména diky Nizozemcim, ktefi se snazili

cukrova fepa

narusit evropsky monopol Portugalcli, s nimiz byli
navic od roku 1588 kvuli koloniim ve vile¢ném stavu.

Do konce 19. stoleti se pak stal cukr pro Citiany

tietl nejvyznamnéjsi exportni polozkou, a to po Caji
a hedvidbi. Zahrani¢ni obchodovani s ¢inskym cukrem
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ovdem nekorespondovalo s vyvojem domdci spotieby,
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kterd se uz od stfedovéku po nékolik stoleti drzela

na pomérné nizkych Grovnich a rast zacala vyraznéji
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teprve ve stoleti dvacitém (2). Zatimco ¢inské exporty
cukru po 60. letech 19. stoleti jesté rostly, od roku

1893 se z Ciny coby &istého exportéra stal Cisty im-
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portér. To zpusobila zejména klesajici poptavka po
¢inském surovém cukru, o ktery pfestival byt ve svete

zdjem, nebot nebyl tak kvalitni jako cukr vyribény
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v modernich cukrovarech, které v Ciné nebyly k vi- ~ Obr. 2. Produkce cukrové titiny a fepy v letech 1961-2012; zdroj (18)
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déni. Od roku 1900 nastalo pfiblizné tficetileté obdobi
charakterizované nepfetrzitym narastem levnych do- 140
vozl piedevsim odstiedéného cukru, at uZ z okolnich
¢i vzdalengjsich zemi, na coz ¢insti péstitelé, ktefi jesteé 120 4
odstiedény cukr vyrabét neuméli, ¢asto reagovali tim,
Ze se zacali vénovat produkci jinych plodin (D). 100
Roku 1949, v predvecer revoluce, existovaly
v zemi jen Ctyfi moderni tovarny na zpracovani titiny 80
a teprve s nastupem nového rezimu se zacal budovat
systém centralizovanych cukrovarnickych zavodu (1). 60
40
Reformni obdobi
20
Od pocitku 80. let, kdy byly pfijaty prvni ekono-
mické reformy, cukrovarnicky sektor rychle expan- 0
doval a za pouhé ctvrtstoleti vykazal vice nez 300%
rast (6). Na zacatku 90. let proel silnymi turbulencemi
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zapii¢inénymi vykyvy mezi poptivkou a nabidkou
v dusledku nepfiznivych klimatickych podminek v Ciné

i momentdlni situaci na mezindrodnich trzich cukru.  Obr. 3. Vynos cukrové titiny a fepy v letech 1961-2012; zdroj (18)

Ackoli ¢inskd vlada kritce pfedtim nastavila systém,

ktery nemél daleko k idedlu laissez-faire, protoze svou Xgnos (tha)
kontrolu nad cukernim trhem citelné omezila, rozhodla
se ve svétle nastalého nepiiznivého vyvoje prijmout 70 - i e Iv\ ’_‘\/
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novit¢ o provincii Kuang-si, kde je koncentrovino
zhruba 60 % ¢inské produkce cukru, a déle Jin-nan,
Kuang-tung, Chaj-nan a Fu-fien. Pé&stitelské lokality
cukrové titiny ovSem nalezneme i v severnéjSich polohach. Mimo
cukrovou titinu se viak v Ciné péstuje i cukrovi fepa, i kdy? ta
pii produkci cukru nehraje klicovou roli. Cukrovka je péstovana
na severu zemé, a to hlavné v autonomnich oblastech Sin-tiang
a Vnitini Mongolsko a v provincich Chej-lung-tiang a Kan-su (6, 8).

V zemi nadile pfevazuji spiSe drobnéjsi péstitelé a vyrobci
cukru. Pfiblizné desetina trhu titiny pfipadd na stitni farmy (8)
a mimo né jesté v zemi pusobi nékolik zahrani¢nich korporaci,
napf. napfiklad thajsky gigant Mitr Phol (9). Na konci 20. stoleti
bylo v zemi registrovino okolo 500 manufakturnich vyroben
a cukrovar(y, z toho zhruba 400 zpracovavalo titinu a zbytek
fepu, jejich kapacita ale nebyla zdaleka takova jako dnes' (10).

V sezoné 2013/2014 bylo v Ciné vyrobeno pies 14 mil. t
cukru (11), zatimco na pocitku tohoto milénia byla produkce
sotva polovi¢ni (12). Cina je uZ dnes tietim nejvétsim spotiebite-
lem cukru na svét€, po Indii a Evropské unii (9), a ocekava se,
ze EU do deseti let pfedbéhne (13).

'V Ciné je dnes ca 40 fepnych a 175 titinovych cukrovard se zprac. kapacitou
800-5000 t.d" fepy, resp. 1-30 tis. t.d™" titiny, a 22 rafinerii (pozn. redakce).
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Pfi pohledu na pfiloZené grafy lze vidét, Ze ackoli skliziova
plocha cukrové titiny v poslednim pulstoleti rostla, skliziiova
plocha fepy se od 90. let po piedchozi prodélané expanzi
neustdle zmenSuje a v soucCasnosti dosahuje urovné, kterou
méla na pocatku 60. let (obr. 1.). Produkce cukrové fepy vsak
nijak zv1ast nepoklesla (obr. 2.), za ¢imZ stoji vy$si vynosy, které
v jejim piipadé€ v poslednim Ctvrtstoleti neustile rostly (obr. 3.).

Pficinou stdlé expanze poslednich let byly vysoké doma-
ci ceny cukru i vstupnich komodit. Vysokd tdroven cen byla
dlouhou dobu podporovina jak vysokymi dovoznimi cly, tak
i piisnym kvétnim rezimem, pficemz je k tomu tieba pfipocist
i odkup pfebytkt cukru do stdtnich rezerv. Teprve vstup Ciny
do WTO na konci roku 2001 znamenal progresivni sniZzovani
cel i zvyseni kvot (14). V roce 2013 bylo uplatiioviano importni
clo 15 % na kvotu 1 945 mil. t, pii pifekroceni tohoto limitu se
uz ale clo zvySovalo na 50 % (12), ¢imz se mélo zabranit tomu,
aby se trh nepokifivil nadmérnou nabidkou. Takto nastave-
ny systém s pomérné velkorysou kvétou ovSem umozioval,
aby importy v poslednich letech rostly, protoZe ¢insky cukr
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byl kvuli vysokym nakladim dostate¢né drahy na to, aby mu
svétovy cukr mohl konkurovat i pii 15% clu.

Importy jsou nicméné pro Cinu dileZité, protoze pfi pohledu
na statistiky je zfejmé, Ze domdaci produkce i pfes dosavadni ex-
panzi pramyslu neni schopna uspokojit celou domici poptavku.
Dovizen je zejména surovy cukr (15). Na druhou stranu ale
zemé léta udrzovala pfili§ vysoké zasoby cukru v jednotkdch
miliont tun, kterymi mohla importy ¢aste¢né omezit, nicméné
tak neucinila, nacez tyto excesivni rezervy nakonec zacaly od
roku 2011 tdhnout ceny domdaciho cukru dolt (12). Vlada se
v sezon¢ 2013/2014 sice rozhodla eliminovat program vykupu
cukru do statnich rezerv, které léta akumulovaly nejen domaci
piebytky, ale i pfebytky z importu, jenZe toto opatfeni mélo za
nasledek pokles cen cukrové titiny a fepy na domacim trhu,
a tim i pokles cen domiciho cukru (11). Mnozi farmafi dostali
v sezoné 2013/2014 od cukrovarnik(i zaplaceno mnohem méné,
nez byvalo zvykem, pfi¢emz se vyskytly i problémy s véasnym
zaplacenim faktur, a proto néktefi péstitelé zacali zvazovat, zda se
pro dalsi sezony nepiikloni k péstovani vynosnéjsich plodin (11).

Vyzvy pro ¢inské cukrovarnictvi

Mezi nejpalcivéjsi problémy c¢inského cukrovarnictvi lze
zafadit kvalitu cukru, zejména pokud jde o barvu a podil siry (6).
Cinu navic dlouhodobé tripi vysoké produkéni niklady, které
jsou oproti Brazilii vice nez dvojndsobné (12). Kvali ¢im dal vyssi
domaci spotiebé se predpokladd dalsi narust importa (12) a je

otazkou, zda domaci pramysl s ohledem na posledni poklesy
cen domaciho cukru neupravi svou produkci, a neotevie tak
dovozum jesté vetsi prostor. Rezervy vykazuje Cinsky cukro-
varnicky pramysl i v technologické-technické oblasti a mife
cukernatosti (6, 14).

Na druhou stranu neni mozné popfit, ze se v minulych
desetiletich ¢inské cukrovarnictvi zna¢né zlepSilo. Veskeré
nepiiznivé interni a externi tlaky jenom vedly k tomu, Ze jeho
fungovani proslo v celé zemi fazi vyznacné restrukturalizace (14).
Vlada navic pfispéchala s fadou opatfeni, kterd méla za cil
zvysit ekologickou udrzitelnost vyroby cukru a zaroven narovnat
rozdélovani piijmt mezi cukrovarniky a péstitele (6, 14).

I pfes posledni strmy vzestup zUstivd pramérna spotfeba
cukru na obyvatele v Ciné oproti svétovému praméru a dokonce
i tomu asijskému nizka (6), coz lze pficist jednak tradicim ¢inské
kuchyné, jednak jeste stile nizkému HDP na hlavu, jehoZ rast je
s rustem spotfeby cukru Gzce svazin (obr. 4.), a také rostoucimu
uzivani alternativnich sladidel, napf. sacharinu (10).

Pokud jde o dnes tolik populdrni ethanol, ten se v Ciné nevy-
rabi z cukrové titiny, nybrZ z obili (16), a uz vibec ne v takové mife
jako tfeba v Brazilii, protoze pfednost dostiva vyziva obyvatelstva.
Ve svétle dosud neuspokojené domaci poptiavky po cukru se ani
presun cukrovarnictvi k ethanolu nejevi jako perspektivni (17).

Cinské cukrovarnictvi bylo historicky vzdy vyspélé a ani
dnes nezlstdvd pozadu, avsak nejvetsi rezervy nachdzi v kli-
¢ové polozce nakladu, a to i pfesto, Ze je ¢inskd pracovni sila
povéstna svou laci. Z vyse feceného je piesto mozné soudit,
ze Cinské cukrovarnictvi ma na nejblizsi léta prici zajisténou.
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Kvuli neustilému hospodaiskému a populac¢nimu

Obr. 4. Vyvoj spotfeby cukru a jeho provazanost s vyvojem HDP; zdroj (19)

rastu a diky jesté stile nizké prumérné spotfebé na

obyvatele existuje dostate¢ny prostor pro markantni 1
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navyseni vyrobnich vystupt. Bez dalsi modernizace
svého sektoru a zvyseni kvality produkce ale budou
muset ¢insti cukrovarnici Celit stdle ostfejsi zahrani¢ni
konkurenci, nebot ¢inska vlida svymi poslednimi
kroky naznacila, Ze nemini udrzovat nesmyslné vy-
soké domdci ceny donekonecna a zapojeni Ciny do
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mezindrodnich uskupeni typu WTO de facto vylucuje,
aby vlada zatéZovala zahrani¢ni produkci vysSsimi
sazbami nez doposud.

Clanek vznikl za instituciondini podpory Fakulty me-
zindrodnich vztahii Vysoké skoly ekonomické v Praze.
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Piispévek se zaméfuje na ¢inské cukrovarnictvi a uka-

zuje jeho vyvoj od pocatkt az po soucasnost. Stru¢né
pojednava o historickém pozadi soucasného usporddani

pramyslu a odhaluje jeho nejvétsi soucasné slabiny. Clinek dochdzi
k zavéru, Ze navzdory vSem registrovanym obtizim ¢eka cinské
cukrovarnictvi nadile velky rozvoj.

Kli¢ova slova: cukr, cukrova titina, cukrovka, Cina.
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will largely develop also in the years ahead.
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