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Obsah monografie se déli do 8 kapitol, text je doplnén fadou tabulek a graft
i mnozstvim necislovanych chemickych vzorcu a rovnic. Prvni kapitola ,Suroviny
pro vyrobu sacharidu“ nds seznamuje na 5 strankdch se Sesti zdkladnimi zdroji sa-
charidl — surovinami: fepou, titinou, bramborami, kukufici, ¢irokem a topinam-
burem. Druhd kapitola ,Struktura, fyzikalni a chemické vlastnosti sacharidu“ je
rozdélena do ¢tyf sekci (mono-, oligo-, polysacharidy, pektiny), na 50 strankach
s 61 literarnimi odkazy ma 6 tabulek a 10 graf. Tfeti se zabyva ,Fyzikalnimi a
chemickymi vlastnostmi necukrt fepy a jejich technologickym chovanim®. Na 36
strandch s 37 citacemi (2 tabulky a 2 grafy) jsou popsany necukry nizkomoleku-
larni (aminokyseliny, saponin, betain, solanin aj.) i vysokomolekuldrni (koloidy,
bilkoviny, lipidy, nukleové kyseliny aj.). V dalsi kapitole ,Fyzikalni a chemické
vlastnosti latek uzivanych pfi vyrobé sacharidi“ jsou popsany na 24 stranich
v péti podkapitolach hydroxid vapenaty, oxid uhlicity, oxid sificity a jeho soli,
ethylalkohol, produkty hydrolyzy Skrobu. V této nejkratsi kapitole je 43 citaci,
4 tabulky a 2 grafy. Patd kapitola je na rozdil od pfedchozi nejrozsihlejsi, se
129 strankami, resp. s péti podkapitolami, a zabyva se ,Hlavnimi chemickymi
reakcemi pfi vyrobé sacharida“ (hydrolyza cukrt i necukru, reakce termicko-
alkalické, reakce v kyselém prostfedi, tvorba barevnych litek, redox reakce).
Sedmdesit pét citaci odpovidd rozsahu kapitoly, stejné jako pocet tabulek
a grafi (20 + 24). Sestd , Tvorba komplexnich sloucenin® ma ctyfi podkapitoly
na 36 strandch. Reakce jsou rozdéleny podle pfitomnosti sacharosy, pektind,
skrobu a fruktanu. Kapitola je doplnéna 4 tabulkami a 12 grafy. Nésledujici ka-
pitola ,Reakce za pfitomnosti vysokomolekuldrnich a koloidnich slouc¢enin na
pevnych litkdch pii vyrobé sacharidi* je shrnuta do tif podkapitol (koagulace
a peptizace, flokulace, adsorpce) majicich 32 stran, 4 tabulky a 8 grafa. Celkem
je zde 69 citaci. Osma kapitola se zabyva ,Vodou a hydrataci v technologickych
procesech vyroby cukru® a ¢leni se na podkapitolu o struktufe a vlastnostech
vody, podkapitolu o charakteristice hydratace a posledni podkapitolu o hydrataci
v technologii vyroby sacharidu, kterd je rozvedena do Ctyf samostatnych oddilu
tykajicich se vyroby cukru, skrobu, pektinu a insulinu. Text je na 37 stranach
s 63 citacemi, 5 tabulkami a 3 grafy.

Zavér ma sedm stran a hlavnimi body jsou intenzifikace vyuZiti reagenci,
chemické metody omezeni tvorby barviv a pficiny a omezeni melasotvornosti.
Lze konstatovat, Ze pfes relativné maly rozsah ma publikace je z hlediska citaci
a sledované problematiky velice Siroky zabér. Obsahuje 374 citaci s pramér-
nym rokem staff 1978, nejstarsi odkaz je z roku 1901, nejnovéjsi z roku 2010.
Z uvedenych 374 citaci je 80 autocitaci (ukrajinskych, ruskych, anglickych,
Spanélskych, italskych) prof. L. D. Bobrivnika a 5 autocitaci prof. V. M. Logvi-
na. V knize nechybi ani odkazy na publikace ¢eskych a slovenskych autort
(celkem 9 z Lista cukrovarnickych ¢i Listd cukrovarnickych a feparskych).
Urc¢itym handicapem je
ukrajinsky jazyk, na ktery
si Cesky ¢i slovensky Ctendf
musi postupné zvykat, ale
vzhledem k tomu, Ze se jed-
nd o chemickou, prevazné
organickou nomenklaturu,
to necini velké potize.

Jaroslav Gebler

Pozn.: Publikace byla zarazena do knibovnibo fondu VUC Praba, a.s., a VSCHT
Jako osobni dar prof. Bobrivnika Ceskym cukrovarnikiim.



