Replika prvnich kostek cukru na svété

U prilezitosti 170. vyroci prvni vyroby kostkového cukru na svéte
vznikla replika pavodnich kostek, resp. obalu, kterou lze zakoupit
v Dobrovickych muzeich a v Méstském muzeu v Dacicich. Replika,
i kdyZ ne zcela vérni, se pfiblizuje vzhledem a hmotnosti (0,56 kg)
historickému balicku kostkového cukru z Dacic. Vyroben byl pouze
omezeny pocet replik, 170 ks, odpovidajici zminénému vyrodi.

Prvni kostky cukru vyrobil feditel dacické rafinerie Jakub Krystof
(Jacob Christoph) Rad na podzim 1841 (navidzal na pokusy majitele
rafinerie Fr. Grebnera) a koncem roku 1842 zazadal dvorskou komoru
ve Vidni o udéleni privilegia k vyrobé kostkového cukru. To obdrZel
23. ledna 1843. Na podzim roku 1843 pak byla v Dacicich zahijena
vyroba kostkového cukru pro trh pod nizvem ,Thee Zucker“. Balicek
obsahujici 250 mensich ¢i 64 vétsich kostek vazil jednu libru (0,56 kg)
a pfipominal bednicku s ¢inskym ¢ajem. Proddval se za 50 krejcart.
Balicky se uklddaly po 120 kusech do beden, ve kterych putovaly k za-
kaznikim. Baleni byla opatfena etiketou s obrazkem dacické rafinerie.

Kostky cukru se vyrabély
ve dvou velikostech: jedna j T e S, IR SR
méla hranu o velikosti 3/5 pal-
ce (zhruba 2 cm) a druhd byla
o rozméru 1/2 palce (1,2 cm).
Cukr z jedté neusuSenych ho-
moli se naplnil do 400 ¢tverco-
vych otvort mosazné desky.
Pomoci Sroubového lisu se
obsah stlacil na polovicni ob-
jem. Kostky se nakonec lisem
vytlacily na dfevénou podloz-
ku a s tou byly dopraveny do
susdrny, kde se susily 10-12
hodin pfi 31-37 stupnich.
S pomoci Sesti lisi se denné
mohlo v Dacicich vyrobit az
ca 6,3 t kostkového cukru.




