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60 let VSCHT v Praze

60 YEARS OF THE INSTITUTE OF CHEMICAL TECHNOLOGY IN PRAGUE

Pavel Kadlec — Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze

Vysokd gkola chemicko-technologickd v Praze (VSCHT) si
v roce 2012 piipomenula 60 let samostatné existence. Uplynulych
60 let prokdzalo, Ze se stala uznavanou vysokou Skolou u nis
iv zahrani¢i. Svédci o tom predevsim jeji absolventi, ktefi se uplat-
nili a uplatiuji v celé fadé odvétvi, véetné cukrovarnictvi. Vedle
pedagogickych aktivit si VSCHT udrzuje vysokou droveri védecké
a vyzkumné price s fadou realizovanych aplikaci v pramyslu.

Vznik a vyvoj VSCHT Praha a FPBT

Kofeny vysokoskolské vyuky chemie a chemické techno-
logie, na které VSCHT navazuje, spadaji do zacitku 18. stoleti.
O historii vyuky, zvlasté se zfetelem k vysokoskolské vyuce
cukrovarnictvi, bylo pojednino v pfedchozich pracich (1-5).
Novodoba historie zacind v roce 1952, kdy byla Vysokd Skola
chemicko-technologického inZenyrstvi (VSCHTI) vyclenéna ze
svazku CVUT a vznikla samostatnd Vysok4 skola chemicko-tech-
nologicka (VSCHT Praha) rozdélend na tii fakulty, Fakultu an-
organické technologie, Fakultu organické technologie a Fakultu
potravindiské technologie (FPT). Slavnostni otevieni Skoly a jejich
fakult se konalo 14. listopadu 1952 v prazském Domé umélct.
Soucasné byl instalovan prvni rektor VSCHT Praha, prof. RNDr.
Jan Kaspar (1908-1984) a prvni akademicti funkcionafi fakult,
mezi nimi i dékan FPT doc. Ing. Josef Dyr a prodékan doc. Ing.
RNDr. Karel Sandera (1903-1959). V roce 1953 byla zfizena
¢tvrta fakulta VSCHT Praha, Fakulta technologie paliv, kterd
byla v roce 1959 piejmenovana na Fakultu technologie paliv
a vody. O rok pozdé&ji byla zaloZena Fakulta automatizace a eko-
nomiky. Na konci 60. let doslo ke slouceni Fakulty anorganické
technologie a Fakulty organické technologie na dnesni Fakultu
chemické technologie a doslo i ke zméné nazvu FPT, takze
fakulta nese od studijniho roku 1969/70 dne3ni nizev Fakulta
potravinafské a biochemické technologie (FPBT). Tento novy
nazev lépe vystihl plnou §ifi vyuky a piipravy absolvent(, nebot
fada absolventt nalézala uplatnéni i mimo ramec potravindrské-
ho odvétvi (fermentac¢ni vyroba farmaceutického a chemického
pramyslu) a pro nékteré dalsi ¢innosti, kde je znalost biochemie
zv1ast vyznamnym vychozim teoretickym piedpokladem. Zménil
se i ndzev Fakulty automatizace a ekonomiky a vznikla soucasna
Fakulta chemicko-inzenyrska. Fakulta technologie paliv a vody
zménila v roce 1991 skladbu studijnich oboru a také ndzev
na Fakultu technologie ochrany prostfedi. Ke dni 1. 5. 1953
byly na FPT ustaveny prvé tii prozatimni katedry: Katedra bio-
logickych véd, Katedra kvasné technologie a konzervarenstvi
a Katedra kontroly a Gpravy pozivatin a technologie glycidu (tato
katedra byla pozdéji rozdélena na Katedru kontroly a Gpravy
pozivatin a Katedru technologie glycid). V dalsich letech pak
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vznikly Katedra technologie mléka, tuk( a masa a Katedra
konzervarenské technologie (6).

Na zakladé Zakona ¢. 172/1990 Sb. se v roce 1991 staly
z kateder Ustavy a posledni zmény v nazvech udstava fakulty
jsou z dubna 2012: Ustav biotechnologie (dfive Ustav kvasné
chemie a bioinZenyrstvi), Ustav biochemie a mikrobiologie,
Ustav sacharidt a ceredlii (difve Ustav chemie a technologie
sacharid), Ustav mléka, tukti a kosmetiky (diive Ustav tech-
nologie mléka a tukt), Ustav analyzy potravin a vyZzivy (dfive
Ustav chemie a anlyzy potravin), Ustav konzervace potravin
(dfive Ustav konzervace potravin a technologie masa) a Ustav
chemie pfirodnich latek.

Ustav sacharidti a ceredlii

Ustav sacharidii a cereilii je nositelem dlouholeté tradice
vyuky cukrovarnictvi, ceredlni chemie a technologie, Skroba-
renstvi a souvisejicich disciplin. Pro posluchace, ktefi vstoupili
v roce 1952/53 do 1. ro¢niku, byly ve studijnim planu specializace
technologie glycidt ve 4. ro¢niku studia tyto odborné pfedméty:
nauka o surovinach, technologie cukru a skrobu, technologie
¢okolady, cukrovinek a détska vyziva, mlynafstvi a pekafstvi,
specidlni analytika glycid(, ekonomika a specidlni potravinarské
vyrobky. Na katedfe v t€ dobé pusobili, kromé vedouctho prof.
Stanislava Zelenky (technologie $krobu), prof. Karel Sandera
(technologie cukru) a odborni asistenti Ing. Jan Hampl (mlynaf-
stvi a pekafstvi), Ing. Bedrich Kopfiva a Ing. Antonin Svoboda
(oba specidlni analytika glycid a pfislusné laboratore). Vedle
predmétt zajistovanych katedrou byly dalsi pfedméty vyucovany
pedagogy ostatnich kateder. Nauku o surovinich prednisela
doc. Miroslava Drachovska, technologii ¢okolady, cukrovinek
a détskou vyZzivu doc. Ing. Dr. Bedfich Rund a Ing. Antonin Maly,
ekonomiku prof. Ing. FrantiSek Lom, DrSc., a Ing. Miroslav David,
CSc. (pozdgji docent). U¢ebni plany specializace z roku 1952/53
se postupné ménily a doplriovaly, jak podle pfedmétd, tak podle
jejich rozsahu. Puvodni délka studia byla prodlouZena z osmi
na deset semestrd, pficemz posledni semestr byl vyhrazen pro
vypracovani diplomové price. Podstatnou zménou byl ucebni
plan zavadény od roku 1969/70. V tomto uc¢ebnim planu byly na
specializaci chemie a technologie sacharidii pfedméty: chemie
a analytika sacharida, nauka o surovindch, strojni zafizent, tech-
nologie cukru a cukrovinek, technologie krmiv a skrobu, ceredlni
chemie a technologie, technologickad cviceni, technologické
vypocty, Ctyii tydny technologické praxe a pfislusné laboratofe.

Vyznamnou zménou ve struktufe studijnich plana fakulty
byl prechod z pétiletého na ctyileté studium ve Skolnim roce
1978/79. Ve studijnim oboru chemie a technologie sacharidu
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Trileté bakalarské studijni programy na VSCHT Praha

Studijni program

Fakulta chemickeé technologie
Aplikovana chemie a materialy

Syntéza a vyroba IéCiv

Biomateridly pro medicinské vyuZiti

Forenzni analyza

Konzervovéni-restaurovani objektt
kulturniho dédictvi — umélecko-
femesinych dél

Studijni obor

Chemie a chemické technologie

Softwarové inZenyrstvi pro chemické aplikace

Chemie a materialy pro ekologické aplikace

Chemie materidlii pro automobilovy priimysl

Vodikové a membranové technologie

Syntéza a vyroba léCiv

Biomaterily pro medicinské vyuziti

Chemie a materidly ve forenzni analyze

Technologie konzervovani a restaurovani

Konzervovani-restaurovani uméleckofemesinych dél dél z kovi
Konzervovéni-restaurovani uméleckoremesnych dél ze skla a keramiky
Konzervovani-restaurovani uméleckorfemesnych dél z textilnich material(i

Fakulta technologie ochrany prostiedi

Technologie pro ochranu Zivotniho
prostredi

Chemie a technologie ochrany Zivotniho prostredi
Chemie a technologie paliv a prostredi

Chemie a toxikologie Zivotniho prostredi
Alternativni energie a Zivotni prostredi

Analytické chemie Zivotniho prostredi

Fakulta potravinaiské a biochemické technologie

Potravinafska a biochemickd
technologie

Syntéza a vyroba Iéciv
Forenzni analyza

Fakulta chemicko-inzenyrska
InZenyrstvi a management

Chemie

Syntéza a vyroba IéCiv
Nano a mikrotechnologie
v chemickém inZenyrstvi
InZenyrskd informatika

VSCHT
Specializace v pedagogice

Biochemie a biotechnologie
Chemie a analyza potravin
Technologie potravin
Biotechnologie léCiv
Forenzni analyza

Procesni inZenyrstvi, informatika a management
Technicka fyzikalni a analyticka chemie

Chemie

Analyza |éCiv

Nano a mikrotechnologie

v chemickém inzenyrstvi

InZenyrskd informatika

Ugitelstvi odbornych predméti
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byly zafazeny predméty: strojni zaiizeni
oboru, chemie a analytika sacharidu, tech-
nologie krmiv a Skrobu, ceredlni chemie
a technologie, technologie cukrovarnictvi,
technologické vypocty a laboratof oboru.
Dalsi zménou byl prechod ze ctyfletého na
pétileté studium od roku 1990/91 s pied-
méty studijniho oboru: ceredlni chemie
a technologie, chemie a analytika sachari-
du, technologie cukru, technologie krmiv
a skrobu, vypocetni metody a modelovani,
laboratof z chemie a analytiky sacharidu
a laboratof oboru.

Rozvoj vyuky procestt v potravi-
nafskych technologiich byl pro vSechny
technologické Gstavy fakulty zajistén novée
zafazenym predmétem Vybrané procesy
v potravindfskych a biochemickych vyro-
bach (1995, prof. Bubnik) pro magisterské
studium a laboratofemi z potravinafskych
procesu a zafizeni pro bakalafské a ma-
nazérské studium (1995). Vyznamnym
pokrokem v praktické vyuce procesu bylo
vybudovani a zafizeni haly potravinifskych
procesu na FPBT (1995), ktera je spravova-
na Ustavem sacharida a ceredlii.

Na vyuce predmétu technologie cukru
se postupné podileli: prof. Sandera (1952—
1959), prof. Bretschneider (1960-1975),
prof. Kadlec (1975—-dosud) a prof. Bubnik
(1991-dosud), vybrané kapitoly o krysta-
lizaci cukru prednasel v letech 1960-1974
prof. Ing. Atanas Mircev, profesor cukrovar-
nictvi na Vyssi potravindrské Skole v Plov-
divu (Bulharsko) a vyzkumny pracovnik
Vyzkumného udstavu cukrovarnického Pra-
ha. Vyuku v pfedmétu chemie a analytika
sacharida (difve specidlni analytika glycida)
zajistovali: doc. Kopfiva (1953-1973), Ing.
Svoboda (1953-1965), prof. Jary (laboratof
monosacharidil, 1973-1990), prof. Copiko-
va (1990—dosud). Predmét technologické
vypolty zajistovali externi pfednasejici doc.
dr. Ing. Vladimir Valter, DrSc., a doc. dr.
Ing. Karel Ciz, CSc. (védelti pracovnici
Vyzkumného ustavu cukrovarnického
v Praze, 1964-1996), od roku 1986 byl
zménén nazev i obsah pfedmétu na Vy-
pocetni metody a modelovani v oboru.
Pfedmét strojni zafizeni pfendsel dlouha
léta externi prednasejici prof. Zvonicek (Ka-
tedra chemickych a potravinarskych stroju,
Fakulta strojni, CVUT, 1969-1986). Nauku
o surovindch zajistovali doc. Drachovskd
(1953-1961) a pozdéji doc. RNDr. Zdarsky
(1961-1980). Nedilnou souddsti vyuky
byly vzdy laboratofe z chemie a analytiky
sacharid( a laboratote oboru (6).

Od zfizeni Katedry technologie gly-
cidi v roce 1953 do soucasné doby byli
vedoucimi katedry/dstavu:
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1953-1959: prof. Ing. Dr. Stanislav Zelenka,
soucasné vedouci Oddéleni
technologie polysacharidu,

prof. Ing. RNDr. Karel Sandera, DrSc.,
vedouci Oddéleni technologie
sacharidu

prof. Ing. Dr. Rudolf Bretschneider, DrSc.

1981-1995: prof. Ing. Pavel Kadlec, DrSc.

1995-2000: doc. Ing. Josef Pithoda, CSc.

2000—dosud: prof. Ing. Zden¢k Bubnik, CSc.

1959-1981:

Bakaldrské a magisterské studijni programy
na VSCHT Praha

V soucasné dobé nabizi VSCHT &irokou paletu
studijnich programu a obort. Absolventi stfednich
8kol studuji na VSCHT nejprve v tiiletych bakalai-
skych studijnich programech, po jejich ukon-
Ceni obdrzi titul bakaldf (Bc.) (7). Na bakalaiské
programy navazuji dvouleté magisterské studijni
programy VSCHT Praha a jejich fakult, po jejich
ukondeni ziskaji absolventi titul inZenyr (Ing.) (8).

Studijni obory Technologie potravin na FPBT

Z této bohaté nabidky studijnich programi
a oborti na VSCHT jsou dile uvedeny podrobné&jsi
informace o oborech Technologie potravin na FPBT.

V bakalafském studijnim oboru Technologie
potravin v ramci studijniho programu Potravinarska
a biochemicka technologie jsou pfipravovani odbor-
nici pro vyrobni podniky potravinafského pramyslu,
pro kontrolni ¢i inspekéni instituce, pro obchod nebo
statni spravu. Absolventi se pak uplatiiuji pfi pfimém
fizeni technologickych operaci a procesu, pii feSeni
koncepce dil¢ich technologickych vyrobnich tsekt
ve velkych i stfednich podnicich s potravindiskou
vyrobou, dile pfi fizeni inovace technologie. Maji
pfedpoklady pro sledovini a fizeni hygienickych
podminek a principt pifi vyrobé a predpoklady
k aplikaci principt zdravé vyzivy pii vyvoji no-
vych nebo upravenych vyrobku. Jsou kvalifikovani
k uplatiiovani vypocetni techniky ve vyrobé a fizeni,
k pouzivani modernich laboratornich i provoznich

Studijni program

Fakulta chemické technologie
Chemie a chemické technologie

Chemie materiald a materialové
inzenyrstvi

Anorganicka, organickd a makro-
molekuldrni chemie

Syntéza a vyroba IéCiv

Konzervovani-restaurovani objektl
kulturniho dédictvi

Fakulta technologie ochrany prostiedi

Technologie pro ochranu Zivotniho
prostredi

Fakulta potravinafské a biochemické technologie
Biochemie a biotechnologie
Chemie a analyza potravin
Technologie potravin

Klinické bioanalytika

Syntéza a vyroba léciv
Fakulta chemicko-inZenyrska

Technicka fyzikalni a analyticka chemie

Syntéza a vyroba Ié¢iv

Ekonomika a management chemickych
a potravinarskych podniki

Procesni inZenyrstvi a informatika

Aplikovana inzenyrskd informatika

Magisterské studijni programy VSCHT Praha

Studijni obor

Zékladni a specialni anorganické technologie
Technologie organickych latek a chemické speciality
Aplikovana informatika v chemii
Anorganické nekovové materidly

Materidly pro elektroniku

Kovové materidly

Polymerni materily

Nanomateridly

Anorganicka chemie

Organické chemie

Makromolekuldrni chemie

Syntéza IéCiv

Vlyroba léciv

Technologie konzervovani a restaurovani

Chemie a technologie paliv a prostfedi

Chemie a technologie ochrany Zivotniho prostredi
Technologie vody

Analyticka chemie Zivotniho prostfedi

Odpadové hospodarstvi

Biotechnologie

Mikrobiologie

Obecnd a aplikovana biochemie

Chemie pfirodnich latek

Kvalita a bezpe€nost potravin

Chemie a technologie sacharidil

Konzervace potravin a technologie masa
Technologie mléka a tuk

Laboratorni metody a pfiprava IéCivych piipravkl
Biotechnologie 1éCiv

Analyticka chemie a jakostni inZenyrstvi

Fyzikalni chemie

Molekularni inZenyrstvi

Analyza léCiv

Ekonomika a management chemickych
a potravinarskych podniki

Chemickeé inZenyrstvi, bioinZenyrstvi a matematické
modelovani procest

InZenyrska informatika a fizeni procest

Aplikovana inzenyrskd informatika

metod a pfistroji a k interpretaci jejich vysledku. Pfi

volbé piislusného technologického sméru ziskdvaji

zakladni znalosti pro podnikatelskou ¢innost a pro uplatnéni
v oblasti marketingu a managementu v potravindiské vyrobé
a obchodé (9).

V magisterském studijnim programu Technologie potravin
byly provedeny systémové zmény vyuky v navaznosti na zmény,
ke kterym doslo a dochdzi ve sféfe vyroby a distribuce potravin.
Cilem je nabidnout absolventim studijniho programu moznosti
vétsiho a SirStho uplatnéni ve sféfe vyroby a distribuce potravin,
fizeni a kontroly téchto procesti. Absolventi budou podstatné
méné vazani na diivéjsi komoditni piistup vyuky, kterd se za-
meéfovala obvykle pouze na dvé technologie (10).

Program je koncipovan jako vyvazeny z pohledt: moder-
nich moznosti zpracovani potravinifskych surovin (nové typy
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potravin, funk¢ni potraviny, biopotraviny), které zohledriuji
soucasné trendy ve vyZzivé; z pohledu technologického a bio-
technologického; zpracovani zemédélskych surovin na potraviny
a na technické produkty (biopaliva, detergenty, kosmetika, dalsi
technické produkty); Gdrznosti potravin pii zachovani vysoké
nutri¢ni hodnoty; postihnuti biologickych, chemickych a fyzi-
kédlnich zmén potravinafskych surovin a vyrobenych potravin;
moznosti zvySeni nutri¢ni a uzitné hodnoty potravin; kontroly
surovin, potravin a fizeni potravindfskych procesu; Sirokého
zabéru pres celé potravinarstvi.

Absolvent ziska znalosti v oblastech rozsifeného chemic-
kého zikladu, ktery je zaméfen na potravindiskou biochemii,
procesni chemii a procesni analyzu potravin; rozsifeného
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Insignie a zakladact listina Vysoké Skoly chemické

biologického zikladu se zaméfenim na mikrobiologii potravin,
biotechnologické aplikace mikroorganismu, principy tchovy
potravin a hygienu a sanitaci potravinafskych vyrob; vyzivy
a fizeni kvality potravin v oblastech vlivu zpracovani potravin
na jejich nutri¢ni hodnotu, na probiotika a funk¢ni potraviny,
pifrodni a modifikované polysacharidy, autenticitu a falSovani
potravin a na systémy fizeni jakosti a zdravotni nezavadnosti
potravin; aplikovaného inZenyrského zikladu se zaméfenim
na procesy potravinafskych a biotechnologickych vyrob, fyzikalni
vlastnosti potravin, baleni potravin a technologické predmeéty,
které jsou prednaseny ve dvou predmétovych blocich naprfi¢
vsemi technologickymi udstavy fakulty, vCetné biotechnologii
z Ustavu biotechnologie. Jedn4 se o tyto technologie a vyucujici:
technologie cukru — prof. Bubnik a prof. Kadlec; technologie
gkrobu — doc. Sirka; ceredlni technologie — doc. Pithoda, doc.
Hruskovi; technologie ¢okolddy a cukrovinek — prof. Copiko-
vi; technologie zpracovini mléka — doc. Stétina; mlékirenské
fermentacni technologie — doc. Curda, technologie olejt, tukt
a oleochemie — prof. Filip; technologie zpracovani ovoce a ze-
leniny — doc. Dobid$ a dr. Sev¢ik; technologie masa — prof.
Pipek; technologie vyroby hotovych pokrmi — dr. Cefovsky
a technologie vajec — doc. Mikova. V pfipadé hlubsiho osobniho
zajmu ma student moznost volby jedné technologie ,do hloubky*
s vyuzitim individudlniho pfistupu ke studentim se specidlnimi
zajmy a s moznostmi spoluprice s praumyslem, s vyzkumnymi
Ustavy, pfipadné se zahrani¢nimi partnery. Nabidka je doplnéna
o rozsifeni znalosti typu teorie spotfebitele a vybéru z apliko-
vané ekonomiky. Nedilnou soucasti studijniho programu, jako
u vdech studijnich programu, je laboratorni vyuka (Laborator
oboru, Technologicky projekt). Odborny projekt a Pfeddiplomni
laboratof ma za cil pfipravit studenta nejen na feSeni diplomo-
vého tkolu, ale naucit jej zdkladim samostatné tvarci price.
Diplomovou prici student fesi na technologickém ustavu, ktery
si zvolil na zacatku studia (10).
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VSCHT v médiich

Rada vysledku ve védé, vy-
zkumu a vzdélani, které byly do-
sa¥eny na VSCHT Praha, je Casto
prezentovana v médiich. Nedilnou
soudisti prezentace VSCHT jsou
napf. relace odbornikii z FPBT
v rdmci Poradny pro spotfebitele,
kterou vysila stanice Praha (Cesky
rozhlas 2). Cilem je vysvétlovat
posluchac¢im rizna témata spo-
jend s problematikou potravin,
jejich vyrobou i bezpec¢nosti.

Z dalsich aktivit VSCHT je
mozno upozornit na pravidelné
konané letni skoly pro stiedoskol-
ské ucitele a jejich zdky (v roce
2012 se konal jiz 26. ro¢nik).
Pro studenty to jsou hlavné la-
boratorni cvic¢eni, pro pedagogy
pak bloky zajimavych predndsek
pfednich védca VSCHT Praha.
Soucdsti posledni Letni Skoly
byl také semindf pro uditele za-
kladnich skol v ramci programu
STEP — krok k popularizaci védy
a vyzkumu Operac¢niho programu Vzdélavani pro konkurence-
schopnost.

Pravidelnou sou&dsti propagaéni a osvétové cinnosti VSCHT
je rovnéz poradani Chemického jarmarku. V zafi 2012 mél téma:
,Chemie nds providzi na kazdém kroku!“ a v jeho rdmci bylo
i vysvétlovani kauzy okolo otrav methylalkoholem a nabidka
bezplatného testovani vzorka problémového alkoholu. Nasledné
pak pracovnici VSCHT v laboratofich zkontrolovali v obdobi
od zafi do prosince 2012 jak plynovou chromatografii, tak
Ramanovou spektrometrii téméf 4000 vzorku riznych lihovin.
Ve dvou priipadech byl objeven metylalkohol, téméf ve dvou
desitkach piipada byl odhalen zvyseny obsah izopropylalko-
holu ¢i n-butanolu, coz svédcilo o nelegdlnim piivodu daného
vzorku.

Na VSCHT Praha funguje klub absolventd Alumni, ktery
sdruZzuje absolventy a pfitele VSCHT Praha a usiluje o vytvo-
feni vzajemné komunikacni platformy mezi Skolou, absolventy
a soucasnymi studenty. Clenové se mohou setkat se svymi
prateli z let studii, s byvalymi pedagogy, ¢i s novymi odborniky
v oboru, mohou tu vyjadfit svij ndzor na fungovani Alma mater.
Klub podporuje rozvoj profesiondlnich kontaktu, at z pohledu
ziskani pracovniho mista, tak uzavfeni spoluprace na projektu
se Skolou ¢i mezi ¢leny navzdjem (11).

p_k;hl\f"
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Souhrn

Clianek pfipomind 60. vyrodi zaloZeni samostatné Vysoké skoly
chemicko-technologické v Praze a stru¢nou formou shrnuje vznik
a vyvoj VSCHT po roce 1952. Je uveden podrobny pfehled viech
studijnich programt a obort na jednotlivych fakultich VSCHT s de-
tailngjsimi informacemi o nové koncipovanych studijnich oborech
Technologie potravin na FPBT.

Kligova slova: VSCHT, studijni programy a obory, technologie potravin.
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Kadlec P.: 60 years of the Institute of Chemical
Technology in Prague

The article commemorates the 60-year anniversary of the
Institute of Chemical Technology, Prague (ICT) and sum-
marizes its genesis and development after 1952. A detailed
survey of all study programmes and sub-programmes at
all ICT faculties is provided. Detailed information is given
on newly drawn study sub-programme Food technology
at the Faculty of Food and Biochemical Technology.

Key words: Institute of Chemical Technology, study program-
mes, food technology.
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