LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

Navstéva belgického Tirlemontu

VISIT TO BELGIAN TIRLEMONT

Ve dnech 26. a7 28. z4i{ 2013 probéhla cesta zastupct Dobro-
vickych muzei do Belgie. Jejich cilem byl cukrovar v Tirlemontu,
mistni muzeum cukru a soukroma sbirka pani Monique Pirson
v Bioulu. Termin byl stanoven do doby sklizné a cukrovarnické
kampané, cesta se uskutecnila za pékného podzimniho pocasi.

Prvni v fadé byla v patek 27. zafi planovdna prohlidka cuk-
rovaru v Tirlemontu. Tirlemont, vlamsky Tienen, lezi v severni
Casti Belgie asi 45 km vychodné od Bruselu v provincii Vlamské
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Brabantsko. Mistni cukrovar, jeden z péti dnes ¢innych v Belgii,
je v soucasnosti druhym nejstarsSim cukrovarem na zpracovani
fepy v Evropé, hned za Dobrovici. V roce 1838 byl zalozen
tehdy jizné od mésta. Pod firmou akciové spole¢nosti Raffinerie
Tirlemontoise / Tiense Suikerraffinaderij jej vlastni nejvetsi evrop-
ska cukrovarnickd spole¢nost Studzucker. Kapacitou zpracovani
se fadi mezi mirné nadprimérné cukrovary Evropské unie
(12-13 tis. t.d™ fepy), vyrobou cukru pak mezi velké cukrovary
(priblizné 200 tis. t za kampan). Velky
podil vyroby tvoii kostkovy cukr. Cukro-
var v prabéhu zpracovani fepy odklada
tézkou §tavu, kterou pak zpracovava
jesté nékolik dalSich mésich. Aredl se-
stava kromé moderni hlavni vyrobni haly
i z dalsich objekti, pomérné historicky
zajimavych.

Odpoledne patfilo prohlidce muzea
cukru umisténého v domé na severni
stran¢ krdsného historického ndmésti
v Tirlemontu. Za Gcasti zastupci més-
ta a cukrovaru bylo ,Suikermuseum®
otevfeno 27. zafi 2002. Expozice jsou
umistény ve vSech poschodich budovy,
navitévniky seznamuji s technologii
vyroby cukru, ukdzkami druhu cukru
a sortimentu vyrobkl obsahujicich cukr.
Originalnim zpusobem zobrazuji napf.
vyvoj fepné rostliny nebo technologii
tézeni cukru z fepy difuzi. Prohlidka je
postavena na modernich technologiich,
k seznameni s expozicemi jsou vyuzity
audiovizudlni prostiedky: do sluchitek
pousténa informace o historii cukro-
varnictvi, expondtech ¢i o procesech
pfi vyrobé cukru az pfi vstoupeni do
piislusného prostoru expozice.

V zavéru dne jsme jesté polozenim
kvétiny na mistnim hibitove uctili pamat-
ku prof. ing. dr. Jaroslava Dédka, vyznam-
ného cukrovarnického védce a poradce
evropského i svétového formatu.

Cely pobyt byl protkian pohostinnosti
rodiny Chiaradia-Pirson. Pani Monique je
dlouholeta a po celé Evropé znama shéra-
telka spotfebitelskych baleni cukru. Shro-
mazduje i informace a historické materialy
o belgickych cukrovarech. Jeji domaci
muzeum je tak v Belgii a okoli nejenom
unikdtem, ale i opravdu cennym archiv-
né-muzejnim mistem.

Daniel Fronék
Foto: L. Radkovad, D. Fronék
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FRONEK: Navstéva belgického Tirlemontu

Obr. 3. Obri kostky cukru s IZickou za vylohou muzea  Obr. 4. Pani Monique Pirson

Obr. 5. Ukédzky expozic tirlemontského muzea cukru
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