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Monografie v rusting, vydana v Thbilisi, se zabyva
vznikem barevnych litek, slozitych reakci amida,
které maji za dusledek zhorSeni kvality cukra a sni-
Zeni vytéznosti findlntho vyrobku cukrovaru.
Nové vydana kniha analyzuje vysledky soucas-
ného vyzkumu chemizmu této reakce. Jsou zde
probrany prakticky vSechny zndmé postupy a me-
tody ke sniZeni barevnosti §tav a sirobu, cukrovin
i konecného vyrobku — cukru.

Na zakladé vysledkt ziskanych na vyzkumnych
pracovistich po celém svété, v NUPT (Ukrajina)
a pod vedenim prof. Bobrivnyka byly zpracovany
nové efektivni zptisoby, umoznujici inhibici reakci
tvorby barviv, a tim dosazeni vyssi jakosti cukru.
Monografie téz diskutuje neopodstatnénost sou-
casné klasifikace barviv, vznikajicich v cukrovar-
nické technologii, a navrhuje mozné cesty jejiho
zdokonaleni. Obsahuje pfimd doporuceni pracov-
nikim v cukrovarnictvi, a to jak v fepném, tak
i titinovém, a pii prepracovani titinového cukru.
Je urcena také pro studenty, absolventy a dokto-
randy vysokych Skol i pro pracovniky provozu,
navazujicich na vyrobu cukru.

Zékladni ¢lenéni knihy: Uvod — (1) Vznik, chemic-
ké slozeni a klasifikace barevnych latek — (2) Pre-
mény monosacharidt v zdvislosti na reak¢énim
prostiedi — (3) Pfeména monosacharida v amidové
reakci — (4) Metody snizeni barevnosti produktt
cukrovarnické vyroby — (5) Fyzikilni metody od-
barveni cukrovarnickych meziproduktt — Zavér.
Zajemci o publikaci se mohou obritit na autora,
prof. Bobrivnyka: leonid2002.11@netzero.com.
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