BENNAR, BETORET, BOJNANSKA, BRNO, HAMBALKOVA: Optimalizacia rozdelenia &astic bieleho cukru

Sito s velkostou 0,80 mm zachytilo
takmer rovnaké podiely krystilov bieleho
cukru (22,31 +0,24) pre vSetky varianty
bez vyznamnych rozdielov. To znameni,
Ze zmeny v mnoZstve mikroocka a ocko-
vacej cukroviny neovplyvnili tieto podiely
krystilov cukru.

Na site, ktoré zachytiva krystaly
o velkosti medzi 0,79 mm a 0,63 mm, ne-
boli zistené vyrazné rozdiely. Ale méZeme
pozorovat tendenciu zvysovania podielov
krystilov od variantu A ku variantu D. Tato
tendencia ma pévod v zvySeni mnoZstva
zarodkov krystidlov pritomnych v ocko-
vacej cukrovine. Vyznamné rozdiely boli
zistené medzi variantom A a D.

Na site s velkosfou 0,40 mm ma
najvyssi podiel bielych krystilov cukru
variant D, ¢o robi tento variant odlisny
od ostatnych. Na tomto site je mozné
badat vyssSiu tendenciu zvySovania po-
dielov krystialov od variantu A k variantu
D ako na predchddzajicom site. To md
za nasledok zvySenie mnozstva zarodkov
krystalov v ockovacej cukrovine. Ziskané
podiely krystidlov predstavuju vyznamny
rozdiel medzi variantom D a zvySkom
variantov. Na tychto dvoch sitich variant E
nepotvrdil tendenciu zvySovania podielu
kryStialov. To modZe suvisiet s jeho vy-
sokym mnozstvom ockovacej cukroviny.

Podiely na poslednych dvoch sitich
a zachytnej misky, st az na malé odchylky
totozné a nemaju vplyv na kvalitu procesu.

Pre idedlny chod odstrediviek resp.
odstredovania cukru a jeho optimilne
hospodirenie s energiou a je najvhodnejsi
variant D. Pridanim 1 100 cm® mikroocka
do varostroju na ockovaciu cukrovinu
a 20% ndfahom ockovacej cukroviny su
podiely medzi druhym az piatym sitom
takmer rovnaké a maji minimalne rozdiely
v hmotnosti.

Najvicsie rozdiely st na podieloch
druhého sita, ¢o sa da vysvetlif mnoz-
stvom krystalovych zarodkov v ziklad-
nom oc¢kovacom vare. Pri prvom variante
bolo diavkovanych 1 000 cm?® mikroocka,
¢ize bolo pouzitych menej krystalovych
zarodkov ako pri davkovani 1 100 c¢m?®
mikroocka. Pravdepodobne v stvislosti
s nizsim mnozstvom mikrocka bol najvyssi
podiel krystilov na druhom site pri prvom
variante. Na druhej strane zdleZi aj od
mnozstva nitahu o¢kovacej cukroviny do
varostroja, pretoze maly objem nidtahu
zapricini aj mensi pocet krystilov v oc¢-
kovacej cukrovine zvarenej s pridavkom
mikroocka s objemom 1 000 cm’® alebo
1 100 cm?. Na zaklade toho sme usudili, Ze

by mal nitah postupne stipat. Cim je vicsi
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Pfi piileZitosti 160. vyrodi zaloZeni Suranského cukrovaru byla 19. 10. 2012
v Méstském kulturnim stfedisku v Suranech slavnostné vefejné predstavena
monografie dr. ElidSe o tomto zdvodeé. Zalozil jej cukrovarnik B. Frey s viden-
skymi bankéfi M. Gersonem a L. Lippmannem v roce 1852. Byl to tehdy jeden
z nejmodernéjsich cukrovar na Slovensku, od roku 1856 mél i rafinerii a vy-
ribél bily cukr. Vrcholnym obdobim pro cukrovar v Suranech pak byla patrné
doba 1. Ceskoslovenské republiky, kdy byl druhym nejvétsim (po trnavském
cukrovaru) v celé CSR.

Kniha zaujme nejenom svym rozsahem a poctem fotografii i dalsich obrazk,
ale také svym obsahem. Popisuje vSechna obdobi historie cukrovaru az do
jeho zaniku v roce 2000, coz se u publikaci tohoto druhu ne vzdy zcela dafi.
JAutor,“ jak uvadi posudek jednoho z lektoru, ,paralelné sleduje technicky,
hospodarisky, socidlni a také persondlni vyvoj cukrovranického zivodu na
pozadi dlouhodobého hospodifsko-politického vyvoje Slovenska, ¢imz prispél
k obohaceni hospodafskych a socidlnich dé€jin a také d&jin védy a techniky.*
Publikace se po Gvodni kratsi kapitole o déjindch oboru vénuje ve tiech kapi-
tolach historii cukrovaru v jednotlivych obdobich (do roku 1938, v dobé¢ 2. sv.
valky a povalec¢né historii, kterd je zpracoviana nejobsahleji). V dalsi kapitole
autor seznamuje Ctendfe s délnickym hnutim a se spolky a organizacemi pu-
sobicimi na pudé cukrovaru. Samostatna kapitola popisuje tragické udalosti,
ke kterym béhem provozu doslo. Nasleduji kapitoly o dalsich zafizenich, které
s cukrovarem souvisely: tizkorozchodné Zeleznici, cihelné, obilnim a papriko-
vém mlyné, fepaiském vyzkumném pracovisti a u¢novské skole. Textovou ¢ast
publikace uzaviraji persondlie — seznamy zaméstnanct ve vybranych letech
a stru¢né predstaveni vyznamnych postav a pracovniki cukrovaru, madarsky
a anglicky souhrn a pfehled literatury, pramenu a archivnich zdroju.

Na prvni pohled kniha upoutd mnozstvim obrazového materidlu — nejenom
dobovych fotografii, ale také raznych dokument(i, podnikové korespondence,
novinovych zprav ad. Zprostiedkuji mj. i atmosféru dané doby a ¢ini publikaci
piistupnou pro Siroké spektrum cetndr. Autorovi se podafilo shromazdit o cuk-
rovaru v Suranech velké mnoZstvi nejraznéjstho materidlu, velky podil tvoif
piimé citace; i kdyZ nékdo miZe polemizovat o vyvazenosti ¢i relevanci dil¢ich
udaji, nesporné lze publikaci hodnotit kladné, protoze obsahuje dosud ne-
zpracovanou historii jednoho z vyznamnych cukrovarnickych zavodu. Je Skoda,
ze podobné obsihlou monografii nemaji i dalsi.

Blaboslav Marek

* Zajemci o knihu z CR
se mohou obratit na redakci LCaR.
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