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Miloslav Cerny, Tomas Trnka, Milo§ Budésinsky
Sacharidy

Vydavatelstvi CSCH v egici Chemické listy, Praha, 2010, 178 stran,
cena 350 K¢ (pro ¢leny CSCH se slevou), ISBN 978-80-86238-81-4.

Pii zbéZném pohledu na knihu se mi vybavila vzpominka na
studijni léta. Zajimalo mé, je-li moZné v publikaci o ,pouhych®
178 stranach podat uceleny vyklad o cukrech, jejich nazvoslovi,
vlastnostech atd. Nepiimo jsem tak porovnaval tuto monografii
s u¢ebnicemi (J. Stanék) z konce 60. let.

Po Predmluvé, Poznimkich ke studiu a Uvodu za¢ina odbor-
ny text nejrozsahlejsi kapitolou 2 ,Monosacharidy“ (108 stran).
V podkapitole 2.1 jsou objasnény zdkladni pojmy tykajici
se struktury a nazvoslovi aldo- a ketocukrti, dile jsou po-
drobné uvadény vlastnosti a reakce monosacharidu. Je zde
citovan odkaz na doporucené ndzvoslovi sacharidi TUPAC
z roku 1996. Nejrozsihlejsi podkapitola 2.2 podrobné uvadi
na 88 strandch reakce jednotlivych skupin. Zbyvajici tii kratsi
podkapitoly (2.3 az 2.5) popisuji nejdulezitéjsi pfirodni mo-
nosacharidy, probiraji se zde jednoduché cukry jako zdroj
chirdlnich sloucenin a antibiotik aj.

Treti kapitola ,Cyklitoly“ pojednava o polyhydroxyderivatech
cyklohexanu na tfech strinkach s péti literarnimi odkazy.
V kapitole 4 ,Oligosacharidy“ jsou na pfikladu di- a trisa-
charidu, objasnéna pravidla ndzvoslovi téchto cukra a dile
pitola 5 ,Polysacharidy“ zac¢ina vysvétlenim zptisobu fazeni
monosacharid v fetézcich a klasifikaci podle druha — ho-
mopolysacharidy (Skrob, dextrany aj.) a heteropolysacha-
ridy (hemicelulosy, gumy, slizy aj.). Kapitola 6 ,Separa¢ni
a analytické metody“ popisuje klasické i modernéjsi metody
(kolorimetrie, GLC, HPLC, enzymové metody aj.), v kapitole 7
LFyzikdlni metody strukturni analyzy“ jsou probiriny NMR,
HS, IR- a UV-spektroskopie, chiroptické metody a strukturni
krystalova analyza (X-ray, aj).

Kromé témer 290 literarnich odkazu v kapitoldch 27 je v osmé
kapitole nazvané ,Vybrand studijni literatura“ uveden souhrn

mii a jejich ,preklad“ do systematického nazvoslovi. ,Rejstiik*,
shrnujici pres 700 hesel, neni uveden v obsahu.
Autofti pfipravili publikaci poskytujici soudoby zkoncentro-
vany pohled na sacharidy. Podafilo se jim najit kompromis
mezi struénymi kapitolami o cukrech v ucebnicich organické
chemie a encyklopedickymi monografiemi typu Statikovych ¢i
Collinsovych Monosacharidt. Vyklad je zpracovan zkusenymi
odborniky a vysokoskolskymi pedagogy, je proto dostatecné
podrobny, pricemz se neztrici v priliSnych detailech, akceptuje
soudobé poznatky zejména v oblasti strukturni analyzy. Kniha
tak vypliiuje mezeru v soucasném rozsifovani védomosti viech,
kteff se zajimaji a zabyvaji timto odvétvim chemie, a vidim
ji jako potiebnou pfedevsim pro studenty a pedagogy, pro
pracovniky z oblasti potravinafstvi a biochemie i dalsi (redak-
tory, knihovniky aj.). Zavérem si dovolim parafrazovat autory:
Kniha ,Sacharidy*“ jsou pozoruhodni a pro zivot chemika zcela
nezbytna skripta.

Jaroslav Gebler
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F. O. Licht’s World Sugar Yearbook 2011

Redigoval dr. Christoph BergzredakceF. O. Licht, GmbH, Némecko, vyda-
la spole¢nost Informa Busines Information, Londyn, Velka Britanie, 2010,
317 + 116 stran, format A4, cena 445 €, ISBN 978-1-8418783-4.

Zacatkem roku 2011 vysla nejnoveéjsi ,Lichtova rocenka®,
obsahld publikace s daty a informacemi statistického, ekono-
mického i technického charakteru, ve které lze nalézt fadu
uzite¢nych aktudlnich tdaju. Usporadani je tradicni, obdobné
jako v predeslych letech — rocenka je rozdélena do deviti sekci,
A az 1. Po obsahu (A) a seznamu mezindrodnich oborovych or-
ganizaci (B), ndsleduje hlavni napln ,velkého Lichta“ tj. pravi-
delné aktualizovany adresarf s vice nez 4000 cukrovarnickych,
lihovarnickych, skrobarenskych spolecnosti a zavodu, vcéetné
vyrobcu nizkokalorickych, Skrobovych sladidel a aminokyselin
(betain) usporddany po jednotlivych statech.
V ekonomické, strojirenské a zemédeélské sekci (D, E, F) jsou
ndsledujici dvahy a clanky: Ch. Berg: Svét etanolu sméfuje
z krize; M. J. Burk: Udrzitelnd produkce pramyslovych che-
mikalii z cukrt; G. Stephanopoulos, S. H. I. Abidi: Pokrocila
vyroba bionafty vyuzitim obnovitelnych surovin; M. Morrison,
Ch. Sleeman: Volatilita (finan¢ni kolisavost) — dusledky trzniho
rizika; S. 7. Inskip: Pfiprava titiny — optimalizovana technologie;
I Letizia, R. Brown: Zlepseni provozni spolehlivosti monitoro-
vanim prostoju a vliv jejich eliminace; L. Jolly: GM (geneticky
modifikovand) fepa a titina — nejnovejsi vyvoj; A. B. Ruxton,
P. J. Grabau: Automatizace sklize¢l a tahact v prabéhu sklizné
uzitim navigacnich satelitnich systémti RTK-GPS (Real Time
Kinematic-Global Positioning System).
Posledni tfi sekce (G, H, D) obsahuji reklamy, pravodce
a adresar raznych firem pro cukrovary, lihovary a skrobarny.
Samostatnou ¢ist rocenky tvoii stoSestnictistrinkova ,Své-
tova cukerni statistka“ s klasickym usporadanim desetiletych
prehledu v tabulkach (cukr, melasa, ethanol, HFS) a Gvodni
analyzou soucasného stavu svétového cukerntho hospodarstvi
od S. Ublenbrocka.

Jaroslav Gebler
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