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Prof. Ing. Zdenék Bubnik, CSc. — 60 let

Cas utikd kazdému stejné, a tak se i Zdenék Bubnik zafadi
8. ledna 2012 mezi Sedesitniky. Pfed péti lety byl pfi pfileZitosti
jeho narozenin uveden v nasem odborném casopise pomérné
obsdhly vycet jeho aktivit, a tak by bylo pfislovecnym ,nosenim
diivi do lesa“ opakoviani vSech dat z jeho Zivotopisu, takZe dnes
jen pfipomindme to nejaktudlngjsi.

Po maturité v rodném Pisku nastoupil na VSCHT v Praze na
Fakultu potravinaiské a biochemické technologie (FPBT), kterou
ukondil v roce 1975. Po cukrovarnické praxi v letech 1976-1978
v cukrovaru Mélnik presel na VSCHT, kde pusobil na Ustavu
chemie a technologie sacharidi postupné jako odborny asistent,
docent a v soucasné dobé¢ jako profesor a vedouci dstavu.

Prof. Bubnik je zndmy svou vytrvalou a cilevédomou sna-
hou o rozvoj teoretickych i praktickych znalosti a predevsim
schopnosti aplikovat nové poznatky z oblasti chemickych a po-
travinafskych procesu v potravinaiskych technologiich, zejména
v technologii cukru. S ohledem na zefektivnéni vyuky a soucas-
né pocty student na technologickych oborech FPBT dochazi
k postupnému oddéleni studijnich programt od Gzké oborové
struktury Ustav( a pfechazi se k profilové vyuce celofakultnich
predmeéta. A pravé v této oblasti se projevuje klicovy vyznam
pedagogické priace prof. Bubnika v poslednich letech, kdy je
garantem a koordindtorem vyuky pfedméta Vybrané procesy
potravindfskych a biotechnologickych vyrob a Vyroba potravin
a nutri¢ni hodnota. Vysokou troven maji rovnéz jeho prednasky
v angli¢tiné pro zahrani¢ni studenty programu ERASMUS, ve
kterych vyborné reprezentuje nasi skolu.

Védeckd cinnost prof. Bubnika zasahuje Sirokou oblast
inzenyrskych procesu od zikladniho vyzkumu po provozni mé-
feni a aplikace (databdze vlastnosti roztoku sacharidu a dalsich
pomocnych latek; krystalizace sacharosy; aplikace pocitacové
analyzy obrazu pro méfeni kinetiky rustu krystali, rozpustnosti
a distribuce ¢astic; separace litek ze surovin, meziprodukta
a odpadut potravindiského pramyslu se zaméfenim na mem-
brinové procesy a na kontinudlni preparativni chromatografii;
vy38si zhodnoceni meziproduktl a odpadii cukrovarnickych,
Skrobdrenskych a ceredlnich vyrob fermentacnimi postupy a dal-
§0). V soucasné dobé je odpovédnym fesitelem projektu NAZV
,Nové postupy pro vyuziti zemédélskych surovin a produkci
hlavnich druh® potravin zvysujici jejich kvalitu, bezpecnost,
konkurenceschopnost a vyZzivovy benefit spotiebiteli“, na jehoz
feseni se podili 11 vyzkumnych a vyrobnich organizaci z celé CR.

Uznani védecké erudice doma i v zahranici si zaslouzi
prace prof. Bubnika a jeho spolupracovnikt zvefejnéné v fadé
publikaci v domdacich (75 praci) i zahrani¢nich (45) odbor-
nych casopisech, v pfedndskach (90 predndsek a 80 postert
v anglicting, 45 predndsek a 55 postert v Cestiné) a zejména
v knihdch Sugar Technologists Manual a Sucrose, Properties
and Applications. Vyznamné je rovnéZ Clenstvi prof. Bubnika
v fad¢é mezinarodnich védeckych organizaci, zejména v cuk-
rovarnickych ESST a ICUMSA a chemicko-inzenyrské EFCE.
Vyznamné se zaslouZil o zfizeni samostatného symposia Food
Technology and Processing v raimci mezindrodnich konferenci
CHISA. Slovenskd spolo¢nost pre polnohospodirske, lesnické,
potravindrské a veterindrske vedy pri SAV v Bratislavé udélila
prof. Bubnikovi v roce 2011 medaili Juraja Fandlyho za vy-
znamné védecké vysledky. V oblasti realiza¢ni to je pfedevsim
piima spoluprice a expertizni ¢innost pfi vyvoji a hodnoceni
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technologickych zafizeni, linek a procesti v cukrovarech, v po-
travinarském a chemickém pramyslu.

Vedle odborné cinnosti jsou pro prof. Bubnika dulezité
ijeho ,volnocasové* aktivity, mezi které patii predevsim cestova-
ni, turistika — pé&si, hory, divoka voda — v kombinaci s amatérskym
fotografovanim a filmovianim. Samoziejmé nelze zapomenout
ani na jeho profesiondlni sbératelskou zilibu v Klubu sbératelt
baleného cukru — jeho sbirka baleného cukru obsahuje témér
150 tisic kust a druhti exemplafu z celého svéta, o cemz se muze
cukrovarnickd vefejnost presvédCit na pravidelnych vystaviach
pofiadanych na VSCHT v Praze.

Timto piispévkem bychom chtéli pfedevsim prof. Bubnikovi
pogratulovat k vyznamnému Zivotnimu jubileu a popfat mu do
dalsich let hodné zdravi, osobni spokojenosti a dalsich pracovnich
aspéchu.

Pavel Kadlec
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Stevanato P., Trebbi D., Bertaggia M., Colombo M.,

Broccanello C., Concheri G., Saccomani M.

Vlastnosti cukrové repy a jejich kompetitivity s ple-

vely (Root traits and competitiveness against weeds
in sugar beet)

Kontrola rustu plevele bez pouziti chemickych prostfedku je
silné limitujicim faktorem péstovani cukrové fepy v nizkona-
kladovém a organickém zemédélstvi. Cilem této prace bylo
vyhodnotit ve dvou péstovanych odradich charakterizovanych
vysokym (L1) a nizkym (L2) vynosem nékteré morfologické
funkéni vlastnosti bulev (miru rychlosti prodlouzent, celkovou
délku a pocet kofenovych vybézku), coz by mohlo vést ke
zlepseni kompetitivity cukrové fepy s plevelem. Vyse uve-
dené vlastnosti byly vyhodnocovany na jedendct dni starych
sazenicich péstovanych na hydroponickém Zzivném roztoku.
Byly posuzovany hustoty a délky kofene a hustota plevele na
pokusnych pudach. Nejvynosnéjsi odrada L1 se ve srovnani
s L2 a vyznamnymi plevely vyznacovala vyssi mirou rychlosti
prodlouzeni kofent, celkovou délkou kofentl a vy$sim poctem
kofenovych vybézku. Odriuda L1 také v polnich podminkach
prokazala vyssi hustotu délky kofene a nizsi hustotu plevele
doprovidzenou vyrazné vyssi kompetitivni schopnosti proti
zapleveleni (nizsi pocet rostlin plevele na jednotku plochy)
a vyssi celkovou produktivitu. Tyto morfofunkéni vlastnosti by
mohly byt uzite¢né pro vybér odrad cukrové fepy vyzadujicich
mensi technické vstupy pro kontrolu zapleveleni a vhodnéjsi
pro nizkonakladové a organické zemédélstvi.

Int. Sugar J., 113, 2011, ¢.1351, s. 497-501.
Sdlovd, Bubnik

Lapina L. I., Azrilevi¢ M. R.
Vracime se k Mezinarodnimu cukrovarnickému
foru (Vozvraséajas k MeZdunarodnomu sacharnomu
forumu)

Na 9. mezinarodnim cukrovarnickém foru, konaném v ¢ervnu
v Kursku, se konalo nékolik mezinarodnich védecko-od-
bornych konferenci: Souc¢asné metody péstovani cukrovky;
Modernizace cukrovart — soucasné technologie a zpracovani.
Na konferencich vystoupila fada pfednasejicich z Ruska,
Ukrajiny, Béloruska, Francie, Némecka, Kanady a USA.
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