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Dvoji letosSni vyroci profesora Karla Andrlika
THIS YEAR'S PROFESSOR’S KAREL ANDRLIK’S DOUBLE ANNIVERSARY

Daniel Fronék

Prof. Dr. techn. b. c. Karel Andrlik projeviim vdécnosti a dikii nebyl prilis naklonén, a tak by ziejmé pripominku jeho zdslub pri
letosnich vyrocich 150 let od narozeni a 80 let od vimrti jen odbyl mdvnutim ruky. Je to do jisté miry pochopitelné, protoZe vyslechnout
cteni o vykonané prdci a sepsanych pracich by zabralo hodné casu. Na drubou stranu Zivotni cestu a dilo toboto vyznamnébho muze
Ceskébo cukrovarnictvi a vysokého Skolstvi je vhodné trvale pripominat.

Profesora Karla Andrlika vyroba cukru provdzela cely profesni Zivot, v cukrovarech zacal pracovat a byl s nimi v kontaktu az
do konce Zivota, pinych 47 let. DiileZité vsak pro dalsi generace bylo, Ze si své zkusenosti nenechal pro sebe a z praxe je dokdzal
preveést do vyuky. Tu zdroveri usmeérnil a zformuloval tak, aby absolventi ze skol vychdzeli plné pripraveni na neustdle se zvysujici
pozZadavky a potieby cukrovarii.

Profesora Karla Andrlika Ize také povazZovat za pronibo vysokoskolskébo pedagoga, ktery vyrobu cukru zacal predndset jako
samostatny obor. Dal mu tak i v oblasti skolstvi odpovidajici vdbu a zdroveri tak i sturdil to, co jiZ tehdy cukrovarnicky priimysl
znamenal pro bospoddrstvi a ekonomiku stdtu viibec.

Stejné jak v pedagogické cinnosti, je Karel Andrlik vyznamnou osobnosti i v cukrovarnickém vyzkumu, ve kterém pracoval celé
ctortstoleti. Ulaboratornibo stolu odved] neuvéritelné pensum mravenci prdce, jejiz vysledky slouZily pro dalsi vyzkum a vzdéldvani.
Spolu s prof. Karlem Preisem vytvorili podminky pro vybudovdni modernibo vyzkummnéhbo tistavu pro cukrovarnicky priimysl v praz-
skych StreSovicich. Profesora Andrlika je mozno povazZovat za idedini osobnost odbornika, kterd v sobé vyborné skloubila zkusenosti

a poznatky z praxe, vyzkumu a vyuky.

Karel Andrlik pochdzel z ne pfiliS majetného zemédélské-
ho prostiedi jiznich Cech. Narodil se v Drahonicich u Vodiian
24. srpna 1861. Od détstvi se v ném projevovala touha po poznani
zdkonitosti pfirody, po védé a badini, proto vstup na piseckou
redlku byl logickym krokem v jeho dalsim Zivoté. V roce 1880
v Pisku odmaturoval. Nésledné stravil dva semestry studiem na
vysoké Skole technické ve Vidni. V roce 1881 prestoupil na C. a k.
Ceskou vysokou $kolu technickou v Praze, obor technické chemie.
Studoval zde aZ do roku 1884, kdy 21. Cervence studium zakondil
druhou stitni zkouskou. Titul inZenyr se tehdy jesté pfed jméno
nepsal, a tak Andrlikovo jméno zustalo bez tohoto oznaceni.

Mezi Andrlikovy spoluziky na vysoké Skole patiily té-
méf Ctyfi desitky pozdéjsich vynikajicich a znamych osobnosti
a odbornikt cukrovarnictvi a piibuznych obora. Namitkou lze
uvést jména jako Viclav Bartos, Josef Cufin, Otakar a Rudolf
Havelkové, Josef Koblic, Vaclav Macas nebo Antonin Miksicek.
Je nepochybné, ze Andrlikovu pozdéjsi kariéru a odborny rist
tyto vztahy vyrazné pozitivné ovlivnily a Ze spole¢né vsichni
vyznamné pozvedli droven celého feparsko-cukrovarnického
odvétvi, v fadé piipadu ke svétovému véhlasu.

Prvnim zamé&stnanim po studiich byl od 1. zafi 1884 cukrovar
hrabéte Czernina v Dymokurech, kde Karel Andrlik pracoval
jako chemik. Se stejnym zafazenim pracoval po tii kampané
i v kniZecim cukrovaru v Dobrovici. Na jafe roku 1888 pfijal,
byt jen na jeden semestr, misto vypomocného asistenta tech-
nické mikroskopie a zboziznalstvi na vysoké Skole u prof.
Bélohoubka. Avsak jiz v 1été téhoz roku, 28. Cervence, vstoupil
do statnich sluzeb — pfijal totiz misto oficidla finan¢ni technické
kontroly, ¢imz mimo jiné pfijal i vesmeés kocovny zptsob Zivota
prekladdnim z mista na misto — béhem osmi roka pracoval
v cukrovarech Becvary, Cerhenice, Libice nad Cidlinou a na
hejtmanstvi v Koliné.
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Od 4. listopadu 1895 se Andrlikovi natrvalo vyrazné zmé-
nil dosavadni prubéh zivota. Z cukrovarnické praxe preSel
do vyzkumu a na akademickou pudu vysoké skoly technické
v Praze. Byl jednak jmenovan pfednostou Vyzkumné stanice
cukrovarnické praveé pri vysoké skole technické v Praze, zaroven
se stal nejprve vypomocnym asistentem a od 7. dubna 1899
adjunktem ad personam pfi stolici chemie anorganické a ana-
lytické této skoly.

Na vysoké skole pak Andrlikovo pusobeni mélo trvale
vzestupnou tendenci, jak co se ty¢e vykonané price, tak i co
se tyCe zastavanych funkci. Od 27. zafi 1905 byl jmenovan
mimofddnym a od 9. fijna 1910 fidnym profesorem cukrovar-
nictvi a technologie paliv, svitiv a vody. Vyznamneé se zaslouzil
o zalozeni Gstavu pro technologii vody, paliv, svitiv, oleji, tuku
a pryskyfice, ktery vedl v letech 1913 az 1921. Logicky se také
profesor Andrlik podilel na zkouSeni studentu: od roku 1912 byl
¢lenem komise pro druhou statni zkousku, od roku 1913 ¢lenem
komise pro zkousky orgidnu technické finanéni kontroly a od
roku 1914 ¢lenem komise pro zkousky autorizovanych civilnich
inzenyra. Tfikrat, v letech 1910-1911, 1913-1914 a 1918-1919,
byl také dékanem oboru technické chemie.

Na vysoké skole Andrlik nabyté praktické zkusenosti z pro-
vozu cukrovart prevadél, korigoval a transformoval v pozadavky
na zvySeni rozsahu a kvality vyuky piislusnych pfedméta, ¢asto
s diirazem na vyrobu cukru, na rostouci pozadavky praxe pro
presnéjsi, kvalitngjsi a tim efektivnéjsi provoz cukrovara. Pod
jeho rukama tak vyrostla pocetnd generace odborné vysoce
zdatnych chemikt a techniki, véetné jeho budouciho nastupce,
feditele VUC Vladimira Starika.

Podstatné jednotvarnéjsi byla Andrlikova kariéra v cukrovar-
nickém vyzkumu, avsak jen co se tyce poctu funkci a zastavanych
mist. Pfednostenské Andrlikovo misto, zastdvané aZ do roku 1923,
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Profesor Andrlik byl velmi skromnym a slusnym
clovékem, nepotrpél si na okazalost, chvilu a dary.
Presto zivotu zaplatil krutou dan v podobé smirti syna
ve viavé prvni svétové vilky. I kdyZ tuto straslivou ranu
osudu ustdl, jesté vice se uzavfel do sebe a po zbytek
Zivota se mu stala smyslem a cilem jen price ve vy-
zkumu a Skolstvi. K bliZici se sedmdesitce se piihlasilo
chatrné zdravi, na které vsak nedbal. Sice nastoupil
na odpocinek dnem 1. fijna 1930, avSak dlouho jej
neuzil. Jiz citelné nemocen byl jesté 6. kvétna 1931
za svoji celoZivotni vyzkumnou a pedagogickou ¢innost
jmenovan Cestnym doktorem technickych véd.

Kdyz uz se vsichni kolegové a vefejnost pfipra-
vovali na oslavu bliZiciho se jubilantova vyroci, Karel
Andrlik mésic pfed touto udilosti, 16. Cervence 1931,
zemfel. Jakoby tak chtél dat najevo svoji skromnost,
e o Z4dné fanfiry nestoji. Sirokd vefejnost viak byla
proti, nebof pocty zicastnénych na pohibu a velikost
smutec¢niho pravodu byly jasnym potvrzenim velikosti
jeho osobnosti a vykonaného dila. A tak snad jen
nahrobek na misté poslednitho odpocinku vypada
ve srovnani s jeho Zivotem ponékud skromné.

vsak v sobé ukryva také az neuvéfitelné mnozstvi prace a ¢asu fa-
dového vyzkumnika, vykonané na prvni pohled u nepodstatnych
¢i drobnych rozboru, pokusu a ostatni laboratorni priace. Snad
nebylo oblasti, kterou by se nezabyval — vSechno se zaméfenim
zejména na technologii vyroby cukru. Vysledky této mravendci
¢innosti vSak mély neobycejny vyznam pfi Upravach, formulaci
a tvorbé celkové koncepce tehdejsiho cukrovarnického vyzkumu
a jeho dalstho sméfovani s cilem maximalné pomoci rozrustajici
se cukrovarnické praxi jak radou, tak kvalitni analytickou ¢innosti.
Za tuto praci také ziskal ocenéni aZ za hranicemi: zlatou medaili
od francouzské spole¢nosti Société des chimistes de sucrerie et de
distillerie de France et des colonies. Byl také ¢lenem mezindrodni
komise pro jednotné metody zkouseni cukru.

Karel Andrlik byl mj. prvnim placenym zaméstnancem
cukrovarnické stanice, prakticky sim sebe fidil a zdroven pro-
vadél vSechnu odbornou a administrativni ¢innost. Pomahali mu
studenti techniky nebo kolegové ze Skoly ¢i z praxe, kteii tak
méli jedinec¢nou prileZitost rozsifovat svoje vzdélini a zkuSenosti
piimym kontaktem se samotnym profesorem.

Svoji az zarputilou pracovni aktivitou a dosazenymi vy-
sledky ma Karel Andrlik zdkladni zasluhu na rozsifeni rozsahu,
vyznamu a na proslaveni cukrovarnického vyzkumu nejenom
doma, ale také v celém cukrovarnickém svété. Na vysledcich
jeho prace pak mohl leh¢eji vyrist svétoveé prosluly Vyzkumny
ustav pramyslu cukrovarnického v Praze-StieSovicich, dstav
na svétové védecké drovni.

Prof. Karel Andrlik po sobé zanechal nejenom velky odkaz
v pfistupu k zivotu a k praci, ale nastésti také velky pocet origi-
ndlnich praci (téméf 140) a dvé vyhledavané knizni publikace
(v roce 1923 knihu: ,Pivovar. Vyroba sladu“ a v roce 1925 pub-
likaci , Tovarni vyroba cukru fepového a jinych uhlohydrata®).

Mimo pudu vysoké skoly byl profesor Andrlik ¢innym od
9. ledna 1918 také v Kralovské spole¢nosti nauk a v letech 1918
az 1927 v zemské zdravotni radé. Kromé toho se aktivné acastnil
price v Ceskoslovenské spole¢nosti chemické, kde byl zvolen
dvakrit predsedou a mistopiedsedou, byl ¢lenem Masarykovy
akademie prace a fady dalSich organizaci doma a ve svéte.
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Souhrn

Prof. Dr. techn. h. c. Karel Andrlik je vyznamnou osobnosti ¢eského
cukrovarnického vyzkumu a vysokého skolstvi. Bohaté zkusenosti
plné vyuzil pro cukrovarnicky obor a vysokoskolskou vyuku. Vy-
razné tak pfispél ke zkvalitnéni a zvySeni efektivity price celého
fepafsko-cukrovarnického oboru. Vychoval mnoho schopnych
technikt a chemik.
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Fronék D.: This year’s Professor’s Karel Andrlik’s Double
Anniversary

Prof. Dr. techn. h. c. Karel Andrlik is an important figure in Czech
sugar-making research and academic education. He used his vast
experience in the field of sugar-making and academic teaching
which meant a considerable contribution to quality and effective
work of the whole field of beet and sugar making. He educated
many qualified technologists and chemists.
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