LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

2. konference ESST v Bratislavée

THE 2"° ESST CONFERENCE IN BRATISLAVA

Ve dnech 30. 5. az 1. 6. 2011 se konala v Bratislavé konfe-
rence evropskych cukrovarniki (obr. 1.). Celkem se odborné
akce zucastnilo 350 ucastnika z fad odbornikt ESST (European
Society of Sugar Technologists), Clent SdruZzeni némeckych
cukrovarnickych technik VDZ (Verein Deutscher Zuckertechni-
ker), Odborného sdruZeni cukrovara Rakouska FZO (Fachverein
der Zuckerfabriken Osterreichs), zastupcu Ceskych a sloven-
skych cukrovar(i a dalsich hostu. Konferenci 29. 5. pfedchazela

Obr. 1. Hotel Radisson Blu — misto konani 2. konference ESST
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5. schtize vyboru ESST, na které byl prezidentem ESST zvolen
D. Bouree ze spolecnosti Saint Louis Sucre. Dopoledne 30. 5.
byl na programu védecky vybor ESST, jehoZ cleny za Ceskou
republiku v soucasnosti jsou prof. P. Kadlec, prof. Z. Bubnik
a ing. E. Sdrka. Prezidentem védeckého vyboru ESST je nadile
dr. Jan Maarten de Bruijn, tajemnikem dr. Jirgen Bruhns. Napln
konference tvofily tfi dny odbornych prednasek, prohlidka
vystavenych postert a spolec¢ensky program.

Odborny program prvého dne zahrnoval sekci 1
Rafinace surového cukru (prfedsedal Martin Bruhns).
Tato c¢ast programu byla vénoviana potencidlnimu
budoucimu vy$simu objemu rafinace titinového suro-
vého cukru, a to cestou jak samostatné po ukonceni
fepné kampané, tak paralelné s ni. Byly pfedneseny
nasledujici referaty:

—S. Pfau, G. Ahring: Porovnani dvou raznych postupa
odbarvovani kléru v rafinérii surového cukru.

— C. Irmer: Ekonomickd epurace kléru ze surového
cukru v fepnych zavodech.

— V. Kocergin: Kvalita surového cukru a moZnosti
rafinace v fepnych cukrovarech.

—F. Martin, M.G. de Quevedo, L. Diego, J. Sagrista:
Faktory ovliviiujici odstrafiovani barviv v rafinérii.
— M. Bruhns: Surovy titinovy cukr — kvalitativni kritéria

a klasifikace surovych cukr.

Druhy den byl zahdjen plenirni pfedniaskou
J. Mariharta na téma Rok 2020 — vyzva pro cukrovar-
nictvi EU (obr. 2.). Nidsledoval program v sekci 2 Novy

vyvoj (sekci predsedal John Jensen) a sekci 3 Obecnd
cukrovarnickd technologie (sekci predsedal Walter
Hein). Sekce 2 byla vénovidna novému vyzkumu,
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predevsim z hlediska fermentac¢niho vyuziti cukrovky.

Byly prezentovany piispévky:

— L Sterr, U. Kettling: Ztekucend cukrovka (liquified su-
gar beet — LSB) jako alternativni fermentacni substrt.

— P. Wawro, R. Gruska, M. Stanicz: Zahu$téna surova
Stava — nékteré aspekty zahustovani a vyuZiti.

— R. Grabarczyk, E. Koukios, K. Urbaniec, G. Vaccari:
Zpusoby predzpracovani cukrovky pro fermentaci
na vodik.

—T. van der Weg: Produkce bioplynu v Suiker Unii.

— M. Hinerlage: Vipenky pro fepné a titinové cukro-
vary a pro rafinaci — zlep3eni a inovace.

Siroce pojatd sekce 3 zahrnovala fadu aspektt,
souvisejicich s cukrovarnickou technologii. Byly pro-
sloveny tyto odborné zpravy:

— Q. Smejkal, N. Francuski, T. Frankenfeld: Analyza
cukru ve zfedénych roztocich v cukrovaru Aarberg.

LCaR 127, é. 7-8, éervenec—srpen 2011



BUBNIK, SARKA: 2. konference ESST v Bratislavé «+ HONSOVA: Setkani nejen nad porosty cukrovky

— Ch. Bergwall: Legionella v cukrovarskych provoznich vodach —
analyza a kontrola v Nordic Sugar.

— G. Eggleston, J.-M. Huet: Stanoveni mannitolu v fepném cuk-
rovaru s cilem monitorovat alteraci fepy a s ni souvisejici
provozni problémy.

— G. Bowler, S. Wones: Aplikace dextranasy v cukrovarech.

— A. Pollex, F. Czapla, B. Kerner, R. Podolsky: Separacni sita na
hlinu k omezeni zipachu.

V zavéru dne byli zvlasté zahrani¢ni Gcastnici uchvaceni
vystoupenim slovenského folklorniho tane¢niho souboru, ktery
byl soucdsti recepce v restauraci Flagship.

Treti den konference mél na programu sekci 4 Dusitany
v melase (predsedal Stefan Franzel) a sekci 5 Kvalita repy spojend
s prodlouzZenymi kampanémi (predsedal Jan Maarten de Bruijn).

Téma sekce 4 souvisi s ménénou legislativou EU v této oblasti,
pficemz jsou pozadovany vyznamné nizsi koncentrace oproti sta-
vajicimu stavu. Vystupujici prezentovali v ndsledujicich piispévcich
jednak nedostate¢nou spolehlivost akreditovanych laboratofi pri
stanoveni dusitant a didle neuspokojivé znalosti o mechanizmu
vzniku dusitant v prabéhu cukrovarnické technologie:

— A.J. Waterlander: Zakonné podklady a nutri¢ni aspekty dusi-
tan v krmivech.

— H. Puke: Dusitany v krmivech — vyzva pro analytiky.

— S. Frenzel, M. Bengtsson: Dusitany v procesu vyroby cukru —
literarni prehled.

Sekce 5 byla vénovana urceni kvality fepy pii dlouhodo-
bém uskladnéni a disledkim zmény kvality na cukrovarnickou
technologii. Byly pfedneseny tii pfispévky:

—W. Hein, H. Bauer, F. Emerstorfer: Zpracovani dlouhodobé
uskladnéné fepy.

—E. Sdrka, Z. Bubnik, P. Kadlec: ZkuSenost ¢eskych cukrovart
s prodlouzenymi kampanémi.

— F. Emerstorfer, W. Hein, H. Bauer: Vyvoj alternativni metody
k predikci technologické kvality fepy.

Zavérem je nutno ocenit velmi dobfe pfipravené mezina-
rodni setkdni cukrovarnikil a podékovat vSem organizatorim
z Agrany a ze Slovenskych cukrovar za odborné i spolecensky
vysoky standard celé akce.

Zdenék Bubnik, Evzen Sdrka; VSCHT Praba



