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Baron Karl Kuffner de Dioszegh
a diészegsky cukrovar

BARON KARL KUFFNER DE DIOSZEGH AND THE SUGAR FACTORY OF THE TOWN OF DIOSZEG

Eva Sudova — Mestské kulturne stredisko v Sladkovi¢ove

Na juhu Slovenska leZzi mestecko Sladkovicovo, ktoré je
historikom zndmejsie pod pdvodnym nazvom Didszeg. Tunajsi
cukrovar uz desat rokov cukor nevari a celé mestecko akosi
zabuda na svoju ,zlatd éru®. Iba mald skupinka nadsencov ma-
puje historiu cukrovaru v snahe pripomenit verejnosti osobnost
baréna Karla Kuffnera de Dioszegh. V roku 2007 sme usporiadali
medzindrodnd konferenciu k 140. vyrociu zaloZenia cukrovaru
a 160. vyroc¢iu narodenia Karla Kuffnera. Prednasky, ktoré na
nej odzneli, sa stali zikladom publikdcie vydanej s podporou
Ministerstva kultary SR.

V meste Bieclav na juhu Moravy Zila uz na pociatku 18. sto-
roCia rodina Kuffnerovcov, ktori tam zalozil prvy cukrovar
a v Breclavi sa 25. jala 1847 narodil Karl Kuffner. Neskor Zil
v Ottakringu a v Oberdoblingu (dnes Vieden), kde pravdepodob-
ne ziskal vzdelanie na Zidovskej Skole a gymndziu. V stadidch
udajne pokracoval na Technickej univerzite vo Viedni a na pol-
nohospodarskej skole v Mosonmagyarévari.

Cukrovar v Didszegu zaloZili 23. oktobra 1867 a zakla-
dajacimi Clenmi firmy Dioszegher Zuckerfabrik von Kuffner
& Guitmann, Wien boli bratia Jacob Kuffner a Hermann Hirsch
Edler von Kuffner, ich bratranec Ignat Edler von Kuffner a bratia
Wilhelm Wolf Isaak Ritter von Gutmann a David Gutmann,
majitelia bankového domu Gebrider Gutmann Wien. Gutman-
novci pochddzali z Lipniku nad Be¢vou a patrili k najbohatsim
zidovskym rodindm v Rakusku.

Obr. 1. Cukrovar’v Diészegu
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Karl Kuffner — cukrovarnik a pofnohospodar

Karl Kuffner prisiel do Didszegu v roku 1869 ako mlady
22 ro¢ny muz a pod jeho vedenim sa cukrovar rozvinul v jeden
z najmodernejSich podnikov Uhorska. S mladickym elinom
zavadzal nové vyrobné technologie, ktoré potom jeho nislednici
aplikovali aj v ostatnych cukrovaroch. Zasluhy Karla Kuffnera
v oblasti cukrovarnictva st neodskriepitelné. Uz v roku 1874
zaviedol v cukrovare metédu ziskavania cukrovej Stavy difdziou.
V spoluprici s technikmi Janom Kurzwillom a Wilhelmom Gre-
dingerom zaviedli v cukrovare vlastné patenty na systém dopravy
cukrovej repy a Specidlne klapky difdzorov, ktoré odstranili straty
pary. Karl Kuffner zostavil rarovité cedidla zadrziavajuce vlakna
cukrovej repy, ktoré stazovali krystalizaény proces. Uz pred
rokom 1899 postavila firma Siemens & Halske v cukrovare
elektraren, v roku 1900 dal Karl Kuffner do cukrovaru a nasledne
aj do hospodarskych dvorov zaviest telefénnu sief. Vodna tur-
bina uZ v ¢ase 1. svetovej vojny vyrabala elektrickd energiu pre
verejné osvetlenie. Modernym technickym rieSenim bola aj polni
ZelezniCka. Ponvagli, tak nazyvali ZelezniCku Didszegcania,
mala viac ako 100 km trati, ktoré spajali hospodarske dvory,
zavody a navizovali aj na velkd Zeleznicu. Na pociatku tahali
vagonky ponvagli fazné muranske kone, ale uz v prvej dekade
20. storoc¢ia cukrovar zakipil motorové benzolové lokomotivy.
Viapenné kaly sa z cukrovaru vyvazali unikidtnou lanovkou
a vyuzivali sa na znizenie kyslosti pody.
Do priemyselného komplexu patrila aj moder-
na rafinéria cukru, lichovar, stary parny mlyn,
v roku 1912 zaloZzeny mlyn Maria, konzervaren
a rozsiahle hospodarstva. V Novom Meste nad
Vahom vlastnili kamefiolom, ktory zdsoboval
cukrovar vipencom.

Kvalitna surovina je zakladom cukrovar-
nickej vyroby a preto Karl Kuffnner zalozil
Suikromny vyskumny istav polnobospodcdrsky
v Dioszegu. Odbornici sa tu ststredili na sfach-
tenie cukrovej repy, pSenice, kukurice, ja¢me-
nia, hrachu a viky jarnej. So sfachtenim cukrovej
repy zacali v roku 1897 na osvedcenych odro-
déch a do roku 1906 sa im podarilo vypestovat
repu s hmotnostou 300—400 g a priemernou
cukornatostou 18-20 %, kym ostatné odrody
mali iba 7-8% cukornatost a hmotnost cca 1 kg.
Dane sa v tom Case platili od mnozstva spra-
covanej repy, a tak bolo potrebné vypestovat
malé sladké bulvy.
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Obr. 2. Didszegska sejacka

Obr. 3. Barén Karl Kuffner de Dioszehg (1867-1924)

Skupina vyskumnych pracovnikov tu vypracovala metédu
na obribanie pddy, ktora je zndma ako dioszegskd a prebrali ju
pestovatelia v celej Karpatskej kotline. Jej podstatou je dokladné
obrabanie pody — role pod repu uZ po zbere poorali, pohnojili
a parnym pluhom este raz preorali. Hlbka orby dosahovala
27-29 cm. V snahe o uchovanie pddnej vlhkosti po sejbe, vyvinuli
dioszegskii sejacku, ked na obe strany Ceriesla namontovali
zelezné valce, ktoré pritlacali podu priamo k semenu. Jednotenie
mladych rastliniek sa vykonavalo ru¢ne a Karl Kuffner sa pokusil
aj tato priacu zmechanizovat. V roku 1911 si dal patentovat stroj
na obribanie cukrovej repy, ktory prie¢ne aj pozdlZne jednotil
rastlinky a stcasne kypril podu.

Na hospodarstvach tspesne vyuzivali odpady z cukrovaru
a tento systém hospodirenia sa dostal do povedomia odbornej
verejnosti ako dioszegskd metoda hospoddrenia.

Na pociatku 20. storoc¢ia vykimili na hospodarstvach ro¢ne
cca 6 000 kusov dobytka, za ktory sa platili najvyssie ceny a vy-
kfmenych byckov predavali aj do Anglicka.

Vysledky svojej priace a bohaté skisenosti pan barén, ako
dobry hospodar, rid prezentoval Sirokej verejnosti a svoje pred-
nasky spdjal aj s exkurziami po hospodarstvach. Ako ¢len vyboru
Hospodarskeho spolku Bratislavskej stolice ¢asto hostil vo svo-
jom sidle Spolok uhorskych gazdov, ale aj inych vyznamnych
hosti, ako napriklad princa Belay z Abesinie (Etiopia), ktory
navstivil cukrovar v roku 1914.

Rodinny zZivot

[l -

Karl Kuffner sa Zenil ako 37 ro¢ny zre-
ly muz. Jeho vyvolend, grétka a pani Maria
Franziska von und zu Firmian, bola neterou
salzburského arcibiskupa a sobas Zida a kato-
licky bol neprijatelny pre obidve rodiny. Karl
Kuffner zileZzitost vyriesil konvertovanim na
katolicku vieru. ManZelstvom sa mu otvorila
cesta do vyssich spolocenskych kruhov. V roku
1886 sa manZelom narodil syn Raoul. Vyrastol
z neho vzdelany a sveta znaly mlady muz,
ktory navstivil mnohé krajiny sveta. Studoval
v Mosonmagyarévari a nasledne absolvoval
Studijni cestu po Eurépe aj USA. V roku 1917
sa Raoul oZenil s Carou Carolinou von Haebler
a narodili sa im dve deti — Peter Karl Maria
a Louisanne Lilly. Pani barénka Maria a jej ne-
vesta Cara Carolina sa vZdy zaujimali o osudy
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Obr. 4. Administrativha budova cukrovaru

Tfudi v ich okoli a Stedro podporovali dedinské Skoly, ucitelov
a talentovanym detom platili $tidid az po univerzitu. Pravidelne
organizovali dobroc¢inné akcie na pomoc detom z chudobnych
rodin, ktoré dostavali pridel mlieka, osatenie, obuv i viano¢né
balicky. Pani baronka Mdria v roku 1907 zalozila prva materskd
Skolu, ktora dodnes sliZzi svojmu tGcelu. Pocas 1. svetovej vojny
zriadili Kuffnerovei nemocnicu pre vojakov a po vojne, ked boli
velké problémy s rabovanim, zaloZil barén v spoluprici s obcou
ozbrojend domobranu.

————
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Obr. 5. Kastiel bardna Kuffnera v Didszegu

koordinovat vyrobu cukru, ale aj ovplyviiovat

VSetci zamestnanci cukrovaru a hospodarskych dvorov
dostavali okrem mzdy, ktord pravdu povediac nebola vysoka,
aj deputitne potraviny a zdravotnu starostlivost, nakolko cukro-
var mal aj vlastnd zdravotnd poistoviiu, dvoch lekdrov a sanitku.

Kuffnerovsky Didszeg

Aktivity Kuffnerovcov celkom zmenili vzhlad mestecka. Pre
svoju rodinu vybudoval pan barén kastiel s obrazirmou, v kto-
rej umiestnil mimoriadne cennu zbierku obrazov a umeleckych
predmetov. Po poziari v roku 1919 bol kastiel prestavany do
dnesnej podoby. Zariadeny bol starozitnym nabytkom, vzacnymi
orientalnymi kobercami a umeleckymi artefaktami, ale bol vyba-
veny modernou technikou, ako vyfah, telefon, Gstredné kirenie. ..

Medzi kastielom a cukrovarom vysadili anglicky park so
vzacnymi drevinami. Aj pdvodné budovy cukrovaru, predovset-
kym administrativna budova a kasino, kde sa konali vSetky
velké spolocenskd udalosti, si dodnes ozdobou mesta. Pre
najvyssich uradnikov boli postavené dve velkolepé vily, pre
nizsich dradnikov tri bytové domy, pre zamestnancov radové
domceky a ubytovne pre sezénnych robotnikov.

Tok riecky Dudvah bol regulovany, aby sa zabranilo za-
plavam a zaroven tak, aby zabezpecoval vodu pre cukrovar.
V byvalom vodnom mlyne instalovali turbinu, ktord vyrdbala
elektrickd energiu pre verejné osvetlenie.

Ocenenia a funkcie Karla Kuffnera

Karl Kuftner ziskal za svoje zdsluhy vysoké ocenenia a ti-
tuly. Uz ako mlady muZz sa pri povodni v roku 1872 zucastnil
zdchrannych prac a za tento skutok mu FrantiSek Jozef I. udelil
kralovsky diplom. V roku 1896 bol povyseny do $fachtického
stavu a obdrzal predikdt de Dioszegh a v roku 1904 mu bol
udeleny titul baréna s praivom uZzivat tento titul pre celd rodinu.
Cisar FrantiSek Jozef I. mu za jeho Gcast na parizskej svetovej
vystave, kde reprezentoval Uhorsko, udelil Ziaty kriz s korunkot.
Karl Kuffner bol aj organizatorom cukrovarnictva a zakladatelom
mnohych spolocnosti, prostrednictvom ktorych dokazal nielen
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finan¢nu sféru. V roku 1916 bolo v Budapesti
zalozené Ustredie cukru krajin Uhorskej sviitej
koruny a za prezidenta ustredia bol zvoleny
barén Karl Kuffner. Bol aj viceprezidentom
Bratislavskej burzy a prezidentom Uvernej
banky, a. s., v Galante. Zalozil a predsedal
Koalicii slovenskych cukrovarov, bol prvym
prezidentom Slovenského spolku cukrovarnic-
keho v Bratislave, podpredsedom Ustredného
spolku cukrovarnickeho v Prahe, viceprezi-
dentom Ustredného zvizu ¢eskoslovenskych
priemyselnikov v Prahe a mnohych dalsich
korporacii.

Koniec kuffnerovskej éry

Karl Kuffner zomrel v roku 1924 a bol
pochovany v mauzdleu v parku, na polceste
medzi cukrovarom a kastiefom, tam, kde prezil
cely svoj mimoriadne Gspesny Zivot. Po jeho smirti vedenie
firmy prevzal syn Raoul, ktory vsak vela cestoval a venoval sa
stadiu umenia a svetskym radovankam. Barénka Cara Carolina
v roku 1932 zomrela na otravu krvi a Raoul sa oZenil so svojou
dlhoro¢nou priatelkou Tamarou de Lempickou, extravagantnou,
svetozndmou dekadentnou secesnou maliarkou, pre ktora bol
tento sobas predovsetkym zarukou blahobytu.

Cinnost rodiny Kuffnerovcov v Diészegu sa skondila vply-
vom politickych udalosti. Raoul v roku 1938 predal svoj po-
diel v cukrovare madarskym akciondrom spolo¢nosti Georgia
a s rodinou emigroval do USA, kam sa mu podarilo vyviezt
aj vzacnu umeleckd zbierku. Odchodom do USA si ¢lenovia
rodiny zachrinili Zivoty, lebo ich Zidovsky pévod by bol pre
nacistov dévodom na likvidaciu. Holokaustu neunikla ani rodina
Kuffnerovcov a Raoulove sesternice Marianne a Hedwiga zomreli
v koncentracnom tibore v Osviencime.

V USA 7zili Kuffnerovci v Beverly Hills, v Hollywoode a ne-
skor v New Yorku, kde sa pohybovali vo vysokych umeleckych
kruhoch.

Zaver

Dio6szegsky cukrovar nikdy nebol ani najvicsi, ani najbo-
hatsi, ale pravdepodobne bol najefektivnejsi a jeho unikatnost
tkvie v jeho komplexnosti.

Do zeme, ktord obrabali didszegskou metddou, zasiali
didszegskou sejackou semend repy vyslachtenej vo vlastnom
vyskumnom ustave. Jednotili ju svojim Specidlnym strojom,
pozbierali a z pola odviezli Zeleznickou do cukrovaru, ktorého
technolégiu neustile zlepsovali a modernizovali. Zvysky zo
spracovania cukru vyuzili v liechovare a repné rezky v Zivocisnej
vyrobe. To, ¢o zostalo, vritane hnoja a vapenného kalu na
ponvagli odviezli spit na polia. Vypestovali zrno, pomleli muaku,
vypdlil lieh, vSetky vyuZziteIné zvysky skimili a jato¢ny dobytok
vyhodne predali. Kazdy jeden krok v tomto procese sa pan
barén usiloval vylepsit.

Karl Kuffner, ako dobry Zid, poznal sprivnu mieru roz-
delenia bohatych ziskov. Najviac investoval do technického
rozvoja, vyskumu, slachtenia a do [udji, ale dopriaval si aj luxus,
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patriaci k jeho spolo¢enskému po-

Obr. 6. Polna uzkorozchodné Zelezni¢ka ponvagli

staveniu. Nikdy vSak nezabudol na
to, aby jeho zamestnanci netrpeli
nidzou. Este dlho po jeho smrti na
neho Didszegcania spominali, ako
na mudreho a spravodlivého chle-
bodarcu, ktory im radil a pomahal.

Karl Kuffner vybudoval ucty-
hodné dielo, z ktorého vsak uz vela
nezostalo. Nasou dnesnou ulohou
je zachranit aspon niektoré frag-
menty komplexu, aby ani nase deti
nezabudli na ¢asy, ked mestecko
Di6szeg bolo synonymom pokroku
v oblasti cukrovarnictva. Tieto nase
aktivity si iba malou satisfakciu
pamiatke baréna Karla Kuffnera
de Dioszegh.

Suhrn

Baron Karl Kuffner de Dioszegh (x23. oktdbra 1867, 112. decem-
bra 1924) bol nepochybne najvyznamnejSou osobnostou mestecka
Didszeg (od roku 1947 Sladkovicovo) a tamojSieho cukrovaru, ale aj
jednou z najdodlezitejSich osobnosti uhorského a neskor ceskosloven-
ského cukrovarnictva. Vyrazne sa podielal na modernizicii cukrovar-
nickej vyroby, bol autorom niekolkych patentov a vyznamne prispel
aj rozvoju polnohospodarstva. Bol zberatefom umenia, mecendSom
a organizatorom hospodirskeho a spolocenského Zivota regionu.

Klucové slova: Barén Karl Kuffenr de Dioszegh, Diészeg, cukrovar, pol-
nohospodarstvo, Sladkovi¢ovo.
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Sudova E.: Baron Karl Kuffner de Dioszegh and the Sugar
Factory of the Town of Di6szeg

Baron Karl Kuffner de Dioszegh (* October 23, 1867, t December 12,
1924) was undoubtedly the most important figure of the town of Di6-
szeg (renamed to Sladkovicovo in 1947) and of the local factory, but
also one of the most important personalities in the Hungarian and
later Czechoslovak sugar industry. He participated in the moderni-
zation of the sugar production; he was the author of several patents
and contributed also significantly to the development of agriculture.
He was an art collector, a patron and an organizer of the economic
and social life of the region.

Key words: Baron Karl de Kuffner Dioszegh, Diészeg, sugar factory,
agriculture, Sladkoviovo.
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