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ICUMSA METODY LABORATORNEJ KONTROLY CUKROVARNICKEJ VYROBY

Metoda GS4/7-11 (1994)

Stanovenie susiny a vihkosti v melasach
suSenim vo vakuovej susiarni na piesku

oficialna metoda

1 Rozsah a oblast pouZitia (1)

Metoda sa pouziva v obchodovani na urcenie obsahu susiny
alebo obsahu vlhkosti (voda) vo vzorkich melasy (Vseobecni
trieda 4). PouZiva sa tiez v procese spracovania cukrovej trstiny
na urcenie tych istych parametrov v trstinovych sirupoch a me-
lasach (VSeobecna trieda 7).

2  Definicie

2.1 Vlhkost. PretoZe voda predstavuje primarnu prchava kva-
palinu v trstinovej aj repnej melase ako aj v ostatnych medzi-
produktoch, reviduje sa tu stanovisko vyjadrené v minulosti (2),
Ze je chybou hmotnosti stratent susenim nazyvat ako ,vlhkost*
alebo ,voda‘“.

Bolo preukidzané, Ze voda stanovend metddou Karla Fischera
vo vzorkdch melasy prevySuje stratu hmotnosti stanovenu touto
metédou do 1 % na melasu (3).

Teda sa povazuje za rozumné definovat hmotnosti stratend
suSenim touto metédou ako ,vlhkost* alebo ,voda“.

2.2 Susina. KedZe neexistuje ziadna metéda na stanovenie
Lskutoc¢nej susiny“ v melasach, povazuje sa naopak za rozumné
definovat zostatok hmoty po suseni touto metédou ako ,susinu®.

3  Princip metédy

Strata hmotnosti melasy zmieSanej s pieskom sa urcuje po suseni
vo vakuovej suiarni pri 65 °C. Za tychto podmienok sa moZe
maximdlna plocha povrchu melasy odparovat a degradacné
reakcie s minimalizované.

4  Chemikalie a materidl

4.1 Piesok — velkost Castic medzi 425 a 250 pm. Piesok sa
umyje, vyziha pri 550 °C a skladuje v uzavretej flTasi.

5  Pristrojové vybavenie

5.1 Viakuova suSiareii — riadena termostatom.

POZNAMKA — Vzduch do vdkuovej susiarne by mal byl suseny
prechddzanim cez susiacu vezu obsabujiicu vhodné susidlo,

napr. oxid fosforecny alebo silikagél. Na urcenie objemu vzduchu
do susiarne je vybodné pred suSiacu vezu instalovat prietokomer.
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5.2 Analyticka vaha — s rozliSenim 0,1 mg.

5.3 Misky — hlinikové, najlepsie s vrchniakom (priblizne priemer
60 mm x hlbka 25 mm).

5.4 Miesacie ty¢inky pre kadi¢ky — so sploStenymi koncami.
5.5 Kadi¢ky — 60 ml.

5.6 Exsikator — obsahujlci samoindikujice susidlo.

6  Postup

6.1 Priprava roztoku melasy. Odvazte kadicku a mieSaciu
tyCinku, hmotnost = m,. Preneste priblizne 20 g melasy do ka-
dicky a odvizte, hmotnost = m,. Do kadicky odpipetujte 10 ml
vody a dokladne zhomogenizujte. Mozno bude potrebné zahriat
zmes melasy na 50 °C na zlepSenie premiesania. Po ochladeni
znovu odvazte kadicku obsahujicu roztok melasy a mieSaciu
tyCinku, hmotnost = 1.

6.2 Priprava misky s pieskom. Umiestnite 30-35g pripra-
veného piesku do hlinikovej misky spolu s malou mieSacou
ty¢inkou.

Zakryte misku vrchndkom a suSte vo vikuovej susiarni 2 hod.
pri 65 °C. Po suseni nechajte misku s obsahom vychladnit na
teplotu okolia. Odvizte, hmotnost = .

6.3 Pripravazmesi piesok-melasa. Premie$ajte roztok melasy
(6.1), aby sa zamiesali vietky suspendované nerozpustené latky.
Preneste 2 g roztoku do misky obsahujicej piesok a miesaciu
ty¢inku. Znovu odvazte, hmotnost = m,.

Bez strat dobre premiesajte roztok melasy a piesok. Umiestnite
misku s obsahom na hortci povrch (75 °C) a ob¢as pomiesajte,
az sa vicSina vody odstrani. Dostatocné suSenie za tychto
podmienok sa prejavi tak, ze zmes stuhne. 1 hod. je zvycajne
primerana.

6.4 SuSenie vo vakuovej susiarni. PoloZte misku so zmesou
piesok-melasa (6.3) znovu na jej vrchndk a vloZzte do vakuovej
susiarne na kone¢né suSenie. Prevadzkujte suSiaren pri teplote
65 °C a absolttnom tlaku nepresahujicom 6,7 kPa. Po suSeni po
dobu 18 hod. zakryte misku vrchniakom a preneste do exsikatora,
aby sa ochladila.

Odvazte misku s obsahom a znovu suste dalSie 2 hod. za rov-
nakych podmienok, ako je popisané vyssie. Znovu odvazte,
hmotnost = m,. Tato hmotnost by sa nemala 1iSit od predchad-
zajucej o viac ako 2 mg.

POZNAMKA~ 18 bhod. zvycajne staci na dosiabnutie tejto zhody
v bmotnostiach. Suseny piesok absorbuje vzdusnii vibkost velmi
rychlo a susend zmes piesok/melasa este viac. Preto je nevybnutné
vystavovat misky obsabujiice tieto materidly atmosfére co naj-
kratsie a vykonat vizZenie o najrychlejfsie.
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7 Vyjadrenie vysledkov

7.1 Vypocet. Ak:

m, = hmotnost kadicky a tyCinky,

m, = hmotnost kadicky, tyCinky a melasy

m, = hmotnost kadicky, tyCinky, melasy a vody,

ms = (m, — my) = hmotnost melasy,

my; = (m,— m,) = hmotnost vody,

ms = (m, — my) = hmotnost roztoku melasy,

me = hmotnost misky, vrchniku, piesku a ty¢inky,

m, = hmotnost misky, vrchniku, piesku, ty¢inky a roztoku melasy,

ms = hmotnost misky, vrchndku, piesku, ty¢inky a roztoku melasy
po sudeni,

mo = (m;— mg) = hmotnost roztoku melasy na susenie,

myy = (m; — mg) = strata hmotnosti pri suseni,

my; = (mg — mg) = hmotnost zostatkovej pevnej melasy,

hodnoty obsahu suginy (% m.m™) a obsahu vlhkosti (%) v melase
je mozné vypocitat podla nasledovnych vzorcov:
- obsah susiny v pdvodnej melase (% m.m™):

my; X ms X 100
Mo X m3

- obsah vlhkosti v pévodnej melase (%):

100[1_%]

Mg X ms

POZNAMKA — Vietky vzorky je potrebné analyzovat dvojmo.
Vysledok sa uddva ako priemer z dvoch paralelnych stanoveni.

7.2 Presnost (4). Absolutny rozdiel medzi dvoma vysledkami
ziskanymi za podmienok opakovatelnosti nema byt vacsi, ako
0,84 % obsahu susiny.

Absolitny rozdiel medzi dvoma vysledkami ziskanymi za pod-

susiny.
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