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Specializovand cukrovarnickd muzea jsou ve svété pomeér- Rakouské muzeum cukru bylo zaloZeno v roce 1986 v Sie-
né vzacnd, vétsinou vznikla pii cukrovarech nebo vyzkum-  gendorfu, ale pfestéhovalo se do prostor zruseného minoritského
nych ustavech. V Evropé jde o muzea zaméfend piedevsim  kldstera v Tulln nedaleko cukrovaru, ktery je jeho podporovate-
na vyrobu cukru z cukrové fepy, v zemich tropického pasma  lem. Pfedkldda historii cukru od pravéku pfes Kristofa Kolumba,

se vice shromazduji pamatky na technologii
zpracovani cukrové titiny. Rozsdhlejsi expozice
navstévnici naleznou pouze v nékterych.

Nejstarsi muzeum cukru je v Némecku
v Berliné. Bylo zaloZeno pied vice nez sto lety
a jeho expozice maji charakter své doby, i kdyz
se zde samozfejmé mnohé zmodernizovalo
a zdokonalilo. Sidli v byvalém vyzkumném
ustavu cukrovarnickém (zalozeném Achardem
v roce 1904) a v poslednich letech bylo formal-
né pfifazeno k technickému muzeu. Ukazuje
cukr v pribéhu déjin, nejprve souvislosti mezi
titinovym cukrem, kolonizaci a zotro¢ovani do-
morodého obyvatelstva pfi péstovani a zpraco-
vani titiny a potom podrobné némecky piinos
k vyslechténi cukrové fepy a vibec objevu
cukru v kofenech rostlin. Jiz v roce 1747 naSel
Andrea Sigismund Marggraf v kofenech bilého
mangoldu a fepy cukr. O dva roky pozdéji
publikoval o tom zpravu, Ze z téchto kofent
izoloval ,sul“, kterd se nelisi od tftinového
cukru. Ale teprve o tficet let pozdéji Franz Carl
Achard cilevédomym Slechténim ,vycepoval®
fepu obecnou — burika natolik, Ze obsahovala
tolik cukru, aby to bylo prumyslové zajimavé.
Za podpory pruského krile Fridricha Vilé-
ma III. zfidil v roce 1801 prvni tovdrnu na
vyrobu cukru z fepy na svété v Kurnerdch ve
Slezsku. KdyZ v roce 1806 vyhlasil Napoleon
kontinentalni blokdadu zdalo se, Ze tim nastane
rozvoj fepnych cukrovard, ale doba Sesti roku,
po které toto obdobi trvalo, bylo na tak velkou
zménu kratké a v roce 1813, kdy blokada
skondila, zaplavil Evropu laciny titinovy cukr
ze zamoii, ktery prestal byt luxusnim zboZim
a stal se dostupnym témér pro kazdého. Nao-
pak zajem o péstovani a zpracovini fepy nastal
az v 30. letech 19. stoleti. A v této dobé se
naSe zemé stala praukopnikem cukrovarnictvi
v Rakousko-Uhersku. Ale to uz v berlinském
muzeu nenajdeme. Zato tam jsou origindlni
portréty manzelt Radovych, ptvodct kostky
cukru z Dacic, mnoho dalsich uméleckych dél,
cukfenek a nastroju na stipani homoli, vzorkt
cukrt apod.
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Obr. 1. Pohled na Zucker-Museum v Berliné

Obr. 2. Z expozic berlinského muzea cukru
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Obr. 3. Z expozice cukrovarnického muzea v Tullnu

Obr. 5. Z expozic muzea v Tienenu
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ktery do Evropy prfivezl kus cukrové titiny, a tim
polozil zdklady trhu s cukrem pod vedenim Kuby
na dlouhou dobu, az k Marii Terezii, kterd zalo-
zila prvni rafinérskou spole¢nost v jadranském
piistavu Finne (nyni Rijeka). Atrakci muzea jsou
repliky zafizeni cukrovaru z roku 1830 vyrobené
specidlné pro toto muzeum. Spole¢nost Agrana je
prezentovdna svymi vyrobky jako hlavni sponzor
této instituce.

Pfedchozi muzea jsou klasicky vychovné
popisnd. Zcela jinak pisobi muzeum v belgic-
kém Tienenu (Tirlemont), kde je navstévnik
stile zkouSen a jinak nucen ke spoluprici. Uz
vstup do muzea ze dvora historické budovy na
namésti je atraktivni. Ohromné cukrové kostky
(i kdyz z polystyrenu) typickych tvara zdejsiho
cukrovaru (3,2x1,7%X 23 cm, 23X23X1,0 cm
a33%x1,6%x0,9 cm se zlabkem uprostied) jsou
doplnény obii ¢ajovou 1zickou. Nikdo nezaviha,
vi Ze stoji pfed muzeem cukru. Muzeum upoutd
déti, laiky i odborniky, pro kazdého je tu néco.
Pravodcem je virtudlni profesor Zucchero, ktery
navstévniky poucuje interaktivnim audiovizualnim
systémem o vSech dulezitych aspektech péstovani
fepy a jejtho zpracovini az na sladké produkty,
véetné cukritek a umeéleckych dél z cukru. Soucasti
expozice je promitaci sal, kde se nesedi v kieslech,
ale na velikych valeccich na nudle.

V galerii vyznamnych cukrovarnikii obrazy
k navstévnikovi promlouvaji a dokonce pfitom otvi-
raji Gsta. U technologickych aparata pak navstévnici
prokazuji nabyté poznatky pomoci elektronickych
testu. Balenym cukrim se tady velkd pozornost
nevénuje, jen zdobi schodidté. Z muzea se odchazi
s usmévem a dojem je doplnén jesté tim, Ze se
kolem Tienenu zelend jeden lin cukrovky vedle
druhého.

Soukromé muzeum v Italii v Nizze Monfer-
rato shromazduje pouze balené cukry a historie
je tu zminéna jen okrajové v souvislosti s firmou
Figli di Pinin Pero. Muzeum je moderni vila v pés-
téné zahrad¢ a uz exteriérem kopiruje umeélecky
piistup majitelt k balenym cukram. Synové Pinin
Pera jsou Ctvrtym pokolenim drobného hokynare,
jehoz vozik je prvnim expondtem. Ve vitrinach
a na panelech je pfedevsim hygienicky baleny
cukr z celého svéta, ale i vétsi krabice, homole
apod. Soucasny podnik se zabyva dovozem titi-
nového cukru z raznych oblasti a bali ho do obalu
prevazné naro¢né graficky zpracovanych navrhu
nebo s reprodukcemi fotografii a dokonale vytis-
ténych. Kromé sackt obvyklych rozméra zavedla
firma tzv. bustilly, o rozméru 125 X 25 mm.
Soustfeduje se na zdjem sbératelt cukru a nabizi
jim vyrobu cukri s jejich vlastnimi navrhy, nebo
jim série firemnich navrhait proddva a také stejné
grafické navrhy jako na cukry nechava aplikovat
na porceldnové stolni soupravy. Firma vyrabi také
razné speciality z titinového cukru. Jejim mottem
je, ze cukr je véci kultury stolovani a mize byt
i uméleckym dilem.
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Obr. 6. Maison du Sucre v Belgii

Kanadské Redpath Sugar Museum v Torontu bylo zalozeno
v roce 1979 na oslavu 125. vyroci existence zdejsi rafinerie cukru.
Shromazdilo dokumenty, fotografie a dalsi pamatky z celého
obdobi domdci vyroby cukru. Jako jediné mi piesné vymezené
historické etapy a nabizi publikace vlastni edice. Vyjmenujme
aspon nekterd zajimava témata:
- pocitky cukrové titiny a jeji vyuziti ve starovéku,
- zvySovani vyroby cukru v Novém svété a jeji vztah k otroctvi,
- socidlni dopady cukru na spolecnost 13. az 19. stoleti,
- prvni pokusy kanadské rafinace cukru,
- vystavba rafinerie Redpath,
- vyvoj technologie rafinace na konci 19. a zacatku 20. stoleti,
- zavedeni balenych produktt a zaméstnavani Zen (1912),
- pocatky fepného cukru v provincii Ontario (1900-1910),
- pokles zpracovani fepy vlivem statni politiky (1945-1967),
- druha svétova vilka a vladni kontroly,
- pfepravni a distribu¢ni systémy pro cukr,
- obaly cukru z celého svéta.

Podnik Redpath je razné propojen s ostatnimi kanadskymi fir-
mami zabyvajicimi se cukrem, takZe jeho pohled na problematiku
je celostatni. Muzeum si klade za cil zejména vzdélavat mladez.

BC Sugar Museum v kanadském Vancoveru je trvale zaviené.

Ve Spojenych statech je jedna zajimavost, ,produkcni
muzeum v Minnesoté v Red River Valley — muzeum cukrové fepy.
Snahou malé skupiny nadsencu je obnovit péstovani a zpracovani
cukrovky. Vyzyvaji pamétniky, aby jim vénovali staré zaiizeni
a stroje, které chtéji renovovat a pouzivat. Tfeba se to podafi.

Muzeum v San Diegu v Kalifornii uvadi, ze je ve stadiu
vzniku, zatim je to pfedevsim vzdé€lavaci instituce zaméfend na
prohlubovani znalosti o cukru, vyzivé, cukru v uméni apod.
V soucasné dob¢ napf. porada putovni vystavu fotografii o tom,
co déti jedi béhem dne.

Havajské muzeum cukru ,Alexander and Baldwin® je umis-
téno v Maui vedle nejvétsiho havajského mlyna na titinu a pfed-
stavuje v dokumentech historii vyroby cukru v obdobi 1860
aZ 1960, zivot na plantazich, zpisoby péstovani titiny i jeji
zpracovani a problémy této vyroby v multietnickém prostredi.
Na volném prostranstvi jsou umistény pouzivané stroje a také
parni lokomotiva Claus Spreckels.

V navstévnickém centru Gay and Robinson Plantation Visitor
Center pobliz mésta Kana’i na Havaji, se zdjemctm nabizi, v dobé
kampané¢ a kdyz neprsi, dvouhodinova prohlidka vSech polnich
a zpracovatelskych operaci vyroby cukru — od sekdni titiny az do
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Obr. 7. Danmarks Sukkermuseum

baleni kone¢ného produktu. Pro srovnani jednak v historickém
cukrovaru, jednak v jeho soucasném modernim dvojnikovi.

V meésté Funchal na portugalské Madeife je muzeum cukru
umisténo v dome z 15. stoleti, ktery patfil bohatému obchodni-
kovi s cukrem — pfiteli Krystofa Kolumba — Joanu Esmeraldovi.
Je to ovSem jeho replika domu o nékolik stoleti mladsi. Sbirky
dokumentuji historii vyroby a vyvozu cukru v 15. a 16. stoleti
zejména razné typy méfidel, vah a obald a mnohé umélecké
vytvory z cukru.

V Australii, v Qeenslandu je muzeum cukru umisténo
v Fairymeadové domé, ktery byl roku 1890 postaven jako bun-
galov pro mladou rodinu majitele titinového mlyna a okolnich
plantdzi. V roce 1984 darovala ndstupnicka organizace, Bun-
dabergska akciova spole¢nost, tento dim méstu. Stavba byla
pfemisténa do botanické zahrady a bylo zde zfizeno muzeum
dokumentujici vyvoj cukrovarského primyslu v 19. a 20. stoleti.

Docela nové je madarské muzeum v mésté Szerencsi,
ale informace o ném jsou ponékud ,fuzzy“. Podle internetu je
to druhé nejvetsi (nebo jinde tfeti nejvétsi) muzeum cukru na
svété a ma ve sbirce 800 riznych druha balenych cukrt z péti
svétadila. Sidli v misté cukrovaru z 19. stoleti.

Danské muzeum cukru je sdruzenim nadSencl na ostrové
Nakskov, ktefi stavéji model cukrovaru z 19. stoleti a maji
v programu shromazdovat a uchovavat vsechny druhy stroju,
zafizeni, dokumentaci, vyrobni postupy a zkuSenosti z cukro-
varstvi a zachovat je jako historické kulturni dédictvi. Pozornost

tu vénuji i edi¢ni ¢innosti.
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Obr. 9. Muzeum cukru Alexander & Baldwin na Havayji

Obr. 11. Z expozice muzea cukru na Mauriciu

=

Malé muzeum na francouzském ostrové Martiniku v Ka-
ribském mofi stoji pfimo na byvalé titinové plantdzi, uchovava
predevsim dokumentaci a fotografie. Z trojrozmérnych predméta
se zde chlubi parni lokomotivou.

Podrobnosti o muzeu cukru na Kubé se nim nepodafilo
nalézt, ale v dobé, kdy ostrov mél ve vyrobé cukru svétové
prvenstvi, urcité existovalo.
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Obr. 12. Australské cukrovarnické muzeum v Mourilyanu

. 13. Beet Sugar Museum — Maffra, Australie

Muzeum cukru na Barbadosu nese jméno Sira Franka
Hutsona. Jeho budova stoji na dvofe tovarny Portvale a ukazuje
zpusob zdejsi vyroby cukru v 18. a 19. stoleti. Zachovalé zafizeni
minulych dob mize navstévnik porovnat s modernim souc¢asnym
provozem. Na ostrové existuje 1500 malych farem, které mohou
vyprodukovat 60000 t cukru ro¢né. Vynosy jsou zde vSak niZsi,
nez tfeba na Kubé, protoze v kopcovity terén neumoziiuje mozné
praci mechanizovat.

K pfedchozim muzeim se fadi nove vzniklé muzeum v Dob-
rovici. Svou velikosti a rozsahem expozic bude mezi nimi patfit
k nejvyznamnéjsim. Muzeum je kulturni zafizeni, a to znamena
nejenom sbirat, uchovavat a vystavovat expondty, ale také vy-
tvofit prostor a podminky ke studiu pfic¢in a nasledkt v prubéhu
veéka. Pfejeme tedy naSemu novému muzeu cukrovarnictvi,
lihovarnictvi, fepafstvi a mésta Dobrovice, aby se mu to dafilo.

Kontaktni adresa — Contact address:

Ing. Miloslava Zdarska, Krhanicka 30, 142 00 Praha 4 Kamyk, Ceska repub-
lika, e-mail: milazdarska@seznam.cz

Foto: Fotografie v ¢lanku pochazeji od jednotlivych cukrovarnickych muzei;
obr. 2.: foto T. Krtiger; obr. 3.: Stadtgemeinde Tulln
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