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Pfipomindme-li si sedmdesit let Zivota prof. Ing. Alexandra
Dandara, DrSc. (narodil se 11. 11. 1937 ve Velkém Ruskové
nedaleko TrebiSova), povazuji za nutné zacit konstatovanim, Ze
prvotnim impulsem Zivotni drahy jubilanta bylo okouzleni chlap-
ce, ktery doprovizel svého tatinka pfi dodavkich fepy provo-
zem cukrovaru, a Ze ono okouzleni cukrovarnictvim nepomi-
nulo ani po téch pfiblizné Sedesati letech.

Mlady Dandir se po absolvoviani redlného gymnasia
v Trebisové rozhodl pro studium oboru chemie a technologie
sacharidu a potravin na Chemickotechnologické fakulté Sloven-
ské vysoké Skoly technické v Bratislavé, kde piislusnou katedru
vedl akademik Vasitko. Pfedepsanou kampariovou praxi absol-
voval v cukrovarech ve Vyskové a HruSovanech nad JeviSovkou.
Jiz jako student mél zdjem (a — jak se pozd¢ji ukazalo — i pfedpo-
klady) o vyzkumnou ¢innost, ale chtél nejprve ziskat provozni
zkuSenosti. Proto po ukonceni vysokoskolského studia v roce
1960 pracoval tfi roky jako chemik a provozni technik
v trnavském cukrovaru. Pak nastoupil na rok do bratislavské
pobocky Vyzkumného dstavu cukrovarnického v Praze, vede-
né Ing. Dr. Ladislavem Zavodskym, CSc.

V roce 1964 byl pfijat jako interni aspirant na katedfe akade-
mika Vasatka, a od té doby spojil svoji zivotni drihu s bratislavskou
technikou. Po ispésné obhajobé kandidatské disertacni prace ,Koa-
guldcia organickych latok v repnej stave“ v roce 1967 ziskal titul
CSc. a zustal na zminéné katedre jako védecky pracovnik.

V roce 1978 se Ing. Dandar, CSc., habilitoval na zikladé
priace ,Novejsie chemicke a technolégicke aspekty vyroby sa-
char6zy*“ pro obor chemie a technologie poZzivatin a roku 1980
byl ustanoven jako docent. Od roku 1986 zastdval funkci za-
stupce vedouciho katedry. V roce 1990 byl jmenovan vedoucim
Katedry chémie a technoldgie sacharézy a konzervacie a potra-
vindrstva. Po Gsp&$né obhajobé doktorské diserta¢ni prace ,Stidi-
um fyzikalno-chemickych pochodov v procese vyroby repného
cukru“ v roce 1996 byl doc. Ing. Dandar, DrSc., v roce 1998
jmenovan profesorem pro obor chemie a technologie poZzivatin
na Fakulté chemickej a potravindrskej technologie Slovenskej
technickej univerzity v Bratislave. Mezitim se zménil nidzev kated-
ry na Katedru potravindrskej technolégie. Po reformé v roce 2002
byl na zminéné fakulté vytvofen Ustav biotechnolégie a potravi-
ndrstva pod vedenim prof. Ing. Jana Sajbidora, DrSc. V ném je
prof. Dandar doposud ¢inny jako vedouci védecky pracovnik.

Prof. Dandir neziskdval svoje vzdélani jen na bratislavské
vysoké Skole. Béhem své ¢innnosti na ni absolvoval ctvrtletni
studijni pobyty u vynikajicich cukrovarnickych osobnosti (u prof.
Bohna na Humboldtové université v Berliné a na Technické
université v Berliné a u prof. Reinefelda na Technické universi-
t¢ v Brunsviku) a fadu kratkodobych stizi na jinych universi-
tich a ve védeckych uUstavech (napf. u prof. Schiwecka v Gtvaru
Zentralabteilung Forschung, Entwicklung und Services firmy
Stidzucker AG Mannheim/Ochsenfurt v Ofsteinu) a v piednich
evropskych cukrovarech.
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Hlavni badatelské zaméfeni dnesniho jubilanta pfedzname-
nalo jiz téma jeho kandidatské disertace. Stal se jednim z blizkych
spolupracovnikli akademika Vaitka a v mnoha smérech jeho
pokracovatelem a predstavitelem velké ceskoslovenské tradice
badani o teorii a praxi této zidsadné vyznamné technologické
operace vyroby cukru. Tématu epurace je vénovana i podstatna
c¢ast jeho odbornych publikaci — a zatim i jeho posledni publi-
kace. Logickou soucisti studia ¢isténi fepné stavy bylo i studi-
um vazeb mezi technologickou jakosti cukrovky a a¢inkem va-
riant epuracnich postupt a dile souvislosti téchto vazeb zejména
s ekonomikou navazujicich technologickych operaci.

Odborny zajem prof. Danddra ovSem obsdhl podstatné §irsi
problematiku, nez je epurace. Vyrazné piispél k rozsifeni data-
baze velic¢in dulezitych pro chemicko-inzenyrské vypocty, ze-
jména v oblasti odpafovani cukernych roztokt a krystalizace
sacharosy. Zabyval se cukrovarnickou analytikou, technickou
sterilitou pfi t&Zeni $tavy, aplikaci ionex(i, automatizaci vafeni
cukrovin, skladovanim t€7ké $tavy, CiSténim odpadnich vod,
energetikou a problémy rekonstrukce slovenskych cukrovart.

Prof. Dandir neni vSak jen cukrovarnik, ale patfi
i k viznamnym slovenskym potravindiim. O tom svéd<i jeho
publikace tykajici se Skrobu, aromatickych a chutovych latek,
netradi¢nich surovin aj.

Vysledky své vice neZz Ctyficetileté Cinnosti prof. Dandar
publikoval jako autor nebo spoluautor 11 monografii a jinych
kniznich dél, 80 studii v odbornych Casopisech, 115 sdéleni ve
sbornicich a fady informativnich sdéleni. Bylo mu udéleno i pét
patentd resp. autorskych osvédceni.

Intenzitu pedagogické ¢innosti prof. Dandara na této vyso-
ké 8kole charakterizuji nasledujici udaje: Pfednasel celkem 78 se-
mestri, 54 semestra vedl semindfe a cviCeni, vedl 124 praci
diplomantt a 5 praci védeckych aspirantl a doktorant(, do vy-
uky zavedl 4 nové predméty (napf. technologické vypoclty
v pramyslu sacharid®), vypracoval 4 uCebni texty (ziskal za né
cenu rektora STU v Bratislavé), a byl jednim z inicidtort prvni-
ho ¢eskoslovenského postgradudlniho studia pro cukrovarniky,
které se uskute¢nilo na SVST v Bratislavé v letech 1970 a 1971.
Pro slovenské potravinatstvi tak pfipravil prof. Dandar nékolik
set inZenyru.

Na bratislavské technice byl 3 roky ¢lenem védecké rady
a od roku 1992 predseda Spolecné odborné komisi pro obhajo-
by doktorskych disertacnich praci studijniho oboru chemie
a technologie potravin, 9 let je ¢lenem védecké rady Fakulty
chemickej a potravinarskej technolégie. V letech 2001 az 2003
zasedal ve védecké radé Fakulty potravinaiské a biochemické
technologie Vysoké skoly chemickotechnologické v Praze.

Prof. Dandar je zndm svoji intenzivni mimoskolskou odbor-
nou aktivitou Trvale se podilel organizacné i pfednaskami na
mnoha védeckych a odbornych konferencich, seminéfich, skole-
nich a jinych specializovanych setkdnich doma i v zahrani¢i. Ne-
troufim si ani odhadnout jejich pocet, ale v ceském a slovenském
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cukrovarnictvi se od roku 1968 Gcastnil snad vSech — pokud mu
v tom nezabrinila vy33i moc. V zahranici vSak pfednasel 83x,
v ramci Slovenské republiky 50x, a na konferencich prezento-
val 52 posteru. Z aktivit mimo cukrovarnictvi pfipomindm, ze
uvedl do Zivota periodickou konferenci o analytickych meto-
dach v potravinafstvi ,Laboralim“ v Banské Bystrici nebo semi-
nar ,Aromatické litky v pozivatinich“. Je editorem 32 pfedna-
Sek z védeckych konferenci.

Prof. Dandir se stal ¢lenem piipadné funkcionafem fady
spole¢nosti, které jsou vyznamné z hlediska rozvoje cukrovar-
nického pramyslu nebo potravindfstvi. V roce 1963 vstoupil do
Ceskoslovenské védeckotechnické spolecnosti. Od roku 1986
je ¢lenem Védeckého vyboru a Administrativniho vyboru celo-
svétové spolecnosti Commission Internationale Technique de
Secrerie (CITS), v letech 1995 az 2003 jejim vicepresidentem.
Od roku 1984 byl ¢lenem Nirodniho komitétu CSSR (resp. CSFR)
celosvétové spolecnosti International Commission for Uniform
Method of Sugar Analysis (ICUMSA), v roce 1992 inicioval zalo-
Zeni Narodniho komitétu Slovenské republiky této spolecnosti
a byl zvolen jeho pfedsedou. Je ¢lenem polské spolecnosti Sto-
warzysenie Technikow Cukrownikow a rakouského spolku Fach-
verein der Zuckerfabriken Osterreichs. Byl zvolen ¢lenem Slo-
venskej akadémie ved. Od roku 1990 je pfedsedou Slovenskej
spolo¢nosti pre polnohospodarske, lesnicke, potravinarske
a veterindrske vedy pri SAV v Bratislave.

Je aktivni i v orgdnech slovenského cukrovarnického pri-
myslu, a to jako predseda pfedstavenstva a. s. Povazsky cukor,
Trencianska Tepld (od 2003) a jako ¢len predstavenstva a. s.
Suriansky cukrovar, Surany.

Nemuzeme opomenout i jeho praci v redakénich radach
Casopisu Listy cukrovarnické a fepaiské (od r. 1998), Polnohos-
podirska veda a Bulletin potraviniarského priemyslu.

Zvoleni prof. Dandira do téchto funkci je jednou z forem,
jimiz byly ocenény jeho zasluhy o pokrok potravinaiské védy.
Dostalo se mu i uznini ve formé medaili, plaket a cen. Byly to
zejména: pamétni medaile Politechniky LodZzskej (1980), stfibr-
nd medaile Slovenskej vysokej Skoly technickej v Bratislave
(1987), pamétni medaile FPBT VSCHT v Praze (1987), stiibrna
medaile Vysokej Skoly lesnickej a drevarskej ve Zvolene (1989),
stifbrnda medaile Dr. P. Adamiho Veterindrskej univerzity
v Kosiciach (1989), medaile Juraja Findlyho SAV Bratislava
(1997), plaketa Lesoprojektu Zvolen ,Za rozvoj hospodarskej
upravy lesov® (2000), pamétni medaile Akademie Rolnicznej
v Krakoveé (2004), Medaile ,Za zasluhy o Politechniku LodZzsku*
(2005), zlatd medaile Polskiego Towarysztva Technol6gow Zyw-
nosci Polskej Akademie Nauk, Warszawa (2007), pamétni me-
daile Slovenskej technickej univerzity pri prilezitosti 70. vyrocia

zaloZenia STU (2007),
dale dvé medaile Slo-
venskej spolo¢nosti pre
raciondlnu vyZzivu a pét
Cestnych uznini Sloven-
skej vedeckotechnickej

spolo¢nosti. V roce
1987 se stal vzornym
pracovnikem SVST

v Bratislave.

Ing. Dandir se roce
1962 oZenil se svou ko-
legyni z vysokoskolskych
studii, ing. Miloslavou
Vasatkovou, dcerou své-
ho ucitele. Maji dvé déti,

dceru Sylvii, ekonomic-
kou inzenyrku, absol-
ventku  Ekonomické
univerzity v Bratislavée,
a syna Richarda, absolventa chemickotechnologické fakulty této
vysoké skoly, oboru chemie a technologie sacharida. Po absol-
vovani postgradudlniho a doktorandského studia ziskal na Tech-
nické univerzit¢ v Berliné doktorat (Dr.-Ing.). Nyni jako pra-
covnik firmy Stidzucker AG zastupuje tuto firmu jako predseda
predstavenstva firmy Stidzucker Moldova a technicky feditel tif
cukrovari v Moldavské republice.

Sedmdesatiny jsou jisté pfilezitosti k bilancovani vykona-
ného. Shrnuji: Prof. Dandar je velkd a vyrazna osobnost sloven-
ského a evropského cukrovarnictvi a potravinafstvi, v niz se
spojuje naddni k teoretické vyzkumné praci, smysl pro praktic-
ké potieby pramyslu, pedagogické schopnosti a zaujeti pro vy-
tvafeni podminek pro kvalifikovanou diskusi jako dulezitou

soucdst védeckého a technického pokroku, a houZevnata pra-
covitost. Pfi své ndro¢né profesi vysokoskolského pedagoga ni-
kdy neztratil zdjem o praktické potfeby pramyslu, a jeho po-
drobnd znalost slovenskych a mnoha zahrani¢nich cukrovar
mu byla a je zdkladem pro rozsihlou konzulta¢ni ¢innost. Na-
viazal fadu kontaktt s odborniky na Slovensku i v zahranici,
predevsim v Cesku, Italii, Némecku, Rakousku a Polsku, k mnoha
z nich ma dzky vztah. Jsem hrdy na to, Ze se mohu k jeho
blizkym pfatelim poditat.

Blahopfeji jubilantovi k dosavadnimu dilu a pfeji mu ze
srdce, aby mu k tomu, co jedté vykond, zustal zachovan dosa-
vadni eldn, osvéd¢ena houzevnatost a neselhdvajici zdravi.

Viadimir Valter



