LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

ICUMSA METODY LABORATORNiIi KONTROLY CUKROVARNICKE VYROBY

Metéda GS2-13 (1998)
InStrumentalne stanovenie odrazu bieleho cukru

oficialna metoéda”

1 Rozsah

Touto metédou sa stanovuje fotometricky stupen bieleho cukru
v porovnani s braunschweigskymi farebnymi Standardmi meranim
Cinitefa odrazu pri dvoch téznych vinovych dizkach (1, 2, 3, 4, 5).

2  Oblast pouZitia

Tato metdda, ktord moze tvorit stcast stanovenia kvality biele-
ho cukru, sa di pouZit iba pre krystalické biele cukry, ktoré nie
st prili§ jemné ani hrubozrnné (5).

POZNAMKA — Na meranie odrazu hnedych cukrov bola odpo-
rucend na medzindrodné overenie metoda ,,Imperial Sugar”.

3  Definicie pojmov

3.1 Cinitel odrazu. Cinitel odrazu (R) pre danud vlnovi dlzku je
definovany ako pomer spektrilneho Ziarivého toku odrazené-
ho od vzorky k spektrilnemu Ziarivému toku odrazenému od
absolitne bieleho Standardu:
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kde: RQV) — <initel odrazu pri vinovej dlZke A,
A — vlnova dlzka v nm,
® - Ziarivy tok,
ref — odrazeny,
v — vzorka,
§  — biely standard.

3.2 Reflexny pomer. Reflexny pomer r je definovany ako po-
mer ¢initelov odrazu pri dvoch zvolenych vinovych dlzkach:
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kde: r — reflexny pomer,
R(A) — dinitel odrazu pri vinovej dlizke Ay
R\, — dinitel odrazu pri vinovej dlzke A,.

4 Princip metody

Cinitel odrazu cukru sa zmeria pri dvoch Standardnych vino-
vych dlZkach. Reflexny pomer mozno korelovat s vizuilnym
stupniom podla braunschweigského farebného typu podla me-
tody GS2-11. Od roku 1970 sa v rdmci pokusnej metédy (1, 2)
pouZiva pomer R(426)/R(620), ktory bol v roku 1982 (3) zahr-
nuty do oficidlnej metédy vizualneho hodnotenia bieleho cukru

* Predmet ratifikacie na 22. zasadani v roku 1998.
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(vid metéda GS2-11). V roku 1986 sa ako docasna metdda prijal
pomer vlnovych dlZok R(493)/R(620) (7). V predkladanom po-
stupe sa uprednostnil prive tento naposledy uvddzany pomer,
nakolko vyrobcovia cukornych reflexnych fotometrov uz nan
upravili svoje pristroje.

V tab. L. st uvedené nomindlne hodnoty dvoch pomerov ¢ini-
telov odrazu sady braunschweigskych standardov pre farebny
typ (7, 8, 9).

POZNAMKA— KedZe na meranie odrazu md znacny vplyv uspo-
riadanie pristroja, je v pripade pouZitia nespecializovanych re-
Sexnyich fotometrov potrebné porovnat platnost hodnét uvedenych
v tab. I. pouZitim braunschweigskych farebnych standardouv.
Hodnoty uvedené v tab. I. sa ziskali pomocou pristroja Elrepho
(Carl Zeiss, PO Box 1380, D-73444, Oberkochen, Nemecko), ako
absoliitny biely Standard sa pouZili disky zo siranu bdrnatého.

5  Materidl

5.1 Braunschweigské farebné standardy. MoZno ich obstarat
z Ustavu technol6gie sacharidov pri Technickej univerzite Braun-
schweig, P.O.Box 46306, D-38036, Braunschweig, Nemecko. Daja
sa tiez pripravit podla postupu uvedeného v metéde GS2-11.
5.2 Siran barnaty ako biely Standard DIN 5033. MoZno ho
zakupit vo firme E. Merck, PO Box, 4119, D-64271 Darmstadt,
Nemecko (objedndvacie Cislo 1748).

6  Pristrojové vybavenie

Reflexny fotometer. Pristroj by mal spliiatf tieto zdkladné kri-

téria:

- difdzne osvetlenia vzorky prostrednictvom integracnej gule,

- meranie odrazu vzhladom na absolttny biely standard (BaSO,)
pri Standardnych vlnovych dlZkach odporidcanych ICUMSA
v raimci docasnej metédy (495 a 620 nm),

- priame meranie na povrchoch vzoriek cukru nezakrytych sklom.

POZNAMKA — Existujii niektoré Specializované typy cukornych
reflexnych fotometrov, ktoré automaticky vykonajii meranie od-
razu pri odporiicanej dvojici vinovych diZok. Prishichajiici fa-
rebny typ mozno odcitat priamo z pristroja. Tieto pristroje sa
kalibrujii pomocou dvojice braunschweigskych standardov fa-
rebného typu, zvycajne 0 a 6.

7 Vzorky
Dokladne premiesajte laboratorne vzorky bieleho cukru repre-
zentujuce testované vzorky, aby sa dosiahlo homogénne rozde-

lenie velkosti Castic. Pri mieSani davajte pozor, aby nedoslo
k o3uchaniu krystilov cukru.
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8  Postup

Pri kalibracii pristroja postupujte podla ndvodu vyrobcu. Cukor-
né reflexometre sa kalibruja prostrednictvom braunschweigskych
Standardov farebného typu (vid Cast ¢. 6).

Skadsobné mnozstva vzoriek nasypte do nddobiek na vzorky
dodavanych vyrobcom meracieho pristroja tak, aby boli iplne
plné a zarovnané do vysky okraja nidobky. Toto mozete urobit
pomocou sklenej/plastovej ty¢inky. Ziadny viditeIny rozdiel vo
farbe na povrchu vzorky nesmie byt badatelny. VloZte nidobku
so vzorkou do pristroja a od¢itajte hodnotu. Postupne oticajte
niadobku so vzorku o 360°, pricom pri otoceni o kazdych 90°
zaznamenajte merand hodnotu. Ubezpecte sa, Ze rozdiel v mera-
nych hodnotich pocas tejto operacie nie je vyssi ako 0,1 jednotky.
V pripade, Ze je vys$si, vyberte niddobku a znovu zarovnajte
povrch. Odditajte Cinitele odrazu pri dvoch zvolenych vinovych
dlzkach (495 nm a 620 nm) z displeja alebo stupnice pristroja.
Pri stanoveni ¢initefov odrazu dvoch braunschweigskych Standar-
dov farebného typu (obvykle 0 a 6) postupujte obdobne.
U cukornych reflexometrov priamo od¢itajte prislusny farebny typ.
POZNAMKA - Pristroj chrdiite pred prachom.

9  Vyjadrenie vysledkov

9.1 Spdsob vypoctu. Ak sa pouzivaju cukorné reflexometre,
obvykle nie si potrebné Ziadne vypocty. Ak sa pouzivaji iné
pristroje, pomer ¢initelov odrazu R(495)/R(620) moZzno vypodi-
tat na zaklade rovnice ¢. 2. Po stanoveni reflexného pomeru
vzorky r,, farebného Standardu 0 r, a farebného Standardu 6 rg sa
na zaklade nasledujtcej rovnice vypocita farebny typ vzorky nj:

I, — 1

n,=6 m (3.
POZNAMKA — Jedine v pripade, ak nie sii k dispozicii Ziadne
Jarebné Standardy Braunschweidgskébo farebnébo typu, moz-
no zodpovedajiici farebny typ n, priblizne urcit na zdklade na-
sledugjiicej rovnice, ktord je odvodend z iidajov v tab. I.:

Jarebny typ n, =—41,67 - R(495)/R(620) + 41,04 (4).

Ak sa pouZiva reflexometer pracujiici s pomerom vinovych di-
Zok R(426)/R(620), je vzorec na vypocet n na zdklade hodnot
z tab. I. nasledovny:

Jarebny typ n, =—27,18 - R(426)/R(620) + 25,88 (5.

9.2 Presnost merania (10). Pre cukry s farebnym typom do
4,85 jednotky, by absolitny rozdiel medzi dvoma vysledkami,
ziskanymi za podmienok opakovatelnosti, nemal byt vicsi ako
0,14 jednotky farebného typu. Pre cukry s farebnym typom do
4,85 jednotky, by absolitny rozdiel medzi dvoma vysledkami,
ziskanymi za podmienok reprodukovatelnosti, nemal byt viZsi
ako 0,55 jednotky farebného typu.
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Tab. I. Reflexné pomery réznych braunschweigskych farebnych
typov
farebny R(426)/R (620) R(495)/R (620)
yp gp§olutna r]odnota avbsolytna r]odnota
oficialna metoda, 1982 docasna metoda, 1986

0 0,952 0,985
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2 0,878 0,937

3 0,842 0,913
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5 0,768 0,865

6 0,731 0,841
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Schopf N., Lorenz M., Heeger E., Schréder H.
Spalovani hnédouhelného prachu a termické zpra-
covani odparu ze saturace (Braunkohlenstaub. Feuer-
ung mit thermischer Behandlung von Carbonatations-
gasen)

Odpar ze saturace do ovzdusi smi obsahovat podle smérnic
maximalné 30 mg/m’® amoniaku a 200 mg/m’NO,. Ke sniZeni
mnozstvi téchto latek bylo vyuzito selektivni katalytické re-
dukce mezi kysli¢niky dusiku a amoniakem na dusik a vodu,
ktera probihd pfi teploté mezi 900 a 1 100 °C. K tomuto tcelu
bylo instalovano zvlastni spalovani prachového hnédého uhli,
sméSovaci komora na spaliny + odpar ze saturace a takto
vzniklé zplodiny se vyuzivaly jako topné medium k susSeni vy-
slazenych fizkd. Pii optimalni teploté 1 050 az 1 100 °C bylo
bézné v odparu ze saturace dosahovano hodnot nizsich, nez
pozaduje smémice ~ pod 10 mg /m’* NH; a 150 mg/m’® NO,.

Zuckerind., 133, 2008, ¢.1, s. 13—18. Ciz

Grbié¢ J., Mucibabi¢ R. J.
Rust krystalll sacharosy v ¢istych roztocich a za
pritomnosti octanu vapenatého (Sucrose crystal
growth rate in pure solutions and in the presence of
calcium acetate)

Kyselina octova vznikld pii extrakei sice prfechazi béhem epu-
race na octan vipenaty, ale ten se pfi tomto procesu neodstra-
ni a ovliviiuje prubéh krystalizace. V laboratornich podminkich
byla studovdna rychlost ristu, hmotnost, velikost a rozdéleni
velikosti krystalit po ochlazeni oc¢kovaného roztoku z 50 na
35 °C za pritomnosti raznych davek octanu vapenatého. Mini-
malni ovlivnéni prubéhu krystalizace bylo pfi obsahu 0,31 %,
piitomnost vyssich i niz§ich mnozstvi octanu viapenatého
v roztoku se projevila mirné negativné.

Int. Sugar J., 110, 2008, ¢.1310, s. 112-115. Ciz
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