LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

Zprava o cukrovarnické kampani 2004/05 v CR

A REPORT ON THE SUGAR CAPAIGN 2004/05 IN THE CZECH REPUBLIC

Jaroslav Gebler — VUC Praha, a. s.

Uplynuld cukrovarnickd kampari 2004/05 byla proni po zaclenéni Ceské republiky do Evropské unie a byla poznamendna
175. vyrocim od zahdjeni priimyslové vyroby fepnébo cukru na nasem tizemi v cukrovaru Kostelni Vydii v roce 1829 (prvni vyroba
cukru z fepy se uskutecnila v Cechdch jiZ v roce 1810 v Zdkdch u Cdslavi).

Repnd kampaii 2004/05 se ve svych klimatickych, péstitel-
skych (agronomickych) a technologickych parametrech fadi mezi
jednu z nejpiiznivéjsich v poslednim obdobi. Deficit destovych
srdzek pfi pomérné chladném dubnovém pocasi byl doplnén
v kvétnu a Cervnu, coZ se pozitivné projevilo na rastu a vyvoji
fepy. V dalsim vegeta¢nim obdobi jiz hluboké koreny fepy dobfte

Tab. I. Vysledky kampané 2004/05 v Ceské republice

odolavaly relativné malym srizkdm a teplému pocasi (pramér-
nd teplota 18,5 °C v Cervenci a 19,5 °C v srpnu 2004). Celkové
srazky za vegetacni obdobi byly 297 mm, tj. o téméef 40 % méné
nez napf. v roce 2001. Doba slune¢niho svitu dosahovala pra-
mérmé mésicni hodnoty 208 hodin bez vyraznych vykyva (190
az 243 hodin za mésic). U vétsiny porosta cukrovky se po celé
vegetacni obdobi nevyskytly problémy se za-
plevelenim, diky spravnému a peclivému oSet-
feni herbicidy. Vyskyt chorob byl v lonském

Geské republika roce spise sporadivcky’/ ¢i jen lokdlni.
¢ Nazev ukazatele Jedn. Cukrovary v Ceské republice byly v kam-
celk/prim ‘ WIERS ‘ min. pani 2004/05 rozdéleny do sedmi akciovych
A — Z&Kladni ukazatele spolec¢nosti. Prvni tii spolecnosti maji dva a vice
zavodl a jsou plné nebo majoritné vlastnény
1| Zavodi v Ginnosti 1 11 zahrani¢nim kapitdlem, ostatni ¢tyfi spole¢nosti
2 | Typ zavodu: surovarna 1 maji po jednom cukrovaru:
3| Typ zdvodu: bez zanosu 1 11 1. Cukrovary TTD, a. s. (Ceské Meziii¢i, Dob-
4 Typ zavodu: zdnosova smiSenka 1 rovice)
5 Skliziiova plocha (ha) 68 968 17 913 3016 2. Eastern Sugar Ceska republika, a. s. (Hro-
6 Repa nakoupend: celkem — ¢istd hmotnost () 3487773 | 1040 251 164 986 chtiv Tynec, Kojetin, Némcice)
7 Repa nakoupend: vlastni — ¢istd hmotnost () 3487773 | 1040 251 164 986 3. Moravskoslezské cukrovary, a. s. (HruSo-
8 Repa nakoupend: cizi — &istd hmotnost (t) vany, Opava)
9 Repa prodand v tuzemsku — &istd hmotnost (t) 4. Manolis, a. s. (Vrdy)
10 Repa exportovana — &ista hmotnost (t) 5. Cukrovar Vrbitky, a. s. (Vrbatky)
11 Repa zpracované (sladké fizky) — hmotnost (t) 3487 773 904 146 164 985 6. Hanicka potravinifskd spolecnost, a. s.
12 Viynos nakoupené fepy (t/ha) 50,57 65,60 44,35 (Prosenice)
13 Vynos polarizaéniho cukru (t/ha) 9,37 10,75 7,10 7. Litovelska cukrovarna, a. s. (Litovel)
14 Vlynos rendementového cukru (tha) 8,03 9,23 5,78
15 Pfijaty surovy cukr hmotnost (®) Kampari 2004/05 byla charakteristicka také tim,
16 |  Zpracovany cukr: cizi surovy cukr — hmotnost (t) Ze bylo v provozu pouze jedendct cukrovar,
17 | Zprac. cukr: viastni surovy cukr — hmotnost t) 4814 1377 421 coz je nejmensi pocet v nasi dlouhé, témér
18 |  Zprac. cukr: tekuty sirobovy cukr — hmotnost t) 8 691 8691 8 691 200 let trvajici historii pramyslu. Ctyfi zavody
19 Délka zpracovani fepy (d) 94,3 1210 77,2 se nachazeji v Cechich (Ceské Mezifici, Dob-
20 |  Délka zpracovani zénosu (d) 91,0 93,0 889 | rovice, Hrochuv Tynec a Vrdy) a sedm na Mo-
21 Délka rafinaéni kampang (d) ravé (HruSovany, Kojetin, Litovel, Némcice,
22 | Délka dovarky ) 2,0 3,0 1,0 | Opava, Prosenice, Vrbitky).
23 | Zpracovéni fepy cukrovarem (¥d) 37895 | 117542 | 15713 Primérny instalovany vykon jednoho
24 | Jmenovity wkon cukrovaru (¥d £ 3 868 11700 1750 |  cukrovaru Cinil 3 868 t/d f., instalovany vykon
25 | Vyusiti jmenovitého vykonu (%) 98,0 107,0 854 | jednotlivych zavoda se pohyboval mezi 11 750
26 \lyroba: surového cukru ze fepy t.q. — hmot. (t) a 1700 t/d. Vy’/znamn}’/fni byly rekonstrukce
27 | Vyroba: afinovaného cukru — hmotnost ) cukrovaru Dobrovice, Ceské Mezifici a Vrdy.
28 | Vyroba: rafinovaného cukru — hmotnost ® | 5238650 | 1419520 243750 | Celkové celostitni zpracovini piepoctené na
29 | Vyroba: tekuté rafinady 100 Rd — hmotnost @ standardni podminky (pfi polarizaci fepy
30 | Vyroba: tekutého sirobového cukru — hmot. 1) 117380 | 117380 | 117380 16,00 %) bylo 45 110 t/d. Zmény vykonu cuk-
31| Vyroba: melasy t.g. — hmotnost ) 138 348 38 725 4918 |  rovaru (1, 2, 3) v pfedchozich letech byly po-
znamendny uvedenim mensich cukrovarii po
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nékolikaleté prestivce do provozu, jak uka-
zuji idaje o pramérném instalovaném vykonu
jednoho zavodu [t/d f.]:

- kamparn 2000/01 . ............. 3 090,
- kampan 2002/03 .............. 3 148,
- kampari 2003/04 .. .......... .. 3 212,
- kampan 2004/05 .. .......... .. 3 8068.

Délka zpracovani fepy byla v jednotlivych za-
vodech velice rozdilnd. Pohybovala se mezi
77 (Kojetin) a 121 (Vrdy) dny. Repa byla zpra-
covavana od 10. zafi 2004 do 17. ledna 2005,
tzn. 130 dnt, ale primérnd délka kampané
v jednom zdvodé dosidhla 94,3 dne. Uplynuld
kampan tak byla druhou nejdelsi za posled-
nich deset let.

Celkem bylo zpracovano 3,487 mil. t fepy
o polarizaci pohybujici se mezi 20 a 17 %.
Vynos polariza¢niho cukru dosahoval v pra-
méru 9,37 t/ha, coz je hodnota odpovidajici
velmi dobré evropské trovni. Vyrobeno bylo
553,9 kt cukru ze fepy, coZ predstavuje vyni-
kajici vytézek cukru 15,88 %, v hodnoté bilé-
ho cukru, resp. vytéznost 85,71 % z polarizac-
niho cukru fepy. Produkcni kvota cukru
piidéleni Evropskou unii pro Ceskou repub-
liku ¢inila pouze 454,9 kt, coZ bylo jiz mnoho-
krat diskutovano i v tomto Casopise (4 aZz 11).

Vyroba bilan¢ni melasy, necelych 143 kt,
byla diky kvalité fepy a technologické kadzni
nizsi o vice nez 10 kt proti pfedchozi kampa-
ni, a v pfepoctu na zpracovanou cukrovku
(2,05 % 1) to predstavuje vyrazny pokles o vice
nez 12 %.

Cistota surové $tivy v kampani se pohy-
bovala v mezich 89,54 az 92,35 % , pramér
dosahl témér 91 % (90,99 %). To svéddi o dobré
technologické kvalité zpracovavané cukrovky
a postupném vylepSovani prace extraktoru.
U hodnoty mérné délky fizka doslo ke zlep-
Seni na 9,2 m/100 g. Instalace dalsich bubno-
vych fezacek se zde evidentné kladné promit-
la. Susina lisovanych fizka se pohybovala mezi
20 a 30 %, podle zafizeni a kapacitnich moz-
nosti stanice. Suseni fizka provozovaly pouze
tii cukrovary.

Pfidavek vapna na epuraci odpovidal kva-
lit¢ zpracovdavané fepy, takze dosahoval
v pruméru pouze 1,36 % f. Spotieba koksu
klesla na 0,24 % ., a spotieba vipence rovnéz
klesla na 3,01 % f. Satura¢ni plyn mél obsah
31,7 % CO, s meznimn hodnotami 26,4 a 39,0 %.
Vyrazné se zde projevila strojni rekonstrukce
ne¢kolika vapenek a prace s antracitem v cukro-
varu Vrbatky.

Vzhledem k charakteru vegetat¢niho ob-
k poklesu pH béhem odpafovani. Spotfeba al-
kaliza¢nich prostfedkt byla obdobni jako
v pfedchozi kampani, navic se skladuje vice
tézké Stavy, neZ v pfedchozich kampanich.
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Ceska republika

C. Nézev ukazatele Jedn.
celk./priim max. min.
32 Zasoba: surového cukru t.q. — hmotnost ()
33 Zéasoba: tézké Stavy 100 Rd — hmotnost (t) 6 505 6 505 6 505
B — Laboratorni a technologické udaje
34 Nakoupena Fepa — polarizace (%) 18,59 19,77 17,03
35 Nakoupena fepa — necistoty (srazky I.) (%) 14,48 17,62 8,80
36 Sladke fizky — polarizace (%) 18,53 19,62 16,88
37 Sladké fizky — rozpustny popel (%) 0,353 0,404 0,320
38 Sladké fizky — obsah alfa-aminodusiku (%) 0,026 0,036 0,013
39 Sladke fizky — méma délka (m/100 g) 9,2 10,8 6,7
40 Sladke fizky — obsah drté (%) 57 87 0,9
41 Extrakéni voda — pH 1 6,03 8,58 4,90
42 Vlylisované fizky — mnoZzstvi (% F.) 24,72 30,27 16,43
43 Vlylisované fizky — polarizace (%) 1,48 2,58 0,90
44 Vlylisované fizky — obsah suSiny (%) 22,567 27,900 18,700
45 Susené fizky — mnoZstvi (% 1) 1,967 4,050 0,400
46 SuSené fizky — obsah susiny (%) 91,570 96,550 88,260
47 Surova $tava — mnoZstvi (odtah) (% T.) 113,84 117,20 95,60
48 Surova $tava — sacharizace (%) 17,54 19,75 16,40
49 Surova $tava — polarizace (%) 15,96 17,72 14,70
50 Surova $tava — Cistota (%) 90,99 93,60 89,54
51 Surova $tava — pH 1 6,12 6,30 5,90
52 Vépenné mléko — obsah Ca0 (%) 20,84 24,57 14,08
53 Pridavek vépna: k predcefeni (% F.) 0,277 0,510 0,150
54 Pridavek vapna: k epuraci celkem (% T.) 1,365 1,880 0,940
55 Saturacni plyn — obsah CO, (%) 31,7 39,0 26,4
56 1. saturovana $tava — alkalita (g CaO/dl) 0,088 0,101 0,078
57 2. saturovand §tava — alkalita (g CaO/dl) 0,020 0,022 0,016
58 2. saturovand $tiva — optimélni alkalita (g CaO/dl) 0,019 0,023 0,016
59 Saturacni kal — suSina (%) 66,0 72,8 50,0
60 Saturaéni kal — polarizace (%) 1,51 3,18 0,77
61 Lehka $tava — sacharizace (%) 17,17 18,71 15,30
62 Lehka $tava — polarizace (%) 16,01 17,26 14,05
63 Lehka $tava — Gistota (%) 93,24 94,52 91,83
64 Lehka $tava — alkalita (g Ca0/dl) 0,015 0,021 0,009
65 Lehka $tava — pH 1 9,1 9,5 8,6
66 Lehka $tava — barva (c560) (cm?/kg)
67 Lehka §tava — barva (c420) (cm?/kg) 1 484,00 1 946,00 1 424,00
68 Lehka $tava — kvocient tvrdosti (% Ca0) 0,133 0,226 0,079
69 Té7ka tava — sacharizace (%) 65,54 70,50 59,90
70 Tézké Stava — polarizace (%) 61,39 65,90 55,50
7 Tézka $tava — Cistota (%) 93,68 95,04 92,65
72 Tézka $tava — popel (%) 1,188 1,460 0,990
73 Tézka stava — pH 1 8,3 8,8 73
74 Tézka $tava — barva (c560) (cm?/kg)
75 Tézké Stava — barva (c420) (cm?/kg) 2 389,18 3248,00 1734,00
76 Tézka $tava — kvocient tvrdosti (% Ca0) 0,123 0,201 0,078
77 Epuracni efekt (%) 31,8 45,0 20,1
78 Cukrovina A — mnoZstvi (% F.)
79 Cukrovina A — sacharizace (%)
80 Cukrovina A — polarizace (%)
81 Cukrovina A — Cistota (%)
82 Cukrovina B (mezivarova) — mnoZzstvi (% F.) 22,00 29,57 11,60
83 Cukrovina B (mezivarovd) — sacharizace (%) 91,62 93,00 89,94
84 Cukrovina B (mezivarova) — polarizace (%) 81,55 83,20 79,61
85 Cukrovina B (mezivarova) — Gistota (%) 89,00 90,19 87,63
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Ceska republika

C. Nézev ukazatele Jedn.
celk./priim max. min.

86 | Sirob B (Cerny) — sacharizace (%) 80,11 82,60 76,31
87 | Sirob B (Cerny) — polarizace (%) 63,51 67,30 59,62
83 | Sirob B (Cerny) — Cistota (%) 79,28 81,48 78,13
89 | Cukrovina C (zadinovd) — mnoZstvi (% F.) 7,36 8,99 574
90 Cukrovina C (zadinovd) — sacharizace (%) 93,18 94,52 90,63
91 Cukrovina C (zadinové) — polarizace (%) 74,86 76,80 71,84
92 | Cukrovina C (zadinovd) — Cistota (%) 80,34 82,67 78,42
93 | Mat. sirob spusténé cukrov. C — sacharizace (%) 88,07 90,50 84,70
94 Mat. sirob spusténé cukrov. C — polarizace (%) 58,43 62,70 54,14
95 Mat. sirob spusténé cukrov. C — &istota (%) 66,34 69,44 63,42
96 Mat. sirob cukrov. C pfed vyt. — sacharizace (%) 85,93 91,30 83,27
97 | Mat. sirob cukrov. C pred vyt. — polarizace (%) 55,91 72,50 51,10
98 | Mat. sirob cukrov. C pfed vyt. — Cistota (%) 65,06 79,41 60,91
99 Mat. sirob cukrov. C pred vyt. — Grut. &islo 1 2,133 2,730 1,858

100 Melasa vyrobend — sacharizace (%) 81,82 84,79 79,40

101 Melasa vyrobena — polarizace (%) 51,63 54,09 49,80

102 Melasa vyrobend — Cistota (%) 63,10 64,74 60,88

103 Melasa vyrobend — popel (%) 8,534 9,000 7,500

104 Vlyrobeny surovy cukr — polarizace (%)

105 Vlyrobeny surovy cukr — popel (%)

106 | Vyrobeny surovy cukr — rendement (%)

107 | Vyrobeny afinovany cukr — polarizace (%)

108 | Vyrobeny afinovany cukr — popel (%)

109 | Vyrobeny afinovany cukr — rendement (%)

110 | Vyrobeny tekuty sirobovy cukr — polarizace (%) 63,225 63,860 62,590

111 Vyrobeny tekuty sirobovy cukr — popel (%) 1,01 1,03 1,00

112 Vlyrobeny tekuty sirobovy cukr — rendement (%) 58,17 58,73 57,60

113 Zpracovany cizi surovy cukr — polarizace (%)

114 Zpracovany cizi surovy cukr — popel (%)

115 | Zpracovany cizi surovy cukr — rendement (%)

116 | Zpracovany vlastni surovy cukr — polarizace (%) 99,54 100,00 98,50

117 | Zpracovany vlastni surovy cukr — popel (%) 0,233 0,900 0,020

118 | Zpracovany vlastni surovy cukr — rendement (%) 98,39 99,98 94,70

119 | Zpracovany tekuty sirobovy cukr — polarizace (%) 64,49 64,49 64,49

120 Zpracovany tekuty sirobovy cukr — popel (%) 1,026 1,026 1,026

121 Zpracov. tekuty sirobovy cukr — rendement (%) 59,36 59,36 59,36

122 | Zpracovany cukr — polarizace (%) 93,40 100,00 69,31

123 | Zpracovany cukr — popel (%) 0,406 0,900 0,020

124 Zpracovany cukr — rendement (%) 91,39 99,98 64,86

125 Zluté cukroviny — mnozstvi (% F.) 29,36 37,90 17,85

126 |  Stavni krystalové cukrovina — mnozstvi (% F.) 37,41 43,60 30,21

127 | Stavni krystalové cukrovina — sacharizace (%) 91,30 92,80 89,82

128 Stavni krystalova cukrovina — polarizace (%) 86,77 88,20 84,71

129 Stavni krystalova cukrovina — Gistota (%) 95,04 96,50 93,99

130 Rafinddni cukroviny — mnoZstvi (% F.)

131 |  Bilé cukroviny — mnoZstvi (% 1) 37,41 43,60 30,21

132 | Stévni krystal — popel (%) 0,010 0,018 0,004

133 Stavni krystal — typové &islo 1 1,7 2,6 0,7

134 Stavni krystal — barva (c420) (cm?/kg) 31,10 44,00 19,00

135 Rafinadni krystal — popel (%)

136 Rafinddni krystal — typové Cislo 1

137 | Rafinddni krystal — barva (c420) (cm?/kg)

138 Odpadni voda — mnoZstvi (% F.) 35,55 85,20 6,00

139 | Odpadni voda — BSK5 (mg/1) 14,50 42,00 5,00
C - Bilance vyroby a ztrat

141 Zprac. cukr 100 Rd cizi — hmotnost ()
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Spotieba hydroxidu sodného presihla v Ceské
republice hodnotu 350 kg/kt f. Sody ale bylo
spotfebovino v praméru o tfetinu méné, nez
v pfedchozi kampani — 88 kg/kt f.

Pokles byl zaznamendn i u spotieby od-
pénovacich prostiedkt ze 63 kg/kt f. v kam-
pani 2003/04 na 53 kg/kt f.

Lehka §tava dosihla vysokou distotu,
v praméru téméf o jednotku vysSsi nez
v pfedchozi kampani — 93,21 %. Alkalita leh-
ké stavy cinila pouze 0,015 g/dl, jeji pH bylo
v pruméru 9,1. Barva lehké §tavy rovnéz kles-
la ve srovnini s pfedchozi kampani na hod-
notu ¢y, = 1484 1.U.

Republikovy kampariovy prameér sachari-
zace tézké Stavy byl 65,54 % (60,0 - 70,5 %).
Mnozstvi odpaiené vody kolisalo od 68 do
90 % f. a pramérné Cinilo 83,1 % . To zname-
nd zvy$eni odparu o 2,6 % se vSemi dusledky
na provoz. Primérné vykony odparek cukro-
vart v Cechdch a cukrovarti na Moravé se ligi-
ly velmi malo.

Docilena Cistota tézké $tivy 93,67 % byla
0 0,46 % vySssi, neZ Cistota lehké $tavy. Barva
§tavy (cgo) vzrostla odpafovanim z 1 484 na
2 389 cm’/kg, rozptyl pramérych hodnot viak
byl podstatné uzsi (1 734 az 3 248 1.U.), nez
v minulych letech.

Epuracni efekt pocitany s pouzitim pra-
méru Cistot lehké a surové stavy, Cinil 31,8 %.

Vsech jedendct cukrovar( pracovalo podle
tiiproduktového vyrobniho schématu pfi zpra-
covani fepy. Jeden zivod zpracovava tézkou
$tavu a melasu celoro¢né€. Pramérné hodnoty
cukrovin v kampani 2004/05 pii tfiprodukto-
vém schématu byly:

Cukrovina: A B C

- mnoZstvi (% 1.] 37,4 22,0 7,4
- sacharizace [%)] 91,3 91,6 93,2
- Cistota [%0] 95,0 89,0 80,3

Mnozstvi bilych (A) cukrovin se proti pred-
chozi kampani zvysilo, vlivem zvySené cuker-
natosti fepy. Jiz deset let slabé vzrustala sa-
charizace cukroviny C o necelé 0,1 % za rok,
takZe v kampani 2004/05 pfekrocila hranici
80 %. Rozptyl sacharizaci této cukroviny (90,6
az 94,5 %) svéddci o znacné rozdilnych tech-
nickych moznostech a vedeni zadinové price
v jednotlivych cukrovarech. Ve snaze o zlep-
Sovani kvality bilého cukru je pfi jeho prebyt-
ku zdjem o zvySovani Cistoty (Q) zadin. Tomu
odpovidai i sacharizace vyrobené melasy, kte-
rd se pohybovala v rozmezi 84,8 az 79,4 %,

Bily cukr produkuje deset zavoda. Cha-
rakteristiky jsou nasledujici: obsah popela 0,004
az 0,018 % (prameér 0,010 %), barva v roztoku
31,10 ecm?*/kg (19,0 az 44 IU) a typové Cislo
1,7 (0,7 az 2,6). Kvalita bilého cukru jednotli-
vych cukrovard odpovidala vesmés prvni
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a druhé kategorii podle bodového systému
Evropské unie (Eurobodt) a proti minulé kam-
pani se opét zlepsila pfedevSim u barvy
v roztoku (o 5 TU).

Palivova zdkladna cukrovart se sklada ze
Ctyf medii, pevnd paliva vyuzivalo sedm zi-
vodu, kapalnd ¢tyfi a plyn tii. Pfesun palivové
zakladny k uslechtilym palivim a zménu vy-
konu kotelen ilustruje tento piehled: spotie-
bovalo se 23,9 kt ¢erného uhli, 67,7 kt hné-
dého uhli, 33,3 kt topnych olejt a 26,4 mil. m?
topného plynu. Ucinnost kotelen vzrostla na
85,3 % proti roku 2000/01, kdy byla 83,1 %,
resp. proti roku 1998/99, kdy ¢inila 80,3 %.

Spotieba tepla v pafe se v jednotlivych za-
vodech zna¢né ligila: ¢inila 600 az 1 418 MJ/t T.,
celkové vsak poklesla na pramérnou hodno-
tu 867 MJ/t f. (5 460 MJ/t rd.), j. o 15 % proti
roku 2000/01.

Spotfeba mérného paliva na vyrobu cuk-
ru se mezi jednotlivymi zavody lisila vice nez
dvojndsobné, dosidhla Sirokého rozpéti od 2,23
do 5,10 % f. V praméru vsak klesla ze 4,01
(2002/03) na 3,47 % f. resp. 23,09 % b.c. Pfed
deseti lety, v kampani 1990/91 ¢inila spotieba
mérného paliva 7,45 % Tepy.

Spotieba mérné elektrické energie se do-
stala pod hranici 20 kWh/t . (18,23) se znac-
nym rozptylem (18,3 - 29,1 kWh/t 1.).

Celkové lze fici, ze v oblasti energetiky
letosni vysledky pokracuji v trendu klesajicich
spotieb.

Zaveér

Uplynula fepna kampari 2004/05 byla cha-
rakterizovana vysokou technologickou kvali-
tou zpracované fepy a vybornymi klimatickymi
podminkami béhem vegeta¢niho i zpracova-
telského obdobi. Pramérnd cukernatost v Ces-
ké republice pfesihla 18,5 %, coZ je v ramci
Evropské unie velmi dobrd hodnota.

Pfi cukrovarnické kampani 2004/05 Cini-
la celkova délka zpracovani cukrovky 130 dnt,
mnozstvi vyrobeného cukru bylo 553,9 kt
v hodnoté bilého cukru. Z hlediska vyrobni
kapacity se podafilo jednomu cukrovaru preko-
nat hodnotu denniho zpracovini fepy 11 000 t,
celkova standardni zpracovatelska kapacita
v Ceské republice predstavuje 45 110 t/d f.
u vSech jedendcti cukrovaru.

Intenzivni i extenzivni veli¢iny dosdhly
v prevazné vétsiné pfipadt hodnot pfiznivej-
Sich, nez si pamatuji soucasni aktivni cukro-
varnici, a v fadé piipadt dokonce hodnot zcela
rekordnich. To potvrzuje skutecnost, Ze se Ces-
ka republika, majici téméf 200 let dlouhou tra-
dici vyroby fepného cukru, jednozna¢né radi
k pfednim vyrobcum cukru v rimci Evropské
unie.
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) Ceska republika
C. Nézev ukazatele Jedn.
celk./priim max. min.

142 | Zprac. cukr 100 Rd vlastni — hmotnost () 4762 1363 399
143 | Zprac. cukr 100 Rd tekut. sirob. c. — hmot. (t) 5159 5159 5159
144 | Zprac. cukr 100 Rd celkem — hmotnost () 9 921 6 521 399
145 | Vyroba sur. cukru 100 Rd — hmotnost (1)

146 | Vyroba afin. cukru 100 Rd — hmotnost (t)

147 | Vyroba tek. cukru 100 Rd — hmotnost () 6 894 6 894 6 894
148 | Vyroba cukru 100 Rd celk. — hmotnost () 560 000 141 952 24 375
149 | Vyr. cukru 100 Rd ze zprac. c. — hmotnost (1) 9748 6 386 390
150 | Vyroba cukru 100 Rd ze fepy — hmotnost (1) 553 928 140 602 24 375
151 | MnoZstvi cukru 100 Rd ze Fepy (vytéZek) (% 1) 15,88 17,26 13,52
152 | VytéZznost cukru 100 Rd z pol. cukru fepy (% p.c.T) 85,71 90,04 81,38
153 | Vyroba bilan¢ni melasy (P=50 %) ze fepy () 142 859 41 250 6593
154 | Zistatek cukru v melase (% F.) 2,048 2,440 1,360
155 | Ztréty pol. cukru ze fepy celkové (% F.) 0,60 0,89 0,04
156 | Ztraty pol. cukru ze fepy v fizkdch (% 1.) 0,37 0,42 0,27
157 | Ztraty pol. cukru ze fepy v satur. kalu (% F.) 0,07 0,19 0,04
158 | Ztréty pol. cukru ze fepy nezndmé (% F.) 0,16 0,41 -0,31
159 | Rafinacni ztraty rendementového cukru (% z.) 0,97 0,99 0,93
160 | Skladovany surovy cukr 100 Rd — hmot. (t)

D — Spotfeba energie

161 | Cerné uhli — spotieba () 23 962 13 929 1233
162 | Cerné uhli — vyhevnost (GJA) 26,40 28,09 24,00
163 | Hnédé uhli — spotfeba () 67 689 23782 8 035
164 | Hnédé uhl — vyhfevnost (GJh) 17,5 18,0 16,9
165 | Kapalna paliva — spotieba () 33324 11 441 1602
166 | Kapalna paliva — vyhfevnost (GJh) 40,59 41,03 40,10
167 | Topny plyn — spotfeba (103.md) 26 443 20 013 405
168 | Topny plyn — vyhfevnost (GJ/10°m) 33,80 34,00 33,40
169 | Teplo v palivu celkem (GJ) 4060 153 680 442 174 213
170 | Teplo ve vyrobené pére (GJ) 3463 212 623 971 139 370
171 | Tepelné G&innost kotelny (%) 85,298 95,000 72,400
172 | Nakoupend péra teplo (GJ)

173 | Teplo v pafe celkem (GJ) 3463 212 623 971 139 370
174 | Teplo v pafe k vyrobé cukru (GJ) 3024 163 623 971 132 262
175 | Teplo v pafe k jinym dcelim (GJ) 439 049 315 000 1794
176 | Spotieba tepla v pafe celkem (MJAE) 993 1436 600
177 | Spotieba tepla v pére k vyrobé cukru (MJAF) 867 1418,0 600,0
178 | Spotfeba tepla v pére k vyrobé c. 100 Rd (MJA rd.) 5459 7714 4 438
179 | Spotfeba tepla v pére k vyrobé bil. cukru (MJ/t b.c.) 5773 10 356 4 396
180 | Mémé palivo spotieba celkem (% F.) 3,97 5,43 2,23
181 Mgrné palivo spotfeba k vyrobé cukru (% F.) 3,47 5,10 2,23
182 | MEérné palivo spotieba k vyrobé c. 100 Rd (% rd.) 21,84 28,89 15,81
183 | Mémé palivo spotieba k vyrobé bil. cukru (% b.c.) 23,09 37,190 16,360
184 | Dosazeny priim. parni vykon kotlti (h) 49,5 110,0 22,5
185 | Elektricka energie — vyroba (MWh) 71076 18 565 1180
186 | Elektrickd energie — odbér (MWh) 24172 6 751 2
187 | Elektrickd energie — prodej (MWh) 9372 4 882 169
188 | Elektrickd energie — spotfeba celkem (MWh) 85 876 19122 4018
189 | Elekt. energie — spotieba k vyrobé cukru (MWh) 63 593 16 863 3817
190 | Elektrickd energie — jind spotfeba (MWh) 22 283 10 584 158
191 Mérnd spotreba el. energie k vyrobé cukru (KWh/t T.) 18,23 29,10 16,20
192 | Mérnd spotreba el.energie k vyr. c. 100 Rd (kWh/t rd) 114,80 179,6 113,5
193 | Mérnd spotfeba el. energie k vyr. bil. cukru | (kWh/t b.c.) 121,39 196,6 11,7
194 | Koks pro vapenku — spotieba (1) 8 334 1453 492
195 | Koks pro vapenku — vyhievnost (GJh) 27,77 29,70 23,10
196 | Koks pro vdpenku — mnoZstvi (% F) 0,24 0,44 0,14
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Ceska republika

C. Nézev ukazatele Jedn.
celk./priim ‘ max. ‘ min.
E — Spotieba pomocnych hmot

197 | Vépenec — spotieha () 103 543 21116 5900
198 | Vépenec — spotfebované mnoZstvi (% F.) 2,97 4,63 2,03
199 | Misici pomér koksu a vapence (% V.) 8,253 10,000 6,880
200 | Vapno — vlastni vyroba () 58 657 11 354 2 950
201 | Vépno - ndkup (t) 1159 577 264
202 | Vapno - prodej a zésoba () 432 200 92
203 | Spotieba vépna: celkem — hmotnost () 59 384 11 354 2 950
204 | Vapno — spotfebované mnozstvi celkem (% F.) 1,71 2,93 1,04
205 | Vapno — mnoZstvi pouZité mimo epuraci (% F.) 0,348 1,290 -0,070
206 | Regenerovany CaCO, pro epuraci (% F.) 0,500 0,500 0,500
207 | Odpénovaci prostredky (kg/kt F.) 53,1 108,7 51
208 | Soda (ka/kt ) 88,3 491,6 5,9
209 | Oxid horecnaty (ka/kt 1)

210 | Hydroxid sodny (ka/kt ) 352,1 1286,5 42
211 Fosfore¢nan sodny (kg/kt £.) 57 18,2 0,6
212 | Formalin (30%) (ka/kt 1) 120,9 3411 22,6
213 | Chlorové véapno (kg/kt F.) 14,8 62,3 0,1
214 Jiné dezinfekéni prostredky (kg/kt F.) 34,1 72,0 2,0
215 | Dezinfekéni prostfedky celkem (kg/kt F.) 169,8 381,6 23,3
216 | Kyselina fosforeénd (kg/kt F.)

217 | Kyselina solnd (kg/kt F.) 64,2 341,0 1.1
218 | Kyselina sirova (kg/kt F.) 361,9 791,3 65,9
219 | Sira (ka/kt 1) 35,0 79,8 10,4
220 | Oxid sificity (ka/kt ) 50,9 50,9 50,9
221 | Chlorid sodny (kg/kt F.) 10,4 30,9 0,3
222 | Kremelina (kg/kt ) 60,0 115,8 42
223 | Aktivni uhli (kg/kt )

224 | Filtraéni materidl spotf. v pfednim provozu (m?/kt F.) 5,343 8,700 1,000
225 | Filtraéni materidl spotf. v zadnim provozu (m?/kt b.c.) 0,900 0,900 0,900

F — dopliikové ukazatele
226 | Faktor MB (% 1) 17,3 20,0 16,0
227 | Skute¢ny faktor MB (% T.) 25,8 37,4 16,9
228 | Vyroba vyslazenych fizk(i o susiné 10 % (% 1) 55,8 66,0 45,8
229 | Teoreticky pfidavek vapna k epuraci $tavy (% T.) 1,53 1,85 0,98
230 | Rozdil mezi skut. a teor. pfid. vapna k epuraci | (% CaO f.) -0,17 0,90 -0,60
231 | Podil vép. pouz. k epur. z celk. spotf. vdpna (%) 79,7 105,5 56,0
232 | Mnozstvi lehké tavy (% 1) 112,5 17,7 93,6
233 | Zredéni $tavy pii epuraci (%) -0,05 0,79 -1,02
234 | Mnozstvi tézké Stavy (% T.) 29,3 29,7 25,3
235 | MnoZstvi odpaiené vody na odparce (% F.) 83,2 90,0 67,7
236 | Zména pH $tivy odpafovanim 1 -0,77 8,80 -1,27
237 | MnoZstvi cukrovin (% 1) 66,77 79,29 49,79
238 | Hmotnost polar. cukru v tekutém cukru () 7497 7 497 7 497
239 | Cislo prevérky 1 4,00 4,92 3,19
240 | Pridavek vody pfi zrani zadinové cukroviny (%) 1,77 4,38 0,28
241 | Vyrobend melasa rendement (%) 8,96 13,10 6,00
242 | Teoreticky zlistatek cukru v melase z fepy (% F.) 2,07 2,80 1,51
243 Rozdil mezi skut. a teor. zdist. cukru v melase (% F.) -0,02 0,57 -1,44
244 Pomér ziistatku cukru v melase a popela fepy 1 5,80 7,62 -1,44
245 | Vyroba vyslazeného saturaéniho kalu (% F.) 4,89 6,09 3,66
196

Pozn.: Tabulka uvdadéjici kampariovd data je
otistena v podobe, v jaké byla zarazovdana
u jednotlivych ukazatelit v mezirocnim srov-
nani nelisila. Tabulka tak obsabuje i vddky bez
ciselnych dajii.
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Gebler J.: A report on the sugar campaign
2004/05 in the Czech Republic

The past sugar campaign 2004/05 was characte-
rized by a high technological quality of the pro-
cessed beet and excellent climatic conditions
throughout the growing and treatment season.
The average sugar content has surpassed 18.53 %
in the Czech Republic. A total of 3.487 millions
of tons of beet were processed with an average
yield of 50.6 t/ha of sugar beet and 9.37 t/ha of
polarization sugar. The total processing time of
sugar beet was 130 days, and the total producti-
on of white sugar was 553.9 kt. Eleven sugar fac-
tories were operating in the Czech Republic
during the past sugar campaign, the total treat-
ment capacity was 45,110 tons per day while one
of the factories had surpassed 11,000 tons in
a single day. The data confirm the fact that the
Czech Republic with a 200 year tradition of sugar
beet production is amongst the leading sugar pro-
ducers in the European Union.

Key words: Czech Republic, sugar campaign, su-
gar beet, sugar yield, sugar contents, treatment ca-
pacity, campaign data.
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